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Egli 




stanno a guardare 




le co 
me una casa immersa nel 
verde e pervasa dal pro- 
fumo dei fiori. 



Potendo scegliere, 
chiunque preferi- 
rebbe vivere e 

avorare in un 
luogo bello 
e ospita- 



Un afide o una larva non 
rappresentano un proble- 
ma, ma se si moltiplicano 
senza limiti diventa- 
no pericolosi 
perché possono 
danneggiare 
la pianta. 





Geranio danneggiato 



Come proteggere 
le piante in vaso? 

Se gli attacchi degli insetti 
dannosi (afidi, mosca 
bianca e cocciniglie co- 
tonose) si ripetono e le 
tue piante sembrano 
soffrirne, usa Provado 
Facile, la pillola insetticida 
che assicura una prote- 
zione di circa tre mesi dagli 
attacchi dei parassiti più diffusi. 









Facile 
da usare 

Basta inserire nel 
terreno del vaso la 
pillola insetticida. 

Quindi non esitare: in caso di insetti aiuta 

le tue piante con Provado Facile, tre mesi 

di protezione facile e sicura. 



Provatili Faiilt i an prodotto jìlosunìtaria prr piante ornamentali. 

Registrazione Ministero della Salute n.U592/I'PO del 14.02.03. 

Leggere attentamente le avvertenze prima dell'uso. 
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siamo certi di esprimere 
il sentire di voi tutti aprendo il 
numero di questo mese con un 
forte, ideale abbraccio a tut- 
ti coloro che sono stati dolo- 
rosamente coinvolti nel disa- 
stroso terremoto del 6 aprile 
scorso che ha devastato L'Aqui- 
la ed i Comuni limitrofi. 




Vita in Campagna 

con i suoi collaboratori vi aspetta 

a Verona, a Solarexpo (7-9 maggio) 



Camera dei Deputati - ma che il Governo si è impegnato a 
modificare - prevede di eliminare l'articolo 1 della Legge 
n. 286 del 1961, secondo il quale le bevande analcoliche al 
gusto di arancia devono contenere una percentuale di suc- 
co di questo agrume non inferiore al 12%. 



Maggio non è solo il mese delle rose (e noi questo non 
lo abbiamo scordato come potete vedere a pag. 17), ma an- 
che il momento dell'anno più adatto per godere della bel- 
lezza dei colori della campagna e per vedere da vicino co- 
me operano le aziende agricole. L'occasione viene offerta 
dalle iniziative «Per corti e cascine» (17 maggio) in Lom- 
bardia e «Fattorie aperte» (17 e 24 maggio) in Emilia Ro- 
magna. Potete anche approfittare, il 31 maggio, delle mi- 
gliaia di «Cantine aperte» in tutta Italia per trascorrere una 
giornata tra vigneti e barrique (pag. 87). 

L'assurda proposta dell'aranciata senza arance. Non è 

un gioco di parole, ma è ciò che accadrà se il nostro Gover- 
no non porrà rimedio alla legge dell'Unione europea appro- 
vata di recente dal Senato che dà il via libera alle bevande 
«al gusto» o «al sapore» di arancia, realizzate senza aran- 
ce. Il testo, che ora passa per l'approvazione definitiva alla 



Un dato che ci fa riflettere. Nel mondo sono circa 75.000 
le piante che potenzialmente possono essere utilizzate per 
l'alimentazione umana, ma di queste solo 150 sono attual- 
mente coltivate e solamente 4 (grano, mais, riso e pata- 
ta) soddisfano più del 50% del fabbisogno alimentare 
mondiale. 

Vi aspettiamo numerosi a Solarexpo, che si terrà a Vero- 
na dal 7 al 9 maggio: quattro nostri Collaboratori saranno 
a vostra disposizione per rispondere a quesiti riguardanti le 
energie alternative (solare, fotovoltaico, geotermia) e le bio- 
piscine (pag. 89). Altro appuntamento con Vita in Campagna 
è previsto ad Acqualunga di Borgo S. Giacomo (Brescia) 
il 23 maggio: giornata interamente dedicata all'innesto e 
alla potatura verde delle piante da frutto (pag. 41). 

Giorgio Vincenzi 
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La bellezza del paesaggio 
rurale invita a rilassanti 
passeggiate a contatto 
con la Natura. 



6 Le vostre lettere 

7 Malattie e acciacchi del contadino 

nei tempi antichi di M. Ferrari 

Politica agricola ed ambientale 

9 Le elezioni per il Parlamento europeo di G. Vincenzi 
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Articoli 

1 1 Vi presentiamo venti piante da fiore che resistono 

al caldo e al pieno sole di L. Vasarri 
17 Le rose di colore giallo e arancione arricchiscono 

il giardino di campagna di A.Furlani Pedoja 
2 1 Risposte ai lettori 

Lewisia cotyledon e Saxifraga arendsii: erbacee 
perenni da fiore 
86 Fiere: Corniolo in fiore, Revigliasco fiori in festa. Festa 
del Roseto, Natura in fiera, Vanzo Floreale, Rose in 
Villa, Villa da Schio in fiore. Rose in Villa Giusti, 
Perugia Flower Show, Concorso Intemazionale dell'Iris, 
Ipomea del Negombo, MeD-Giardini 
Vedi anche 
Supplemento lavori di maggio (5/2009) 




Articoli 

22 II fagiolino nano di A.Locatelli 

28 I sostegni, utili e insostituibili «compagni» 

delle piante da orto dì D.Boscaìnì 
33 La melanzana: raccolta, utilizzo ed avversità 

che la possono colpire di A.Locatelli 
36 Risposte ai lettori 

Melanzana e melone: piantine divorate da limacce 

Patate: interessate da «tuberomania» 

Orto: come proteggerlo dai gas di scarico delle auto 

Cipolle: come conservarle 
86 Fiere: Erbe e dintorni 
Vedi anche 

Supplemento lavori di maggio (5/2009) 

Calendario murale 2009: maggio 
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Articoli 

37 Ciliegio: piantagione e forme di allevamento di G.Bargioni 

41 Giornata sull'innesto e sulla potatura verde 

44 Vite: interventi di potatura verde dalla primavera 

avanzata alla vendemmia di R.Castaldi 
48 Applicazione delle fasce di resinato: Non si fa così. Si fa così 
47 Risposte ai lettori 

Meli: come recuperarli se danneggiati da una nevicata 
Kaki: si può innestare su selvatico o su loto italico 
Giuggiole: raggrinzite per raccolta ritardata 
Vite: come aumentare la produttività 
Vedi anche 
Supplemento lavori di maggio nel frutteto (5/2009) 
Supplemento lavori di maggio nel vigneto (5/2009) 
Supplemento lavori di maggio nella cantina (5/2009) 
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Articoli 

53 Antiche varietà: il farro monococco di P.Codianni, P.De Vita 

54 Risposte ai lettori 

Erba medica: l'ecotipo «Sabina» non è più in commercio 
Vedi anche 
Supplemento lavori di maggio (5/2009) 
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Articoli 

55 Manutenzione dell'impianto irriguo del giardino di C.Cametti 
57 Valutazione del vecchio trattore: Nuffied Universal 3 
57 Risposte ai lettori 

Forbici da potatura a batteria: dove acquistarle 
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Articoli 

58 Una porticina «automatica» per il pollaio di M.Arduin 

61 Storia di un pastore: tosatura delle pecore di B. Stefanelli 

62 Risposte ai lettori 

Coniglio: la razza «Lepre» è adatta al piccolo allevamento 
Colombi: in una voliera possono essere ospitate 
due coppie per metro quadrato di superficie 
86 Fiere: Zoomarle International, Salone del Cavallo 
Americano, Nitriti di Primavera 



91 Corsi: Trento 

91 Pubblicazioni consigliate: Enciclopedia dei polli 
Vedi anche 

Supplemento lavori di maggio allevamenti (5/2009) 
Supplemento lavori di maggio piccoli animali (5/2009) 
Supplemento lavori di maggio nell'apiario (5/2009) 

Articoli 

63 Con la tecnica del monitoraggio si migliora la difesa 

delle coltivazioni di L. Conte 
67 II viaggio nel mondo delle galle di L.Dcdla Monta 
70 Pianta spontanea di stagione: pungitopo di A.Rosati 
72 Le osservazioni del cielo in maggio di S.Bartolini 
72 Risposte ai lettori 

Olmo: polloni che invadono l'orto 

Bauhinia: nota come «albero orchidea» 

Lucertole: come allontanarle dalle fioriere 
86 Fiere: Solarexpo 

91 Pubblicazioni consigliate: Funghi d'Italia 
Vedi anche 

Supplemento lavori di maggio nel bosco (5/2009) 
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Articoli 

74 Andiamo in Val di Cecina (Pisa) di F.Spazzoìi 

76 Risposte ai lettori 

Prodotti agricoli trasformati: norme per la vendita 

(^{edima - (^limmtamns 

Articoli 

77 Albicocche, fichi e susine essiccati di RPigozzi 

78 Gelatine di fragole, susine, ai-ance e limoni di R.Bacchelìa 

80 Risposte ai lettori 

Bere solo quando si ha sete: va bene ma con eccezioni 

Leggi - Tributi - Finanziamenti 

Articoli 

81 I fabbricati rurali non pagano l'Iti di D.Hoffer 

82 Finanziamenti e opportunità dalle Regioni dì RF.Lìsi 
82 Risposte ai lettori 

Terreni: precisazioni circa il pagamento dell'Ici 
Contratto di affitto agrario: chiarimenti 



86 Fiere e manifestazioni 

91 Pubblicazioni - Corsi 

92 Annunci economici 
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Servizi e vantaggi 
per gli abbonati 
con la «Carta Verde» 
ed i coupon 

Servizi proposti nel presente numero 
Rose. Sconto del 3-10% sull'acquisto di piante (pag. 19 e 20). 
«Lewisia cotyledon». Sconto del 1 0% sull'acquisto di piante (pag. 21). 
Fagiolino nano. Sconto del 5-10% sull'acquisto di semi (pag. 26). 
Pungitopo «John Redmond». Sconto del 15% sull'acquisto di pian- 
tine (pag. 71). 

Turismo rurale. Sconto del 10% in un'azienda agrituristica situata in 
Val di Cecina (Pisa) (pag. 75). 

Fiere ad ingresso grattato o scontato. «Revigliasco fiori in festa» 
(Moncalieri-Torino), «Franciacorta in fiore» (Cazzago S. Martino- 
Brescia), «Natura in fiera» (Olgiate Comasco-Como), «Solarexpo» 
(Verona), «Vanzo Floreale» (Vanzo di S. Pietro Viminario-Padova), 
«Salone del Cavallo Americano» (Reggio Emilia), «Ipomea del Ne- 
gombo» (Isola d'Ischia-Napoli), «MeD-Giardini e MeD-Sapori» 
(Portici-Napoli) (pagg. 86-91). 

Pubblicazione gratuita. «Un sorriso per... tutti - Guida senza barrie- 
re agli agriturismi padovani» (pag. 91). 

Servizi proposti in altri numeri tuttora in vigore 

Asparago selvatico. Sconto 5-10% acquisto semi (n. 1 1 /2008, pag. 29). 
Basilico. Sconto 5-10% acquisto semi (n. 3/2009, pag. 31). 
Bietola da coste. Sconto 5% acquisto semi (n. 1/2009, pag. 24). 
Bignonia. Sconto 5-30% acquisto piante (n. 3/2009, pag. 17). 
Ciliegio. Sconto 5-10% acquisto piante (n. 4/2009, pag. 33). 
Gelso sangue e latte. Sconto 5% acquisto piante (n. 1/2009, pag. 35). 
Melanzana. Sconto 5% acquisto semi (n. 3/2009, pag. 26). 
Primule. Sconto 3-15% acquisto piante (n. 4/2009, pag. 17). 
Rose tappezzanti. Sconto 5-10% acquisto piante (n. 1/2009, pag. 20). 
Salvia sclarea. Sconto 5% acquisto semi e piante (n. 4/2009, pag. 28). 
Serre «a casetta» e/o «a parete». Sconto 5-10% acquisto alcuni mo- 
delli (n. 10/2008, pag. 19). 

Turismo rurale. Sconto del 12% in un'azienda agrituristica situata 
nella zona della Pera Cocomerina (Forlì Cesena) (n. 10/2008, pag. 
52). Sconto del 5-10% in tre aziende agrituristiche situate nella terra 
della nocciola di Giffoni (Salerno) (n. 1 1/2008, pag. 65). Sconto del 
5% in un'azienda agrituristica situata nella terra del radicchio rosso 
(Verona) (n. 12/2008, pag. 63). Sconto del 10% in un'azienda agrim- 
ristica posta sulle rive del Mincio (Mantova) (n. 2/2009, pag. 63). 
Sconto del 10% in un'azienda agrituristica posta nel circuito «Trenti- 
no altro» (n. 3/2009, pag. 68). 

Vivai e ditte sementiere consigliati. Sconti dal 5 al 30% in 89 vivai e 
7 ditte sementiere (n. 12/2008, pag. 39). 

Guida «Servizi e vantaggi - Carta Verde 2009». In essa vi sono con- 
venzioni per l'acquisto a prezzo scontato di piante da frutto e da giar- 
dino, sementi, articoli per il giardinaggio, l'orto ed il frutteto, macchi- 
ne agricole, ricoveri per animali, strumenti ed attrezzi per l'agricoltu- 
ra, l'apicoltura e l'enologia, impianti e attrezzature per la casa, ecc. 
(allegata al n. 2/2009). 



Significato dei simboli riportati nei vari testi 

! Agricoltura biologica. Bio Prodotti ammessi nel biologico. 
/\ Molta attenzione. /\ Attenzione. 

C^ Via libera. (=^J Guadagno, risparmio, perdita. 

| Azioni di solidarietà. \!I|L Su Internet, ? : Curiosità, rarità. 



Le vostre fotografie 




Lelio e Valerio mostrano la patata plurigemellare 
Valerio Ventruto, Napoli 
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Nonno Mario e le sue nipotine 

con il raccolto dell'orto - 
Mario Ceron, Schio (Vicenza) 



Gli enormi cavoli coltivati 

da mia moglie - 
Giovanni Gerbore, Aosta 




Silvia e il vischio cresciuto su Antonio e Clara con il cavolo 

un melo - Mariangela Castellani, del nonno - Antonio Aliberti, 

Dossobuono (Verona) Montoro Superiore (Avellino) 




Giulio e Sergio a cavallo delle zucche giganti coltivate 
da zio Berto - Bruno Rago, Cologna Veneta (Verona) 




NESSUNA 

PREOCCUPAZIONE 

PER CHI NON 

UTILIZZA INTERNET 

Sono un impiegato in pensione 
che non ha alcuna dimestichezza 
con il computer e perciò vi chie- 
do di non trasformare Vita in 
Campagna in una rivista adatta 
solo a chi utilizza Internet. 
Vi prego di continuare a fornirci 
i vostri preziosi insegnamenti 
sulla carta. 

Roberto Ballabio 
Como 

Sarebbe per noi un errore gra- 
ve pensare che tutti i nostri ab- 
bonati siano dotati di una con- 
nessione Internet che permet- 
ta loro di col legarsi al nostro sito 
ntfl (www.vitaincampagna.it) 
^Q per trovare maggiori infor- 
mazioni sulla coltivazione del- 
le piante o sull'allevamento degli 
animali. In questo modo penaliz- 
zeremmo di fatto coloro - e sono 
molti - che per vari motivi non la 
possiedono. 

Nei nostri testi in genere segna- 
liamo la possibilità di scarica- 
re dal nostro sito Internet vecchi 
articoli (difficilmente reperibili 
su carta per 
i nuovi ab- 
bonati) o di 
approfondi- 
re con un fil- 
mato - come 
nel caso del 
supplemento 
«i Lavori» di 
maggio-giu- 
gno, a pag. 38, allegato a questo 
numero, a proposito della potatu- 
ra verde del pesco - quanto nor- 
malmente descritto, con testo e 
foto, sulla rivista. 
Garantiamo, quindi, a tutti i let- 
tori che non usufruiscono di In- 
ternet, che nulla cambierà nel 
nostro modo di fare il giornale. 
Continueremo quindi a pubbli- 




care lesti approfonditi e comple- 
ti, resi di facile comprensione a 
tutti i lettori. 

PUNTUALIZZAZIONE 

SULLA COLTIVAZIONE 

DEL BASILICO 

Ho letto con interesse l 'articolo 
sul basilico (vedi n. 3/2009, pag. 
28, n.d.r.) e mi permetto di fare 
una puntualizzazione su un 
aspetto importante per la buona 
riuscita del pesto alla genovese. 
Qui a Genova, e in generale in 
Liguria, le piantine di basilico 
per il pesto non si spuntano mai, 
bensì si estirpano appena hanno 
raggiunto la dimensione ideale 
(circa 20 centimetri o poco più). 
Questo perché la pianta cre- 
scendo assume comunque un 
profumo più aromatico che po- 
trebbe conferire al pesto sapori 
indesiderati. Tengo a precisare 
che questa pratica si è consoli- 
data negli ultimi 70-80 anni, an- 
che se spesso chi coltiva un pò ' 
di basilico sul balcone, lo spun- 
ta per aumentarne la resa. 
Quindi, ciò che è stato scritto 
non è errato, ma necessita di 
questa semplice integrazione. 

Sergio Rossi 
Genova 

QUALCUNO HA FATTO 

LA PROVA DELLE 
CIPOLLE TAGLIATE? 

Di Vita in Campagna mi piac- 
ciono in particolar modo le pa- 
gine che riguardano le vecchie 
tradizioni. A gennaio di que- 
sl 'anno, purtroppo, non sono 
riuscita a fare la prova delle ci- 
polle tagliate contenenti sale, 
che, secondo una tradizione po- 
polare, permette di capire se 
avremo mesi piovosi. Chiedo 
quindi a qualche abbonalo che 
avesse eseguito questa prova, di 
farmene conoscere gli esiti. 

Cinzia Tognon 
Col San Martino (Treviso) 

OTTIMA LA PROPOSTA 

DI PORTARE 

FRUTTA E VERDURA 

NELLE SCUOLE 

Ho letto con molto piacere la 
notizia che la l'Unione europea 
ha istituito un programma per 
distribuire frutta e verdura nelle 
scuole (n. 4/2009, pag. 3, n.d.r.). 
Non mancherò di informare il 
dirigente della scuola primaria 
frequentata da mia figlia 

Maria Albertini 
Milano 
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VITA IN CAMPAGNA 5/2009 



Le malattie hanno sempre accom- 
pagnato il genere umano; il conta- 
dino dei tempi antichi - con parti- 
colare riferimento al mondo greco-ro- 
mano - non rappresentava certo un'ec- 
cezione. Questi era esposto al caldo, al 
freddo e alle intemperie con un vestiario 
estremamente essenziale, si alimentava 
con cibi poveri, non poteva permettersi 
pause o di ricorrere alla cassa mutua in 
caso di malattia, si curava con rimedi 
empirici che per lo più ricavava da erbe 
officinali, ortaggi o frutti che coltivava. I 
medici a quei tempi, poi, non erano così 
numerosi come ai nostri giorni, e quei po- 
chi che c'erano abitavano in città ed era- 
no al servizio dei nobili e dei benestanti. 
Rimanendo nell'ambito del mondo 
agricolo greco-romano, di cui si hanno 
più notizie, va evidenziato che spesso in 
campagna il medico era il pater fami- 
lias, cioè il capofamiglia, il quale faceva 
la diagnosi, prescriveva la cura e realiz- 
zava i medicamenti per tutti coloro che 
lavoravano la sua terra: moglie, figli e 
schiavi, se li aveva. 

Le malattie più comuni 
secondo la testimonianza di Catone 

Catone (III-II sec. a. C), autore del- 
l'opera «Il libro dell'agricoltura», non ve- 
deva di buon occhio i medici greci e la lo- 
ro arte, anche perché questi tendevano a ri- 
cavarne un utile e ciò contrastava col prin- 
cipio secondo cui le sofferenze dell'uomo 
dovevano essere alleviate solo per dovere 
morale. Si diceva, infatti, che tenesse un li- 
bretto di ricette tutte sue, al quale ricorre- 
va ogni volta gli fosse richiesto. 

Nella sua opera elenca, fra l'alto, al- 
cune delle malattie che si mani- 
festavano più di frequente nella 
vita del contadino e le relative 



Malattie 

e acciacchi 

del contadino 

nei tempi 

antichi 



Era la stagione invernale il nemico 

più serio del contadino nel mondo 

greco-romano, perché ai rigori 

del freddo si aggiungeva la precarietà 

delle abitazioni. Ci si curava 

con rimedi ricavati da erbe officinali, 

ortaggi o frutti. In campagna 

il medico era il «pater familias», 

cioè il capofamiglia 

Maurizio Ferrari 





cure. I più numerosi sono i riferimenti al- 
le malattìe dell'apparato digerente, co- 
me la dissenteria, l'intestino pigro, la di- 
spepsia, cioè la cattiva digestione, o di 
quello genito-urinario, come la cistite o 
la calcolosi renale (naturalmente tali dia- 
gnosi, espresse nel linguaggio medico at- 
tuale, sono solo dedotte dalla sommaria 
descrizione che ne fa l'Autore). 

Nel libro non mancano consigli utili 
per curare altri tipi di acciacchi connessi 
con i lavori agricoli, come i traumi mu- 
scolari, delle articolazioni e delle ossa. 
Infine si deduce che erano frequenti i ca- 
si di sciatica che Catone consigliava di 
trattare bevendo del vino fatto bollire con 
del legno di ginepro. 



Fitoterapia: gli antichi avevano conoscenze 
certamente frutto di grande esperienza 

Non è facile, per il medico moderno, dare un giudizio di validità sul- 
le pratiche mediche di molti secoli fa. In ogni caso, mentre la logica 
che guidava l'impiego di alcuni rimedi non ci è attualmente nota, per 
altri la ricerca scientifica moderna ha invece confermato l'efficacia 
già intuita dagli antichi. Gli estratti di ginepro (vedi disegno a sinistra), 
che gli antichi utilizzavano nel vino bollito, per esempio, fanno parte an- 
che oggi di unguenti utilizzati per i reumatismi. 
Il miele e lo zucchero vengono attualmente impiegati per favorire la cicatrizza- 
zione delle ferite difficili e soprattutto delle piaghe da decubito. Il succo di cipol- 
la è dotato di forti proprietà antibatteriche e la sua applicazione favorisce sicu- 
ramente la disinfezione delle ferite. Anche l'olio essenziale di alloro (contenuto 
nelle foglie e nei frutti) ha, tra le altre, buone proprietà disinfettanti. 
Comunque, soprattutto di fronte a scelte che magari ci possono apparire strava- 
ganti, occorre anche ammettere che gli antichi possedevano nel campo della fito- 
terapia (cura con le erbe) un bagaglio di conoscenze pratiche che probabilmente 
era ben più vasto di quanto possiamo oggi intuire. (Paolo Pigozzi, medico) 
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Molti erano gli acciacchi dei contadini 

romani connessi con i lavori agricoli, 

come i traumi muscolari, quelli delle 

articolazioni e delle ossa. Per curare i casi 

di sciatica si consigliava di bere del vino 

fatto bollire con del legno di ginepro 

Quelli più temuti erano i mali 
della stagione invernale 

Come ai nostri giorni, era l'inverno il 
nemico più temuto dal contadino antico, 
anche perché ai rigori della stagione si ag- 
giungeva la precarietà delle abitazioni, 
spesso capanne o modeste case di legno o 
di pietra all'interno delle quali penetrava- 
no facilmente il freddo e l'umidità. In tali 
condizioni la malattia più diffusa era V ar- 
trite, che deformava le articolazioni degli 
arti superiori e inferiori nonché la colon- 
na vertebrale, per la quale i rimedi erano 
solo dei palliativi. Le conseguenze si ma- 
nifestavano in età abbastanza precoce, 
tanto che tra i 40 e i 50 anni il contadino 
doveva apparire già provato. 

Se da alcune malattie legate al freddo 
si poteva guarire con una certa facilità 
(mal di gola, tosse), la polmonite condu- 
ceva quasi sempre alla morte. 

In inverno erano immancabili anche i 
geloni, curati con applicazioni bollenti 
di rapa cotta, oppure con la morchia 
(cioè il residuo della lavorazione) delle 
olive nere. 

I rischi del... mestiere 

La vita all'aperto, la frequentazione 
di boschi e macchie, esponeva il conta- 
dino anche ad altri rischi, legati soprat- 
tutto al contatto con animali pericolosi. 
Molto temuti erano i morsi dei serpenti, 
assai frequenti in quel tempo, per i qua- 
li venivano usati svariati tipi di cura, co- 
me il succo della cipolla misto al miele, 
oppure il porro unito all'aceto, che ser- 
viva contro le morsicature di tutti gli 
animali, o ancora l'aglio, usato per fri- 
zionare o per farne una pozione. 

Altrettanto frequenti erano le puntu- 
re di ragno e di scorpione, combattute 
con la ruta o con senape tritata e aceto. 
Il veleno di vespe, calabroni e api si 
neutralizzava invece con applicazioni di 
foglie di alloro. □ 
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I tratti di famiglia sono indubbiamente riconoscibili. Tutte le nostre 
macchine per la cura del verde portano avanti una tradizione di 
famiglia: l'impareggiabile qualità John Deere. Pensate al sistema 
di taglio TurboStar brevettato. Riduce i tempi per il taglio grazie 
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È tempo di votare per il rinnovo dei nostri 
rappresentanti al Parlamento europeo 

Il 6 e 7 giugno verranno eletti i 72 deputati che rappresenteranno l'Italia al Parlamento europeo, 
una delle istituzioni europee più importanti assieme al Consiglio europeo e alla Commissione europea 



Sabato 6 e domenica 7 giugno si vo- 
ta in Italia per eleggere i 72 rappresen- 
tanti italiani al Parlamento europeo, ol- 
tre che per il rinnovo delle Amministra- 
zioni di oltre 4.000 Comuni e di 73 Pro- 
vince italiane. Quest'anno a differenza 
dei precedenti appuntamenti elettorali si 
vota il sabato (dalle ore 15 alle 22) oltre 
che la domenica (dalle ore 7 alle 22). È 
stata eliminata la giornata di lunedì. 

In Italia dobbiamo eleggere 72 rap- 
presentanti. I circa 375 milioni di aven- 
ti diritto di voto, nei 27 Paesi che forma- 
no l'Unione europea, devono eleggere i 
736 deputati che andranno a formare il 
nuovo Parlamento europeo che rimarrà 
in carica fino al 2014 (cinque anni). 

Noi italiani dobbiamo nominarne 72. 
Ogni Stato elegge un numero di eurode- 
putati in rapporto alla propria popolazio- 
ne, ma non in modo direttamente propor- 
zionale; ciò vuol dire che, per esempio, 
la Germania (cioè lo Stato più popoloso 
d'Europa) elegge 99 eurodeputati, men- 
tre Malta solo 5, anche se la sua popola- 
zione proporzionalmente permetterebbe 
l'elezione di un numero di rappresentan- 
ti ancora più esiguo. Vi è da aggiungere 
che, nel caso in cui l'Unione europea do- 
vesse ulteriormente allargarsi, il numero 
degli eurodeputati non potrà comunque 
superare la soglia dei 750. 

Ricordiamo anche che nell'aula del 
Parlamento europeo i seggi non sono ri- 
partiti in base alle delegazioni nazionali, 
ma secondo il gruppo politico di appar- 
tenenza. 




// Parlamento europeo dispone, per le 
riunioni, di due sedi: Strasburgo (Fran- 
cia) per le sessioni mensili (nella foto), 
e Bruxelles (Belgio) per le sessioni 
straordinarie e per le commissioni 

I deputati europei hanno l'obbligo 
di dichiarare le attività remunerate 
che svolgono. Per una maggiore traspa- 
renza, al momento della loro elezione i 
deputati europei sono tenuti a dichiarare 
le loro attività professionali e ogni altra 
funzione o attività remunerata da essi 
svolta, affinché siano iscritte in un pub- 
blico registro. Devono inoltre dichiarare 
i loro interessi finanziari e ogni altra fon- 
te di reddito. La dichiarazione di ogni 
singolo deputato europeo è inserita in un 
pubblico registro che può essere visiona- 
to tramite Internet: www.europarl.euro 
pa.eu/members.do?language=it 

Inoltre, per la legislatura 2009-2014 
(quella che andiamo ad eleggere) è stato 
approvato un nuovo statuto che prevede 



Il numero dei parlamentari europei suddivisi per Paese 

Austria Belgio Bulgaria Cipro Danimarca Estonia Finlandia Francia Germania 
17 22 17 6 13 6 13 72 99 

saieam 



Gran Bretagna Grecia Irlanda Italia Lettonia Lituania Lussemburgo Malta Olanda 
72 22 12 72 8 12 6 5 25 



EB^I lm 



Polonia Portogallo Rep. Ceca Romania Slovacchia Slovenia Spagna Svezia Ungheria 
50 22 22 33 13 7 50 18 22 



di uniformare gli stipendi dei parlamen- 
tari a livello europeo (prima ciascuno 
veniva pagato come un parlamentare na- 
zionale): l'indennità base sarà di 7.665 
euro lordi al mese. 

I poteri del Parlamento europeo. Il 

Parlamento europeo ha il potere di ap- 
provare e destituire la Commissione eu- 
ropea (il «governo» dell'Unione euro- 
pea) e di esaminare il suo programma di 
lavoro annuale studiando quali nuove 
leggi possano essere necessarie e chie- 
dendo alla predetta Commissione di pre- 
sentare delle proposte: tenete presente 
che circa il 75% delle leggi nazionali è 
di diretta derivazione comunitaria, quin- 
di quasi 8 leggi su 10 arrivano dall'Unio- 
ne europea. 

In alcuni campi d'intervento (per 
esempio: agricoltura, politica economi- 
ca, visti ed immigrazione) il Consiglio 
europeo (di cui fanno parte, a seconda 
degli argomenti trattati, i Capi di Stato o 
di Governo o i Ministri di ogni Stato 
membro) pur deliberando in autonomia, 
è tenuto a consultare il Parlamento. 

II bilancio annuale dell'Unione euro- 
pea, invece, è frutto di una decisione 
congiunta del Parlamento e del Consi- 
glio europeo: viene quindi discusso in 
Parlamento nel corso di due letture suc- 
cessive ed entra in vigore solo dopo la 
firma del presidente del Parlamento. 

Tra i compiti del Parlamento europeo 
vi è anche quello di eleggere un media- 
tore europeo che è incaricato di prende- 
re in esame i reclami dei cittadini per i 
casi di cattiva amministrazione delle 
istituzioni e degli organi comunitari. 
Può istituire commissioni d'inchiesta, 
qualora si ritenga che il diritto comuni- 
tario sia stato violato. 

Sul piano internazionale, il Parlamen- 
to europeo partecipa alla politica estera 
dell'Unione europea e il suo parere è ob- 
bligatorio quando l'Unione europea ne- 
gozia trattati internazionali, oltre che per 
l'adesione all'Unione di nuovi Stati. 

Giorgio Vincenzi 

Per maggiori informazioni sul Parla- 
mento europeo visitate il sito Internet 
www.elezioni2009.eu 
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La tua casa ti chiede aiuto? 







Consolidamento 



Durata 



Una crepa nel muro segnala la presenza di cedimenti strutturali della casa o del terreno. 
Kappazeta risolve in 48 ore* il problema, avvalendosi dell'innovativo metodo GIETECH 
La tecnica di iniezione con resine a lenta espansione concepita da Kappazeta, 
esprìme come principio la modalità ideale per il consolidamento dei terreni argillosi 
mediante iniezione di schiume espandenti. La professionalità e l'esperienza di Kappazeta 
sono garantiti da una squadra di pronto intervento formata da ingegneri e geolo 
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CONSOLIDAMENTI 



C minimo Marita . ■■■■■■■^^^■i^^^* 

800 401 640 1 LA STABILITA È DI CASA 




Vi presentiamo venti piante da fiore 
che resistono al caldo e al pieno sole 

Da qualche anno l'estate giunge all'improvviso e ci si ritrova in un batter d'occhio con giornate torride. 

Se noi ci «rinfreschiamo» con ventilatori ed aria condizionata, le piante non possono fare altrettanto. 

Ecco perché al momento dell'acquisto delle piante da fiore per esterno, sia annuali che perenni, 

è importante scegliere quelle che resistono egregiamente al caldo e a posizioni di pieno sole 



L'imminente arrivo dell'estate invo- 
glia a «rimettere a nuovo» con variopin- 
te pennellate di colore il giardino, il ter- 
razzo o il balcone di casa. Basta visita- 
re un fornito garden center per trovare 
un gran numero di specie e/o varietà di 
piante da fiore, sia annuali che perenni, 
ideali per realizzare aiole, vasi e casset- 
te per rallegrare gli spazi aperti. 

Da qualche anno la primavera lascia 
improvvisamente il passo all'estate, che 
sin dalle sue prime avvisaglie si presen- 
ta con giornate molto assolate caratteriz- 
zate da alte temperature. 

Al momento dell'acquisto delle pian- 
te da fiore occorre allora scegliere spe- 
cie che resistano molto bene al caldo e/ 
o a posizioni di pieno sole, pena un ri- 
sultato deludente. 

In questo articolo vi suggeriamo per- 
ciò quali specie e/o varietà scegliere per 
realizzare - e godere dei loro variopin- 
ti colori sino all'autunno - aiole, va- 
si e cassette colorate, ininterrottamen- 
te in fiore. 

Relativamente agli utilizzi (per bal- 
cone o aiolà), consultate la tabella a 
pag. 13, nella quale sono inoltre ripor- 
tati colore, portamento ed altre utili in- 
formazioni. 

LE PIANTE SOPPORTANO 

IL CALDO IN MISURA DIVERSA 

A SECONDA DELL' «AMBIENTE» 

CIRCOSTANTE 

Le piante da fiore che si utilizzano 
per realizzare aiole, bordure, vasi, cas- 
sette, ecc., sopportano caldo e posizioni 
di pieno sole in modo diverso a secon- 
da del tipo di «ambiente» nel quale ven- 
gono inserite. 

Facciamo un esempio. Se le pian- 
te sono messe a dimora in piena terra 
(oppure in vasi o contenitori vari) e tut- 
to attorno c'è un prato, avranno mino- 
ri problemi nei confronti del caldo - an- 
che quello torrido che negli ultimi an- 
ni siamo ormai abituati a sopportare - 
in quanto la calura viene mitigata dal- 
la presenza di questo elemento natura- 
le (il prato). 




Numerose piante da fiore per esterno, sia annuali che perenni, si possono egregia- 
mente utilizzare per realizzare nel giardino coreografiche aiole; nella foto alcune 
varietà di petunia a fiore rosso scuro, viola intenso e bianco colorano una bordura 
mista costituita da piante erbacee ed arbusti vari 



Se invece le piante sono messe a di- 
mora in piena terra (oppure in vasi o 
contenitori vari) e tutto attorno c'è un 
«ambiente» poco favorevole (cemento, 
pavimento, asfalto, ecc.), per le piante 
si creerà una condizione di forte stress, 
causata dal riverbero prodotto da que- 
sti materiali. 



ALCUNI CONSIGLI PRATICI 

Al momento della preparazione di 
vasi e cassette, per avere piante rigo- 
gliose e costantemente in fiore, utilizza- 
te sempre terriccio nuovo. Anche quan- 

Continua a pag. 13 



Un metodo efficace per proteggere dalla calura estiva 
le radici delle piante da fiore coltivate in contenitore 

Al momento della preparazione di vasi o cassette 
fioriti da porre sul balcone, sul terrazzo o da ap- 
pendere al muro, vi consigliamo di isolare inter- 
namente la parete del contenitore esposta al sole 
con un foglio di plastica a bolle (a), del tipo che 
si usa per imballare la merce, o con un pannello 
di polistirolo (b) dello spessore di 0,5-1 centime- 
tri. Questi materiali hanno lo scopo di evitare il 
surriscaldamento delle radici delle piante a con- 
tatto con la parete stessa. Infatti è proprio la fa- 
scia esterna del pane di terra quella dove le radi- 
ci si dirigono e si sviluppano maggiormente, spin- 
te dal loro naturale «istinto» ad espandersi X$k §§j^~"espansa 




argilla 
espansa 
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Agastache 

«Acapuìco» 



Asterìscus 
maritimus 



Begonia semperflorens 
«Doublets» 



Bidens 
ferulifolia 




Brachycome 
multifida «Surdaisy» 



Bracteantha 

bracteata 



Calibrachoa 
«Million Bells» 



Cu plica 
hyssopifolia 




Dipladenia sanderi 
«Sundaville» 



Fetida 
amelloides 



Gazania 
«Sun Bathen 



Lontana 
canta ra 




Margherita 
(A rgyranthemum frutescens) 



s»j 






O.xalis «Lucky» 




Peìargonium 
(geranio) 



Petunia ricadente 
«Surfinia» 




Phlox drummondii 
«Surphlox» 



Portulaca umbraticola 

«Duna» 




* -V \ 

Salvia 
farinacea 



alata 



12 
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Alcune utili informazioni sulle venti piante da fiore illustrate nell'articolo 


Specie e/o varietà [1] 


Colore del fiore 


Portamento 


Altezza/ 
lunghezza 

(cm) 


Utilizzo 


Resistenza 

alle 

malattie 


balcone 


aiolà 


1-Agastache «Acapulco» 


giallo, arancio, rosa, rosso 


cespuglio 


30-40 


discreto 


ottimo 


ottima 


2-Asteriscus maritimus 


giallo 


cespuglio 


20 


sconsigliato 


buono 


ottima 


3-Begonia semperflorens «Doublets» 


bianco, rosa, rosso 


cespuglio 


30 


ottimo 


ottimo 


ottima 


4-Bidens ferulifolia 


giallo oro 


strisciante/ricadente 


50 


ottimo 


discreto 


ottima 


5-Brachycome multifida «Surdaisy» 


blu, rosa, bianco 


cespuglio 


30 


discreto 


sconsigliato 


media 


6-Bracteantha bracteata 


giallo, bianco, rosa 


cespuglio 


30-40 


discreto 


buono 


media 


1-CaUbrachoa «Million Bells» 


bianco, rosa, blu, 
ciliegia, giallo 


cespuglio 


40-50 


ottimo 


discreto 


media 


S-Cuphea hyssopifoìia 


rosso, rosa, bianco 


cespuglio 


30 


buono 


ottimo 


media 


9-Dipladenia sanderi «Sundaville» 


bianco, rosa, rosso 


rampicante/ricadente 


200 


ottimo 


sconsigliato 


ottima 


10-Felicia amelloides 


azzurro glicine, bianco 


cespuglio 


30-40 


discreto 


buono 


ottima 


11 -Gazante «Sun Bathers» 


giallo, arancione, rosso 


cespuglio 


20-30 


buono 


ottimo 


ottima 


12-Lantana camara 


bianco, giallo, rosa, 
rosso, arancione 


cespuglio 


40-50 


buono 


ottimo 


ottima 


1 3-Margherita (Argyranthemum f. ) 


bianco, giallo, rosa, rosso 


cespuglio 


50 


buono 


ottimo 


media 


14-Oxalis «Lucky» 


giallo, arancio 


cespuglio 


20-30 


ottimo 


buono 


ottima 


\5-Pelargonium (geranio) 


bianco, rosa, rosso, lilla 


cespuglio/ricadente 


40-80 


ottimo 


ottimo 


media 


16-Petunia ricadente «Surfinia» 


bianco, giallo, rosa, rosso, 
porpora, viola, blu 


Strisciante/ricadente 


120 


ottimo 


ottimo 


media 


Yl-Phlox drummondii «Surphlox» 


bianco, rosa, viola, blu, rosso 


strisciante/ricadente 


20 


ottimo 


ottimo 


scarsa 


Vii-Portulaca umbraticola «Duna» 


bianco, giallo, rosa, rosso, 
porpora, bicolore 


strisciante/ricadente 


40 


buono 


ottimo 


media 


19-Salvia farinacea 


azzimo glicine, bianco 


cespuglio 


40 


ottimo 


ottimo 


ottima 


20-Thunbergia alata 


giallo, arancio, pesca 


rampicante/ricadente 


100 


ottimo 


sconsigliato 


scarsa 


[1] Benché alcune specie e/o varietà citate in questa tabella siano piante da fiore perenni, come ad esempio Dipladenia sanderi «Sunda- 
ville», Lanterna camara, ecc., le abbiamo considerate come annuali, in quanto si utilizzano come piante da fiore stagionali, al pari di Be- 
gonia semperflorens «Doublets», Bidens ferulifolia, ed altre. 



Segue da pag. 1 1 

do realizzate aiole e bordure in giardino, 
incorporate superficialmente nella terra 
qualche badilata di terriccio in sacchi, 
in modo da offrire le giuste condizioni 
di crescita alle piante. Assicuratevi che 
il terriccio sia sempre umido ed innaf- 
fiate con acqua a temperatura ambiente. 
A Evitate di bagnare la vegetazione 
(fusti, foglie e fiori), pena la possi- 
bilità di sottoporla a dannosi sbalzi di 
temperatura e provocare marciumi alle 
piante. In linea di massima innaffiate 
nella tarda sera, quando il sole è tramon- 
tato ed il terriccio dei vasi si sta raffred- 
dando, per permettere alla pianta di rei- 
dratarsi bene. Controllate inoltre che 
l'acqua delle innaffiature sgrondi perfet- 
tamente dal terriccio, onde evitare inde- 
siderati marciumi a livello delle radici. 

Se volete avere abbondanti e prolun- 
gate fioriture sino al primo autunno con- 
cimate le piante tutte le volte che le in- 
naffiate (cioè praticamente ogni gior- 
no), aggiungendo anche un solo tappino 




Numerose piante da fiore per esterno, 
sia annuali che perenni, a portamento 
strisciante/ricadente si prestano ad es- 
sere utilizzate per realizzare colorati ce- 
sti da appendere (basket); nella foto 
esuberante fioritura di Brachycome mul- 
tifida «Surdaisy» 



di concime liquido specifico per piante 
fiorite (tipo Bayfolan gerani e piante fio- 
rite della Bayer, Piante fiorite della Zapi, 
Granverde concime liquido per piante 
fiorite della Cifo) a 10-15 litri d'acqua. 
Eliminate i fiori secchi e/o appas- 
siti, non solo per una ragione esteti- 
ca, ma perché eviterete così alla pian- 
ta di sprecare preziose energie per pro- 
durre semi. 



Per avere maggiori informazioni sul- 
le cure da dedicate ad aiole, bordure e/o 
vasi realizzati con le piante da fiore che 
vi abbiamo presentato, vi consigliamo 
di seguire i supplementi «i Lavori», ru- 
brica Giardino, capitolo Piante in vaso 
da fiore per terrazzo e balcone. 

Luigi Vasarri 

Altri articoli pubblicati sulle piante 
annuali e/o perenni da fiore. Fioriere 
per terrazzo e giardino (4/2004). Vasi e 
cassette fiorite (4/2007). 
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Tetra© 
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5§J Da o/tre 50 ann/; fefra è il punto di riferimento più autorevole e 
qualificato non solo peri possessori di acquari,ma anche per chi coltiva 
la passione per i laghetti da giardino. Tetra ha sempre il prodotto 
giusto grazie all'infinita scelta della sua linea specifica TetraPond: 
, , mangimi indicati per tutti i tipi di pesci ornamentali da laghetto, 
•( prodotti necessari alla tutela della loro salute e al mantenimento 
- 1 del loro habitat, filtri e pompe ad alta tecnologia che assicurano 
acque limpide e pure. E presso i "Punti TetraPond" troverai anche tutta l'assistenza e la consulenza che cerchi 
per realizzare il tuo laghetto da sogno. TetraPond: solo il meglio, solo nei negozi specializzati www.tetraitalia.it 






www.tetraitalia.it 



Cerca il "Punto TetraPond" 
in questi Centri Specializzati: 

troverai prodotti, guide e consigli per il tuo laghetto. 



PUNTO 




sAcquatissima- 2000 



PIEMONTE 



TORINO 

Vìa De Sanctis 94/B - Tel. e Fax 01 1 721608 
www.actjuarissima2000.it 



ANIMA.!., 
■H&E 



CH1VASS0 (TO) 

Via Caduti per la Libertà, 7/B - Tel. e Fax 01 1 910986 



PtsHESANDSPORTs 



ALESSANDRIA 

Via Marengo, 75/B - Tel. e Fax 0131 231634 
www.fishesandsport.it 



jJGardenVille 



(ffi sp 



PROVINI MAURIZIO 



^'..TBg E 



L'MjfcÉU 



Vt 



»' 



RCAPLANET 

I ikiptrnivnll par «animali 



Centr^/erde 



■ "*»»a»i«iiiiiu«« u>0 " 



Sementi Bassi 



dUra 



MAGENTA (MI) 

Corso Europa, Km 1 16,8 - Tel. 02 9721961 
www.giardineria.com 



GIARDINERIA 



TRAVAGLIATO (BS| 

S.Statale 235, Km 91 • Tel. 030 2159611 

www.giardineria.com 



OLGIATE OLONA (VAI 

Via per Fagnano, 52 - Tel. 0331 652811 

www.giardineria.com 



NOVARA 

SS per Vercelli, 202 - Tel 0321 468866 
www.fasolipiante.com - 



olaI 



AGRICOLAlcMLACO 



VARESE 

Via Pisna, 1 - Tel. 0332.320788 - Fax 0332.325399 
mail: petfood@agricoladellago.com 



BIELLA 

Corso Europa, 27/A SS Trossi - Tel. 015 2543148 



GARDEN Al TIGLI 



SPINETTA MARENGO (ALI 

Via Genova snc • www.qardenville.it 



COLLEGNO (T0) 

Via Spagna s/n Tel. 01 1-4536401 
www.viridea.it 



Fax 01 1-45364510 



SETTIMO TORINESE (T0I 

Via S. Mauro, 100 - Tel. 01 1 821 1488 - Fax 01 1 8982642 
www.viridea.it 



centro verde srl 



CASTELLETTO TICINO (NO) 

S.S. Sempione, 159 - Tel. 0331 920884 - Fax 0331 921829 



ZooGiardlneria 



NIZZA (ATI 

Via M. Tacca, 65 - Tel. 0141.721856 - maurizio@vivaiprovini.it 



CASTELLETTO SOPRA TICINO (NOI 
Via Sempione, 163 - Tel. 0331.076425 
www.zoomegastore.com 



ARGO 



LOMBARDIA - VENETO 



ZOOMAX 



VARESE 

Via Giordani, 43/A ■ 



Tel. 0332 212646 



centro verde 
GIOVANNELLI 



BUSTO ARSIZI0 (VAI 

Via Torino, 46 ■ Tel. 0331 636775 - www.bulldogweb.it 



^m'^smms 



GALLARATE IVA) 

Viale Milano, 62 - Tel. 0331 794691 - www.bulldooweb.it 



GERENZAN0 (VA) 

Via Risorgimento, 4 - Tel. 02 9689876 

www.bulldogweb.it 



aqUARIOlTlANIA 



S. VITTORE OLONA (MI) 

Corso Sempione, 36 - Tol. 0331 422930 
www.bulldogweb.it 



AQUAZOO 



VERGIATE (VA) 

S.S Sempione. 107 - Tel. 0331 964038 

www.bulldogweb.it 



.££*>' ^'J.ttMO J 



CARAVAGGIO |BG) 

SS 11 - Treviglio-Caravaggio - Tel. 0363 53134 

www.centroverde.com 



DESIO (MI) 

Via per Binzago, 50 - Tel. 0362 621359 - Fax 0362 637303 



BAGNOLO MELLA |BS| 

Via Fasoli, 13- Tel. e Fax 030 6821 194 



STEFLOR 



CUSAGO(MI) 

Viale Europa , 11- Tel. 02 90390787 - Fax 02 90390107 

www.virirJea.it 







SHOP GARDEN PASINI SRL 



GIARDINI 
D'ACQUA 



m 



PADERN0 DUGNANO (MI) 

Via Erba, 2 - Tel. 02 9187505 - Fax 02 99042805 

www.gardenteam.it 



JHohòo ^Uto &t $CMmtno 



PAVIA 

Via Vigentina, 107 - Tel. 0382.576980 - Fax 0382.576982 
g ardenaitigli@virgilio.it 



INVERUNO (MI) 

Corso Europa, 1 - Tel. 02.9787323 - Fax 02.97289735 

www.vivaizazzBra.com - vivaza@tin.it 



S. STEFANO DI MAGRA ISP) 

Via Volta, 1- Tel. 0187 633262 



— LIGURIA 
EMILIA ROMAGNA 



CASALECCHIO DI RENO (BOI 

Via Brigata Bolero, 1 -Tel. 051 61117 Fax 051 6111730 



SANTARCANGELO (RNI 

Via Cà Fabbri, 25 - Tel. 0541 621440 - Fax 0541 621530 



SAVIGNANO SUL RUBICONE (FC| 

Via Oslo, 1 1 - Tel. 0541 938276 - Fax 0541 938278 



LEGNAGO (VR) 
Via Marchesi 6 



Tel 0442 629397 



BASTIGLIA IMO) 

Via Canaletto, 22 ■ 



Tel. 059 815338 



MASSA 

Via Massa Avenza, 55 



Tel. 0585 250318 



CITTA DI CASTELLO |PG| 

Via Piero della Francesca, 9 ■ 
www.lacquario.com 



Tel. 075 8553497 



FROSIN0NE 

Via Casilina Nord, 407 



TOSCANA 
— UMBRIA 
LAZIO 



Tel. e Fax 0775 270737 



ARICCIA (ROMA) 

Via Nettunense km. 6,5 



GENZAN0 (ROMA) 

Via Colabona. 54 -Tel. 06 9362705 



Tel, 05 9341391 ■ aquazo@libero.it 



ANGUILLARA SABAZIA (ROMA) 

Via Anguillarese, 66 - Tel. e Fax 06 99901207 



POMEZIA (ROMA) 

Via dei Castelli Romani 



Tel. 06 91624040 



POMEZIA (ROMA) 

Via dei Castelli Romani, 55 ■ 



Tel. 05 9100455 



ROMA 

Via Torre di Mezzavia (c/o C.C. Anagnina) 

Tel. e Fax 06. 9100455 

www.moby-dick.it - mobv dick rm@hotmail.it 



APRILIA (LT) 

Via A. De Gasperi, 27- Tel. 06 922416 
web.tiscali.it/mondoa l ato - mondoalato@tiscali.it 



Y£&®?&m&\ 
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RHO(MI) 

Corso Europa, 325 - Tel. 02 93208201 - Fax 02 93182408 
www.viridea.it 



RODANO (MI) 

Strada Provinciale SP14 Rivoltana - Tel 02 95957301 

www.viridea.it 



& 



S. MARTINO SICCDMARIO (PV) 

Via Turati, 50 (SP n°35 'dei Giovi') 

Tel. 0382 496701 - Fax 0382 556221 - www.viridea.it 



IL TUCANO 



TORRIDIOUARTESOLD(VI) 

Via Paolo Borsellino, S/n - Tel. 0444.261301 - Fax 0444.2613510 
www.virideaJt 



BUSNAG0IMI) 

Via Italia, 197- Tel. 039 6095399 



www.zooiilijgastore.com 



BREMBATE(BG| 

Via Vittorio Veneto, 31 - Tel. 035 4826587 

www.zoomeqastore.com 



dlLZOL 



CREMONA - Fronte ipercoop Cremona Po 

Via Castelleone 108 • Tel 0372 801668 
www.zoomeqastore.com 



LODI 

Presso Centro Commerciale Pieve Fissiraga 
Tel. 0371 238856 - www.zoomeqastore.com 



% 'Verde 



MILANO 

Presso Centro Commerciale Bonola, Via Quarenghi, 23 

Tel. 02 33407026 - www.zoomeqastore.com 



LISSONE(MI) 

Via Guareschi, 16 - Tel 039.5963836 
www.zoomeqastore.com 



CIAMPINO (ROMA) 

Via IV Novembre, 13 A/D - Tel. 06 7914106 

www.tropicalzoo.it - mail@tropicalzoo.it 



ROMA 

Via Boccea 472 -Tel 06 61662504 
www.planetpet.it 



VITERBO 

Via Armando Diaz 36 - Tel 0761 321790 
www.planetpet.it 



POMEZIA (RM| 

Via dei Castelli Romani, 55 

'Arww.iltucanoshop.com 

info'H'imic'inopeLcoin 



Tel. e Fax 06. 9106383 

CAMPANIA 



ARIANO IRPINO (AVI 

Via Torana, 123-125 - Tel e fax 0825.892081 



S.MARIA DI CASTELLABATE (SA) 

Via S. Rosa, Fraz. Alano snc - Tel. e Fax 0974.960187 

www.agrizoo-cilento.it - agrizoo@gmail.com 



CAPODRISE(CE) 

Via Reiella - Tel. 0823.820256 - Fox. 0823.820833 
www.bricoverde.it - info@bricoverde.it 



PUGLIA 



ACQUAVIVA DELLE FONTI |BA) 

Via Maselli Campagna, 25 - Tel. 080 758787 



SICILIA 



MESSINA 

Viale San Martino. 295/297 ■ 



Tel. e Fax 090 2931667 



ZANICA IBG) 

Via Crema 23/A - Tel 035.670204 



SAN PIETRO IN GU |PD) 

Via Marconi, 31 - Tel. 049 5991222 - Fax 049 9459343 



c ,„'.'irlM.Lii<i,.,l.,_ 
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L* assistami) Tetra ri attiva noi giorni Infiali dulie IO. DO allo 13.00 e dallo 1500 alle 18 
Tetra Itnlia Sri. - Via L il Moro, 6 - 20080 Basiglio Milano 3 IMI) - iialifluftelta.iiel 



GUIDA 

COMPLETA 

LAGHETTO 




(h) 

Husqvarnà 





Se cerchi un modo per raggiungere 
l'eccellenza: scegli una Husqvarnà 576XP™, 

La nostra motosega più avanzata per l'utilizzatore professionale che richiede 
performance sempre più elevate. Grande cilindrata, motore X-Torq© per bassi 
consumi di carburante e ridotte emissioni. Potenza ed ergonomia migliorata, 
combinate per assicurare la massima produttività. Dotata di Autotune per 
un'ottimale regolazione del motore, 
Smart Start per avviamenti facilitati e 
Air Injection per ridurre i fermi per la 
pulizia del filtro dell'aria. 

HUSQVARNÀ 576XP™ Autotune: 

Cilindrata 73.5 cm 3 - Potenza 5.7 CV- Peso 6.8 

Velocità massima consigliala 9600 giri/min - Livello acustico 105 dB (A) 

Vibrazioni ant/post. 2.9 m/i / 3.6 m/s 2 - Lunghezza barra raccomandata 38-71 cm/ 15"-28 

www.husqvarna.it 




Le rose di colore giallo e arancione 
arricchiscono il giardino di campagna 

I primi rosai a fiore giallo e arancione - i colori più luminosi e solari che esistono in natura - sono stati creati 

solo agli inizi del Novecento. Se in giardino avete un angolo soleggiato per almeno 5-6 ore 

al giorno mettetene a dimora qualche esemplare; alla sera, quando gli altri colori del giardino tenderanno 

a scomparire, le brillanti corolle delle rose saranno le ultime a cedere il passo alla notte 



Sempre allegri, il giallo e l'arancio- 
ne sono colori assai presenti nelle fiori- 
ture di numerosi rosai. È grazie all'ope- 
ra dell' ibridatore francese Joseph Pemet- 
Ducher (1859-1928) che sono nati inte- 
ressanti rosai a fiore giallo e a fiore aran- 
cione: ne è un esempio la varietà M.me 
Edouard Herriot (1), la prima rosa di co- 
lore arancione chiaro, ibrido di Tea (cioè a 
grandi fiori singoli), creata nel 1913. Que- 
ste nuove varietà hanno dettato moda sia 
tra gli intenditori che tra chi ama coltiva- 
re per hobby la regina dei giardini, arric- 
chendo un mondo fino ad allora costituito 
solo da rose bianche, rosa e rosse. 

IL GIALLO E L'ARANCIONE 

SONO COLORI IDEALI 

DA ABBINARE CON IL BLU, 

IL VIOLA ED IL BIANCO 

Nelle aiole e/o bordure miste del giar- 
dino le rose gialle ed arancioni risultano 
ancora più interessanti se accompagna- 
te da fioriture blu o viola, come quelle di 




M.me Edouard Herriot, creata nel 1913, 
è stata la prima rosa arancione 

agapanthus, campanule, delphinium, di- 
gitale, lavanda, ecc., che creano un con- 
trasto cromatico molto gradevole. Se vi si 
aggiunge invece una nota di bianco, data 
ad esempio dalla vaporosa gypsophila, si 
otterrà un'elegante connubio. 



LE PIÙ BELLE VARIETÀ 
RAMPICANTI 

Tra i numerosi rosai rampicanti repe- 
ribili in commercio (vedi indirizzi in cal- 
ce all'articolo) vi suggeriamo in partico- 
lar modo Ghislaine de Féligonde (2), va- 
rietà dai fiori doppi di colore giallo crema 
riuniti in grandi grappoli, e Buff Beauty 
(3), per i suoi fiori profumati, riuniti in 
mazzetti, che sbocciano per tutta la bella 
stagione su morbidi rami creando dense 
masse color giallo crema. 

Tra i grandi rosai rampicanti non va 
dimenticata la Rosa banksia lutea (4), 
in fiore già a fine aprile; le sue picco- 
le roselline di colore giallo limone sono 
riunite in mazzetti penduli; i rami, mor- 
bidi e senza spine, si prestano egregia- 
mente ad essere guidati su pergolati, ga- 
zebo, recinzioni, ecc. 

E come non citare Mermaid (5), varie- 
tà assai robusta con foglie di colore verde 
scuro. I fiori grandi, semplici, leggermente 
profumati e di color giallo chiaro, sbocciano 



Le più belle varietà rampicanti 




Polka 91 



Golden Gate 



Goldener Olymp 
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I più bei rosai Tea 




Tolti ouse Lautrec 




Gina Lollobrìgida 




Lolita 



Speelwark 



Golden Celebration 



di continuo durante tutta la bella stagione. 
Tra le varietà più o meno profuma- 
te non scordiamoci poi di Polka 91 (6) e 
di Moonlight (7), ambedue con fiori di 
un delicato arancione pastello; di Golden 
Gate (8) e di Goldener Olymp (9), dai 
fiori di colori rispettivamente giallo-aran- 
cione e arancione. 

I PIÙ BEI ROSAI TEA 

Fra le diverse varietà di rosai Tea (quel- 
li dal grande fiore singolo) vi suggeriamo 
Toulouse Lautrec (10), Gina Lollobrì- 
gida (11), Philippe Noiret (12), Paul Ri- 
card (13) e Michelangelo (14), tutte con 
fiori profumati di diverse tonalità di giallo. 

Anna Fendi (15) ed Etrusca (16) so- 
no due rosai rifiorenti a cespuglio, che 
regalano corolle dense di petali di colo- 
re arancione albicocca; Just Joey (17) è 
una varietà dai fiori di colore giallo sfu- 
mato d'arancione. 

Fra i rosai a fiore arancione con sfuma- 
ture gialle e/o rosa vi suggeriamo Louis 
de Funès (18), Monica (19), Marvelle 
(20), Lolita (21) e Speelwark (22). 

Ricordiamo da ultima, ma non perché 
meno interessante. Golden Celebration 
(23), varietà che abbina al fascino del- 
la rosa antica una ricca rifiorenza color 
arancione chiaro ed un intenso profumo. 

LE PIÙ BELLE VARIETÀ 
FLORIBUNDA 

Numerosi sono i rosai floribunda 
(quelli dai fiori portati a mazzi) che re- 
galano fiori di colore giallo intenso. Tra 
questi vi consigliamo Fruehlingsgold 
(24), Friesia (25), Tchaikovski (26), 
Gold Simphonie (27) ed Easy Going 
(28), tutti arbusti di media grandezza 
(sono alti dai 60 agli 80 centimetri). 

Graham Thomas (29), dai fiori di co- 
lore giallo intenso delicatamente profuma- 
ti, è invece un grande arbusto che raggiun- 
ge facilmente anche il metro e mezzo d'al- 
tezza, mentre Contesse du Barry (30), 
dai fiori di colore giallo tenue, raccolti in 
densi mazzi, ha uno sviluppo contenuto, 
pari a circa 60 centimetri di altezza. 

Fra i rosai coprisuolo (cioè adatti a rico- 
prire medie e glandi superfici), rifiorenti, 
dalle corolle di tonalità arancione pastello 
vi sono Amber Sun (31) e Cubana (32). 

Tempi Moderni (33) mostra invece 
petali che, durante l'evoluzione dal boc- 
ciolo al fiore aperto, passano dal giallo 
oro all'arancione- vermiglio intenso. 

Fra i grandi arbusti che raggiungono 
notevoli altezze (vedi tabella a pag. 20), 
con fiori di colore arancione carico, vi 
suggeriamo Westerland (34) e Maigold 
(35), quest'ultima varietà con sfumatu- 
re rosa. Caramella (36) presenta fiori di 
colore giallo pastello-rosa pallido. 
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Per ultimo ricordiamo Rosalita (37), 
rosaio dai densi mazzi di fiori semplici 
di color giallo limone. 

UN UTILE SUGGERIMENTO 

A Al momento della messa a dimo- 
ra dei rosai a fiore giallo ed aran- 
cione scegliete attentamente la posizione, 
perché tali colori, essendo molto sensibi- 
li ai raggi solari, sbiadiscono velocemen- 
te se le piante sono collocate in pieno so- 
le. L'esposizione migliore è quindi la mez- 
z'ombra, dove i fiori mantengono il colo- 
re più a lungo. Le piante dovranno comun- 
que godere di una buona luminosità e di 
almeno 5-6 ore di sole al giorno. 



Per quanto riguarda le cure colturali 
(concimazione, irrigazione, potatura, in- 
terventi fitosanitari, ecc.) vi consigliamo 
di seguire i supplementi «i Lavori», ru- 
brica Giardino, capitolo Rosai. 

Anna Furiant Pedoja 

Ecco gli indirizzi di alcuni vivai spe- 
cializzati che dispongono delle specie 
e/o varietà citate; tra parentesi, in ne- 
retto, sono riportate quelle che i vivai 
hanno in catalogo: 

- BMR Rose - Via Braie, 187 - 18033 
Camporosso Mare (Imperia) - Tel. 0184 
253232 - Fax 0184 253490 (12-13-14- 
18-23-26-27), vende per corrisponden- 
za. Sconto «Carta Verde» 10% valido 
fino al 31/12/2009. 

- Floricoltura Nino Sanremo - Via G. 
D'Annunzio, 81 - 18038 Sanremo (Im- 
peria) - Tel. 0184 502266 - Fax 0184 
502267 (3-4-5-6-10-12-13-17-18-23- 
24-26-29-30-35), vende per corrispon- 
denza. Sconto «Carta Verde» 5% vali- 
do fino al 31/12/2009. 

- // Giardino delle Rose - Via Palastra, 27 

- Loc.tà Chiesanuova - 50026 San Ca- 
sciano Val di Pesa (Firenze) - Tel. e fax 
055 8242388 (2-3-4-5-7-17-23-29), ven- 
de per corrispondenza. Sconto «Carta 
Verde» 10% valido fino al 31/12/2009. 

- L'Orto Fiorito - Via Spilimbergo, 273 - 
33035 Martignacco (Udine) -Tel. e fax 0432 
677590 (2-3-4-5-6-7-10-1 1-12-13-14-15- 
17-18-19-21-23-26-27-29-30-32-33-35), 
vende per corrispondenza. Sconto «Car- 
ta Verde» 5% valido fino al 31/12/2009. 

- Rose e Rose Emporium - Via Terralba, 
3 1 9 - 00050 Torrimpietra (Roma) - Tel. 06 
61697571 - Fax 06 61697309 - celi. 335 
7277303(1-2-3-4-5-7-17-23-24-29-35), 
vende per corrispondenza. Sconto «Carta 
Verde» 5% valido fino al 31/12/2009. 

- Rose Rifiorentissime di Balzi Adriana 

- Via Battista Portesi - 25080 Ciliverghe 
di Mazzano (Brescia) - Tel. 030 2 122728 

- Fax 030 2126348 (2-3-5-6-7-23-25- 



Le più belle varietà floribunda 




Mai gold 



137" liXfr 



Caramella 



Rosalita 
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Alcune interessanti informazioni sui trentasette rosai a fiore giallo o arancione illustrati nell'articolo 


Nome del rosaio 


Tipologia 


Colore del fiore 


Rifiorenza [1] 


Profumo 


Altezza e larghezza 
del rosaio (in cm) 


Resistenza 
alle malattie 


1-M.me Edouard Herriot 


ibrido di tea 


arancione 


buona 


intenso 


70 e 40 


buona 


2-Ghislaine de Féligonde 


rampicante 


giallo crema 


buona 


lieve 


150 e 100 


molto buona 


3-Buff Beauty 


rampicante 


giallo crema 


buona 


intenso 


120 e 70 


buona 


4-Banksia lutea 


rampicante 


giallo limone 


non rifiorente 


intenso 


300 e 150 


molto buona 


5-Mermaid 


rampicante 


giallo chiaro 


eccellente 


lieve 


300 e 200 


molto buona 


6-Polka 91 


rampicante 


arancione pastello 


buona 


intenso 


200 e 100 


molto buona 


7-Moonlight 


rampicante 


arancione pastello 


molto buona 


intenso 


250 e 100 


molto buona 


8-GoIden Gate 


rampicante 


giallo-arancione 


molto buona 


intenso 


250 e 100 


molto buona 


9-Goldener Olymp 


rampicante 


arancione 


buona 


lieve 


150 e 200 


buona 


10-TouIouse Lautrec 


ibrido di tea 


giallo oro 


buona 


intenso 


70 e 40 


molto buona 


li-Gina Lollobrigida 


ibrido di tea 


giallo oro 


buona 


assente 


100 e 60 


molto buona 


12-PhiIippe Noiret 


ibrido di tea 


giallo oro bordato scuro 


molto buona 


assente 


80 e 50 


buona 


13-Paul Ricard 


ibrido di tea 


giallo crema 


buona 


intenso 


100-e 60 


buona 


14-Michelangelo 


ibrido di tea 


giallo mimosa 


eccellente 


intenso 


100 e 60 


molto buona 


15-Anna Fendi 


ibrido di tea 


arancione albicocca 


eccellente 


intenso 


90 e 100 


molto buona 


16-Etrusca 


ibrido di tea 


arancione albicocca 


molto buona 


intenso 


80 e 100 


molto buona 


17- Just Joey 


ibrido di tea 


giallo sfumato d'arancione 


buona 


intenso 


70 e 90 


buona 


18-Louis de Funès 


ibrido di tea 


arancione sfumato 
di giallo 


molto buona 


assente 


100 e 50 


buona 


19-Monica 


ibrido di tea 


arancione sfumato di rame 


eccellente 


lieve 


80 e 50 


molto buona 


20-Marvelle 


ibrido di tea 


arancione screziato 
più chiaro 


molto buona 


assente 


80 e 40 


buona 


21-Lolita 


ibrido di tea 


arancione sfumato di rosa 


molto buona 


intenso 


70e40 


buona 


22-Speelwark 


ibrido di tea 


arancione-rosa carico 


molto buona 


intenso 


80 e 40 


buona 


23-Goiden Celebration 


ibrido di tea 


arancione chiaro 


molto buona 


intenso 


120 e 60 


buona 


24-FruehiingsgoId 


fiori bunda 


giallo intenso 


non rifiorente 


intenso 


70 e 40 


buona 


25-Friesia 


floribunda 


giallo intenso 


eccellente 


intenso 


60 e 50 


molto buona 


26-Tchaikovski 


floribunda 


giallo intenso 


eccellente 


assente 


80 e 50 


molto buona 


27-Gold Simphonie 


floribunda mini 


giallo intenso 


molto buona 


intenso 


30 e 30 


buona 


28-Easy Going 


floribunda 


giallo intenso 


buona 


assente 


80 e 60 


buona 


29-Graham Thomas 


floribunda 


giallo intenso 


molto buona 


intenso 


150 e 70 


buona 


30-Contesse du Barry 


floribunda 


giallo tenue 


eccellente 


lieve 


60 e 40 


molto buona 


31-Amber Sun 


floribunda coprisuolo 


arancione pastello 


eccellente 


lieve 


60 e 60 


molto buona 


32-Cubana 


floribunda coprisuolo 


arancione pastello 


eccellente 


assente 


50 e 50 


molto buona 


33-Tempi Moderni 


floribunda coprisuolo 


arandone-vermiglio 
intenso 


eccellente 


assente 


40 e 40 


molto buona 


34-Westerland 


floribunda 


arancione carico 


molto buona 


intenso 


150 e 80 


molto buona 


35-Maigold 


floribunda 


arancione sfumato di rosa 


non rifiorente 


intenso 


250 e 150 


molto buona 


36-Caramelia 


floribunda 


giallo pastello-rosa pallido 


eccellente 


lieve 


120 e 70 


molto buona 


37-Rosalita 


floribunda 


giallo limone 


buona 


assente 


150elOO 


molto buona 


[1] Rifiorenza. Buona: significativa fioritura a maggio e diversi fiori durante l'estate. Molto buona: significativa fioritura a maggio e mol- 
ti fiori durante l'estate. Eccellente: significativa fioritura a maggio e moltissimi fiori durante l'estate. 



28-29-32-34-37), vende per corrispon- 
denza. Sconto «Carta Verde» 10% va- 
lido fino al 31/12/2009. 

— Società Agricola Rose Bami - Via del 
Casello, 5-51100 Pistoia - Tel. 0573 
380464 - Fax 0573 382072 (2-3-4-5-8-9- 
15-16-17-21-23-29-31-33-35), vende per 
corrispondenza. Sconto «Carta Verde» 
10% valido fino al 31/12/2009. 

- Vivai Saldini - Via Cascina del Sole, 
60 - 20026 Novate Milanese (Milano) - 
Tel. 02 3542441 - Fax 02 3548529 (4-5- 



8-9-12-13-14-20-22-24-25-26-31-32- 
34-35-36). Sconto «Carta Verde» 3% 

valido fino al 31/12/2009. 
- Vivaio Peyron Anna - Cascina La Cu- 
stodia - Fraz. Genesio - 10090 Castagne- 
to Po (Torino) - Tel. 011 912982 - Fax 
01 1 912590 (2-3-4-5-7-17-24-29), vende 
per corrispondenza. Sconto «Carta Ver- 
de» 10% valido fino al 31/12/2009. 

Altri articoli pubblicati sulle rose. Rose 
dal profumo particolare (n. 3/2004). Rose 



«nuove» (n. 4/2005). L'impianto di un pic- 
colo roseto (n. 9/2005). Rose per la mon- 
tagna (n. 2/2006). Rose in vaso (n. 5/2006). 
Rose rampicanti rifiorenti (n. 5/2007). Ro- 
sai «tappezzanti» rifiorenti (n. 1/2009). 

La foto n. 1 (M.me Edouard Herriot) è tratta 
dal volume «Theatrum Rosarum. Le rose an- 
tiche e moderne» edito dalla casa editrice 
Umberto Allemandi & C. 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 17-3-2009 
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Risposte ai lettori 



LEWISIA COTYLEDON 

E SAXIFRAGA ARENDSII, 

ERBACEE PERENNI DA FIORE 

PER GIARDINO ROCCIOSO 

Vi invio le foto di due piantine fiorite 
delle quali non conosco il nome. Sapre- 
ste dirmi dove le posso acquistare? 

Attilio Merccdli 
Torino 

Le foto ritraggono Lewisìa cotyledon 
e Saxifraga arendsii, erbacee perenni da 
fiore, ideali per il giardino roccioso. 

Lewisìa cotyledon (1) forma una ro- 
setta di foglie di circa 20 cm di diametro 
e, da marzo a fine ottobre, alterna periodi 
di fioritura a periodi di ripresa vegetativa. 
I fiori, portati su steli di circa 1 0- 1 5 cm di 
lunghezza, presentano un colore che può 
variare dal bianco puro al rosa, al giallo al 
porpora ed al violetto. Ama una posizione 
di mezz'ombra, terreno ben drenato e pe- 
riodiche irrigazioni. Va concimata con un 
fertilizzante per piante grasse (alle dosi 
consigliate in etichetta), a inizio primave- 
ra e tra una fioritura e l'altra. 

Lewisìa cotyledon è reperibile presso: 

- Floricoltura Edelweiss di Livio Piu- 
matto - Piazza G. Giolitti, 6 - 12020 Vil- 
lar San Costanzo (Cuneo) - Tel. 0171 
902479 - Fax 0171 902700 (non vende 
direttamente, ma fornisce l'indirizzo 
del rivenditore di zona più vicino); 

- Vivaio Vivalpi - Frazione Cudine - 
10070 Corio (Torino) - Tel. 01 1 9282133, 
vende per corrispondenza da novembre 
ad aprile. Sconto «Carta Verde» 10% 
valido fino al 31-12-2009. 




Saxifraga arendsii (2) forma fitti cu- 
scini di circa 20-30 cm di diametro costi- 
tuiti da minute foglioline e, da aprile a 
maggio, regala numerosissimi fiorellini di 
un colore che varia dal bianco al rosso, 
portati su steli alti circa 10 cm. Ama una 
posizione di mezz'ombra, terreno ben 
drenato e abbondanti irrigazioni primave- 
rili. Va concimata a inizio primavera con 
un pugno di stallatico ben maturo. 

Saxifraga arendsii è reperibile nei vivai 
specializzati in erbacee perenni e nei più 
fomiti garden center. (Alberto Locatela ) 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 7-4-2009 



VITA IN CAMPAGNA 5/2009 



,/^P 



Onduline 



groupe 




Da oggi Onduline pensa anche a te. Se ami il fai-da-te prova Onduvilla, le 

tegole ondulate e colorate per tutte le coperture di casa tua. Un sistema 
economico, completo e facile da posare per garantire un risultato finale 
attraente e duraturo nel tempo. 



www.onduline.it 



Contattaci per conoscere il Rivenditore più vicino a te. 



Onduline Italia S.p.A - Altopascio (LU) -Tel 0583.2561 1- Fax 0583.264582 
mail@onduline.it 




Il fagiolino nano, legume molto diffuso 
e di facile coltivazione 

Il fagiolino nano è un legume molto diffuso nei piccoli orti familiari, compresi quelli di montagna. 

Predilige temperature comprese tra i 2 1 e 25 °C e si adatta a diversi tipi di terreno, anche se cresce meglio 

in quelli di medio impasto e freschi. Le numerose varietà disponibili per il piccolo coltivatore si 

suddividono in tre gruppi: a baccello verde, giallo e violetto. Ve ne presentiamo ventiquattro varietà 



I] fagiolino è senza dubbio un ortag- 
gio tra i più diffusi, conosciuto ed assai 
apprezzato perché fornisce un prodotto 
facile da cucinare, gradito alla maggior 
parte delle persone. Mentre il fagiolo da 
sgranare ha visto diminuire le superfi- 
ci coltivate, il fagiolino ha invece incon- 
trato il crescente favore dei consumato- 
ri, che lo acquistano non solo fresco 
nella stagione di produzione, ma an- 
che conservato, durante tutto l'anno. 
Questo ortaggio, infatti, si presta be- 
ne ad essere surgelato, inscatola- 
to ed unito ad altre verdure nel- 
le preparazione di minestroni e di 
altre pietanze. 

E difficile trovare un orto fa- 
miliare, pure di piccole dimensio- 
ni, in cui non sia presente il fagio- 
lino, la cui coltivazione è consigliata 
anche a chi sia ai primi approcci con 
l*orticoltura. 

Il fagiolo - di cui il fagiolino rappre- 
senta una varietà - proviene con tutta 
probabilità dal centro America e la sua 
coltivazione è iniziata in Europa verso 
la fine del 1500, diffondendosi poi len- 
tamente in tutte le zone geografiche do- 
ve il clima la consentiva. I fagiolini so- 
no varietà di fagiolo, ma, a differenza 
del fagiolo da sgranare di cui si utilizza- 
no i semi freschi o secchi, del fagiolino 
si consuma il frutto intero ancora imma- 
turo. Questo ortaggio, oltre ad avere va- 
ri nomi locali, viene chiamato soprattut- 
to fagiolo mangiatutto, cornetto, tegoli- 
na e in altri modi. 

COME SI PRESENTA LA PIANTA 

La parte della pianta di fagiolino [1] 
che si consuma sono i frutti (baccelli 
o legumi) di forma variabile a seconda 
della varietà. Possono essere diritti o va- 
riamente ricurvi, sino ad assumere addi- 
rittura l'aspetto di un gancio, lunghi tra 
i 7 ed i 15-18 centimetri. Le parti ester- 
ne del frutto - quelle che contengono i 
semi - vengono dette valve e sono uni- 
te da una sutura più o meno fibrosa chia- 
mata comunemente «filo». 

Se tagliato trasversalmente il frutto 



Come si presenta la pianta di fagiolino nano 




Parte aerea: a-foglia composta da trefoglioline, b-infiorescenza, c-frutto, A-fu- 
sto, ^-colletto. 

Apparato radicale: , f-fittone, g-tubercolo radicale, h-radice secondaria. 
Foglia: i-margine, j-lembo, b-nervatura, l-picciolo. 

Fiore: m-vessillo, n-ala, o-carena, ^-calice, ({-peduncolo, r-stimma (parte del- 
l'apparato femminile che trattiene il polline), s-stame (parte maschile), {.-ante- 
ra (parte dello stame che produce il polline). 

Frutto (baccello o legume): u-peduncolo, v-calice, w-valva, x-sutura (filo), 
y-seme, z-ilo (è la cicatrice che rimane dopo il distacco del seme dal frutto) 
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può presentarsi, a seconda della varietà, 
a sezione circolare o più o meno ellitti- 
ca (o schiacciata). 

Il colore dei frutti al momento del 
consumo, quando cioè sono ancora im- 
maturi, varia dal verde tenue al verde 
scuro, sino al verde striato di viola, ma 
può essere anche giallo o viola intenso. 

All'interno del baccello vi sono in 
media da 4 a 8-10 semi. Se i frutti si la- 
sciano maturare i semi assumono colo- 
ri diversi, sempre in rapporto alla varie- 
tà di appartenenza: va quindi dal bianco, 
al caffellatte, al bruno, al nero, ma vi so- 
no anche semi bicolori (bruno e noccio- 
la), oppure screziati, variegati, marmo- 
rati. I semi, sempre a seconda della va- 
rietà, possono presentare una forma più 
o meno reniforme (8-12x4-5 millime- 
tri), tondeggiante (7-8 millimetri di dia- 
metro), ellittica. 

I fiori, riuniti in gruppi (infiorescenze 
a racemo inserite sul fusto alla base del- 
le foglie) di 5-8 sino ad alcune decine, 
presentano un colore variabile dal bian- 
co puro al rosa, al lilla, al violetto. Tal- 
volta gli insetti visitano i fiori, anche se 
il frutto si forma senza alcun intervento 
esterno, cioè si verifica l'autofeconda- 
zione; tuttavia non tutti i fiori danno poi 
origine ai frutti. 

II fusto della pianta di fagiolino è al- 
to 30-50 centimetri, o poco più. 

Le foglie, formate da tre lembi cuo- 
riformi e appuntiti, sono sorrette da un 
picciolo che le unisce al fusto e si pre- 
sentano coperte da una peluria ruvida. 
Le prime due foglie che si formano {co- 
tiledoni o foglie embrionali) hanno for- 
ma diversa rispetto alle precedenti, sono 
cioè costituite da un solo lembo e risul- 
tano ovali, talvolta un po' appuntite. 

Nelle radici del fagiolino nano si no- 
ta una parte centrale più sviluppata (fit- 
tone); con la crescita della pianta si for- 
mano numerose radici laterali, anche ra- 
mificate, e sovente superficiali. Nelle ra- 
dici si trovano degli ingrossamenti {tu- 
bercoli) in cui vivono dei batteri {Rhi- 
zobium legumìnosarum) capaci di fissa- 
re l'azoto presente nell'aria e metterlo 
poi a disposizione delle piante (detti per 
questo «azotofissatori»). Questa caratte- 
ristica è comune a tutte le piante che ap- 
partengono alla famiglia delle Legumi- 
nose (o Papilionacee o Fabacee). 

Il ciclo di coltivazione del fagiolino 
nano dura in media da 55 a 70 giorni. 

SI COLTIVA ANCHE IN MONTAGNA, 

MA NON SOPPORTA NÉ LE BASSE 

NÉ LE ALTE TEMPERATURE 

Il fagiolino nano viene coltivato in 
tutta Italia, anche nelle zone di monta- 
gna sino a 1000-1200 metri di altitudi- 
ne, dove, vista la brevità del ciclo vege- 



Le forme dei frutti (baccelli o legumi) del fagiolino nano 



® 



A 



@ 



B 





® 



I frutti (baccelli o legumi) del fagiolino nano presentano una forma variabile a 
seconda della varietà. Possono essere diritti e tondi (sezione circolare) (A); di- 
ritti ed appiattiti (sezione ellittica) (B) e (C), oppure ricurvi ed appiattiti (se- 
zione ellittica) (D) 



tativo e considerato il fatto che i frutti 
si raccolgono immaturi, può fornire un 
raccolto di eccellente qualità. 

Il fagiolino è comunque una pianta 
poco resistente al freddo e senza dubbio 
molti di voi avranno constatato che, vi- 
cino agli °C, non è più in grado di so- 
pravvivere. La pianta inizia a vegetare 
quando la temperatura si aggira sui 12- 
14 °C, perciò, in pianura padana, si può 
avviare la coltura in pieno campo so- 
lo in primavera avanzata (in media nel- 
la seconda metà di aprile); qualora si 
abbiano protezioni abbastanza ampie 
è possibile anticipare le semine di cir- 
ca un mese. 

Le temperature giornaliere più adatte 
al fagiolino vanno dai 21 ai 25 °C; con 
valori attorno ai 15 °C non si verifica la 

■» 




V m 



m J*t* 




fioritura e già al di sopra dei 26 °C la ve- 
getazione rallenta. Con temperature pa- 
ri a circa 35 °C si ha addirittura la cadu- 
ta dei fiori. 

Come in genere tutti i fagioli, anche i 
fagiolini, oltre alle basse temperature ed 
al forte caldo, temono le piogge fredde 
e/o prolungate e i lunghi periodi di ven- 
to asciutto. 

SI ADATTA A DIVERSI TIPI 

DI TERRENO, ANCHE SE 

PREDILIGE QUELLI DI MEDIO 

IMPASTO E FRESCHI 

Il fagiolino nano si può coltivare in 
diversi tipi di terreno, perché dimostra 
una notevole capacità di adattamento 
anche in suoli molto difficili, come quel- 




/ serra di fagiolino possono presentare 
la parte estenui diversamente colorata 
a seconda delle varietà di appartenenza 



La germinazione dei semi può essere 

resa difficoltosa da terreni che formano 

la crosta superficiale 
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Varietà a baccello verde 
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li sassosi. Tuttavia i risultati migliori si 
ottengono in terreni non molto com- 
patti, cioè di medio impasto, provvisti 
di sostanza organica ben decomposta e 
freschi, ma non troppo umidi e freddi. 
Anche se la coltura riesce ad adattarsi a 
suoli pesanti, bisogna evitare che vi sia- 
no - ma questo vale in tutti i casi - ri- 
stagni d'acqua, che danneggerebbero le 
piante in modo irreversibile. I terreni 
che formano la crosta superficiale pos- 
sono invece creare problemi al momen- 
to della germinazione dei semi. 

Il fagiolino nano è molto tollerante 
in fatto di reazione del terreno (pH), in 
quanto può essere coltivato sia in suoli 
tendenzialmente acidi che poco alcalini, 
cioè con pH compreso tra 5,5 e 7,5. Si 
dimostra invece piuttosto sensibile alla 
salinità del terreno. 

A È sconsigliabile coltivare questo 
ortaggio per due anni di seguito 
nella stessa aiolà e farlo precedere o se- 
guire da altre piante orticole che appar- 
tengono alla stessa famiglia botanica, 
come fagiolo da sgranare, pisello, fava, 
arachide, fagiolo dall'occhio. 

PER QUANTO RIGUARDA 

LE VARIETÀ NON C'È CHE 

L'IMBARAZZO DELLA SCELTA 

Le varietà di fagiolino nano che le 
ditte sementiere a livello nazionale met- 
tono a disposizione del piccolo coltiva- 
tore sono - al contrario di altri ortaggi - 
piuttosto numerose, senza contare quel- 
le commercializzate da ditte locali [2]. 

L'aspetto più importante da valutare 
al momento della scelta della varietà da 
coltivare è lo sviluppo del «filo» che, se 
troppo fibroso, disturba al momento del 
consumo. La selezione di nuove varietà 
ha consentito di ottenere baccelli senza 
«filo» - o con «filo» appena accennato - 
anche quando il fratto è abbastanza in là 
con lo sviluppo. 

Le varietà si distinguono principal- 
mente per il colore del baccello, ma an- 
che per la sua forma e lunghezza, non- 
ché per il colore del seme, aspetti che 
verranno considerati nella descrizione 
delle varietà che vi proponiamo. 

Varietà a baccello verde 

Anellino di Trento nano (1). Fagio- 
lino a baccello appiattito, largo circa 
0,8-1 centimetri e lungo circa 10 centi- 
metri, fortemente ricurvo, di colore ver- 
de striato di rosso o rosso- violaceo. Tar- 
divo. Seme giallo- verdastro. Abbastanza 
simile è la varietà Stortino di Trento. 

Anellino verde di Brescia nano (2). 
Simile al precedente, ma con baccello 
completamente verde. 

Barocco (3). Fagiolino a baccello lun- 




L' aspetto più importante da valutare al 
momento della scelta della varietà è lo 
sviluppo del «filo» (vedi freccia) che, se 
troppo fibroso, disturba al momento del 
consumo 

go 14-15 centimetri, per colture che si 
prolungano dalla primavera fino all'au- 
tunno. Abbastanza precoce. Seme bianco. 
Resistente [3] a BCMV (Virus del mosai- 
co del fagiolo), antracnosi, batteriosi. Do- 
tato di buona rifioritura. E una delle varie- 
tà più raccomandate per i piccoli orti. 

Bobis d'Albenga (4). Fagiolino a bac- 
cello verde un po' piatto, spesso anche ri- 
curvo, lungo 13-14 centimetri, di colore 
verde striato di viola scuro. Medio-tardi- 
vo. Seme di color crema con screziature 
marroni. Molti coltivatori lo lasciano an- 
che maturare e poi utilizzano i semi. 

Bobis nano (5). Fagiolino a baccel- 
lo diritto, tondo, lungo circa 1 1 centi- 
metri, discretamente precoce per semine 
da aprile a luglio. Vecchia varietà, la cui 
produzione si può prolungare nel tempo. 
Seme bianco. Abbastanza simile al Bo- 
bis nano è la varietà Processor. 

Bronco (6). Fagiolino a baccello 
lungo 13-14 centimetri, maturazione 
concentrata per semine primaverili ed 
estive. Seme bianco. Tollerante [3] al 
BCMV (Virus del mosaico del fagiolo). 
Rifiorente e adatto alla surgelazione. 

Contender (7). Fagiolino a baccello 
lungo 16-17 centimetri, leggermente ap- 
piattito, di colore verde talora striato di 
scuro. Discretamente precoce. Si semi- 
na da aprile a luglio. Semi color caffel- 
latte, spesso macchiati di scuro. 

Cropper teepee (8). Fagiolino a bac- 
cello lungo 16-17 centimetri a matura- 
zione precoce, di colore verde brillan- 



te. Per semine da aprile a luglio. Seme 
bianco. 

Ferrari (9). Fagiolino a baccello lun- 
go 12-14 centimetri, precoce. Semine da 
aprile a luglio. Seme bianco. Resistente 
[3] a BCMV (Virus del mosaico del fa- 
giolo), antracnosi e batteriosi. 

Fin de Bagnols (10). Vecchia varietà 
di fagiolino, sempre valida e apprezza- 
ta soprattutto per il lungo baccello, che 
può raggiungere ed anche superare i 16 
centimetri di lunghezza, e la buona pre- 
cocità. Seme bicolore. 

Marconi nano (11). Fagiolino a bac- 
cello appiattito, largo circa 1,5 centime- 
tri, lungo 14-16 centimetri, di colore 
verde medio. Adatto per semine da apri- 
le a luglio. Medio, medio-tardivo. Il se- 
me è nero, ma vi sono selezioni anche a 
seme bianco. 

Nerina (12). Fagiolino a baccello 
lungo 12-13 centimetri, tondo, medio- 
precoce. Le foglie proteggono i frut- 
ti dalla forte insolazione. Seme bianco. 
Adatto anche alla surgelazione. 

Processor (13). Vecchia varietà ru- 
stica la cui produzione si prolunga nel 
tempo. Baccello lungo 14 centimetri di 
colore verde-giallo, medio-precoce. Se- 
me bianco. 

Provider (14). Fagiolino a baccello 
tondo, lungo 14-15 centimetri, precoce, 
medio-precoce. Semine da aprile a lu- 
glio. Seme di colore bruno-viola. 

Slenderette (15). Fagiolino a baccel- 
lo lungo 13-15 centimetri, tondo, me- 
dio-tardivo. Adatto per semine da aprile 
a luglio. Seme bianco. Resistente [3] a 
BCMV (Virus del mosaico del fagiolo). 

Top crop (16). Fagiolino a baccello 
lungo 13-14 centimetri, di colore verde 
chiaro, precoce. Semina da aprile a lu- 
glio. Seme marrone screziato. 

Varietà a baccello giallo 

Berggold (17). Fagiolino a baccello 
lungo 12-13 centimetri, precoce. Semi- 
ne da aprile a luglio. Seme bianco. 

Burro di Rocquencourt (o sempli- 
cemente Rocquencourt) (18). Fagiolino 
a baccello tondo lungo 12-16 centimetri, 
abbastanza precoce. Semina da aprile a 
luglio. Seme nero. 

Doge (19). Varietà simile a Meravi- 
glia di Venezia nano, con baccello lun- 
go 12-14 centimetri e largo 1-1,2 cen- 
timetri, tardivo. Per colture primaveri- 
li-estive. Seme bianco. Resistente [3] a 
BCMV (Virus del mosaico del fagiolo) 
e con resistenza intermedia nei confron- 
ti di ruggine e sclerotinia. 

Goldrush (20). Fagiolino a baccello 
lungo 14-15 centimetri. Abbastanza tar- 
divo. Si semina in primavera-estate. Re- 
sistente [3] a BCMV (Virus del mosaico 
del fagiolo). 
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Varietà a baccello giallo 
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Burro di Rocquencourt 



Doge 




Goldrush 



Meraviglia di Vene- 
zia nano (21). Fagiolino 
a baccello piatto, lungo 
16-17 centimetri, talora 
un po' ricurvo, largo fino 
a 2 centimetri. In media 
tardivo. Seme nero. 

Supernano giallo 
(22). Fagiolino a baccel- 
lo piatto, lungo 16 centi- 
metri. Medio-tardivo. Se- 
me nero. 

Varietà a baccello 
violetto 



Purple queen (23). 
Fagiolino a baccello ap- Purple queen 

piattito lungo 1 5 centime- 
tri. Abbastanza precoce. 
Seme di colore beige. 

Violetto nano (24). Fagiolino a bac- 
cello tondo leggermente appiattito, lun- 
go 11-12 centimetri. Medio-precoce. 
Seme di colore caffellatte. 

Alberto Locateli! 

[1] I fagioli (e quindi anche i fagiolini) 
appartengono alla famiglia botanica del- 
le Leguminose o Papilionacee o Fabacee 



21| " | J22J / j ^ 

Meraviglia di Venezia nano Supernano giallo 

Varietà a baccello violetto 




Violetto nano 



ed il nome botanico del fagiolo comune, 
da cui derivano le varietà di fagiolino, è 
Phaseolus vulgaris. 

[2] I semi di fagiolino nano vengono 
commercializzati, per il piccolo orticol- 
tore, in buste o scatole di peso variabi- 
le da 100 grammi ad 1 kg. In alcuni casi 
i semi vengono confezionati anche a nu- 
mero - ad esempio 1 500 semi - e non a 
peso. 



[3] Resistenza: capacità di una varietà di 
non ammalarsi o di manifestare solo sin- 
tomi limitati quando viene a contatto con 
una malattia o con parassiti (insetti, aca- 
ri, nematodi) che possono danneggiar- 
la. Tolleranza: possibilità di una varietà 
di sopportare l'attacco di un parassita (la 
pianta riesce a vegetare e produrre sebbe- 
ne si sia verificato questo inconveniente); 
una varietà tollerante quindi si ammala in 
minore misura (o talvolta con maggiore 
ritardo) rispetto ad una non tollerante. 

Ditte sementiere che dispongono del- 
le varietà di fagiolino nano illustra- 
te (tra parentesi, in neretto, sono ri- 
portate quelle in catalogo - vedi foto a 
pag. 24 e 26): 

- Crivellalo Sementi - Via Rometta, 24/26 

- 35018 San Martino di Lupari (Padova) - 
Tel. e fax 049 5952540 (1-5-7-11-15-16- 
18-21-24), segnala il rivenditore. 

- F.lli Ingegnoli - Via O. Salomone, 65 - 
20138 Milano - Tel. 02 580131 13 - Fax 
02 58012362 (1-5-12-15-18), vendono 
per corrispondenza. Sconto «Carta Ver- 
de» 5% valido fino al 31/07/2009. 

- Franchi Sementi - Viale G. Matteotti, 
18 - 24050 Grassobio (Bergamo) - Tel. 
035 526575 - Fax 035 335540 (1-2-4-5- 
7-8-9-11-12-13-14-15-16-17-18-21-22- 
23-24), segnala il rivenditore. 

- Hortus Sementi - Via Emilia, 1820 - 
47020 Longiano (Forlì Cesena) - Tel. 
0547 57569 - Fax 0547 57499 (1-4-5-7- 
11-14-15-16-17-18-21-22-23-24), se- 
gnala il rivenditore. 

- L'ortolano - Via Calcinare 2425 - 
47023 Cesena (Forlì Cesena) - Tel. 0547 
381835 - Fax 0547 639280 (1-2-4-5-7- 
11-14-15-16-17-18-21-22-23-24), se- 
gnala il rivenditore. 

- N. Sgaravatti & C. - Via Nazionale, 
62/64 - 52020 Pergine Valdarno (Arez- 
zo) - Tel. 0575 899551 - Fax 0575 
899535 (1-4-5-7-8-9-10-11-13-14-15- 
16-17-18-22-23-24), vende per corri- 
spondenza, segnala il rivenditore. Scon- 
to «Carta Verde» 10% valido fino al 
31/07/2009. 

- Royal Seeds - Via Pacinotti, 10 - 41037 
Mirandola (Modena) - Tel. 0535 24157 

- Fax 0535 21750 (1-4-5-10-11-12-14- 
15-16-18-21-22-23-24), segnala il ri- 
venditore. 

- Seminis divisione di Monsanto Agri- 
coltura Italia - Strada Traversante Rava- 
dese, 60/A - 43100 Parma - Tel. 0521 
39841 1 - Fax 0521 607352 (3-6-12-19- 
20), segnala il rivenditore. 

Puntate pubblicate. 

• Il fagiolino nano, legume molto diffu- 
so e di facile coltivazione (5/2009). 
Prossimamente. La coltivazione. 

CONTROLLO INDIRIZZI AL 26-3-2009 
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a partire da 
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FINANZIAMENTI 

A TASSI 

INCREDIBILI! 




in acciaio da 42 e 47 cm: con tutti si può tagliare e raccogliere oppure triturare e lasciare 
gli scarti sul prato. Ottima rifinitura grazie alla scocca che fuoriesce dall'impronta delle ruote. 
Alla fine del lavoro, con l'attacco per la canna dell'acqua che c'è sulla scocca, 
si pulisce la macchina in modo rapido ed efficace. E poi si piegano le stegole e... voilà! 
Il tosaerba si può riporre anche in spazi ristretti. Scoppia la primavera con IDEA. 

BEA S.p.A. - Via Milano 15/17-21 049 Tradate 

Tel: 0331 .85361 1 - Fax: 0331 .853676 - e-mail: ibea@ibea.it - wvw.ibea.it ^^ 




Per ogni verde, un'idea. 



I sostegni, utili ed insostituibili 
«compagni» per alcune piante da orto 

Alcune piante orticole hanno bisogno di essere sorrette da sostegni, la cui installazione viene spesso trascurata 

e/o male eseguita. A questa pratica, importante per la razionale gestione dell'orto, non si deve ricorrere 

per tutte le piante dell'orto, ma solo per quelle che presentano un portamento rampicante o che danno 

il meglio di sé solo se sostenute. Ecco i principali tipi di sostegno e come installarli 



Ortaggi come cetriolo, cetriolino, fa- 
giolo, fagiolino e pisello semirampican- 
ti e rampicanti ed altri come melanzana, 
peperone, pomodoro e zucchine hanno 
bisogno di essere sorretti da sostegni, 
che servono sia ad assecondare il loro 
portamento che ad ottenere sane ed ab- 
bondanti produzioni. In questo articolo 
vi presentiamo i principali tipi di soste- 
gno, soffermandoci sia sul loro impiego 
che sulle modalità di installazione nel- 
l'orto familiare. 

I VANTAGGI CHE SI OTTENGONO 

DALL' INSTALLAZIONE 

DEI SOSTEGNI 

I vantaggi che si ottengono installan- 
do i sostegni sono notevoli, sia dal pun- 
to di vista quantitativo (maggiori produ- 
zioni) che qualitativo (integrità dei frut- 




Come installare canne di bambù e pali di legno 
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Tra i sostegni che si 
possono installare 
nelle aiole dell'orto 
ricordiamo le canne 
di bambù ed i pali di 
legno. Ambedue i tipi 
di sostegno si possono 
applicare alle singole 
piante (A) o porre in 
filare (B), fissandoli 
tra loro a mezzo di fili 
di ferro zincati, fatti 
correre a circa 25-35 (1) e 75-85 (2) cm da terra. Al posto dei fili di ferro, per 
collegare un sostegno all'altro si possono impiegare delle canne. Per dare mag- 
giore solidità al filare si può predisporre un tirante su entrambe le testate, che va 
ancorato al terreno con un robusto picchetto (vedi freccia). Le canne di bambù 
ed i pali di legno si possono anche disporre a cavalletto (C) oppure a piramide 
(D), sistemi però poco consigliabili, perché le piante sono meno esposte al sole, 
meno arieggiate e quindi più facilmente attaccabili dalle malattie fungine 



mn 



Ecco come si presenta una coltura 
di pisello rampicante - ortaggio molto 
coltivato negli orti familiari - sostenuta 
da una rete in materiale plastico. 
Si osservi come la vegetazione abbia 
trovato nelle maglie della rete un 
intreccio molto valido al quale ancorarsi 

ti) del prodotto che si raccoglie. 

Le maggiori produzioni che si rie- 
scono ad ottenere risultano anche più re- 
golari nel corso del ciclo produttivo del- 
la coltura, ciclo che spesso si allunga 
poiché le piante risultano esposte me- 
glio alla luce, senza dover competere 
con quelle vicine. 

Altro vantaggio che deriva da questa 
pratica è quello relativo &\Y integrità dei 
frutti che si raccolgono, i quali, non toc- 
cando il terreno, non corrono il rischio 
di essere colpiti da indesiderati marciu- 
mi. I frutti, poi, essendo le piante meglio 
esposte alla luce, assumono più unifor- 
memente nel periodo della maturazione 
il loro tipico colore. Non sottovalutiamo 
inoltre il sostegno fornito alle piante in 
occasione di vento e forti piogge, eventi 
meteorici che possono piegare, spezza- 
re, sradicare o distruggere totalmente le 
colture non adeguatamente sorrette. 

Altro vantaggio che deriva da questa 
pratica riguarda il risparmio di spazio che 
si ottiene: facendo sviluppare verticalmen- 
te piante come cetriolo, cetriolino, zucchi- 
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Come installare le reti di materiale plastico 
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isello (A) e di cetriolo e < 
una struttura formata de 
caso; 1,8-2 metri nel sec 
ari a 1-1,5 metri) può va 
detti nel suolo, si tendone 
Ha rete e quindi installare 
usti legacci di plastica 




i-l,5m 1-1,5 m 

Le reti di materiale plastico sono molto valide per sostenere le varietà semirampicanti di p 
no, fagiolo, fagiolino e pisello rampicanti (B). Per tutte le specie citate bisogna predisporre 
e filo di ferro zincato; cambia però V altezza dei paletti e della rete: 1-1,5 metri nel primo 
cui va aggiunto un ulteriore filo di ferro zincato). La distanza tra i paletti (1) (nei disegni /; 
rapporto alla robustezza dei paletti che si hanno a disposizione. Una volta ben piantati ipe 
ferro zincato (2) e si installa la rete (3) (si possono far passare ifili di ferro tra le maglie de 
unico lavoro fili e rete). Ifili si fissano ai paletti con spezzoni di filo zincato oppure con rob 


;etrioli- 
i paletti 
ondo (a 
riare in 
> ifili di 
con un 



no ed altre, si ha a disposizione maggiore 
superficie coltivabile, che si può destinare 
perciò ad altre colture ortive. 

CANNE DI BAMBÙ E PALI 

DI LEGNO SI POSSONO 

IMPIEGARE PER DIVERSI ANNI 

Tra i sostegni più diffusi vi sono le 
canne di bambù ed i pali di legno. Si 

tratta di materiali naturali, facilmente re- 
peribili nei consorzi agrari, nei garden 



center più forniti o in loco, che, se al mo- 
mento del primo utilizzo vengono immer- 
si per almeno 5-6 giorni in una soluzione 
acquosa costituita da 3-5 kg di solfato di 
rame sciolti in 100 litri d'acqua e protetti 
in luogo asciutto quando non vengono 
utilizzati, possono durare per numerose 
stagioni produttive. Tra le piante da orto 
che maggiormente traggono vantaggio 
dall' utilizzo di questi sostegni citiamo pe- 
perone, pomodoro e zucchine 

Per quanto riguarda la legatura delle 



piante ai sostegni il metodo varia a secon- 
da della specie. Ad esempio, il pomodo- 
ro, che presenta un fusto abbastanza fles- 
sibile si lega con facilità ogni 1 5 giorni 
circa, viceversa lo zucchino è rigido e di 
conseguenza la legatura al sostegno va ef- 
fettuata per gradi, partendo già dalle pri- 
me fasi di sviluppo della pianta. 
/\ In ogni caso, non cercate di legare 
*— ^ ad un sostegno piante già troppo 
sviluppate, perché correreste il rischio di 
spezzarne il fusto. 



Come installare gli spaghi verticali singoli e quelli orizzontali in coppia 
-, ì 
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1,5-1,8 m ' 2-2,5 m 

A-Piante come pomodoro, cetriolo e cetriolino si possono anche sorreggere con spaghi verticali singoli, dopo aver fissa- 
to e ben teso orizzontalmente, tra due pali eli legno posti alla distanza di circa 1,5-1,8 metri l'uno dall'altro, un filo dì fer- 
ro del diametro di circa 2 millimetri (1). Il filo di ferro deve essere posto all'altezza di 2 metri e ad esso vanno fissati tan- 
ti spaghi (vedi frecce) quante sono le piante da sostenere. Ogni spago va fatto passare attorno alla base della singola 
pieinta come un cappio, che non va stretto per lasciare la possibilità al fusto di crescere liberamente, senza che si verifi- 
chino pericolose «strozzature». B-Melanzana e peperone, che vengono coltivati con più branche, si possono invece soste- 
nere con coppie di spaghi tesi orizzontalmente tra due pali, alti almeno 2 metri fuori terra e distanti tra loro circa 2-2,5 
metri. La prima coppia di spaghi va distanziata da terra 25 cm (2) e lei stessa distanza deve essere tenuta tra una coppia 
e l'altra; al loro interno troveranno alloggio le branche delle piante, vedi foto 4 a pag. 30 
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Pianta di zucchine/ a inizio produzione sostenuta da una canna di bambù (1). Col- 
tura di cetriolo sorretta da rete di materiale plastico (2). Piantina di cetriolo sor- 
retta da uno spago verticale singolo di canapa (3). Peperone sostenuto con la tec- 
nica degli spaghi orizzontali in coppia (4) 



Come installarli (vedi riquadro a 
pag. 28). A seconda delle necessità, de- 
gli spazi disponibili e delle colture, le 
canne di bambù ed i pali di legno vanno 
disposti singolarmente, in filare (ancora- 
ti a mezzo di fili di ferro zincati), a caval- 
letto o a piramide. La disposizione mi- 
gliore è senza ombra di dubbio quella in 
filare, che garantisce alle piante la mag- 
gior luce possibile, un miglior arieggia- 
mento e di conseguenza la riduzione del- 
l'attacco di malattie fungine. L'impor- 
tante è ancorare bene i sostegni al terre- 
no, per far fronte sia al peso delle coltu- 
re che all'azione di vento e temporali. 

Canne di bambù e pali di legno vanno 
interrati per almeno 20-30 centimetri (35 
centimetri in terreni tendenzialmente sab- 
biosi) e successivamente collegati tra lo- 
ro con uno o più fili di ferro o piccole 
canne per formare una robusta intelaiatu- 
ra. Per evitare rottura delle radici o danni 
alle piante, si consiglia di predisporre i 
sostegni ancor prima di procedere con il 
trapianto o la semina dell'ortaggio. L'al- 
tezza di questi sostegni dipende ovvia- 
mente dalla coltura che si vuole sostene- 
re, anche se mediamente vanno bene 
quelli alti 80-100 centimetri fuori terra. 



LE RETI DI MATERIALE PLASTICO 
SONO ASSAI FACILI DA REPERIRE 

Un altro tipo di sostegno molto faci- 
le da reperire in commercio sono le reti 
di materiale plastico, disponibili in va- 
rie metrature ed altezze (da 1 a 2 metri) 
a seconda delle esigenze. A fine coltiva- 
zione le reti di materiale plastico, una 
volta ripulite dai residui di coltivazione, 
si possono riporre in magazzino sino al 
successivo utilizzo; anche le reti, come 
le canne di bambù ed i pali di legno, si 
possono utilizzare per numerose stagio- 
ni produttive. 

Le reti di materiale plastico sono par- 
ticolarmente indicate per ortaggi rampi- 
canti quali cetriolo e cetriolino, fagiolo, 
fagiolino e pisello rampicante, che trova- 
no nelle maglie della rete un intreccio 
molto valido al quale ancorarsi. Una vol- 
ta posizionata la rete, l'unico lavoro da 
fare è quello di indirizzare lo sviluppo dei 
nuovi germogli, in modo da evitare che 
crescano in maniera disordinata. 

Come installarle (vedi riquadro a 
pag. 29 in alto). Le reti vanno fissate a 
robusti pali o paletti (uno ogni 1-1,5 me- 
tri) e devono risultare ben tese. 



ALTRI SOSTEGNI POCO 
CONOSCIUTI MA MOLTO EFFICACI: 
GLI SPAGHI VERTICALI SINGOLI... 

Un altro sostegno di facile installa- 
zione prevede l'impiego di spaghi, soli- 
tamente di nailon, canapa o altre fibre 
naturali, di diametro e robustezza tali da 
sostenere il peso delle piante; indicativa- 
mente si consigliano spaghi di diametro 
pari a 2 millimetri. Gli spaghi di canapa 
o di altre fibre naturali, essendo intera- 
mente biodegradabili, hanno il vantag- 
gio di poter essere lasciati (dopo esser 
stati spezzettati) tra i residui colturali a 
fine ciclo coltivazione. 

Come installarli (vedi disegno A 
nel riquadro a pag. 29 in basso). Do- 
po aver fissato e ben teso tra due pali di 
legno, posti alla distanza di circa 1,5-1,8 
metri, un filo di ferro del diametro di cir- 
ca 2 millimetri posto all'altezza di 2 me- 
tri, fissate ad esso tanti spaghi quante so- 
no le piante da sostenere. Ogni spago va 
poi fatto passare attorno alla base del- 
la singola pianta a mo' di ampio cappio, 
©in modo che lasci la possibilità al 
fusto di crescere liberamente, sen- 
za che si verifichino pericolose «stroz- 
zature». Una volta fatto questo non resta 
che avvolgere la pianta attorno allo spa- 
go man mano che cresce. 

Questo sistema trova maggiore uti- 
lizzo in coltura protetta. Tra le colture 
che meglio si adattano a questo tipo di 
sostegno ricordiamo pomodoro, cetriolo 
e cetriolino. 

... E QUELLI ORIZZONTALI 
IN COPPIA 

Melanzana e peperone, che a diffe- 
renza di altre piante ortive come il po- 
modoro vengono coltivate con più bran- 
che, si possono sostenere, oltre che con 
canne di bambù e pali di legno, anche 
con un insolito ed efficace sistema che 
prevede l'impiego di coppie di spaghi 
tese orizzontalmente tra due pali, all'in- 
terno delle quali si fanno crescere le 
branche delle piante. 

Come installarli (vedi disegno B 
nel riquadro a pag. 29 in basso). Que- 
sto sistema prevede l'uso di pali di so- 
stegno ben infissi nel terreno e disposti 
in fila. Una volta impostata la struttura 
principale non si deve far altro che «in- 
gabbiare» le piante tra coppie di spaghi 
ben tesi orizzontalmente tra i pali. La 
prima coppia di spaghi va posta a circa 
25 centimetri da terra e la stessa distan- 
za deve essere tenuta tra una coppia e 
l'altra; al loro interno troveranno allog- 
gio le branche delle piante, che in tal 
modo non potranno muoversi. 

Davide Boscaini 
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rotegge 
le piante dai 
marciumi 
radicali e stimola 
l'accrescimento 



Terriccio 

Rigenerante 

stimola 
l'attività 
radicale ed 
esplica azione 
rinverdente 
su piante 
sofferenti 
e stressate 



terrìcci 




l'habitat naturale 
per le tue piante 

www. vigorplant. it 




Arricchite il vostro trattorino e la vostra 
rasaerba con utili applicazioni! 

Acquistate i modelli in promozione e con 
l'aggiunta di 1€ riceverete un utile accessorio per 
ampliare il campo di impiego della vostra attrezzatu- 
ra. Scoprite cosa vi aspetta consultando il nostro sito 
www.stihl.it e visitando i Rivenditori che aderiscono 
all'iniziativa (dal 01/03/2009 al 31/05/2009). 




La primavera è più verde con VIKING 



Consultate il sito www.stihl.it e cercate il Rivenditore STIHL e VIKING più 
vicino a casa vostra: scoprite le straordinarie offerte che vi aspettano! 
Dalle rasaerba con motore elettrico per le piccole superfici ai trattorini a ben- 
zina per grandi giardini, abbiamo la soluzione adatta per ogni vostra esigenza. 
VIKING non vuol dire solo qualità ma anche consulenza 
qualificata, assistenza professionale e ricambistica originale. 

Richiedete la specifica brochure scrivendo a 
cataloghi@stihl.it o inviando un fax al numero 
02 95068380 indicando come oggetto 
"Prati curati con VIKING". 
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La melanzana: raccolta, utilizzo 
ed avversità che la possono colpire 

La raccolta dei frutti si deve eseguire al momento giusto, per non correre il rischio di avere un prodotto 

di cattiva qualità. Questo ortaggio si presta sia alla preparazione di primi e contorni che alla 

conservazione in congelatore o sott'olio. La coltura può essere colpita da alcune avversità, che possono 

compromettere sia la sanità della pianta che la qualità dei frutti. Le sue caratteristiche alimentari 



Dopo avervi suggerito quali varietà 
di melanzana coltivare nell'orto familia- 
re (vedi il n. 3/2009 a pag. 24) ed aver- 
vi indicato quando e come effettuare se- 
mina, trapianto e tutte le altre cure ne- 
cessarie per la buona riuscita della col- 
tura (vedi il n. 4/2009 a pag. 21), con- 
cludiamo questa serie di articoli dedica- 
ti alla melanzana spiegandovi come rac- 
coglierla ed utilizzarla in cucina, come 
prevenire e/o combattere le più comuni 
avversità che la possono colpire e quali 
sono le sue caratteristiche alimentari. 

LA RACCOLTA VA EFFETTUATA 
NEL MOMENTO GIUSTO 

I frutti della melanzana vanno rac- 
colti quando hanno raggiunto lo svilup- 
po caratteristico della varietà coltivata, 
A ma sempre prima che i semi indu- 
£—* riscatto all'interno della polpa. Se 
si lasciano maturare troppo, i frutti pro- 
ducono semi coriacei, la buccia diventa 
più consistente e la polpa assume un sa- 
pore amaro-piccante. 

In tutte le varietà, ma in particolare in 
quelle a frutto scuro, quando avanza la 
maturazione c'è una progressiva decolo- 
razione e perdita di lucentezza della buc- 
cia che infine assume delle tonalità gial- 
le intense, spesso con gradazioni ocra. E 
necessario staccare le melanzane prima 
che inizi questa decolorazione, sintomo 
di invecchiamento dei frutti. Questo fe- 
nomeno è un po' meno evidente nelle va- 
rietà con bacche violette (tonalità chia- 
re) e bianche, per cui è necessario acqui- 
sire un po' di esperienza per raccogliere 
le bacche nel momento migliore per il lo- 
ro utilizzo. Se si coltivano varietà nuove o 
non conosciute, per capire quando è più 
conveniente eseguire la raccolta si posso- 
no tagliare a metà alcuni frutti, che si po- 
tranno comunque consumare. 

I frutti si raccolgono aiutandosi con 
delle forbici da potatura, oppure impie- 
gando un piccolo coltello a lama ricurva 
ben affilata. Per evitale di pungersi con le 
spine del calice è opportuno indossare, 
durante la raccolta, guanti da giardiniere. 
A. E sconsigliabile cercare di togliere 
^ — ^ le bacche solo con le mani, perché 
si potrebbero spezzare le branche della 
pianta alle quali sono attaccate o provo- 




l-È opportuno eseguire la raccolta dei frutti impiegando guanti da lavoro, per evi- 
tare le punture causate dalle spine, sovente presenti su calice e peduncolo. 2-Ecco 
come si presentano un frutto pronto per il consumo (a sinistra) ed uno - inutilizza- 
bile a scopi alimentari - giunto a maturazione completa (a destra) 



care lacerazioni al fusto. 

I frutti, una volta raccolti, si pongono 
delicatamente in una cassetta, evitando 
di lasciarli in pieno sole, perché potreb- 
bero scottarsi. 

Da 10 metri quadrati di superficie si 
possono raccogliere 25-40 chilogrammi 
di frutti, ma non di rado si possono su- 
perare anche i 70 chilogrammi, special- 
mente nelle colture protette, in cui il pe- 
riodo produttivo può prolungarsi per di- 
versi mesi. 

QUESTO ORTAGGIO SI UTILIZZA 

PER PREPARARE PRIMI 

E CONTORNI, MA SI PRESTA 

ANCHE AD ESSERE CONSERVATO 

IN CONGELATORE O SOTT'OLIO 

Nelle nostre regioni la melanzana è as- 
sai conosciuta e consumata, tanto che ri- 
sulta essere ingrediente fondamentale di 
piatti diventati ormai tradizionali, come 
ad esempio la parmigiana di melanza- 
ne, le melanzane alla siciliana («capona- 
ta») ed altri. 

Con questo ortaggio si possono con- 
fezionare tanto primi piatti quanto otti- 
mi contorni, ma anche secondi piatti so- 
stanziosi e assai graditi come le melan- 
zane ripiene e i vari pasticci. 

Le possibilità di utilizzare in cuci- 
na questo frutto sono quindi moltissime, 
spesso elaborate, ma anche di rapida e 
semplice esecuzione, come ad esempio 
la cottura ai ferri. 



Questo ortaggio è disponibile fresco 
in commercio ormai tutto l'anno, da- 
to che fuori stagione proviene da col- 
ture protette (soprattutto dalla Sicilia) o 
da produzioni estere, come quelle della 
Spagna ed anche del nord Africa. 

Le melanzane si possono però anche 
conservare in congelatore dopo aver- 
le tagliate a fette dello spessore di 3-4 
millimetri e scottate per circa un minuto 
in acqua bollente o sulla piastra. È pos- 
sibile inoltre congelare piatti già pron- 
ti (melanzane «al funghetto», «capona- 
te», ed altri). 

Assai appetitose sono pure quelle 
conservate sott'olio (vedi le ricette pub- 
blicate sul n. 6/2008 a pag. 70). 




Le melanzane conservate sott 'olio 

sono ottime come antipasto 

e/o contorno 
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Le caratteristiche positive e negative della melanzana 




Lei melanzana è un ortaggio perfetto per la sta- 
gione calda: contribuisce a dare consistenza ai 
menù delle giornate estive, senza appesantire 
la digestione. Contiene infatti pochissime calo- 
rie (18 per 100 grammi di prodotto) e quasi 
nessun grasso (solo 0,4 grammi per 100 gram- 
mi di prodotto), a meno che, naturalmente, non 
venga proposta abbondantemente arricchita 
d'olio e di formaggi. 

Questo ortaggio stimola il funzionamento del 
fegato (rende più abbondante la secrezione dì 
bile) ed è utile per chi vuole abbassare il cole- 
sterolo sanguigno. La melanzana, inoltre, aiuta a superare la stitichezza. Con- 
tiene infatti 2,6 grammi ogni 100 grammi di fibre, una quantità che, tra gli or- 
taggi, è fra le più elevate. 

La melanzana appartiene alla famiglia botanica delle Solanacee, co- 
me altri vegetali commestibili quali il pomodoro, la patata ed il peperone, 
tutti caratterizzati dal contenuto di solanina, una sostanza naturale che può 
/\ produrre qualche effetto negativo (mal di stomaco, nausea). È noto che la so- 
*■ — ^ lanino è contenuta soprattutto nei pomodori ancora immaturi e nelle patate 
germogliale e di colore verde, mentre è presente solo in tracce nelle melanzane. 

©In ogni caso, soprattutto se il consumo è consistente, può essere utile adottare 
il tradizionale metodo di eliminazione della solanina dall'ortaggio. Affettate 
la melanzana e disponete le fette a strati su un canovaccio, cospargendole con 
qualche pizzico di sale (vedi foto in alto). Lasciate riposare un paio d'ore in mo- 
do che possano perdere quasi totalmente il succo amaro (e con esso i residui di 
solanina), lavate velocemente le fette sotto acqua fresca corrente e asciugatele 
prima di utilizzarle. (Paolo Pigozzi) 



FUNGHI, INSETTI ED ACARI 

CHE POSSONO COLPIRE 

LA MELANZANA 

Le avversità che possono colpire la 
melanzana sono rappresentate da mi- 
crorganismi fungini, insetti ed acari. 

Tra i funghi che più comunemen- 
te colpiscono questa coltura ricordiamo 
le verticilliosi, la cancrena pedale ed il 
marciume del colletto. 

E possibile prevenirli se si assicura 
un perfetto sgrondo dell'acqua in ecces- 
so, se si evitano abbondanti concimazio- 
ni (in particolare con prodotti a base di 
azoto), se si rispetta la rotazione, se si 
asportano e distruggono i residui delle 
coltivazioni precedenti e se si evitano 
impianti fìtti; quando però gli attacchi 
sono di notevole entità occorre interve- 
nire come suggerito di seguito. 

Le infezioni di verticilliosi (A), cau- 
sate da Verticillium albo-atrum e Verti- 
cìllium dahlìae, avvengono attraverso 
lesioni causate alle radici o al colletto 
della pianta (punto di inserzione del fu- 
sto sulle radici) da insetti (larve di not- 
tue ed elateridi) o attraverso ferite arre- 
cate in occasione delle lavorazioni del 
terreno. I due funghi penetrano all'in- 
terno della pianta e invadono i vasi lin- 
fatici, ostacolano la regolare circolazio- 
ne della linfa e causano quindi parziali o 
totali avvizzimenti della vegetazione. 



Per prevenire gli attacchi è opportuno 
impiegare piante innestate (solitamente 
su Solanum torvum, solanacea resistente 
alle verticilliosi, oppure su varietà di po- 
modoro resistenti a tale avversità), repe- 
ribili abbastanza facilmente presso i vi- 
vaisti orticoli più forniti. 

Al fine di prevenire possibili infezioni 
/\ bisogna cercare di non lesionare 
^ — ^ le piante al momento delle lavora- 
zioni del terreno. Le piante che mostra- 
no avvizzimenti sospetti, non imputabili 
a mancanza d'acqua, vanno prontamen- 
te asportate e bruciate, in modo da non 
diffondere le infezioni. 

La cancrena pedale (B), causata da 
Phytophthora nìcotìanae varietà para- 
sitica, si manifesta con la comparsa di 
una strozzatura alla base del fusto. Le 
piante colpite avvizziscono rapidamen- 
te e muoiono. 

Per prevenire attacchi di questa ma- 
lattia è opportuno ricorrere ad ampie ro- 
tazioni con piante non suscettibili (come 
lattuga, carota, cipolla, patata e cavoli) e 
impiegare piante acquistate presso vivai 
orticoli di fiducia. 

Le piante colpite vanno estirpate ed 
allontanate dall'orto; per ostacolare il 
propagarsi delle infezioni a quelle vici- 
ne, è opportuno allungare i turni d'irri- 
gazione e ricorrere a 3-4 trattamenti, con 
cadenza settimanale, localizzati al piede 
delle piante, utilizzando poltiglia bordo- 



lese-20 (bio, non classificato), alla dose 
di 70 grammi per 10 litri d'acqua. 

Il marciume del colletto (C), causato 
da Phoma lycopersici, si manifesta con 
un'ampia tacca depressa e marcescen- 
te in prossimità del colletto della pian- 
ta o della parte interrata del fusto. A se- 
conda delle dimensioni della lesione la 
pianta manifesta deperimenti vegetati- 
vi più o meno gravi, seguiti talora dalla 
morte. Anche per questa malattia valgo- 
no i provvedimenti suggeriti per la can- 
crena pedale. 

Tra gli insetti più comuni e dannosi 
che possono colpire la melanzana sono 
da citare i tripidi, gli afidi, gli aleurodi- 
di, la dorifora e i miridi. 

Il tripide Frankliniella occidentale 
(D) è indubbiamente la specie più temi- 
bile. Con le sue punture causa la compar- 
sa di numerosissime punteggiature fo- 
gliari argentate, alle quali segue la necro- 
si dei tessuti. Le piante colpite subiscono 
forti deperimenti vegetativi, che si riper- 
cuotono sulla resa produttiva. Alla com- 
parsa delle prime infestazioni interveni- 
te con spinosad-12 (Success della Bayer 
Garden, non classificato), alla dose di 1 2 
millilitri per 10 litri d'acqua, rispettando 
il tempo di sicurezza di 3 giorni. 

Gli afidi sono rappresentati soprattut- 
to da Myzus persicele (E). Le sue colo- 
nie infestano le foglie, causando rallen- 
tamenti e deperimenti vegetativi. Le in- 
festazioni si possono efficacemente con- 
trastare intervenendo con imidacloprid- 
17,8 (Confidor 200 SL della Bayer Gar- 
den, non classificato), alla dose di 7,5 
millilitri per 10 litri d'acqua, rispettando 
il tempo di sicurezza di 7 giorni. 

Gli aleurodidi sono rappresentati da 
Trialeurodes vaporariorum (F) e Bemi- 
sia tabaci (G). La prima specie è più co- 
mune nelle regioni settentrionali, la se- 
conda in quelle meridionali. Entrambe 
infestano la pagina inferiore delle foglie 
causando ingiallimenti delle stesse. Al- 
la comparsa delle infestazioni interve- 
nite con imidacloprid, alla dose indica- 
ta per gli afidi. 

La dorifora, Leptinotarsa decemli- 
neata (H), è in grado di distruggere gran 
parte della vegetazione fogliare. Anche 
nei confronti di questo insetto è efficace 
imidacloprid, da usare alla dose indicata 
'ÌÉ : ' : P er £'' ''fidi- Se volete ricorrere al- 
n!5 / la lotta con preparati biologici uti- 
lizzate, contro le giovani larve, Bacillus 
thuringiensis var. kurstaki ceppo EG 
2424 (Jack Pot della Intrachem Bio Ita- 
lia, irritante), alla dose di 3 grammi per 
5 litri d'acqua, da distribuire su 10 metri 
quadrati di coltura. 

I miridi sono rappresentati soprattut- 
to da Lygus rugulipennis (I), che punge 
il peduncolo dei fiori, causandone il dis- 
seccamento. Contenere i danni è assai 
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difficoltoso per la notevole mobilità de- 
gli adulti. Risultati parziali si conseguo- 
no intervenendo alla comparsa dei primi 
danni con deltametrina-1,6 (Decis Jet 
della Bayer Garden, irritante), alla dose 
di 8 millilitri per 10 litri d'acqua, rispet- 
tando il tempo di sicurezza di 3 giorni. 

Tra gli acari, il ragnetto rosso comu- 
ne, Tetranychus urticae (L), causa infe- 
stazioni durante il periodo più caldo del- 
l'estate. Attraverso le sue punture sulle 
foglie sottrae succhi e pigmenti cellula- 
ri con la conseguente comparsa di pun- 
tini necrotici che conferiscono alla ve- 
getazione una colorazione bronzea. Nei 




Talora i frutti esposti a temperature 

elevate e/o luce molto intensa 

si ustionano in modo più o meno diffuso 



Funghi, insetti ed acari che colpiscono la melanzana 

V 




Funghi. A-Le infezioni di verticilliosi causano par- 
ziali o totali avvizzimenti della vegetazione. B-La 
cancrena pedale si manifesta con una strozzatura al- 
la base del fusto (vedi frecce). C-II marciume del col- 
letto si presenta con un 'ampia tacca depressa e mar- 
cescente in prossimità del colletto della pianta (ve- 
di freccia) o della parte interrata del fusto. Insetti. 
D-Foglia colpita dal tripide Frankliniella Occiden- 
tal is, 1,2 millimetri (nel particolare). E-Afide Myzus 
persicae, 2,5 millimetri. F-Aleurodidi Trialeurodes 
vaporariorum (1 millimetro) e G-Bemisia tabaci (1 
millimetro). H-Foglia lesionata da dorifora (Leptinotarsa decemlineata, 10-12 
millimetri). I-Fiori disseccati a causa delle punture del miride Lygus rugulìpen- 
nis, 4,5 millimetri (nel particolare). Acari. L-Foglia interessata da un attacco 
dell'acaro Tetranychus urticae, 0,5 millimetri (nel particolare) 




casi più gravi le foglie appaiono rico- 
perte da una sottile ragnatela, che l'aca- 
ro tesse e sotto la quale lo si può trovare 
nei suoi diversi stadi di sviluppo (adul- 
ti, uova e forme giovanili). Per il conte- 
nimento delle infestazioni ricorrete al 
trattamento con acaricidi specifici, qua- 
li exitiazox-10 (ad esempio RagnoStop 
10 WP della Agrimix, Buster della Che- 
mia, Kidò della Gowan, tutti non classi- 
ficato), alla dose di 5 grammi per 10 li- 
tri d'acqua, rispettando il tempo di sicu- 
rezza di 7 giorni. 

ALTRE AVVERSITÀ 

Sia le temperature elevate che la luce 
molto intensa sono in grado di decolorare 
in maggiore o minore misura i frutti, op- 
pure scottarli in modo più o meno diffuso, 
©anche se essi si possono poi ugual- 
mente consumare. 

Irrigazioni irregolari (definiti dai tec- 
nici stress idrici) e/o il ritardo della rac- 
colta possono provocare ispessimento 
della buccia, perdita della giusta con- 
sistenza e del tipico sapore della pol- 
pa, che può diventare amara o un po' 
piccante. 

Un altro inconveniente che si può 
verificare abbastanza di frequente è 
la presenza di macchie verdi sul frut- 
to, che durano fino alla raccolta. Que- 
ste macchie sono causate dalla perma- 
nenza dopo la fioritura dei petali, che 
non si staccano e rimangono aderen- 
ti al piccolo frutto. Bacche che pre- 
sentano macchie verdi sono deprez- 
zate dal punto di vista commerciale, 
©ma in un piccolo orto questo è un 
problema poco rilevante. Se però 
questo fatto dovesse ripetersi è oppor- 
tuno cambiare varietà, scartando quelle 
che, in rapporto all'esperienza acquisi- 
ta, presentano o hanno presentato que- 
sta anomalia. 

Altro problema che talora si può pre- 
sentare è la presenza di screpolature, 
spaccature o marciumi sui frutti. Tale 
fatto pare sia dovuto ad un irregolare as- 
sorbimento di calcio, ed è aggravato da 
sbalzi di temperatura e di umidità che, a 
volte, in particolare sotto protezioni, so- 
no rilevanti. 



Coltivazione 
Interventi lìlosanilari 



Alberto Locatela 
Aldo Pollini 



Puntate pubblicate. 

• La melanzana può riuscire con facilità 
ma esige un clima caldo (3/2009). 

• La coltura della melanzana richiede 
alcuni accorgimenti ma dà ottimi risul- 
tati (4/2009). 

• La melanzana: raccolta, utilizzo ed av- 
versità che la possono colpire (5/2009). 

Fine 
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Risposte ai lettori 



PIANTINE DI MELANZANA E 
MELONE DIVORATE DA LIMACCE 

Nel maggio dello scorso anno, dopo che 
avevo messo a dimora melanzane e melo- 
ni, nel giro di poche notti le foglie delle 
piantine sono state letteralmente divora- 
te da qualche parassita, come si vede dal- 
la foto inviata. Siccome anche quest'anno 
desidero mettere a dimora questi ortaggi, 
cosa posso fare per proteggere le piantine? 

Angelo Tosoni 
San Giorgio in Salici (Verona) 

Le foglie della piantina di melanza- 
na ripresa nella foto sono state divora- 
te da limacce (Arion spp., Agrìolimax 
spp.). Questi molluschi terrestri sono 
attivi durante le ore notturne, in quan- 
to si spostano su superfici bagnate dal- 
la rugiada. Per contenere i loro danni 
è sufficiente distribuire un'esca granu- 
lare a base di metaldeide-5 (ad esem- 
pio Mesurol Lumache Plus della Bayer 
Garden, Compo Anti Lumache della 
Compo Agricoltura, Elitam Orto della 
Guaber, Lumaplus della Zapi Industrie 
Chimiche, ecc., tutti non classificato). 




Piantina di melanzana danneggiata 
da limacce (3 cm), vedi particolare 

©Oltre al principio attivo, l'esca con- 
tiene una sostanza amara per evita- 
re che venga ingerita accidentalmente 
da altri animali. In ogni modo la suddet- 
ta esca può essere collocata sotto il coc- 
cio di un vaso, dove le limacce amano ri- 
fugiarsi. (Aldo Pollini) 

PATATE INTERESSATE 
DA «TUBEROMANIA» 

Nello scorso mese di aprile alcuni tu- 
beri di patata che conser\>avo in magaz- 
zino sono stati interessati da uno strano 
fenomeno, che documento con una foto. 
Di cosa si tratta? 

Giuseppina Prucca 
San Albano Stura (Cuneo) 




Patata interessata da una tipologia 
alquanto rara di «tuberomania» 

I tuberi di patata dell'abbonata so- 
no stati interessati da una tipologia al- 
quanto rara di «tuberomania», fenome- 
no che porta allo sviluppo di piccoli tu- 
beri all'estremità dei germogli prodotti 
dalle patate in conservazione. Nel caso 
in oggetto i tuberi di nuova formazione 
nati dal tubero-madre sono rimasti par- 
zialmente inglobati al suo interno. 

La «tuberomania» interessa mag- 
giormente le patate prodotte da piante 
che durante l'ingrossamento e la matu- 
razione dei tuberi hanno subito un pro- 
lungato periodo di siccità; in caso di 
mancanza d'acqua occorre pertanto in- 
tervenire tempestivamente con irriga- 
zioni di soccorso. (Aldo Pollini) 

COME PROTEGGERE ORTAGGI 

E TERRENO DAI GAS DI SCARICO 

DELLE AUTOMOBILI 

CHE TRANSITANO LUNGO 

UNA STRADA CONFINANTE 

Ho un piccolo pezzo di terreno che 
vorrei adibire ad orto, confinante però 
con una strada. Come posso proteggere 
gli ortaggi dai gas di scarico delle auto- 
mobili che transitano lungo la strada? 

Alessandro Ferluga 
Trieste 




Un terreno adibito ad orto posto vici- 
no ad una strada deve essere protetto 
dai gas di scarico delle automobili 
che transitano, per mezzo di una bar- 
riera verde, fitta sin dalla base, alta 
almeno 1,5-2 metri 



/\ I gas di scarico delle automobili 

^— ^ che transitano lungo una strada con- 
finante possono contaminare sia gli or- 
taggi che il terreno. Pertanto è racco- 
mandabile proteggerli mettendo a di- 
mora sul lato confinante con la strada 
una barriera costituita da specie sem- 
preverdi tipo lauroceraso, ligustro, bam- 
bù, ecc., che presentano sin dalla base una 
fitta vegetazione e impediscono quindi ai 
gas di scarico di raggiungere ortaggi e ter- 
reno. Le piante vanno messe a dimora ri- 
spettando una determinata distanza dalla 
strada, prevista dalla legge e/o da regola- 
menti comunali (a tal fine rivolgetevi al- 
l'Ufficio tecnico del vostro Comune). Per 
poter svolgere egregiamente la loro fun- 
zione protettiva le piante devono essere 
abbastanza fitte, disposte in fila alla di- 
stanza di 50-70 centimetri l'una dall'al- 
tra, e fatte crescere ad un'altezza di alme- 
no 1 ,5-2 metri. Le distanze tra una pianta 
e l'altra dipendono anche dalla specie che 
si sceglie: in ogni caso al momento del- 
l'acquisto fatevi consigliare da un vivai- 
sta di fiducia. (Luca Conte) 

COME CONSERVARE LE CIPOLLE 

Desidererei sapere come conserva- 
re le cipolle. 

Olga Roman 
Pragelato (Torino) 

Le cipolle, per essere conservate a 
lungo, devono essere poste in locali bui. 

A livello 
familiare pos- 
sono andar be- 
ne gli stessi 
ambienti do- 
ve si conser- 
vano le pata- 
te (quindi con 
temperature 
invernali attor- 
no ai 4-5 °C). 
Per una lunga 
conservazio- 
ne è determi- 
nante la scelta 
delle varietà. 




Le cipolle, fatte ben 
asciugare, vanno poste 
in cassettine in un solo 
strato e distanziate 
le une dalle altre, per 
consentire la migliore 
ventilazione possibile 
Migliori sono 

quelle che i tecnici definiscono a «gior- 
no lungo», tipo Dorata di Parma, Rama- 
ta e Rosso ramata di Milano, Stoccar- 
da (a bulbo colorato) o tipo Agostana 
(a bulbo bianco). È consigliabile inol- 
tre disporre i bulbi, dopo averli fatti ben 
asciugare, in cassettine in un solo strato, 
distanziando gli uni dagli altri per con- 
sentire la migliore ventilazione possibi- 
le, e quindi evitare e/o limitare la forma- 
zione di marciumi, che compaiono con 
frequenza in ambienti di conservazione 
poco idonei. (Redazione) 
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Ciliegio: dalla piantagione dell'astone 
alla forma di allevamento 

Dopo aver visto sul numero scorso le varietà di ciliegio consigliate, vediamo ora come mettere a dimora 

una o più piante e come impostare correttamente le forme di allevamento consigliate: 
vasetto catalano e fusetto. I principali portinnesti oggi disponibili e il loro effetto sulla vigoria del ciliegio 



Per quanto riguarda la preparazione 
del terreno per l'impianto, questa non 
differisce da quella indicata per altri al- 
beri da frutto e descritta periodicamente 
ne «i Lavori» (si vedano in proposito le 
indicazioni fornite sul supplemento alle- 
gato al n. 9/2008 a pag. 26). 

LA MESSA A DIMORA 
DELL'ASTONE 

L'astone (pianta giovane di 1-2 anni 
di età) da porre a dimora deve essere ben 
lignificato, privo di cocciniglie e avere 
un diametro di almeno 1 centimetro a 10 
centimetri sopra il punto di innesto. De- 
ve possedere un apparato radicale il più 
possibile ampio e sano, soprattutto sen- 
za tumori. Eventuali radici lacerate a se- 
guito dell'estirpazione dal vivaio devo- 
no essere ritagliate con taglio netto subi- 




Ciliegio allevato a vaso; questa forma 
di allevamento è stata illustrata nel sup- 
plemento «i Lavori» allegato al numero 
1/2007 a pagina. 32 



to a monte della lacerazione. Se c'è una 
radice più lunga di altre non deve essere 
accorciata; se occorre, allargate un po' 
la buca, ricordando che più radici ci so- 
no più facile risulta l'attecchimento. 

Tenete presente che la piantagione au- 
tunnale permette alla pianta di vegetare 
immediatamente a fine inverno, guada- 
gnando giorni preziosi per il suo sviluppo 
nel primo anno di vegetazione. Ricordate 
anche che le radici devono essere superfi- 
ciali e quindi ponetele alla stessa profondi- 
tà che avevano in vivaio; in pratica, il col- 
letto della pianta (punto di transizione del 
fusto sulle radici) dovrà risultare qualche 
centimetro al di sopra del livello medio del 
terreno circostante, in modo che, in segui- 
to all'assestamento della terra, venga poi a 
trovarsi appena sotto quel livello. Poi an- 
naffiate abbondantemente in modo che la 
terra fine aderisca bene alle radici stesse. 




La messa a dimora di un astone di ciliegio 



l-Per la piantagione, in un terreno con buon drenaggio, si 
scava una buca larga circa 50x50 cm e profonda sempre 50 
cm, mantenendo separata la terra dei primi 20-30 cm (a) da 
quella sottostante (b). 

Te-Dovendo assicurare l'astone (e) a un palo tutore (d), pian- 
tate quest'ultimo sul fondo della buca, press' a poco nel pun- 
to in cui dovrà trovarsi la pianta. Quindi rimettete nella buca, 
disgregandola bene, la terra dello strato più basso (b). Poi co- 
minciate a disporre su di essa, più o meno a cono, la terra, be- 
ne sminuzzata, dello strato superiore (a). Ogni tanto appog- 
giate l'apparato radicale sul piccolo cumulo fino a che, aggiungendo o togliendo terra, vedete che l'apparato radicale rima- 
ne più o meno al livello che aveva in vivaio. In ogni caso il colletto (e) della pianta (punto di transizione del fusto sulle radi- 
ci) dovrà risultare di qualche centimetro al di sopra del livello medio del terreno circostante, in modo che, in seguito all'asse- 
stamento della terra, venga poi a trovarsi appena sotto quel livello. Coprite l 'apparato radica- 
le con la rimanente terra scavata dai primi 20-30 cm (a), portandola fino quasi ai margini supe- 
riori della buca, in modo che, se ne avete, possiate disporre ai margini della buca stessa qualche 
forcata di letame maturo (f), come mostra il disegno; fate in modo però che il letame non vada 
a contatto con le radici. Coprite il letame con terra fine creando così un piccolo rialzo, ai mar- 
gini della buca. Innaffiate quindi con una ventina di litri di acqua per favori re l'assestamento e 
l'adesione della terra fra le radici. Completate il lavoro coprendo tutto ancora con terra asciut- 
ta in modo da impedire la perdita per evaporazione dell'umidità sottostante e compensare l'as- 
sestamento del terreno. 

3-Se il terreno è pesante, e non ha un buon drenaggio, la buca deve essere più larga e anche più 
profonda per potervi costituire un drenaggio di 25-30 cm con ciottoli e pietrame (h). 5/ procede 
poi con il riempimento come indicato per i disegni 1 e 2 
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Se potete effettuare la piantagione 
in autunno, lasciate intatto l'astone; lo 
spunterete - come detto nel capitolo re- 
lativo all'impostazione della forma di 
allevamento - alla fine dell'inverno. 

Le distanze d'impianto. Nel por- 
re a dimora le piante, ricordate di asse- 
gnare a ciascuna la giusta distanza dal- 
le altre (in dipendenza soprattutto del 
portinnesto adottato - vedi riquadro di 
pag. 40), per evitare che poi il reciproco 
ombreggiamento vanifichi gli sforzi te- 
si a evitare che le chiome crescano trop- 
po in alto. 

Nel caso di un solo albero messo a 
dimora in giardino si devono distingue- 
re le seguenti possibilità: se il portinne- 



// vasetto catalano 
è una forma 
di allevamento 
basata 

su semplici interventi 
5 di potatura 
che mantengono 
la chioma dell 'albero 
con uno sviluppo 
limitato (entro 
i 3 metri o poco più) 

Ciliegio allevato 

afusetto (anche in 

questo caso la pianta 

può essere mantenuta 

entro i 3 metri 

di altezza o poco più) 

sto è il franco o l'F 12/1 si deve assicu- 
rare alla pianta un raggio libero di al- 
meno 3,5 metri; se il portinnesto è San- 
ta Lucia (Malebbo) o Colt o Maxma 60, 
un raggio di 3 metri; se è Gisela 5 o Gi- 
sela 6 o Weiroot 158, un raggio di 1,5- 
2 metri. 

Per l'impianto di un vero e proprio 
ciliegeto molto dipende dalla fertilità 
del terreno, ma orientativamente si de- 
vono adottare le seguenti distanze me- 
die: con portinnesto franco o F 12/1 6 
metri tra le piante e 7 metri tra le file; 
con portinnesto Santa Lucia (Malebbo) 
o Colt o o Maxma 60, 5 metri tra le pian- 
te e 6 metri tra le file; con Gisela 5 o Gi- 
sela 6 o Weiroot 158, 1,5-2 metri tra le 
piante e 4 metri tra le file. 




LE FORME DI ALLEVAMENTO 
CONSIGLIATE 

La forma di allevamento deve essere 
scelta soprattutto in base al portinnesto. 
Se questo è più o meno vigoroso (Colt, 
Santa Lucia o Malebbo, Maxma 60), è 
conveniente allevare il ciliegio a vaso 
con tre-quattro branche principali, in 
modo da distribuire e suddividere la cre- 
scita su tre o quattro assi. Se invece il ci- 
liegio è innestato su un portinnesto de- 
bole (Gisela 5 o 6, Weiroot 158), allora 
conviene rispettare il portamento tipico 
della specie (un asse centrale provvisto 
di palchi) e adottare il fusetto. 

Dell'allevamento a vaso abbiamo par- 
lato spesso nel supplemento periodico 



L'allevamento del ciliegio a vasetto catalano 

La facilità di realizzazione del vasetto catalano lo rende interessante per il piccolo coltivatore e per chi non ha particolare 

dimestichezza con le diverse operazioni di potatura. Nei disegni sono illustrate le operazioni di potatura da effettuare 

per l'ottenimento della fonna a vasetto catalano, dopo aver messo a dimora l'astone in autunno. 

Nel febbraio 2010 si taglia l'astone a 30-40 cm da terra e si allevano tre-quattro germogli. Nell'estate 2010 i germogli 

scelti vanno tagliati a circa 15 centimetri dalla loro inserzione. Nel marzo 2011, prima del germogliamento, 

con la potatura ognuno di questi rami viene tagliato a circa 25 cm 

dalla sua inserzione. Quando nella tarda primavera-inizio estate 2011 

i gelinogli sono lunghi 50-60 cm, vanno riportati a 25 cm di lunghezza. 

N.B.: per comodità di lettura del disegno gli alberi sono stati rappresentati 

sempre senza foglie (per gli anni seguenti e ulteriori 

dettagli si rimanda al testo) 




Febbraio 2010 



Estate 2010 



Marzo 2011 



;</'- 



Tarda primavera-inizio estate 2011 
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dei «Lavori» (vedi quello allegato al n. 
1/2007, pag. 32). Qui vogliamo descrivere 
una variante del vaso tradizionale, recen- 
temente diffusa in Spagna e adottata ora 
anche in alcune aziende italiane; si trat- 
ta del cosiddetto «vasetto catalano», co- 
sì chiamato perché utilizzato per la prima 
volta nelle aziende agricole della Catalo- 
gna (Spagna). E una forma di allevamento 
adatta per varietà molto produttive. 

Vasetto catalano 

Per questo tipo di allevamento occor- 
re disporre di irrigazione e utilizzare co- 
me portinnesto il Colt oppure il Malebbo 
(selezione SL 64). Orientativamente, le 
distanze di impianto possono essere di 2- 
3 metri sulla fila e 4-4,5 metri tra le file, 
cioè inferiori a quelle consigliate per un 
vaso tradizionale. 

Autunno 2009. L'astone deve essere 
robusto e provvisto di buone gemme nel 
tratto più vicino al punto di innesto. Lo 
si deve mettere a dimora in autunno per 
poter avere, a primavera, un'immediata 
partenza della vegetazione. 

Febbraio 2010. In febbraio lo si taglia 
a 30-40 cm da terra. Si allevano dai tre ai 
quattro germogli, assicurando a essi, con 
il solito stuzzicadenti o con una molletta 
da panni, un angolo di inserzione piutto- 
sto aperto (altri eventuali germogli vanno 
subito eliminati con la scacchiatura). 

Estate 2010. 1 germogli scelti devono 
crescere con vigore. Quando comincia- 
no a lignificarsi alla base (lo si capisce 
dal colore che, da verde, comincia a di- 
ventare leggermente bruno) vanno ta- 
gliati, con la potatura verde, a circa 15 
centimetri dalla loro inserzione. In se- 
guito a questo taglio, e vicino a esso, na- 
sce un nuovo germoglio che deve cre- 
scere senza rami anticipati; affinché que- 
sto avvenga, si devono sospendere, una 
settimana circa prima del taglio e per 
circa un mese, le eventuali irrigazioni. 

Marzo 2011. All'inizio del secondo an- 
no, prima del germogliamento, con la po- 
tatura ognuno di questi rami viene tagliato 
a circa 25 cm dalla sua inserzione. 

Tarda primavera-inizio estate 2011. 
Quando nella tarda primavera-inizio 
estate i germogli nati al di sotto del ta- 
glio raggiungono la lunghezza di 50-60 
cm, vengono riportati a 25 cm di lun- 
ghezza. Altri eventuali germogli più cor- 
ti non si toccano. 

Inizio 2012. All'inizio del terzo anno 
si eliminano eventuali rami che possono 
ostacolare la penetrazione della luce al- 
l' interno del vaso e si tagliano i rami 
lunghi all'altezza a cui si vuole che si 
fermi la chioma nel suo insieme (per 
esempio a 3 metri da terra). 

Anni successivi. Negli anni successi- 
vi, per mantenere la chioma a quell'al- 



L' allevamento del ciliegio a fusetto 

L'allevamento del ciliegio a fusetto risulta conveniente quando si ha un por- 
tinnesto debole (tipo Gisela), ma un terreno fertile e irriguo. Dopo aver mes- 
so a dimora l'astone in autunno, in febbraio, quando le gemme comincia- 
no a gonfiarsi, si compiono le operazioni di potatura per dare origine al- 
le impalcature. Per costituire il primo palco 
di branche si spunta l'astone a circa 120 cm 
da terra (febbraio 2010), mentre per il 
secondo (primavera 2011) e terzo palco 
(primavera 2012) si spunta il prolungamento 
dell'asse centrale rispettivamente a 60-70 cm 
dal primo e a circa 50 dal secondo. A seguito 
della spuntatura nascono vari germogli: 
quello vicino al taglio si lascia crescere 
verticalmente perché deve costituire 
il prolungamento del fusto; 
fra i sottostanti se ne 
scelgono 3 o 4 per formare 
il palco di branche 
(vedi il testo) 

2° palco — 



palco— 




Febbraio 2010 



Primavera 2011 




Primavera 2012 



tezza, potrebbero essere necessari tagli 
di ritorno anche su legno di due anni, da 
eseguire dopo il germogliamento. 

In Italia questo tipo di allevamento è 
ancora poco diffuso e quindi non si di- 
spone di una esperienza generalizzata. E 
da ritenere, però, che sia di più facile 
realizzazione negli ambienti meridiona- 
li nei quali è più lunga la stagione vege- 
tativa. Certo è che la semplicità degli in- 
terventi da compiere lo rende comunque 
©interessante anche e proprio per il 
piccolo coltivatore e per chi non ha 
dimestichezza con la potatura. 

Fusetto 

Un ciliegio allevato a fusetto si presen- 
ta con un asse centrale provvisto di palchi 
di branche. I palchi sono in genere tre, ma 
possono anche essere solamente due se il 
portinnesto è molto debole e il terreno po- 
co fertile. Ogni palco è costituito da tre o 
quattro branche; i punti di inserzione di 
queste sul fusto devono risultare un po' 
sfalsati lungo il fusto (come bene eviden- 
ziato nei disegni soprastanti) per evitare 



che due branche, inserite troppo vicine fra 
loro, possano strozzare l'asse centrale li- 
mitandone la crescita dopo il primo anno. 

Autunno 2009. L'astone deve essere 
robusto e provvisto di buone gemme, 
possibilmente privo di rami anticipati; 
conviene mettere l'astone a dimora in au- 
tunno per poter avere, a primavera, un'im- 
mediata partenza della vegetazione. 

Febbraio 2010. Per questa forma l' asto- 
ne viene spuntato a circa 120 cm da terra; 
se vi sono rami anticipati conviene tagliar- 
li subito dopo la gemme più vicine all'in- 
serzione. Alla ripresa vegetativa il germo- 
glio vicino al taglio deve essere rispettato 
e lasciato crescere verticalmente poiché 
costituirà il prolungamento del fusto. 

Durante la stagione vegetativa, tra i 
germogli sottostanti se ne scelgono tre o 
quattro, possibilmente disposti in modo 
tale da dividere lo spazio in parti uguali 
(angolo di 120° o di 90° fra loro), destina- 
ti a formare il primo palco di branche. Al- 
tri germogli eventualmente presenti si eli- 
minano con la scacchiatura. 

A ciascuno dei germogli scelti occorre 
assicurare un ampio angolo di inserzione 
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Ciliegio: vantaggi e svantaggi dei portinnesti utilizzati 

Per secoli i portinnesti per il ciliegio sono stati rappresentati dalle due specie Pru- 
nus avium (ciliegio dolce) e Pnmus cerasus (ciliegio acido) e da un altro Prunus 
tipico dei terreni calcarei, magri e caldi: il Prunus mahaleb, conosciuto anche co- 
me ciliegio di Santa Lucia o Malebbo. Dalla fine del secolo scorso invece si dispo- 
ne di numerosi altri portinnesti, costituiti e selezionati in varie parti del mondo con 
lo scopo di ottenere soggetti capaci di anticipare l 'entrala in produzione e di ridur- 
re la grandezza dell'albero. Risultano così più facili, rapide e meno costose tutte le 
operazioni da compiere sulla chioma, in primo luogo la raccolta delle ciliegie e la 
potatura. I nuovi portinnesti inoltre, grazie alla riduzione di sviluppo die induco- 
no nella pianta, permettono anche un 'esecuzione più facile ed efficace dei tratta- 
menti antiparassitari e una più agevole realizzazione delle coperture di protezione 
contro la grandine, contro gli uccelli e contro la pioggia. 

La scelta dei portinnesti deve essere fatta tenendo conto sia dello sviluppo che si 
vuole far raggiungere all'albero sia delle caratteristiche dell'ambiente: 
-se si vuole avere un grande albero, longevo, che deve fare ombra e soddisfare 
la vista specialmente in occasione della fioritura, allora conviene un ciliegio in- 
nestato su un soggetto vigoroso, come il franco (portinnesto ottenuto da un se- 
me di ciliegio dolce) o su F 12/1 (con questi due portinnesti il terreno deve esse- 
re profondo e fertile, seivito da irrigazione); 

- se invece si vuole un albero di sviluppo contenuto, in modo che sia possibile 
effettuare con rapidità la raccolta e la potatura allora la scelta deve cadere sul 
ciliegio di Santa Lucia (Malebbo) o, ancora meglio, su portinnesti come quelli 
sotto elencati. 

Eccovi una breve descrizione dei portinnesti che oggi danno maggiore affida- 
mento e quindi sono consigliabili anche per un piccolo ciliegeto. 
Ciliegio di Santa Lucia o Malebbo. Vantaggi : è adatto per terreni magri, calca- 
rei, ma esenti da ristagni d'acqua. Rispetto al franco riduce più o meno sensibil- 
mente lo sviluppo dell'albero in relazione alla fertilità del terreno, anticipa l'entra- 
ta in produzione e un po' anche l 'epoca di maturazione delle ciliegie. Svantaggi : gli 
aspetti negativi sono rappresentati dalla sensibilità agli attacchi diArmillaria (che 
provoca il marciume radicale) e talora da problemi di disaffini fa (l'innesto non at- 
tecchisce) che possono manifestarsi anche vari anni dopo l'innesto. 
Ciliegio acido. Vantaggi: adatto per terreni pesanti, il ciliegio acido (sono da 
preferire le selezioni CAB 6 P e CAB UE) riduce lo sviluppo in misura ana- 
loga al precedente. Svantaggi: può andare soggetto a fenomeni di disaffinità ri- 
tardata (cioè la pianta può morire alcuni anni dopo l 'innesto). Ricordiamo che 
esiste la varietà «Tabel Edabriz.» che riduce notevolmente lo sviluppo dell'al- 
bero innestato, ma è molto esigente in fatto di fertilità del terreno e di disponi- 
bilità di acqua (è un portinnesto che può essere adatto per coltivare un ciliegio 
sul terrazzo). 

Colt. Vantaggi: è analogo ai precedenti per quanto riguarda lo sviluppo e si 
adatta ai terreni pesanti con drenaggio non perfetto. Svantaggi: esige disponi- 
bilità d'acqua dalla fase di invaiatura (cambio di colore dei frutti) in poi, pe- 
na la riduzione della dimensione delle ciliegie. 

Maxma 60. Vantaggi: si adatta ad ambienti vari, anche poveri e asciutti. Può 
essere paragonato al Malebbo per quanto riguarda lo sviluppo indotto sull'al- 
bero innestato. Svantaggi: è troppo vigoroso nei terreni fertili. 
Gisela 5 e Gisela 6. Vantaggi: sono oggi i portinnesti più consigliabili per gli am- 
bienti del nord e delle vallate alpine, purché i terreni siano fertili e serviti da irri- 
gazione. Riducono notevolmente lo sviluppo dell 'albero, rendendo agevoli e rapi- 
de le operazioni di potatura e di raccolta delle ciliegie, operazioni che si possono 
compiere quasi esclusivamente da terra. Gisela 5 è un po' meno vigoroso di Gise- 
la 6 e dà ottimi risultati in ambienti in cui non è eccessivo il calore estivo. Svan- 
taggi: poiché determinano una rapida entrata in produzione delle piante su essi 
innestate, bisogna evitare, con un 'attenta potatura, che la produzione del secon- 
do anno d'impianto, e talora del terzo, sia eccessiva, altrimenti c'è il rischio di 
bloccare lo sviluppo dell'albero a danno delle produzioni degli anni seguenti. 
Weiroot 158. Vantaggi: presenta un comportamento analogo a Gisela 5 e 6, 
ma è più rustico e adattabile anche agli ambienti del centro-sud. Svantaggi: si 
rivela troppo debole nei terreni poco fertili. 

Per concludere, quando acquistate una pianta di ciliegio fatevi sempre dire su 
quale portinnesto è stata innestata perché in base a quello, e a quanto sopra il- 
lustrato, potete capire se fa al caso vostro. 



(circa 90°) e lo si farà utilizzando uno 
stuzzicadenti o una molletta da panni co- 
me divaricatore. Ogni germoglio, comun- 
que, continuerà poi la sua crescita natura- 
le dirigendosi verso l'alto e potrà essere 
inclinato a circa 60° solo alla fine della 
stagione (ottobre). 

Primavera 2011. All'inizio del secon- 
do anno il prolungamento dell'asse centra- 
le viene spuntato a circa 70 cm di distanza 
dalla prima impalcatura e, con i gelinogli 
che sorgono, si formano il nuovo prolun- 
gamento dell'asse centrale e una seconda 
impalcatura. Anche in questo caso si deve 
assicurate ai germogli un ampio angolo di 
inserzione. I germogli destinati a formare 
la seconda impalcatura devono essere scel- 
ti e fatti crescere in modo che non venga- 
no a trovarsi sullo stesso piano verticale 
dei sottostanti, ma intervallati rispetto a 
questi (vedi disegnino in alto nel box del- 
la pagina precedente). I germogli del se- 
condo palco verranno poi inclinati a circa 
80° alla fine della stagione. Gli altri posso- 
no essere eliminati o spuntati [1]. 

Primavera 2012. All'inizio del terzo 
anno si può formare una terza impalcatu- 
ra, spuntando l'asse centrale a 50 cm sopra 
la seconda, seguendo gli stessi criteri già 
illustrati. Le branche di questo palco devo- 
no essere aperte in modo che si vengano a 
trovare in posizione orizzontale. 
/\ Anche per l'allevamento a fusetto si 
^— ^ deve fare attenzione a che la pianta 
non tenda a spostare la vegetazione verso 
l'alto. Questo inconveniente può essere 
evitato lasciando meno rami nella parte al- 
ta dell'albero. Si può eventualmente inter- 
venire sulle branche del primo pa\co ridu- 
cendo temporaneamente la loro produzio- 
ne e praticando spuntature o accorciamen- 
ti per richiamare la vegetazione. La ridu- 
zione della produzione può essere ottenu- 
ta, in un piccolo ciliegeto, eliminando una 
parte dei dardi fioriferi con la potatura di fi- 
ne inverno, come vedremo nella puntata 
dedicata alle cure colturali. 

Giorgio Bargioni 

[1] E probabile che con portinnesti debo- 
li e con varietà di scarso vigore gli alberi 
presentino diversi fiori già nel secondo 
anno; è bene eliminarli quasi tutti per evi- 
tare che un'entrata in produzione troppo 
precoce fiacchi la pianta a danno della ve- 
getazione e della produttività futura. 

Puntate pubblicate. 

• Il ciliegio, albero tipico della collina 
coltivabile in tutta Italia (n. 3/2009). 

• Ciliegio: le varietà adatte per un picco- 
lo ciliegeto familiare (n. 4/2009). 

• Ciliegio: dalla piantagione dell'astone 
alla forma di allevamento, (n. 5/2009). 
Prossimamente. 

• Coltivazione, raccolta e avversità. 
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Vi invitiamo ad una giornata sull'innesto 
e sulla potatura verde delle piante da frutto 

Sabato 23 maggio offriamo la possibilità ad un centinaio di abbonati di partecipare, 

gratuitamente, ad una giornata tecnico-pratica sulla potatura verde e sull'innesto delle piante da frutto 

condotta dal nostro collaboratore Giovanni Rigo. L'incontro si tiene all'interno 

di un'azienda agricola, situata ad Acqualunga, frazione di Borgo San Giacomo (Brescia) 

L'anno scorso, a fine giugno (vedi n. 
6/2008, pag. 51), abbiamo invitato gli 
abbonati di Vita in Campagna all'Orto 
botanico del Monte Baldo (Novezzina di 
Ferrara di Monte Baldo, Verona) per una 
giornata a contatto con la natura tra al- 
beri, arbusti, piante aromatiche ed offici- 
nali e per una serata dedicata al- 
l'osservazione delle stelle. 

Quest'anno, invece, il 23 mag- 
gio vi invitiamo presso l'azien- 
da agricola «Frutteto di Anna- 
lisa» (di proprietà di un nostro 
abbonato), situata nella frazione 
Acqualunga (Via Villagana) del 
Comune di Borgo San Giacomo 
(Brescia), per trascorrere una 
giornata con il nostro esperto 
Giovanni Rigo (supportato an- 
che da un altro tecnico agricolo) 
che vi illustrerà dal vivo come si 
eseguono l'innesto e la potatura verde 
delle piante da frutto. 

Ecco come si svolge la giornata. 
L'arrivo dei partecipanti è previsto per le 
ore 10. Dopo un breve saluto, si passerà 
a descrivere le tecniche di potatura ver- 
de e di innesto di actinidia, pero, melo, 
ciliegio, pesco, albicocco e susino. 

Alle ore 12,30 è prevista una pau- 
sa per il pranzo (ciascun partecipante 
avrà tempo di consumare il suo pran- 
zo al sacco). 




A fianco. Giovanni Rigo, il nostro collaboratore che terrà la lezio- 
ne. Sopra. Veduta diparte dell'azienda agricola «Frutteto di Anna- 
lisa», ad Acqualunga, dove avrà luogo la giornata dimostrativa 



Dalle ore 13,30 e fino alle 17 si par- 
lerà delle principali tecniche di alleva- 
mento delle più comuni piante da frutto: 
scelta dei portinnesti e della forma di al- 
levamento, malattie, ecc. 

In caso di pioggia l'incontro si terrà 
ugualmente, al coperto, con un program- 
ma ridotto non potendo effettuare dal vi- 
vo le operazioni di potatura verde delle 
piante da frutto. 

Come iscriversi alla giornata. La 
partecipazione è gratuita. Svolgendosi 



l'incontro all'interno di un'azienda agri- 
cola, non possiamo ospitare moltissime 
persone, al massimo un centinaio; quin- 
di avranno il diritto di partecipare i pri- 
mi 100 abbonati che si iscrivono. 

Per l'iscrizione occorre telefonare, 
dal lunedì a venerdì, alla segreteria di 
Vita in Campagna allo 045 8057565 o 
allo 045 8057562. 

Vi aspettiamo! 

A cura della Redazione 



Come raggiungere 

l'azienda agricola 

«Frutteto di Annalisa» 

ad Acqualunga 

(Via Villagana), 

frazione di Borgo San 

Giacomo (Brescia). 

Uscire al casello 

Manerbio 

dell 'autostrada Ali 

(Brescia-Piacenza) 

e procedere verso 

Casella San Donnino 

e Verolavecchia. 

Quindi proseguire 

per Borgo San 

Giacomo e seguire le 

indicazioni stradali 

per Acqualunga 
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(ÌVt) MARMOTECH 

Vi MfifwoTecH J 



Palazzetti presenta la nuova gamma 
di barbecue realizzati in Marmotech, 
l'innovativo materiale policromo a 
base di graniglie di marmo ad alta 
resistenza termica che non necessita di 
manutenzione. 








Lar\7-aro-te, Lipan, 

liiar&arvo e Sa&a 

u-tili'z-^-aao sia lee^a 

sia car&or\ella. 





Morrtpellier (arredo &\ardir\o 
set -tavolo più M- sediel 990€ 

Per te, il set barbecue! 

Fino al 31 maggio, acquistando un 
barbecue in muratura della promozione 
Palazzetti in giardino, ricevi subito 
compreso nel prezzo anche un elegante 
set di attrezzi per barbecue. 

(Solo dai rivenditori che aderiscono all'iniziativa) 



Lipari 
399€ 




A 






Con Palazzetti puoi trasformare il tuo 
giardino in un giardinissimo! Scegli 
il barbecue che preferisci nella vasta 
gamma Palazzetti, in base alle tue 
esigenze di spazio e di spesa, ricorda 
che puoi pagare anche in comode rate. 
E dai un'occhiata anche alle nostre 
proposte di arredo giardino. 



Tutti i prezzi sono iva inclusa. Promozione valida fino al 31 maggio. 

' Il prezzo è riferito alla versione grezza, 

1) 36 rate a 28€ (TAN 7,50% - TAEG 8,59%) 2) 38 rate a 59€ (TAN 7,50% - TAEG 8,03%) 

3) Salvo approvazione Agos. Avvisi e fogli informativi sul sito Internet e presso i rivenditori che aderiscono all'iniziativa. 



pi) CE 
\800- 

» SERVIZI 



800-018186 

SERVIZIO GRATUITO 



www.palazzeto.it 



GRUPPOPALAZZETTI 

Via Roveredo, 103 - 33080 Porcia (PN) 



PALAZZETTI 



\y\ 



"l 



ic^fdj 



Y\Q 
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ABRUZZO - Ciesse Intermediazioni - Via A. De Gasperi, 21 - Sulmona (AQ) - Tel. 086434648 - Società Aquilana - Via Ponte Rosarolo, 2 - L'Aquila (AQ) - Tel. 0862410188 
- Scutti Gilberto - C.da Poggio, 25 - Villa S. Maria (CH) - Tel. 0872944160 - Collevecchio Savino - Via Delle Gualchiere, 9 - Città S. Angelo (PE) - Tel. 085959743 - Max 



Camin - Via Verrotti - Montesilvano (PE) - Tel. 0854451878 - Plastica Vomano - Zona Ind.le - Basciamo (TE) - Tel. 0861650303 - Stufe e Caminetti - Viale Adriatico, 62 - 
"^ 'i/O / Lauda (PZ) - Tel. 0973823522 - Edilceramiche Dei F.lli Di Giuseppe - Via Della Tecnica, 32 - Potenza (PZ) - Tel. 0971470459 - La Scaleia Carmine - Via Nazionale, 33 - Villa 



Corropoli (TE) - Tel. 0861808148 - BASILICATA - Trionfo Fineo Francesco - Via Nazionale, 156 - Matera (MT) - Tel. 0835264422 - Ceramiche Alberti - Via Della Seta, 8 - 



Oli i D ' A 9" Dl Marsicovetere (PZ) - Tel. 0975352220 - Magazzini GM di Marcone Giuseppe & Figli - C.da San Luca - Muro Lucano (PZ) - Tel. 09762622 - Progetto Marmi di 

Talamo Antonio - Zona Paip - Palazzo San Gervasio (PZ) - Tel. 097244345 - CALABRIA - Cucunato Francesco & Figli - Via B. F. Marino, 14 Zona Ind.le - Zumpano (CS) - 
Tel. 09844041 70 - Eredi Ferrami - Via S.S.1 8, 243 - Guardia Piemontese E Rende (CS) • Tel. 0982941 07 - F.lli Ruscelli • Via Nazionale S.S. 1 06, 28 - Villapiana Scalo (CS) • Tel. 
098159027 - Fa.Pi. di Falcone G. & C. - Via A. De Gasperi, 100 - Acri (CS) - Tel. 0984954447 - Stil Casa Di Fiorillo - Via Parisi/Piano Lago/Mangone - Belsito (CS) - Tel. 
098498391 7 - Tre Erre di Ruffolo Erminia & C. - C.da Cutura - Torano Scalo (CS) - Tel. 09845061 60 - Centro C. Orlando - Via Marevitano, 36 - Falerna Scalo (CZ) - Tel. 096893432 -Edilpalamara - Via 
Repubblica - Guardavalle Marina (CZ) - Tel. 096786479 - La Marmeria di Battaglia - Viale Cassiodoro, 1 67 - Davoli Marina (CZ) - Tel. 096770063 - Orlando Antonio - Via del Progresso, 360/B - Lamezia 
Terme (CZ) - Tel. 0968453457 - Seredil - C.da Giardini - Maida (CZ) - Tel. 0968754741 - Talarico - Loc. Roca S.S. 106 - Sellia Marina (CZ) - Tel. 0961961155 - Edil Cantelmo - C.so Garibaldi - Crucoli 
Torretta (KR) - Tel. 096234138 - Piscitelli Carmela - Via Capo Rizzuto - Isola Capo Rizzuto (KR) - Tel. 0962793046 - Auddino Edilizia - C.da Feudo - Polistena (RC) - Tel. 0966930975 - Calautti Giuseppe 
& Figli - Via Nazionale Nord, 70 - Marina Di Gioiosa Jonica (RC) - Tel. 096441 5313 - Gaglioti - Via Provinciale S.N.C. - Barritteri (RC) - Tel. 096641 0324 - Mat. Edile Martino - Via Ravagnese, 1 60 - Reggio 
Calabria (RC) - Tel. 0965643713 - CAMPANIA - Piarulli Agrigarden - Via Variante Est - Manocalzati (AV) - Tel. 0825625332 - Russo A. - Via Roma, 27/29/31 - Bagnoli Irpino (AV) - Tel. 0827603086 - 
Ceramica Mazzariello - S.S. Appia Km 240, 300 - Campizze Di Bonea (BN) - Tel. 0824835705 - Celestino Store - S. Provinciale 330 - Alife (CE) - Tel. 0823918514 - Edil Russo - Via Cancello, 219 - 
Maddaloni (CE) - Tel. 0823200289 - Morra Ceramiche - Via Appia Km 1 95 - Vitulazio (CE) - Tel. 0823622253 - Tancredi - Via Vomero - Telese Terme (CE) - Tel. 335652321 6 - Vozza Michele - Via Nazionale 
Appia, 224 - Casagiove (CE) - Tel. 0823466068 - Barbato F. - Via G. Marconi, 75 - Camposano (NA) - Tel. 081 8248623 - Ceramiche P.M.C, di Pizzo - Via R Di Prisco, 77 - S. Gennarello di Ottaviano (NA) 

- Tel. 081 8271 400 - Edil Borrelli - Via Sambuco, 1 2 - Volla (NA) - Tel. 081 7731 1 75 - Ediltutto di V. Esposito - Via Roma, 291 - Pomigliano D'Arco (NA) - Tel. 081 521 3001 - F.lli Granato - Via Alveo Cimitero 

- Somma Vesuviana (NA) - Tel. 0818997450 - Barn Edil di Infante M. - Via O. De Marsilio, 2/4 - Vallo Della Lucania (SA) - Tel 09743300 - Caldo Casa 2 - Via Madonna del Carmine - Agropoli (SA) - Tel. 
0974829367 - Curci Costruzioni - Via Aldo Moro, 20 • Buccino (SA) - Tel. 3385646833 - Edil Travet di Caponigro - Via Matiano, 22 - Campagna (SA) - Tel. 082848532 - Siani - Via delle Sirene - Marina 
di Camerota (SA) - Tel. 0974932816 - Sorem Broker - Via Rielle, 13 - San Rufo (SA) - Tel. 0975395037 - Tecnimpianti - Via Nazionale, 455 - Padula Scalo (SA) - Tel. 097574264 - EMILIA ROMAGNA - 
Gironi Carlo Di Gironi Daniele - Via Del Giglio, 9 - Monghidoro (BO) - Tel. 0516554423 - Marmeria Graziani - Via Poggio, 12 - San Giovanni In Persiceto (BO) - Tel. 0518221 12 - C.M.C. Di Paci Sergio 
e C. - V.le Della Repubblica, 42 - Savignano Sul Rubicone (FC) - Tel. 0541946698 - Garden Più di Magnani - Via Emilia Ponente, 3551 - Diegaro Di Cesena (FC) - Tel. 0547347480 - Sbrighi - Via San 
Giorgio, 2370 - S. Giorgio Di Cesena (FC) - Tel. 0547324158 - Tecno Finiture - Via Statale, 90/B - Sant'Agostino (FÉ) - Tel. 053284162 - Bettini Nadia - Via Statale per Fanano, 55/3 - Sestola (MO) - Tel. 
053661837 - Ca Corradi - Via Rimale, 55/A - Fidenza (PR) - Tel. 0524524006 - Edilcolla Materiali Edili di Costa - Via Cornaccina, 22 - Medesano (PR) - Tel. 0525420464 - Fagioli Roberto - Via per 
Parma, 24 - Traversetolo (PR) - Tel. 0521341316 - Pianeta Casa - Centro Comm.le Euro Torri - Rzza Balestrieri, 33/A - Parma (PR) - Tel. 0521272910 - Stufa. Mi di Ubaldi Mirella - Strada Corniglio, 13 

- Langhirano (PR) - Tel. 0521 862775 - Bollosi Mauro - Via Giuliana, 4/C - Bagnara Di Romagna (RA) - Tel. 054576082 - Eredi Catenelli Aldo - Via Roncateci, 51 - Pilastro (RA) - Tel. 054453441 1 - Faro 
Due • Via Dismano, 1 1 8 - Ravenna (RA) - Tel. 054467381 - Fuzzi Commerciale - Via G. Dalle Vacche, 41 - Conselice (RA) - Tel. 0545891 85 - Officina Verde di Pezzani R. - Via Ponte Enza, 1 7 - Ponte 
Enza - Gattatico (RE) - Tel. 0522902245 - Del Magno Luigi - Via Potenza, 1 - Riccione (RN) - Tel. 0541 602255 - FRIULI VENEZIA GIULIA - Palazzetti Per Te - Via Montereale, 34 - Pordenone (PN) - Tel. 
0434555419 - Garden Center - Via Flavia di Stramare, 133/A - Muggia (TS) - Tel. 040231985 - Sclip Ceramiche - Strada Per Vienna, 82/A - Opicina (TS) - Tel. 040211929 - Edilfriuli Nord Artegna - Via 
Nazionale, 31 - Artegna (UD) - Tel. 04329871 81 - Edilfriuli Nord Tolmezzo - Via dell'Industria , 21 Zona Ind.le - Tolmezzo (UD) - Tel. 04334421 7 - Hidroclima di Pertegada - Via Lignano Sabbiadoro, 1 54 

- Pertegada (UD) - Tel. 0431 53214 - Rep Ronutti - Statale Napoleonica, 3/A - Castions di Strada (UD) - Tel. 0432768082 - LAZIO - D'Itri - Via G. Puccini, 1 27 - Frosinone (FR) - Tel. 0775290990 - Edilizia 
Cappelli - S. S. 630 Km 20,00 - Ausonia (FR) - Tel. 0776952552 - Oddi Legnami Di Oddi G. & C. - Via Casilina Sud Km 79 loc. Roana - Ferentino (FR) - Tel. 0775271 265 • Toldo F.lli di Luigi & Claudio 

- Via Acque Alte, 47 - Borgo Podgora (LT) - Tel. 0773637057 - Tomao Di Tomao R. & P.G. - V. Cistrelli, 8 - Scauri (LT) - Tel. 0771680874 - Etrusco Ceramiche - Via Salaria Vecchia Km. 1 29,500 - Bacugno 

- Fraz. Posta (RI) - Tel. 07469591 50 - Alfani Ceramiche - Via Aurelia Km 44,300 - Cemeteri (RM) - Tel. 069903303 - Bagaglini Lelio - Via Appia Nord, 251 - Velletri (RM) - Tel. 069636391 - Cantiani - Via 
S. Sebastiano, 37 - Fiano Romano (RM) - Tel. 07654551 64 - Ceramiche Appia Nuova - Via Appia Nuova, 1270 - Roma (RM) - Tel. 0671 63201 - Ceramiche Fa.Pi - Via della Macchia - Bracciano (RM) - Tel. 
069986608 - Ceramiche Nel Mondo - Via Angelo Molinari, 21 7 Zona Ind.le - Civitavecchia (RM) - Tel. 076659681 - Edilgabrielli - Via Cassia Km 34,200 - Campagnano di Roma (RM) - Tel. 06901 5891 

- Edilmostra - Via E. Ferri, 19 - S. Marinella (RM) - Tel. 0766536096 - Idrogross - Via di Settebagni, 742 - Roma (RM) - Tel. 0688561 21 - Manieri & Ceccarelli - Via del Casalone, 26 - Lunghezza (RM) - Tel. 
0622485327 - Po.Me.Tra. - Via Aurelia, 1289 - Roma (RM) - Tel. 06661712 - Trulli Legna e Camini - Via Armellino, 63 - Anzio (RM) - Tel. 069873166 - Centro Benedetti - Via Ferri (Zona Comm.le) - 
Tarquinia (VT) - Tel. 0766856128 - Centro Edilizia Mimosa - S.S. Cassia Nord Km 88,200 - Viterbo (VT) - Tel. 0761250777 - Ceramiche Tiberi - S.S. Cassia Km 46,500 - Sutri (VT) - Tel. 0761608390 - 
LIGURIA - Tutto Edilizia - Via XXIV Maggio, 19 - Uscio (GÈ) - Tel. 018591338 - Artefuoco - Via Aurelia, 59/A - Riva Ligure (IM) - Tel. 018442417 - Galasso - Via Brigate Partigiane, 164 - Piano di Follo 
(SP) - Tel. 0187558171 - De. Sca. - Via Piemonte, 10 - Cisano sul Neva (SV) - Tel. 0182595057 - Rossi - Via Roma, 33 • Sassello (SV) - Tel. 019723013 - LOMBARDIA - Caminetti Cik - Via Milano, 13 - 
Alme (BG) - Tel. 035541 257 - Centroedile - Via Lungo Serio, 1 7 - Grassobbio (BG) - Tel. 0354522349 - Casaform - Via Per Chiari 1 » Traversa, 15 - Coccaglio (BS) - Tel. 0307725400 - Eurocalor - Via XXV 
Aprile, 22 - Piancamuno (BS) - Tel. 0364590048 - Euromereato - Via P. Umberto, 6 - Torbiato Di Adro (BS) - Tel. 030745021 8 - F.lli Castellini - Via Santigaro, 5 - S. Felice Del Benaco (BS) - Tel. 0365525954 

- Gabana Ceramiche - Via dell'Artigianato - Padenghe Sul Garda (BS) - Tel. 0309907585 - Mercatoedile di Ines Galante - Via Capoborgo, 34/A - Gavardo (BS) • Tel. 036532818 - Treccani Ceramiche 

- Via Brescia. 186/C - Montichiari (BS) -Tel. 030964412 - Centroedile - Via Pietro Mascagni, 6 - Albese Con Cassano (CO) - Tel. 031426262 - Vaghi Angelo - Via Odescalchi, 3 - Vertemate Con Minoprio 
(CO) - Tel. 031900176 - Vidori Habitas - Via Cimnago, 2 - Novedrate (CO) - Tel. 031789086 - Besana Flavio & C. - Vìa Lecco, 4 - Castello di Brianza (LC) - Tel. 0395310326 - Centroedile - Via Greppi, 
33 - Robbiate (LC) - Tel. 0395901 901/02/03 - Centroedile - Via Matteotti, 1 37 - Agrate Brianza (MI) - Tel. 0396421 0200 - Centroedile - Via Boncompagni, 49 - Milano (MI) - Tel. 025731 1 6201 - Centroedile 

- Via G. Crespi, 9/11 - Milano (MI) -Tel. 02210519200 - Centroedile - Via Taggia, 14 - Milano (MI) - Tel. 024093361 - Centroedile - Via Trezzo, 890 - Vimercate (MI) - Tel. 0396858301 - Centroedile - Via 
Cullatone, 5 - Monza (MI) - Tel. 039272821 - Centroedile - Via Della Chiesa Rossa, 277 - Milano (MI) - Tel. 0289305551 - Garden Time - Via Inveruno, 69/71 - Busto Garolfo (MI) - Tel. 0331 568604 - Imca 

- Via D. Giunti, 25 - Sabbioneta (MN) - Tel. 037552000 - Ambrosini - Via della Torre, 1 - Dubino (SO) - Tel. 0342687919 - Centroedile - Via Caracciolo, 50/52 - Varese (VA) - Tel. 0332244420 - Centroedile 

- Via V. Veneto, 102 - Lonate Pozzolo (VA) - Tel. 0331 301 438/270 - Domus Leonardi - Via Cappuccini, 6 - Gallarate (VA) - Tel. 0331 782979 - Tre Vi - Via Manzoni, 51 - Sesto Calende (VA) - Tel. 0331 922445 

- MARCHE - Agri Moie - Viale Del Lavoro, 4 - Castelbellino (AN) - Tel. 0731 7021 29 - Centro Edile - Via D'Ancona, 49 - Osimo (AN) - Tel. 071 708256 - Nuova Comes - Via Nicola Abbagnano, 1 5 - Senigallia 
(AN) - Tel. 0717924626 - Sga - Via Guarnierì, 12/14 - Officia (AP) - Tel. 0736880276 - D-Casa F.lli Aiudi - Via Flaminia, 45/47 - Calcinelli Di Saltara (PU) - Tel. 0721894480 - Principi - Via Dante Alighieri, 
15 - San Michele Dì Mondavio (PU)- Tel. 0721 979661 - MOLISE - Edilniro - C.da Gaudo, 1 5 - Baranello (CB) - Tel. 0874459061 - Emmeci Miniello - C.da Pantano Basso - Termoli (CB) - Tel. 0875755077 

- Tis Zarrelli - C.da Pianelle - Sant'Elia a Pianisi (CB) - Tel. 087481228 - PIEMONTE - Edil 2000 - Strada per Serravaile, 72 - Novi Ligure (AL) - Tel. 0143746480 - Edilcasa di Alù Giovanni & C. - Via E. 
Panza 1 53 - S. Salvatore Monferrato (AL) - Tel. 01 31 2371 49 - Lider Sistem - Via Torino. 62 Fraz. Astuti - Alessandria (AL) - Tel. 01 31 362873 - Casa Mia - Via Torino, 1 8 - Robella (AT) - Tel. 01 41 998379 

- Edilcasa di Lupo Luigi - Via Prata, 53 - Incisa Scapaccino (AT) - Tel. 014174030 - Battaglino Piastrelle - Strada Orti, 1 - Bra (CN) - Tel. 0172412925 - Tabusso Carlo Materiali Edili - C.so Principe Di 
Piemonte 66/68 - Racconigi (CN) - Tel. 01 72862665 - Accagi - Via Provinciale, 1 60 - Cumiana (TO) - Tel. 01 1 9059036 - Artedil - Via Torino, 47 - Borgolranco d'Ivrea (TO) - Tel. 01 25751 434 - Cer. Suppo 
& Massetani - Via Circonvallazione, 66.- Almese (TO) - Tel. 0119351502 - Formento & Olivetto - Via C. Balbo, 10 - Castellamonte (TO) - Tel. 0124515144 - PUGLIA - F. Losacco - Viale delle Provincie, 
2/4/6 Zona P.I.P. - Noicattaro (BA) - Tel. 08047931 1 9 - Ime - Zona Ind.le Complanare S.P. 231 - Terlizzi (BA) - Tel. 0803540401 - Losavio Progetto Casa - Prolungamento A. De Gasperi - Noci (BA) - Tel. 
0804979445 - Calò Lenoci di Francesco Messapico - Via Cosenza sne - Ceglie Messapica (BR) - Tel. 0831377180 - F.lli Proto & C. - Via Villafranca sne - Ostuni (BR) - Tel. 0831301785 - Pontecorvo 
Vincenza - Via G. Bruno, 4 - Brindisi (BR) - Tel. 0831452465 - Zaccaria Emanuele Materiali Edili - Via Eroi Del Mare, 30 - Cisternino (BR) - Tel. 0804448246 - D'Aprile Antonio - Via G. Verdi, 61 - Vieste 
(FG) - Tel. 0884706109 - F.lli Miglietta & C. - Via Brindisi, 225 - Squinzano (LE) - Tel. 08327B5464 - Spinelmarmi - Via A. Moro, 137/A - Tuglie (LE) - Tel. 08335961 16 - Edil Lux Di Tamburano P. - Via 
Matteotti, 187 - Ginosa (TA) - Tel. 0998244820 - Il Castello Delle Ceramiche - Via Per Lecce, 2/C - Manduria (TA) - Tel. 0999793067 - SARDEGNA - Cocco Raffaele - Via Giulio Cesare - Monserrato (CA) 

- Tel. 070581423 - F.lli Saba - Via Carbonia, 71 - Guspini (CA) - Tel. 0709788115 - Musa - S.S. Coni. Monreale - Sardara (CA) - Tel. 0709387166 - Barracca di Puggioni - Via G. B. Melis, 9 - Nuoro (NU) 

- Tel. 078437422 - Commerciale Bazzu - Loc. Nuragheddu - San Teodoro (OT) - Tel. 0784865993 - Fratelli Naseddu - Loc. La Prugnola Z.A. - Santa Teresa Di Gallura (OT) - Tel. 0789755348 - Sardares 

- S.S. Arzachena-Porto Cervo - Arzachena (OT) - Tel. 078981900 - Mara - Zona Ind.le Predda Niedda, 39 - Sassari (SS) - Tel. 079260561 - Oggiano - Loc. Li Russi - Castel Sardo (SS) - Tel. 079470182 

- SICILIA - Caminia di Limblici & Aleo - Via Cannatello, 1 03 - Villaggio Mosè - Agrigento (AG) - Tel. 0922607325 - Elite Tenda Di Lattanzio Maria Teresa - Via Del Cotone, 2 - Gela (CL) - Tel. 0933930363 

- Melfa - Via Santa Lucia, 6 - Caltanissetta (CL) - Tel. 093429654 - Buda - Vìa Bouganvillea, 21/29 - Caltagirone (CT) - Tel. 093322303 - Edil Forni - C.da Monaco Pollicino - Scordia (CT) - Tel. 095658783 

- Edil House - Via Cristaudo, 48 - Monterosso Etneo Aci S. Antonio (CT) - Tel. 09578931 17 - Prestige - Via Sicula Orientale, 75 - Mascali (CT) - Tel. 095966464 - Brico Tonisi - Via A. Porto, 9 - Catania 
(CT) - Tel. 095341333 - Ma. Edil - Via S. Lucia, 2/H - Nicosia (EN) - Tel. 0935638823 - Edilforniture Tre L - Via Nazionale, 170 - S. Filippo Del Mela (ME) - Tel. 0909384027 - Lo Re - Via G. Bruno, 79 / Via 
Acireale sne Zir - Messina (ME) - Tel. 0902937320 - Garden Center - Consolare Pompea, 31 8 - Granatari Torre Faro (ME) - Tel. 0903261 24 - Ceramiche e Passione di Borgia Antonino - Via S.S. 1 1 3 
Km 309 - Partinico (PA) - Tel. 0918789385 - Commerciale Siciliana Domus - Via S.S. 113, 88 - Carini (PA) - Tel. 0918690758 - Zucchero di Zucchero Giuseppe & C. - V.le Michelangelo, 733 - Palermo 
(PA) - Tel. 091206673 - Cannizzaro Casa - C.da Garzalla sne - Ispica (RG) - Tel. 0932700044 - Sicil Termo Acustic - C.da Paceca S.S. 194 Km 18 CT-RG - Lentini (SR) - Tel. 095945200 - Buscamo 
Ceramiche - Via Asmara, 30 - Bonagia (TP) - Tel. 0923592249 - Spagnolo - Via A. Moro, 6 - Mazara Del Vallo (TP) - Tel. 0923932722 - TOSCANA - Edilizia Castiglionese - Via Della Nave, 40 - Castiglion 
Fiorentino (AR) - Tel. 0575680161 - Corti Giovanni - Via Di Vittorio - Scarperia (FI) - Tel. 0558468212 - Focardi e Cerbai - Via Della Querciola, 101 - Sesto Fiorentino (FI) - Tel. 0554216405 - Sartini - Via 
Roma, 194 - Bagno A Ripoli (FI) - Tel. 055630204 - C.M.C. Orienti - Via Del Fosso, 27 Zona Ind.le - Donoratico (LI) - Tel. 0565775015 - Ceramiche Pastorelli - Via G. Cacciò, 110 - Portoferraio-lsola 
D'Elba (LI) - Tel. 0565917801 - B & G Edilizia - Via Roma, 90/B - Altopascio (LU) - Tel. 0583267911 - Caselli Enrico - V.le Europa, 291/293 - Marlia (LU) - Tel. 058330003 - Dini Denna & C. - Via Del 
Secco Angolo Via Aurelia - Lido Di Camaiore (LU) - Tel. 0584617273 - Effemme Ceramiche - Via Sarzanese, 56/A - Massarosa (LU) - Tel. 0584976409 - Magnani - Via Garibaldi, 54 - Camporgiano 
(LU) - Tel. 0583618758 - Papeschi - Via G. Bartolini, 5 - Gallicano (LU) - Tel. 058374056 - Galleria Della Ceramica 2000 - Via Massa Avanza, 10/12 - Marina Di Massa (MS) - Tel. 0585251329 - doni 

- Via Livornese Ovest, 1 - Perignano (PI) - Tel. 058761 6334 - CO. M. ED. - Via Di Poggiogagliardo, 56 - Montescudaio (PI) - Tel. 0586684589 - F.lli Ulivieri - Viale G. Marconi, 1 1 5/A - San Miniato Basso 
(PI) - Tel. 0571 400676 - Gallery - Zona Ind.le La Fila - Peccioli (PI) - Tel. 0587609928 - Grandoli Trovato - S.S. 68 Km 37,000 - Volterra (PI) - Tel. 058885277 - Orsini Franco - Via Provinciale, 12 - Nodica 
Di Vecchiano (PI) - Tel. 050868248 - Tirreno Casa - Via Circonvallazione U. Nobile, 6 - Bientina (PI) - Tel. 0587756352 - Anzilotti Natale & Figli - Via Sismondi, 52 - Pescia (PT) - Tel. 0572476506 - Monti 
Lepanto - Via A. Gramsci, 406 - Lardano (PT) - Tel. 057383036 - Niccolai Silvano & Figli - Via G. Galilei. 56 - Quarrata (PT) - Tel. 057372247 - BHM - Via Pisana. 155/157 - Poggibonsi (SI) - Tel. 
0577936666 - TRENTINO ALTO ADIGE - Artecon - Fraz. Stella, 9 - Termeno (BZ) - Tel. 0471 80221 - Centro Trentino Edilizia di Rovereto - Via Fornaci. 2 - Rovereto (TN) - Tel. 046443801 - UMBRIA 

- Edilizia Calzoni - Via G. Galilei, 6 - Tavernelle Di Panicale (PG) - Tel. 075832160 - Feliziani Nello - P.zza Del Popolo, 16 - Bastardo (PG) - Tel. 074299140 - Legnomar - Via Dei Molini - Magione (PG) 

- Tel. 075841696 - Ma.C. - Via Settevalli, 702 - Perugia (PG) - Tel. 0755280928 - Marini Giuseppe - Via Campiglione, 40 - Bastia Umbra (PG) - Tel. 0758001568 - Edilcasa Landi - Zona Ind.le 
Acquasparta - Acquasparta (TR) - Tel. 0744930341 - R.I.M.E. - Via Delle Acacie - Orvieto (TR) - Tel. 0763305318 - VALLE D'AOSTA - Morgedil - Rue Du Mont Blanc, 59/61 - Morgex (AO) - Tel. 
01 65809998 - VENETO - Fadalti - Via Volpere, 23 - S. Giustina - Loc. Formegan (BL) - Tel. 0437858222 - Fadalti - Via Vittorio Veneto, 241 - Belluno (BL) - Tel. 043730955 - Centrocasa Di Soffia - Via 
Dei Tigli, 1/A - Loreggia (PD) - Tel. 0495790366 - Grigolin Delfino - Via Dei Colli, 6 - Abano Terme (PD) - Tel. 049811513 - Rebellato Vasco - Via S. Maria, 106 - Cittadella (PD) - Tel. 0495972365 - 
Sanguin Giovanni - Via Rovignana, 38/P - Monselice (PD) - Tel. 042972745 - Edilizia Valentini - Via Umberto Saba, 14 - Castelmassa (RO) - Tel. 0425840012 - Legnami Sacco - Via S. Maria Nuova, 
68 - Lendinara (RO) - Tel. 04256941 75 - Mora F.lli - Via Nazionale, 1 S.S. 1 6 - Santa Maria Maddalena (RO) - Tel. 0425762333 - Futuredii - Via Nuova, 574 - Corbola (RO) - Tel. 04269501 85 - Meneghel 
Gianni - Via Giorgione,15 Zona Ind.le Roncade - Roncade (TV) - Tel. 0422707201 - Perinotto - Via Postumia Ovest, 57 - Olmi di S. Biagio di Callalta (TV) - Tel. 0422796078 - Ceramiche Lucarda - Via 
Ghebba, 67/A - Oriago di Mira (VE) - Tel. 041429248 - Edilizia Cazzare Giuseppe - Via del Branco, 6 - Noale (VE) - Tel. 041440341 - Marchesin Alberto - Via Pasolini, 38 - San Stino di Livenza (VE) 

- Tel. 0421460962 - Perinotto - Via Enzo Ferrari, 2 - Jesolo Lido (VE) - Tel. 0421972388 - Edilmarmi - Via Mazzini, 126 - Rosa (VI) - Tel. 0424581447 - Panozzo Giuseppe - Via M.te Pasubio, 22 - 
Dueville (VI) - Tel. 0444590130 - Sterchele - Via Europa, 38 - Isola Vicentina (VI) - Tel. 0444975555 - 4B di Baraldo Catia & C. - Via Boschetto - Villa Bartolomea (VR) - Tel. 0457000468 - Edilgamma 

- Via Mazzini, 30 - Bonferraro di Sorga (VR) - Tel. 0456655240 - REPUBBLICA Dl SAN MARINO - Ferramenta Hobby Megastore - Via Del Passetto, 113 - Fiorentino (RSM) - Tel. 0549878406 . 



Vite: interventi di potatura verde 
dalla primavera avanzata alla vendemmia 

Gli interventi di potatura verde che vanno dalla primavera avanzata fino a ridosso della vendemmia sono 

la cimatura classica, la defogliazione, la sfemminellatura, il diradamento dei grappoli. Anch'essi 

mirano a far raggiungere alla pianta l'equilibrio tra attività vegetativa e attività produttiva, equilibrio 

che rappresenta una condizione essenziale per ottenere uva, e quindi vino, di elevata qualità 

Dopo aver illustrato gli interventi di 
potatura verde che devono essere esegui- 
ti nella prima parte del ciclo vegetativo, a 
partire dal momento in cui i grappoli so- 
no visibili, descriviamo ora gli interventi 
di potatura verde che vanno dalla pri- 
mavera avanzata fino al periodo a ri- 
dosso della vendemmia [1]. Per le for- 
me di allevamento citate nei singoli capi- 
toli rimandiamo il lettore al n. 12/2008 a 
pag. 26 e al n. 1/2009 a pag. 31. 



LA CIMATURA 

La cimatura consiste nell'accorcia- 
mento dei germogli (1 e particolare) e 
persegue lo scopo di contenere lo svi- 
luppo della chioma. È quindi particolar- 
mente utile nelle condizioni di elevata vi- 
goria; viene applicata sia nelle forme di 
allevamento in parete, quali il Guyot, il 
Casarsa e il cordone speronato che in 
quelle in volume (quali la doppia cortina 
e il cordone libero). Grazie alla cima- 
tura si evita un eccessivo ombreggia- 
mento e si favorisce il mantenimento 
di condizioni favorevoli alla penetra- 
zione dell'aria e della luce, importanti 
sia per consentire una buona matura- 
zione dell'uva che per contrastare l'in- 
sorgenza di malattie fungine. 

Nelle controspalliere basse, nel cor- 
done speronato e nel Guyot, qualora sia 
stata correttamente eseguita la legatura 
(vedi sul n. 4/2009 a pag. 37), la cimatu- 
ra interessa solo i germogli che sporgono 
superiormente dai fili di contenimento, 
mentre nel Casarsa interessa anche quel- 
li che crescono verso rinterrila e quelli 
rivolti verso il basso. Nella doppia corti- 
na la cimatura va effettuata solo sui ger- 
mogli rivolti verso rinterrila e su quelli 
rivolti verso il basso, considerata la loro 
posizione dopo la pettinatura (vedi sul n. 
4/2009 a pag. 37), mentre nel cordone li- 
bero riguarda principalmente quelli rivol- 
ti verso l'alto e quelli rivolti verso l'inter- 
no della fila, possibilmente prima che ini- 
zino a piegarsi verso il basso. 

La cimatura deve essere eseguita 
subito dopo la fioritura (fase di allega- 
gione, cioè quella in cui, a seguito del- 
l'impollinazione e della fecondazione, 
iniziano a formarsi gli acini-la), fino alla 





pre-chiusura del grappolo (fase in cui 
gli acini, nei vitigni a grappolo compatto, 
non si toccano ancora-lb), per consentire 
alle femminelle (germogli che si origina- 
no da gemme pronte, presenti all'ascella 
delle foglie sui germogli dell'anno) che 
si sviluppano di raggiungere la massima 
efficienza fotosintetica (massima capaci- 
tà di produne zuccheri tramite la fotosin- 
tesi clorofilliana) in corrispondenza del- 
la fase di invaiatura (fase in cui il colore 
della buccia degli acini passa dal verde al 
colore della maturazione). 
A. Cimature eseguite troppo tardi- 
^— ^ vamente si ripercuotono negativa- 
mente sulla qualità dell'uva in quanto sti- 
molano l'attività vegetativa della pianta a 
scapito del processo di maturazione. 

A Per evitare squilibri nelle norma- 
fi funzioni della pianta, l'interven- 
to di cimatura non deve essere troppo 
drastico; si consiglia pertanto di la- 
sciare dopo l'ultimo grappolo 10-12 
foglie, le quali rappresentano una super- 
ficie in grado di garantire il raggiungi- 



Cimatura. 

I-Cimatura manuale 



vigneto allevato 
a Casarsa. 
Nel particolare, 
germoglio cimato. 
La cimatura viene 
eseguita dalla fase 
in cui iniziano a 
formarsi gli acini 
(allegagione- la) 
alla fase 

in cui, nei vitigni 
a grappolo 
compatto, gli acini 
non si toccano 
ancora (lb) 



mento della maturazione anche in caso 
di limitata emissione di femminelle. 

Il numero di interventi va general- 
mente da 1 a 3 o più, in funzione della 
vigoria delle piante. In genere, su piante 
mediamente vigorose, le cimature si ese- 
guono in maggio-giugno. 

©Non è comunque da escludere che 
vigneti particolarmente equilibrati 
(in cui vi sia il giusto rapporto tra attivi- 
tà vegetativa e attività produttiva, che 
porta le piante ad arrestare spontanea- 
mente lo sviluppo dei germogli durante 
il mese di luglio) possano, in determina- 
te annate, non richiedere questo tipo di 
intervento. 

Qualora la cimatura abbia lo sco- 
po esclusivo di scoprire i grappoli per 
facilitarne la raccolta, deve essere ese- 
guita il più possibile a ridosso del- 
la vendemmia, ovvero il giorno prima 
se non addirittura il giorno stesso della 
vendemmia; in questo caso il taglio del 
germoglio può essere eseguito anche in 
vicinanza del grappolo. 
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Nel caso di poche piante la cimatu- 
ra può essere eseguita con i forbicio- 
ni da giardinaggio o con un falcetto 
dotato di un manico sufficientemente 
lungo, mentre per i vigneti di estensio- 
ne medio-elevata si ricorre alle cimatri- 
ci meccaniche, a barra falciante o a col- 
telli rotanti, montate sul trattore. 

La cimatura manuale richiede indica- 
tivamente dalle 20 alle 40 ore di mano- 
dopera per ettaro, in funzione della den- 
sità di impianto e del tipo di impianto, del 
grado di vigoria delle piante, del numero 
di germogli e del loro posizionamento. 

LA DEFOGLIAZIONE 

La defogliazione (2 e 2a) è un inter- 
vento di potatura verde che consiste nel- 
l'asportazione di foglie e mira a crea- 
re, a livello dei grappoli, condizioni 
climatiche favorevoli al processo di 
maturazione e in grado di contrastare 
l'insorgenza di malattie fungine, con 
particolare riferimento alla muffa grigia 
o botrite (nelle annate più piovose que- 
sta malattia può condizionare pesante- 
mente l'epoca di vendemmia, impeden- 
do di fatto il raggiungimento del grado 
di maturazione desiderato). 

A seguito della defogliazione, a livello 
dei grappoli si ottiene infatti una migliore 
circolazione dell'aria, quindi un'umidità 
relativa minore, nonché una migliore pe- 
netrazione dei raggi solari e la creazione 
di condizioni di luce e ombra favorevoli. 

È bene tenere presente che la de- 
fogliazione non sempre è necessa- 
ria, tanto che nei vigneti più equili- 
brati, quando circa la metà dei grap- 
poli è già spontaneamente espo- 
sta al sole, l'intervento è da ritenersi 
A. inutile se non addirittura contropro- 
^— ^ ducente per la qualità del prodotto. 

L'epoca di esecuzione della defo- 
gliazione si colloca tra l'allegagio- 
ne (2b) e l'invaiatura (fase in cui il 
colore della buccia degli acini passa 
dal verde al colore della maturazione- 
2c); intervenendo oltre la fase di in- 
vaiatura, soprattutto nelle annate più 
/\ calde, si corre il rischio di scotta- 
t— ^ re gli acini, con ripercussioni nega- 
tive sul livello qualitativo del vino. Nei 
vigneti con filari orientati in direzione 
est-ovest, per evitare scottature è possi- 
bile intervenire con la defogliazione so- 
lo sul lato rivolto a nord. 

La defogliazione si può eseguire ma- 
nualmente, strappando semplicemente 
alcune delle foglie comprese tra il pri- 
mo e il sesto nodo del tralcio (2d), oppu- 
re anche meccanicamente; in entrambi i 
casi è bene non asportare tutte le foglie 
ma solo alcune di queste, sia per evitare 
la scottatura dei grappoli maggiormente 




Defogliazione. 2-Defogliaz.ione lieve 
eseguita su vitigno Pignoletto. 
2a-Defogliaz.ione intensa eseguita 
su vitigno Uva Longanesi. La diversa 
intensità dell'intervento dipende dal 
grado di umidità ambientale, dal periodo 
di intetyento e dall'esposizione al sole. 
L'epoca di esecuzione della defogliazione 
si colloca tra l'allegagione (2b) e l'invaiatura (2c) e deve riguardare le foglie com- 
prese tra il primo e il sesto nodo del tralcio (2d) 



esposti che per non ridurre in modo ec- 
cessivo la superficie fogliare utile per la 
fotosintesi clorofilliana. 

La defogliazione manuale richiede 
indicativamente 30-45 ore di manodo- 
pera per ettaro, in funzione della densità 
e del tipo di impianto e in funzione della 
fogliosità della chioma; meccanicamen- 
te i tempi di esecuzione si abbassano a 
sole 2-3 ore per ettaro. Generalmente la 
defogliazione meccanica viene eseguita 
nel cordone speronato e nel Guyot de- 
stinati alla produzione di uva di elevato 
livello qualitativo, che rappresentano le 
forme di allevamento più idonee a que- 
sto tipo di intervento, considerato che 
l'uva è concentrata in una fascia ben lo- 
calizzata vicino al filo portante. 

LA SFEMMINELLATURA 

La sfemminellatura consiste nel- 
l'asportazione delle femminelle, ovve- 
ro dei germogli che si sviluppano, al- 
l'ascella delle foglie, da gemme pron- 
te (3), le quali cioè hanno la capacità di 
schiudersi nel medesimo anno in cui si 



sono formate. A questo intervento, da 
eseguire nel corso del periodo prima- 
verile-estivo, si ricorre esclusivamente 
quando lo sviluppo delle femminelle ri- 
sulta essere eccessivo, sia in termini di 
numero che di dimensione, al fine di li- 
mitare l'infittimento della chioma e di 
instaurare condizioni favorevoli alla 
buona maturazione dell'uva, nonché 
alla penetrazione degli antiparassita- 
ri distribuiti con i trattamenti. 

La sfemminellatura deve essere ese- 
guita quando le femminelle sono ben 
sviluppate - per evitare di dover ripete- 
re l'operazione dopo poco tempo - ma 
ancora non lignificate, al fine di rende- 
re più agevole il loro distacco. Nel caso 
degli interventi più tardivi, in presenza 
di femminelle già parzialmente lignifica- 
te alla base, è consigliabile romperle in 
corrispondenza del primo nodo (3a), per 
A. evitare di danneggiare la gemma 
^— ^ ibernante (ovvero la gemma pre- 
sente sul germoglio che si sviluppa nel- 
l'anno successivo alla sua formazione) 
sottostante; ciò comprometterebbe in- 
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fatti la produttività del tralcio nell'an- 
no successivo, qualora fosse seleziona- 
to con la potatura invernale. 

Considerando che la sfemminellatu- 
ra è un intervento piuttosto dispendioso 
in termini di manodopera, è bene cerca- 
re di agire sulle cause che sono alla base 
dell'emissione delle femminelle. In ta- 
luni casi anziché sfemminellare si pre- 
ferisce ripiegare su una cimatura che li- 
miti lo sviluppo della chioma nel suo in- 
sieme, femminelle comprese. 

L'emissione di femminelle, che en- 
tro certi limiti è da ritenersi un fenomeno 
normale, è correlabile con le caratteristi- 
che genetiche del vitigno, sulle quali non 
vi è modo di intervenire, ma anche con la 
vigoria, influenzata direttamente dal tipo 
di gestione del vigneto, e con le cimature 
precoci (vedi n. 4/2009 a pag. 37), soprat- 
tutto se concomitanti con un decorso sta- 
gionale particolarmente piovoso. 

Non deve essere dimenticato che la 
presenza di femminelle ha anche aspetti 
positivi, dato che con le loro foglie rap- 
presentano una superficie utile per la fo- 
tosintesi clorofilliana, in grado di contri- 
buire al processo di maturazione. 

Le ore di manodopera necessarie 
per la sfemminellatura sono comprese 
tra le 30-40 e oltre per ettaro, in funzio- 
ne del sesto e del tipo di impianto, del- 
la vigoria delle piante e sopprattutto del 
numero di femminelle. 

IL DIRADAMENTO DEI GRAPPOLI 

Il diradamento dei grappoli è un in- 
tervento di potatura verde a cui si ricor- 
re nel caso si voglia ottenere uva di ele- 
vato livello qualitativo e ci si trovi ad 
avere una produzione eccessiva rispet- 
to a quelle che sono le potenzialità della 
pianta. In sostanza consiste nell'elimi- 
nazione di parte dei grappoli, con la 
quale si cerca di indirizzare la pianta 
verso condizioni di equilibrio tra atti- 
vità vegetativa e attività produttiva, al 
fine di garantire un decorso del processo 
di maturazione che consenta di ottene- 




Sfemminellatura. 

3-Le femminelle 

sorgono, ali 'ascella 

delle foglie, 

da gemme pronte. 

3a-Nel caso 

di inferventi 

più tardivi, 

le femminelle 

parzialmente 

lignificate 

vanno rotte 

in corrispondenza 

del primo nodo 

(vedi freccia) 



re una produzione valida sotto il pro- 
filo qualitativo. 

Nei vigneti razionalmente progetta- 
ti e correttamente gestiti, che si presenti- 
no quindi in buone condizioni di equili- 
brio, il diradamento deve essere conside- 
rato una pratica a cui ricorrere solo in an- 
nate di particolare carica produttiva e non 
sistematicamente. Tramite il diradamen- 
to si tende a lasciare un solo grappolo per 
germoglio (4); ovviamente nei casi in 
cui il vigore della pianta sia molto eleva- 
to può essere valutata l'opportunità di la- 
sciare un numero di grappoli maggiore. 

Dal punto di vista pratico il dirada- 
mento generalmente si esegue con l'au- 
silio di forbici o di un ronchetto, proteg- 
gendo le mani con guanti non eccessiva- 
mente grossi, che consentano di afferra- 
re agevolmente i grappoli da eliminare. 
I grappoli verso cui si rivolge il dirada- 
mento sono quelli più distanti dalla ba- 
se del germoglio e quelli mal posiziona- 
ti, nonché quelli che si presentino in ri- 
tardo di sviluppo (4a). In funzione della 
carica produttiva e del livello qualitati- 
vo che ci si prefigge, il diradamento può 
riguardare da un quarto fino a metà dei 
grappoli presenti sulla pianta. 

Il diradamento deve essere esegui- 
to tra l'allegagione (2b) e l'invaiatu- 

ra (fase in cui il colore della buccia de- 
gli acini passa dal verde al colore della 
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Diradamento dei grappoli. 4-Con questa operazione si eliminano i grappoli più distan- 
ti dalla base del gennoglio, lasciando generalmente un grappolo per germoglio. 4a-Il 
diradamento interessa anche i grappoli mal posizionati e quelli in ritardo di sviluppo 



maturazione-2c), tenendo però presen- 
te che nel caso di interventi molto pre- 
coci la pianta tende a compensare la sot- 
trazione di grappoli, ingrossando mag- 
giormente gli acini dei grappoli rima- 
sti, che risulteranno di conseguenza più 
compatti, caratteristica che non sempre 
si sposa con una produzione di qualità. 
Un intervento molto precoce può avere 
A. anche l'inconveniente di stimolare 
^— ^ l'attività vegetativa, per effetto di una 
minore competizione dei grappoli nei con- 
fronti della vegetazione, con possibili ef- 
fetti negativi sul processo di maturazione. 

Il diradamento dei grappoli è una 
pratica a cui si dovrebbe ricorrere siste- 
maticamente durante la fase di alleva- 
mento e anche nei primi anni di produ- 
zione, in quanto lo sfruttamento eccessi- 
vo della giovane pianta può avere effet- 
ti negativi sulla sua produzione negli an- 
ni successivi. 

Le ore di manodopera necessarie 
per il diradamento dei grappoli sono 
comprese tra le 30 e le 45 per ettaro, in 
funzione del sesto e del tipo di impian- 
to, dello sviluppo della chioma e del nu- 
mero di grappoli da staccare. 

Riccardo Castaldi 

[1] Per tutte le pratiche legate alla cor- 
retta gestione di un piccolo vigneto, ri- 
mandiamo ai fascicoli «i Lavori», rubri- 
ca Vigneto, che riporta, bimestre per bi- 
mestre, tutte le pratiche da compiere. 

Articoli sulla vite pubblicati. 

• Potatura secca: aspetti generali e for- 
me di allevamento a tralcio rinnovato (n. 
12/2008). 

• Potatura secca: le forme di allevamen- 
to a cordone permanente (n. 1/2009). 

• Il reinnesto della vite con l'innesto a 
spacco di fine inverno (n. 2/2009). 

• La potatura verde è un mezzo per otte- 
nere uva di qualità (n. 4/2009). 

• Vite: interventi di potatura verde dal- 
la primavera avanzata alla vendemmia 
(n. 4/2009). 

Fine 
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Risposte ai lettori 



COME RECUPERARE 

GIOVANI MELI DANNEGGIATI 

DA UNA FORTE NEVICATA 

Le abbondanti nevicate che si sono 
susseguite nei mesi scorsi hanno danneg- 
giato i miei meli di quattro anni. Vi man- 
do alcune foto che evidenziano i danni 
subiti dalle piante e vi chiedo se posso 
tentare di recuperarle o se è più conve- 
niente estirparle e piantarne di nuove. 

Sisto Polo 
Forni di Sotto (Udine) 

I danni subiti dai meli del lettore, co- 
sì come appaiono dalle foto, sono rile- 
vanti e diffìcilmente consentono di recu- 
perare una discreta forma di allevamen- 
to lasciando in essere l'asse centrale e i 
pochi rami che si sono salvati. 

Vista la giovane età degli alberi, si 
può piuttosto tentare la ricostruzione 
della chioma partendo da un nuovo ger- 
moglio che deve essere allevato dalla 
base del tronco. Per ottenere questo ri- 
sultato occorre tagliare immediatamente 
i tronchi 20-30 centimetri sopra il punto 
d'innesto. 





Giovani piante di melo danneggiate 
gravemente da una forte nevicata 

Dal moncone così ottenuto spuntano i 
nuovi germogli; quando essi hanno rag- 
giunto la lunghezza di una ventina di cen- 
timetri si seleziona quello più vigoroso 
con il quale si ricostituisce la chioma. Gli 
altri germogli presenti vanno eliminati 
per dare maggior vigore a quello selezio- 
nato; per istruzioni precise riguardo alle 



ventaoasseri 






Indispensabile per evitare i da 

causati dagli uccelli. Va applica. 

sulla parte più alta della chioma 

affinché con il vento possa 

ondeggiare. Sistemarlo nella 

direzione di provenienza degli 

uccelli, di modo che sia ben 

visìbile da lontano. Distanza 

ideale tra gli spaventapasseri: 

50 mt. 






Chiedete questo prodotto 

di qualità presso il 
Vs. rivenditore specializzato 
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forme di allevamento si rimanda ai sup- 
plementi invernali e primaverili dei «La- 
vori», rubrica Frutteto. 

Ricordiamo che spesso i germogli 
migliori crescono in prossimità dell'in- 
grossamento presente nel punto d'inne- 
sto; in questo caso si deve verificare che 
il germoglio selezionato sia della varie- 
/\ tà innestata e non un ricaccio del 
^— ^ portinnesto. (Giovanni Comerlali) 

IL KAKI PUÒ ESSERE 

INNESTATO SU FRANCO 

O SU LOTO ITALICO 

CON L'INNESTO A TRIANGOLO 

Vorrei propagare una pianta di kaki 
di oltre mezzo secolo di età che produce 
frutti molto buoni. Su quale portinnesto 
potrei innestare qualche marza? 

Trentarossi Renato 
Cengio (Savona) 




Fasi dell'innesto a triangolo (in nero 
è evidenziato il mastice cicatrizzante) 



Il kaki può essere innestato su franco 
(selvatico), cioè su una pianta nata da un 
seme prelevato dai frutti; o, ancor me- 
glio, su loto italico (Lotus italica) che il 
lettore può procurarsi da un vivaista. Il 
loto italico è in genere da preferire per- 
ché risulta di maggiore adattabilità ai di- 
versi tipi di terreno. 

Per completezza di informazione ri- 
cordiamo al lettore che, nel caso del 
kaki, il tipo di innesto più adatto è quel- 
lo a triangolo, da effettuarsi in febbraio. 
(Giorgio Bargioni) 

GIUGGIOLE RAGGRINZITE 

PROBABILMENTE 

A CAUSA DELLA 

RACCOLTA RITARDATA 

Vi invio le foto delle mie giuggiole 
per sapere come mai, anziché belle tur- 
gide, si presentano in questo stato. 

Giuditta Fratelli 
Brescia 

Il raggrinzimento delle giuggiole - 
pur non raggiungendo il livello di gravi- 
tà evidenziato nelle foto inviate dal let- 
tore - è un fenomeno abbastanza fre- 
quente e in genere interessa le giuggiole 
che, raggiunta la maturità, non vengono 
raccolte. 

L'unico consiglio che possiamo dare 
al lettore è quello di procedere alla rac- 
colta delle giuggiole appena sono pron- 
te per il consumo, anche ricorrendo a 



Visto in campagna 

A NON SI FA COSÌ Q SI FA COSÌ 




Applicazione e sostituzione delle fasce di ovatta sintetica contro l'oziorrinco (per 
completezza di informazione si veda anche quanto riportato sul n. 4/2009 a pag. 
60). Non si fa così: la mancata sostituzione della fascia deteriorata e del laccio 
provocano lo strozzamento della pianta. Si fa così: la fascia deteriorata deve esse- 
re prontamente sostituita (per mantenere efficiente la difesa contro l'oziorrinco) e 
il nuovo laccio non deve essere stretto eccessivamente. (Anna Percoco) 




Giuggiole raggrinzite sulla pianta 

probabilmente perché non sono state 

raccolte tempestivamente 

una raccolta scalare, cioè effettuata in 
più passaggi. (Aldo Pollini) 

PER AUMENTARE 

LA PRODUTTIVITÀ DI UNA VITE 

OCCORRE RIDURNE 

LO SVILUPPO VEGETATIVO 

Ho messo a dimora, già da qualche 
anno, una vite che produce al massimo 
3-4 grappoli, nonostante l'ottimo svi- 
luppo vegetativo della pianta. Da cosa 
può dipendere? 

Giuseppe Locatelli 
Dalmine (Bergamo) 

E molto probabile che la scarsa ferti- 
lità sia proprio da correlare con l'ottimo 
sviluppo vegetativo della pianta. 

Pressoché tutte le specie coltivate, 
compresa quindi la vite, obbediscono a 
una legge semplice: quando una pianta è 
molto giovane e vigorosa, tende a cresce- 
re, rimandando al futuro la riproduzione. 
E volendo dirla tutta: una pianta fruttifica 
per moltiplicarsi non per soddisfare gli 
umani che pur la... coccolano. 

Per aumentare la produzione consi- 
gliamo al lettore di adottare delle pratiche 
di coltivazione che riducano il vigore del- 
la pianta, in particolare di eliminare la 
concimazione per due-tre anni e di ridur- 
re le potature, lasciando la pianta carica 
di gemme: magari il primo anno non suc- 
cederà nulla (le gemme a fiore si prefor- 
mano nell'estate precedente al loro ger- 
mogliamento), ma almeno si indurranno 
molte gemme a mutarsi in gemme fertili. 
Ricordiamo infine che la carica di gem- 
me della pianta (che può essere anche di 
25-30 gemme) deve essere ripartita su 
pochi tralci lunghi 7-8 gemme. 

Con queste semplici pratiche il letto- 
re dovrebbe a breve raccogliere dalla 
pianta almeno una ventina di grappoli. 
(Roberto Miravalle) 
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Per ogni verde, un'idea. FÌnQfìZÌOfTÌCntÌ Ol tOppCto! 




ID€fì 47SP 

Mq. Prato: 400 - 600 

Motore Briggs Serie 500 da 1 58 ce 

Scocca in acciaio 

Larghezza di taglio 47 cm 

Mod. semovente monovelocità 

Mulching di serie 




€42 



550276 

Mq. Prato oltre gli 800 

Motore Briggs Serie 675 da 190 ce 

Scocca in alluminio 

Larghezza di taglio 53 cm 

Mod. semovente 

ad inserimento progressivo 

Mulching di serie 




GH 1692 XP 

Mq. Prato: 1000 - 2500 
Motore KohlerOHVl 6 cv 
Larghezza di taglio 92 cm 
Idrostatico a scarico posteriore 
Mulching di serie 
Capacità cesto: 260 It 




50027 6 

Mq. Prato: 600 - 800 

Motore Briggs Serie 625 da 190 ce 

Scocca in alluminio 

Larghezza di taglio 48 cm 

Mod. semovente 

ad inserimento progressivo 

Mulching di serie 




GH1472HD 

Mq. Prato: 1000 - 2500 
Motore Briggs da 12,5 cv 
. Larghezza di taglio 72 cm 
Idrostatico a scarico posteriore 
Capacità cesto: 170 It 
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Chiamaci al numero 0331.85361 1 per scoprire 
il rivenditore a te più vicino dove trovare tante altre offerte. 




Per ogni verde, un'idea. 




Il verde oil 



Ver ogni verde, un'idea. 



DC 500 MS 

Motore Mitsubishi 50 ce 

"Eco Charge" 

Impugnatura singoia 

Peso 8,0 kg 




TORO 




TO-21090 

Mq. Prato: - 200 

Motore elettrico 1400 W 

Scocca in polipropilene 

Larghezza di taglio 41 cm 

Mod. a spinta 

Mulching di serie 



TO-20637 



Mq. Prato: 600 -800 

Motore Briggs Quantum 650 

da 190 ce 

Scocca in acciaio 

Larghezza di taglio 48 cm 

Mod. semovente a velocità variabile 

Mulching di serie 



TORO 



TO-20794 




Mq. Prato oltre gli 800 
Motore Briggs Intek OHV 
da 1 90 ec 
Scocca in alluminio 
Larghezza di taglio 53 cm 
Mod. semovente a velocità variabile 
lulching di serie 



TORO 




TORO 



Mq. Prato: 1000 - 2500 

Motore Briggs 

IC AVS monocilindrico da 13,5 cv 

Larghezza di taglio 81 cm 

Scarico laterale 

Mulching di serie 



TORO 



DH200 

Mq. Prato: 2500 - 5000 

Motore Briggs Intek OHV da 1 5,5 cv 

Capacità di raccolta: 300 It. 

Larghezza di taglio 102 cm 

Scarico posteriore 

Mulching quando vuoi 




Chiamaci al numero 0331.85361 1 per scoprire il rivenditore a te 



ì che hai sempre sognato 




Finanziamenti al tappeto! 



TORO 



Z 380 Raggio Zero 

Mq. Prato: 1000 - 2500 

Motore Briggs I/C 0HV 

Larghezza di taglio 97 cm 

Scarico laterale 

Mulching di serie 



TORO 



ZD 380 Roggio Zero 

Mq. Prato: 1000 - 2500 

Motore Briggs I/C 0HV da 1 6,5 cv 

Larghezza di taglio 97 cm 

Cesto 150 It 

Scarico posteriore diretto 

Mulching quando vuoi 



HITACHI 

Inspire theNext 



CS256C-S 

Motore Hitachi 28,5 ce 

con avviamento facilitato S-start 

Lama 25 cm 

Peso 2,9 kg 

Cilindro orizzontale 



HITACHI 

Inspire the IMexi 



CS 38 €K 

Motore Hitachi 38 ce 

Lama 38 cm 

Peso 4,0 kg 

Cilindro verticale 



HITACHI 

Inspire the Next 



CH62€R2-ST 

Motore Hitachi 22 ce 

Impugnatura orientabile 

Lama da 62 cm a doppio taglio 

Peso 4,6 kg 





HITACHI 

Inspire the Nex't 



«- 



CG 24 €KS-SL 

Motore Hitachi 

New PureFire da 24 ce 

Impugnatura singola 

Peso 5,0 kg 
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più vicino dove trovare tante altre offerte. 




Per ogni verde, un'idea. 
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Per ogni verde, un'idea. FÌnOnZÌQmCfitÌ Ctl tOppCto! 



HITACHI 

Inspire the Next 



CG 40 €F-L 

Motore Hitachi 42 ce 

Zaino ergonomico 

Ideale per impieghi professionali 

Peso 12,0 kg 



HITACHI 

Inspire the Next 




CG 40 €J-l 

Motore Hitachi 42 ce 

Impugnatura singola 

Peso 7,5 Kg 




HITACHI 

Inspire the Nexi 



SUP€R OFF€RTfì , 

Kit completo SMfìRT FIT! c226 



CG-HT 

Accessorio tosasiepi 
per Smart Fit 
Taglio 50 cm 

Lunghezza 142,5 cm 



CG27€J-SLNP+ CG-HT + CG-PS + CG-GT 




Accessorio decespugliatere 
per Smart Fit 
Testina batti e vai 
in nylon 
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1BEA S.pA Via Milano 15/17 - 21049 Tradate (VA) 

Tel: 0331.853611 - Fax: 0331.853676 - e-mail: ibea@ibea.it - www.ibea.it 
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Per ogni verde, un'idea. 




Antiche varietà di cereali: 
il farro monococco o «farro piccolo» 

Si tratta di un frumento antichissimo, coltivato fino a circa quarant'anni fa sull'Appennino Sannita, 

tra Molise e Campania, e poi quasi dimenticato. Dotato di interessanti caratteristiche nutrizionali, oggi 

è stato inserito in un programma di miglioramento genetico che ne potrà incoraggiare la coltivazione 



Il farro monococco (Triticum mono- 
coccum) o «farro piccolo» è un frumento 
«vestito» (dopo la trebbiatura le glume ri- 
mangono attaccate alla cariosside) che 
per migliaia d'anni, fino all'Età del bron- 
zo (2.200 a.C), ha costituito la base della 
dieta delle popolazioni insieme all'orzo, 
prima del farro medio {Triticum dicoc- 
cum) e del farro grande (Triticum spelta). 

ORIGINE E DIFFUSIONE 

I reperti fossili più antichi del farro 
piccolo sono databili intorno al X-IX mil- 
lennio a.C. e ne identificano il centro di 
origine nelle aree montuose dell'odierna 
Turchia. Coltivato nell'antichità in quasi 
tutta la Penisola, il farro monococco è sta- 
to sostituito, a poco a poco, dal più pro- 
duttivo farro medio ed è andato pian pia- 
no scomparendo dai campi con l'arrivo 
dei cereali più produttivi (frumento duro e 
tenero). Le ultime coltivazioni risalgono 
agli anni '60-'70 e sono state localizzate 
principalmente lungo la dorsale dell'Ap- 
pennino Sannita, tra Molise e Campania. 

CARATTERISTICHE 

La pianta. Il farro monococco ha un 
fusto («culmo») sottile ed una spiga (1) 
appiattita, compatta e aristata (cioè dota- 
ta di filamenti detti «ariste»). Le spighet- 
te (2) contengono di solito un solo seme 
(cariosside) (3), schiacciato lateralmente 
e di consistenza semivitrea. L'altezza 
della pianta oscilla tra i 120 ed i 130 cm 
e l'epoca di spigatura è più tardiva rispet- 
to a quella dei farri più comuni. 







Spighe (1), 
spighette (2) 
e cariossidi (3) 
di farro monococco 



La coltivazione. L'ottima resistenza 
alle malattie ed agli stress ambientali e 
la spiccata adattabilità ad ambienti di 
coltivazione difficili lo propongono a 
pieno titolo come un cereale particolar- 
mente adatto ad un'agricoltura biologi- 
ca e/o a basso impatto ambientale. La 
tecnica di coltivazione, pertanto, risulta 
estremamente semplificata e rudimenta- 
le per ciò che riguarda i mezzi tecnici 
impiegati. Inoltre questo cereale presen- 
ta una rapida crescita iniziale ed un ele- 
vato accestimento, ed è quindi molto 
competitivo nei confronti delle infestan- 
ti; per questo motivo in genere non è ne- 
cessario fare ricorso al diserbo chimico. 

La semina è autunnale e può essere 
effettuata a spaglio o con le comuni se- 
minatrici per cereali. La quantità di seme 
vestito da impiegare è molto variabile, da 
un minimo di 70 a un massimo di 150 kg 
per ettaro ( 1 50-200 cariossidi a metro 
quadrato). In queste condizioni la coltu- 



Contributi per la coltivazione 

(2\ I Programmi dì sviluppo rurale (Psr) 2007-2013 delle varie Regioni preve- 
^y dono contributi per l 'introduzione e il mantenimento di metodi di produzio- 
ne biologica (misura 214, azione b), ai quali il farro si presta particolarmente. 

Indirizzi utili 

Per informazioni sulle iniziative per la valorizzazione di questa specie di farro 
rivolgetevi al Centro di ricerca per la cerealicoltura - S.S.16 km 675 - 71100 
Foggia - Tel. 0881 742972. 



ra garantisce rese in granella piuttosto 
basse (circa 7-8 quintali per ettaro) [1]. 

Il prodotto. La granella decorticata 
viene utilizzata per preparare minestre e 
zuppe, ma potrebbe essere impiegata an- 
che nell'alimentazione dei bambini, gra- 
zie al suo sapore, alla ricchezza in pro- 
teine, vitamine e carotenoidi, all'elevato 
contenuto in zinco e ferro e per la bas- 
sissima percentuale di glutine (3%). 

VALORIZZAZIONE 

Il rinnovato interesse per questa col- 
tura è legato alla crescente sensibilità 
nei confronti delle caratteristiche diete- 
tico-nutrizionali degli alimenti. Diversi 
Enti di ricerca hanno avviato una serie 
di studi e di approfondimenti per sfama- 
re al massimo le caratteristiche nutrizio- 
nali offerte da questa specie. 

Presso il Centro di ricerca per la ce- 
realicoltura di Foggia è stato iniziato un 
programma di miglioramento genetico 
con l'obiettivo specifico di sfruttare que- 
ste potenzialità, rendendo la coltivazio- 
ne di questa specie sostenibile anche dal 
punto di vista economico. 

Pasquale Codianni, Pasquale De Vita 

[1] Per approfondimenti sulla coltiva- 
zione vi rimandiamo alla «Guida illu- 
strata cereali e legumi minori», supple- 
mento a Vita in Campagna n. 10/2006. 

Puntate pubblicate. 

• Mais: Marano (n. 1 1/2007), Biancoper- 
la (n. 12/2007), Sponcio (n. 1/2008), No- 
strano di Storo (n. 2/2008), Spin di Caldo- 
nazzo (n. 3/2008), Nostrano dell'Isola (n. 
7-8/2008), Pignoletto rosso (n. 9/2008), 
Ottofile Maceratese (n. 10/2008), Spinu- 
sa (n. 1 1/2008), Ostenga del Canave- 
se (n. 12/2008), Spinato di Gandino (n. 
1/2009). Grano duro: Senatore Cappel- 
li (n. 4/2008). Farro: farro di Garfagnana 
(n. 5/2008), farro di S. Anna (n. 2/2009), 
farro di Sigillo (n. 3/2009), Livesa (n. 
4/2009), monococco (n. 5/2009). 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 7-4-2009 \ 
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... vai a scoprire perché 
dal tuo concessionario KUBOTA 



Kuboki § 



KUBOTA EUROPE SAS filiale italiana 

Via Grandi 29 - 20068 Peschiera Borromeo (MI) 
Telefono 02.51650377 - fax 02.5471133 



www.kubota.fr 



Risposte ai lettori 

L'ERBA MEDICA DELL'ECOTIPO 

«SABINA» NON È PIÙ 

IN COMMERCIO 

Essendo in procinto di realizzare un 
prato di erba medica, vorrei usare seme 
dell 'ecotipo «Sabina». Mi potete indica- 
re delle ditte dove poterlo acquistare con 
sicurezza e garanzia 



? 



Giulio Doro Altan 
Roma 

Fino a qualche anno fa era normale 
identificare e poter scegliere, per il centro 
Italia, ecotipi di erba medica (popolazio- 
ni originatesi per successivo adattamento 
a particolari condizioni ambientali locali) 
come «Sabina» o «Marchigiana». Salen- 
do più a nord si trovavano «Romagnola», 
«Maremmana», «Friulana» e «Cremone- 
se», mentre nelle isole venivano identifi- 
catati gli ecotipi «Sicilia» e «Sardegna». 




Campo di erba medica in fioritura 

Dal 2000, però, il seme di erba medica 
non è stato più riprodotto in ecotipo, pur 
essendo rimasto in commercio fino al 
2002. Dal 2003 le ditte sementiere han- 
no intrapreso la commercializzazione 
della medica esclusivamente in varietà. 
Ogni ditta ha selezionato varietà che me- 
glio si adattano alle diverse condizioni di 
coltivazione, varietà che spesso assomi- 
gliano agli ecotipi locali, tanto da riporta- 
re sulla confezione indicazioni come «tipo 
Sabina» o simili. 

©Tra le nuove varietà, quelle che a 
mio avviso meglio si adattano alla 
zona del lettore sono l'«Alba» (prodotta 
dalla ditta D'Eugenio Sementi - Z. I. 
Poggio Morello - 64027 Sant'Omero 
(Teramo) - Tel. 086 1 852001 - Fax 0861 
852100) e la «Giulia» (prodotta dalla 
ditta Mediterranea Sementi - Zona S. 
Atto - 64100 Teramo - Tel. 0861 232007 
- Fax 0861 232024). L'«Alba», tra l'al- 
tro, viene riprodotta proprio nella zona 
di interesse del lettore e quindi risulta 
essere bene acclimatata. (Pietro Fiore) 

CONTROLLO INDIRIZZI AL 2-4-2009 : 
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La manutenzione di inizio stagione 
dell'impianto irriguo del giardino 

La manutenzione di inizio stagione dell'impianto irriguo è fondamentale per mantenerlo funzionante 

ed efficiente nel corso dell'anno: si va dal controllo del programmatore a quello della pompa, 

alla pulizia dei filtri, alla verifica delle elettrovalvole e degli irrigatori 



Per mantenere in efficienza l'impian- 
to irriguo del giardino o di un qualsia- 
si spazio verde è fondamentale esegui- 
re con regolarità una serie di operazio- 
ni di manutenzione: da quelle neces- 
sarie all'inizio della stagione irrigua a 
quelle da attuare a fine stagione, per fi- 
nire con quelle di manutenzione straor- 
dinaria che si rendono indispensabili di 
volta in volta. In questo articolo vedia- 
mo, per ogni singolo componente, qua- 
li sono i principali controlli e interven- 
ti consigliati all'inizio della stagione, 
quando occorre rimettere in funzione 
l'impianto. 

LA MANUTENZIONE 
A INIZIO STAGIONE IRRIGUA 

Programmatore. La maggior par- 
te dei programmatori oggi presenti ne- 
gli impianti è di tipo elettronico e tutti 
necessitano in questo periodo della so- 
stituzione della batteria, generalmente 
da 9 Volt, che serve per il mantenimento 
del programma. 

Occorre poi verificare che siano in 
perfette condizioni i collegamenti dei fi- 
li alle elettrovalvole e all'eventuale relè 
di avviamento della pompa; in partico- 
lare si devono togliere eventuali ossida- 
zioni o incrostazioni sui morsetti. 

In caso di necessità bisogna reim- 
postare la programmazione in base al- 
le proprie esigenze, seguendo le indica- 
zioni fornite sul libretto di uso e manu- 
tenzione (1). 

Sensore di pioggia. Molti impianti 
sono dotati di un sensore di pioggia (2) 
che arresta l'impianto in caso di pioggia 
e non lo rimette in funzione fino a quan- 
do il sensore resta bagnato. Al momen- 
to dell'avvio dell'impianto occorre ve- 
rificare che il sensore sia in buono sta- 
to di conservazione e, soprattutto, che 
sia asciutto. 

Pompa. Qualora non aveste prov- 
veduto all'inizio dell'inverno a toglie- 
re il tappo di scarico della girante (or- 
gano rotante), c'è il rischio che la stes- 
sa possa essersi incrinata (in questo caso 





Programmatore. I-In caso 

di necessità occorre reimpostare 

la programmazione 



Sensore di pioggia. 2-Occorre 

verificare che sia in buono stato 

dì conservazione e asciutto 




Pompa. 3-Chiusura del tappo di scarico invernale in una pompa fuori terra. 
^-Riempimento manuale della pompa con acqua 



la pompa emette un rumore sordo e non 
dà pressione), eventualità che richiede la 
sua sostituzione. 

Prima di attivarla occorre chiudere 
il tappo di scarico invernale del corpo 
pompa (3), riempire manualmente con 
acqua la pompa e la tubazione di aspi- 
razione (3a) e verificare che la valvo- 
la di fondo non perda (se l'acqua im- 
messa scompare vuol dire che la valvo- 
la di fondo perde e occorre pertanto so- 
stituirla). Se la pompa non gira, proba- 
bilmente ha «grippato» (si è inceppata) 
e quindi bisogna provare a smuoverla 
agendo sulla ventola ed eventualmen- 
te farla riparare. 



Se si tratta di una pompa sommer- 
sa, per il suo avvio è sufficiente l'inse- 
rimento della corrente. Se la pompa non 
funziona, probabilmente ha «grippato» 
(si è inceppata) a causa dell'acqua con- 
tenete impurità che si sono depositate 
al suo interno; in questo caso bisogna 
estrarla dall'acqua e tentare di farla gi- 
rare manualmente (se non ci si riesce oc- 
corre farla riparare). 

Filtro (4). Sulla testa dell'impianto, 
dopo la presa d'acqua, si trova normal- 
mente un filtro (a); una ghiera (b) con- 
sente di aprirlo ed estrarre la cartuc- 
cia a rete (e) o a dischi (d) che va puli- 
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Filtro. 4-Dopo la presa d'acqua si tro- 
va normalmente un filtro (a): una ghie- 
ra (b) consente di aprirlo ed estrarre la 
cartuccia a rete (e) o a dischi (d) che va 
pulita con un forte getto d'acqua 

ta con un forte getto d'acqua e, se mol- 
to sporca, lasciata per qualche ora in 
varechina. 

Elettrovalvole. Prima di tutto occor- 
re chiudere l'eventuale scarico posto sul 
solenoide (serve a scaricare l'acqua del- 
la calotta) o sul corpo valvola. Se la valvo- 
la non si apre il problema è in genere del 
solenoide che ha «grippato»: in questo ca- 
so occorre svitare il solenoide dal corpo 
valvola ed estrarre il pistoncino con mol- 
la, pulire il suo alloggiamento e reinserir- 
lo (5). Controllate poi con un tester (stru- 
mento per misurazioni elettriche) in posi- 
zione Ohm se fra i due fili che escono dal 
corpo del solenoide risulta qualche attività 
(0,3-0,4 Ohm); se non risulta nessuna atti- 
vità, cioè se il tester non segna alcun valo- 
re, il solenoide è da sostituire. 

Se la valvola, dopo l'azionamento di 
chiusura del programmatore, non chiu- 





Elettrovalvole. 5-Se la valvola non si 
apre il problema è in genere del sole- 
noide che ha «grippato» o è brucia- J-1H 
to. Nel primo caso occorre svitarlo dal corpo valvola, estrarre il pistoncino (vedi 
freccia) con molla e pulirne l'alloggiamento; poi si deve controllare con un tester 
in posizione Ohm se fra i due fili che escono dal corpo del solenoide risulta qual- 
che attività (0,3-0,4 Ohm); in assenza di attività (0 Ohm sul tester) il solenoide è da 
sostituire. 5a-Se la valvola non chiude, i passaggi interni sono probabilmente spor- 
chi e occorre pulirli smontando la calotta doli 'alto 



de entro un tempo massimo di un minu- 
to, significa che è sporca al suo interno e 
occorre pulire i passaggi intemi con un 
ago e/o soffiando, smontando la calotta 
dall'alto (5a). Le elettrovalvole sono co- 
stituite da una calotta che contiene una 
membrana, fissata al corpo con viti e fa- 
cilmente asportabile dall'alto, e dal cor- 
po in cui si trovano dei piccoli fori di pas- 
saggio dell'acqua: occorre verificare che 
i fori non siano otturati, che la sede della 
membrana sia pulita e che questa non sia 
deformata, altrimenti bisogna rivolgersi 
al proprio fornitore per i ricambi. 

Irrigatori. Nel verificare il corret- 
to funzionamento degli irrigatori stati- 
ci, controllate anche quelli che nella sta- 
gione precedente hanno evidenziato una 
copertura della superficie da bagnare non 
adeguata ed eventualmente sostituitene 
gli ugelli. Per esempio, se alcuni ugelli 




Irrigatori, brigatore dinamico con torretta che non rientra a causa di depositi cal- 
carei (6). //; questo caso occorre estrarre il corpo dell 'irrigatore (6a), pulire i vari 
componenti (ugello, torretta, guarnizioni, filtro sottostante), reinserire il corpo (6b) 
e ripristinare il settore di lavoro 



statici non hanno un raggio di copertura 
sufficiente, si possono sostituire con ap- 
positi ugelli rotanti adatti allo stesso tipo 
di irrigatore (richiedete ugelli della stes- 
sa marca) che danno una gittata maggio- 
re. Nel controllare il funzionamento de- 
gli irrigatori, occorre verificare che tut- 
te le torrette si alzino e rientrino, e che 
lo spruzzo sia regolare. In caso contra- 
rio occorre svitare la testa dell' irrigatore 
estraendo la torretta, pulire il filtrino sot- 
tostante e la testina dell'irrigatore. 

Per gli irrigatori dinamici controlla- 
re che il raggio di getto sia proporziona- 
to alla gittata prevista per il tipo di ugel- 
lo (consultate la tabella degli ugelli fornita 
dal produttore). In caso contrario o di mal- 
funzionamento occorre pulire l'ugello e il 
filtrino sottostante (6-6a-6b); occorre con- 
trollare anche che la rotazione sia regolare 
e che il settore copra l'area di irrigazione a 
cui è destinato. Se V irrigatore non gira o 
non toma indietro a fine corsa anche dopo 
averlo pulito, dovete sostituirlo. 

Perdite d'acqua alla base dell'irriga- 
tore indicano che il raccordo sottostan- 
te si è rotto oppure che la guarnizione di 
teflon si è consumata; in questo caso so- 
stituite il raccordo o la guarnizione. Per- 
dite dal corpo irrigatore significano in- 
vece che il corpo si è crepato; in questo 
caso occorre sostituire l'irrigatore. 

Ricordate che durante l'inverno, so- 
prattutto nei giardini di recente forma- 
zione, si ha un abbassamento generale 
del terreno e gli irrigatori tendono quindi 
a fuoriuscire con possibilità di venire in 
/\ seguito danneggiati con il taglio del- 
^— ^ 1 ' erba. Occorre quindi abbassare l' ir- 
rigatore per riportarlo al suo giusto livello. 

Carlo Cornetti 



56 



PICCOLA MECCANIZZAZIONE 



VITA IN CAMPAGNA 5/2009 



Risposte ai lettori 

FORBICI DA POTATURA 

A BATTERIA: 

DOVE ACQUISTARLE 

Vorrei acquistare delle forbici a bat- 
teria per la potatura di siepi e alberi da 
frutto. 

Mi potreste fornire qualche consiglio 
per orientarmi nella scelta e indicarmi 
dove le posso acquistare? 

Gualtiero Bettiga 
Mandello dell'Ario (Lecco) 

Le forbici da potatura a batteria uti- 
lizzano come fonte di energia delle pic- 
cole batterie ricaricabili al nichel-cad- 
mio da 3 a 9 Ah (Ampere). La batteria 
viene portata a tracolla o alla cintola dal- 
l'operatore (vedi freccia nella foto) e ha 
un'autonomia di lavoro da mezza gior- 
nata (modelli da 3-4 Ah) a una giornata 
(modelli da 5-9 Ah). 

Tra le principali caratteristiche di 
queste attrezzature, del peso di circa 1 
kg, si ricorda che tagliano rami fino a un 
diametro massimo di 25-30 millimetri. 

I modelli più completi sono provvisti 
di un salvamotore (sistema che impedi- 
sce il passaggio di corrente in caso di 




Un modello di forbice a batteria 

(la freccia indica la batteria portata 

alla cintola dell'operatore) 

malfunzionamento) e di un interruttore 
di sicurezza manuale. Molti modelli di- 
spongono poi della modalità di apertura 
delle lame a più velocità (in modalità 
«rallentata» diminuisce il movimento 
della lama a partire da metà corsa in poi 
e si ottiene un notevole risparmio di 
energia). 

Attrezzature di questo tipo si trovano 
facilmente presso i migliori garden cen- 
ter e le rivendite di materiali e prodotti 
per l'agricoltura e il giardinaggio. (Ar- 
naldo Zenti) 



Inviateci la foto del vostro vecchio trattore 

Vi invio la foto del mio Nuffield 3 del 
1958 (motore BMC diesel da 42 CV, 
2551 di cilindrata). Di recente l'ho 
riverniciato con il suo colore origi- 
nale e vorrei conoscere il suo valo- 
re sul mercato dei trattori d'epoca. 

Roberto Biolatto 
Virle Piemonte (Torino) 

Grande macchina il Nuffield! Il pri- 
mo trattore di questo marchio nac- 
que nel 1 948 ed era dotato di un mo- 
tore da autocarro da 33 CV funzio- 
nante a petrolio. A questo modello 
seguirono altri tipi motorizzati die- 
sel, sia Perkins che BMC, tra i quali 
quello del lettore, denominato Universal 3, accreditato di 28 CV. Secondo i do- 
cumenti inglesi, il motore da 42 cavalli nominali veniva montato sul modello 
342 che nacque nel 1961 (può darsi che Cantatore, che ne era l'importatore, sia 
riuscito a ottenere delle specifiche diverse per il mercato italiano). Per quanto 
riguarda le quotazioni, i Nuffield vengono quotati al di sotto del loro valore sto- 
rico. Il modello in foto, ben restaurato (anche se qualcuno storcerà il naso per 
l'alternatore al posto della originale dinamo), viene valutato intorno ai 3.000- 
4.000 euro. (William Dotta) 

Coloro che ci inviano le foto dei loro trattori sono pregati di specificare: co- 
struttore, modello e quant'altro si trova sulla targhetta di identificazione del 
veicolo (tipo, numero di motore e di telaio, potenza, peso, ecc.). 




Il Nuffied Universal 3 
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Una porticina scorrevole «automatica» 
per il ricovero degli avicoli 

Con l'ausilio di un vecchio alzacristalli elettrico d'auto, di una comune batteria d'auto e di un timer è 

possibile azionare una porticina scorrevole «automatica» che consente agli avicoli di usufruire 

del pascolo al sorgere del sole, quando la porticina si apre automaticamente, e di riposare in un ricovero 

sicuro dall'intrusione di predatori durante la notte, quando la porticina è ben chiusa 



Nel n. 10/2006 a pag. 49 avevamo par- 
lato di un piccolo allevamento di avicoli 
organizzato in modo da richiedere la pre- 
senza dell 'allevatore non più di una volta 
alla settimana. In quell 'articolo non ave- 
vamo accennato alla possibilità di auto- 
matizzare la porticina di ingresso del ri- 
covero, affidando la difesa dai predatori 
a una idonea recinzione realizzata appo- 
sitamente. Considerato l 'interesse che ha 
suscitato l'argomento (visto che molti no- 
stri lettori non hanno eccessivo tempo da 
dedicare ai loro animali), torniamo qui 
a parlare di allevamento di avicoli illu- 
strandovi la costruzione e il funzionamen- 
to di una porticina scorrevole «automati- 
ca» che consente agli animali di uscire e 
rientrare nel ricovero senza che sia neces- 
sario l'intervento dell'allevatore. 

Gli avicoli (polli, faraone, tacchini, ana- 
tre e oche) si devono ospitare in ricoveri 
idonei (che vanno dal pollaio in muratu- 
ra alle arche al pascolo) al fine di garanti- 
re il rispetto delle loro esigenze (possibili- 
tà di pascolare durante il giorno, riposo in 
un luogo riparato durante la notte). 

L'uscita e l'entrata nel ricovero do- 
vrebbero essere garantite da un'apertu- 
ra con dimensioni tali che gli animali vi 
possano accedere uno alla volta (30 cm 
di base e 40 cm di altezza); in tal mo- 
do gli animali possono uscire, ed entra- 
re, uno alla volta garantendo il manteni- 




L uscita e l'entrata nel ricovero devono 
essere garantite da un 'apertura di pìc- 
cole dimensioni (30 cm di base e 40 cm 
di altezza). Nella foto: porticina fissa 
che richiede l'intervento dell'allevatore 
per l'apertura e la chiusura 

mento di una gerarchia interna necessa- 
ria per il benessere del gruppo. L'idea- 
le sarebbe dotare il ricovero di una por- 
ticina da aprire al mattino per favorire 
il pascolo e chiudere poi alla sera, dopo 
il rientro degli animali, per proteggerli 
dall'aggressione di eventuali predatori 
notturni (topi, faine, volpi, ecc.). 

Organizzata in questo modo la vita 
nel ricovero pone però la necessità che 
l'allevatore sia presente al momento del- 
l'apertura della porticina (al mattino pre- 
sto) e al momento della sua chiusura (al- 
la sera dopo il tramonto del sole); inevi- 



tabilmente non sempre saia possibile ri- 
spettare gli orari di apertura e chiusura il 
che potrà causare l'inconveniente di ave- 
re a volte animali che rimarranno chiu- 
si al mattino per un po' di tempo nel pol- 
laio senza poter pascolare, mentre altre 
volte si sarà costretti a lasciare la portici- 
na aperta (con il rischio dell'ingresso di 
eventuali predatori) o a chiuderla prima 
del tempo, quando diversi animali sono 
ancora al pascolo (impedendo di fatto il 
ritorno nel ricovero ad alcuni di essi). 

Per ovviare a rutto ciò - sempre che 
non si opti per un'apertura mobile (incer- 
nierata nel lato superiore in modo da ri- 
sultare basculante) che lascia libero ac- 
cesso agli animali in ogni momento (nel 
qual caso si perde, però, il vantaggio di 
poter salvaguardare gli animali dai preda- 
tori), si può, in modo semplice ed econo- 
mico, realizzare una porticina scorrevo- 
le «automatica» che si apre e si chiude a 
orari stabiliti. 

ECCO COME REALIZZARE 

UNA PORTICINA SCORREVOLE 

«AUTOMATICA» 

Con un po' di ingegno è possibile 
predisporre e programmare l'apertura e 
la chiusura della porticina in modo che, 
anche in vostra assenza, il pascolo sia 
accessibile al mattino e gli animali sia- 
no al sicuro durante la notte. 




Ecco come si presenta (vista dal- 
l'interno) la porticina scorrevo- 
le «automatica». I-Porticina co- 
struita con assicelle di legno. 2-AI- 
zac ristalli elettrico d'auto (si ve- 
dano i dettagli nella foto alla pa- 
gina seguente). 3-Canalina di 
scorrimento costruita con assicel- 
le di legno. 4-Microinterruttori 
che arrestano il movimento della 
porticina sia in apertura che in 
chiusura. S-Timer regolabile. 
6-Collegamento alla batteria 
d'auto che fornisce l'energia a ti- 
mer e alzacristalli elettrico. 
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In questo articolo vi insegnamo a rea- 
lizzare una porticina scorrevole «automa- 
tica» con apertura e chiusura gestita da un 
timer di quelli che si acquistano presso i 
ferramenta per temporizzare il funziona- 
mento di elettrodomestici, luci, ecc. 

Materiali occorrenti. Per la realizza- 
zione (che richiede una spesa di circa 1 00 
euro) occoiTono il meccanismo completo 
di un alzacristalli elettrico d'auto (può es- 
sere recuperato presso un demolitore a un 
prezzo medio di circa 20 euro), due mi- 
crointerruttori per arrestare il movimento 
della porticina sia in apertura che in chiu- 
sura (10 euro), una batteria d'auto (costo 
50 euro), un timer (costo circa 15 euro), 
filo elettrico e viti (costo 2 euro), assicel- 
le di legno per la porticina e la sottostante 
canalina di scorrimento (2 euro). 

Costruzione (i numeri in neretto ri- 
mandano ai disegni della pagina prece- 
dente). La porticina (1) di legno (delle 
dimensioni indicative di cm 30x40, che 
può avere però misure diverse, a seconda 
delle dimensioni dell'apertura del rico- 
vero) viene agganciata con delle viti alla 
barra di scorrimento (vedi D nella foto 
in alto a destra) dèli' alzacristalli elettrico 




(2). La porticina è tenuta in sede da una 
canalina di scorrimento (3) posta in bas- 
so e realizzata con assicelle di legno. Per 
arrestare la scorrimento in chiusura e in 
apertura della porticina servono due mi- 
crointerruttori (4), reperibili presso qual- 
siasi negozio di materiale elettrico. 



3 1 gennaio 
10 febbraio 
20 febbraio 
28 febbraio 



Orari di apertura e chiusura della porticina scorrevole 
«automatica» nel corso dell'anno [1] 



Giorni 



gennaio 



10 gennaio 



20 gennaio 



10 marzo 



20 marzo 



31 marzo 



10 aprile 
20 aprile 
30 ap rile 
10 maggio 
20 maggio 



31 maggio 



10 giugno^ 



20 giugno 
10 giugno 
10 luglio 



20 luglio 



31 luglio 



in agosto 



!() agosto 



ì I agosto 



1 settembre 
20 settembre 
30 settembre 
10 ottobre 
20 ottobre 



31 ottobre 



10 novembre 
20 novembre 

30 novembre 
IO dicembre 
20 dicembre 

31 dicembre 



Apertura 



s.oo 



8,00 



8,00 



Ì.00 



7,30 



7,30 



7,30 



7.00 



7,00 



1,00 



7,00 



7,00 



7,00 



6,30 



6,30 



6,30 



6,30 



6,00 



6,00 



6,00 



6.30 



6,30 



6,30 



7,00 



7,00 



7.011 



7,30 



7,30 



7,30 



1,00 



7.00 



7,30 

7.30 



7,30 



8.00 
B,00 
3,00 



Chiusura 



17,00 



17,30 



17,30 



17,30 

IX.00 



18.00 



18,30 



IX. .il) 



18.30 



20.01) 



20.00 



20,00 



20,30 



20,30 



21,00 



21,00 



21,00 



21,00 



21,30 



21,30 



21,00 



21,00 



20,30 



20,30 



20,00 



20,00 



19.30 



19,30 



19,00 



18,30 



17,30 



17,30 



17.30 



17,00 



17.00 



17,00 



17,00 



Apertura 




\ 1 ] Dal 3 1 marzo al 20 ottobre gli orari indicati ten- 
gono conto dell'ora legale 



Nella foto a sinistra la situazione ideale di 
un pollaio che dispone di un'apertura 
(vedi freccia) sulla quale è possibile mon- 
tare (nella parete interna) la porticina 
scorrevole «automatica» sostituendo la 
vecchia porticina ora esistente. Sopra: 
l'alzacristalli elettrico d'auto utilizzabile 
per automatizzare la porticina (A-motore 
dell'alzacristalli, B-corde di trascina- 
mento, C-riduttori-guida, D-barra di 
scorrimento, E-punto di aggancio) 

L'alzacristalli elettrico è comanda- 
to da due segnali opposti (se non siete 
esperti potete farvi aiutare da un elettri- 
cista o da un appassionato di elettroni- 
ca), uno per l'apertura e uno per la chiu- 
sura attraverso un timer (5); sullo stesso 
timer di predispongono anche gli orari di 
apertura e chiusura della porticina. 

L'alimentazione del timer e dell'al- 
zacristalli elettrico viene garantita da 
una comune batteria d'auto (6) da posi- 
zionare in un punto facilmente accessi- 
bile del pollaio. 

COME ABITUARE GLI ANIMALI 
ALLA NUOVA PORTICINA 

Oltre ad assicurarsi del corretto fun- 
zionamento della porticina scorrevole 
automatica è importante abituare gli ani- 
mali al nuovo sistema in modo che al- 
la sera si trovino tutti all'interno del ri- 
covero prima che la porticina si chiuda. 
Affinché gli animali si abituino all'aper- 
tura e chiusura della porticina è impor- 
tante la corretta regolazione del timer. 

Facciamo un esempio. Se il timer 
apre la porticina prima del sorgere del so- 
le, gli animali non si accorgono del suo 
funzionamento e non acquisiscono l'abi- 
tudine a usufruire del pascolo non appe- 
na la porticina si apre; il timer deve quin- 
di azionare la porticina poco dopo che il 
ricovero è illuminato dal sole, attivando 
una sorta di riflesso condizionato negli 
animali. Per la stessa ragione, la porticina 
non può essere chiusa prima del rientro 
serale degli animali dal pascolo e si deve 
programmare il timer in modo che azio- 
ni la chiusura dopo il tramonto del sole, 
quando tutti gli animali sono rientrati. 

Maurizio Arduin 

Si ringrazia Andrea Ballarin per la collabora- 
zione ai lini della realizzazione dell'articolo. 
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Nuovo motore da 71 cavalli 
Cilindrata 3.300 cm 3 - TIER III 
4 cilindri - 16 valvole - 40 km/h 

Ecologico - Minime emissioni 
Coppia potenza max già a 1.600 g/m 
quindi minimi consumi di gasolio 



ntoniocarraro.com 



Numero verde 800 -017323 



Tractors since 1910 



Quando la coltura specializzata è la tua vita allora sai che Antonio Carraro 
ha la risposta giusta alle tue esigenze di dimensioni, sterzata, agilità, 
versatilità e potenza. Scopri come queste caratteristiche siano esaltate 
dal tuo prossimo TGF 7800 LE...ad un prezzo così poi! 







\N MA-EST 



tvaspo 



rio escv 






* 




Promo valida fino al 31/07/2009 salvo esaurimento scorte presso i concessionari che hanno aderito ali iniziati 






Storia di un pastore: la tosatura delle pecore 

I tosatori attraversano mezzo mondo (provenendo da Svizzera, Olanda, Portogallo, Spagna, Nuova Zelanda) 
per venire a tosare le pecore italiane. La lana, oggi, è utilizzata principalmente nel settore edile 



Due euro a pecora per chi tosa una 
volta l'anno e un euro e sessanta cente- 
simi per chi di tosature ne compie due in 
un anno, con greggi di almeno un cen- 
tinaio di pecore. Sono queste le parcel- 
le che i tosatori chiedono al pastore, alle 
quali si devono aggiungere i pasti delle 
giornate di lavoro, che solitamente ven- 
gono consumati «sul campo», tutti in- 
sieme. 

Il gregge di Giovanni conta oltre 
1.800 capi, allevati soprattutto per la 
produzione di carne. Pecore di razza po- 
co definibile per via degli incroci fre- 
quenti derivanti dagli scambi dei mon- 
toni tra pastori: le tracce di razza rico- 
nosciuta sono da ricercarsi nella Peco- 
ra d'Ivrea, incrociata poi con una varie- 
tà originaria del Biellese; quest'ultima 
conferisce ai soggetti ottenuti una lana 
più bianca e un folto mantello dorato, 
morbido e «batuffoloso» che due volte 
all'anno viene tosato. 

La tosatura avviene, infatti, in pri- 
mavera, prima che il gregge venga porta- 
to ai pascoli alpini, e alla fine dell'esta- 
te e va fatta quando la lana è asciutta. 

Gli animali vengono dapprima ra- 
dunati in un'area piuttosto ampia che 



offre la possibilità di gestire veloce- 
mente un numero cospicuo di capi. 

La tosatura è una operazione im- 
portante e viene eseguita da professio- 
nisti (provenienti da diversi Paesi: dalla 
Svizzera, dall'Olanda, dal Portogallo, 
dalla Spagna e persino dalla Nuova Ze- 
landa) reperibili con difficoltà perché si 
spostano in squadre anche numerose e 
composte da persone di diverse naziona- 
lità. Un bravo tosatore impiega dai 3 ai 5 
minuti per privare una pecora di media 
pezzatura del suo prezioso mantello. 

Le attrezzature impiegate, tutt' al- 
tro che rudimentali e antiquate, vengono 
piazzate in una sorta di «arena» nella 
quale le pecore si alternano rapidamen- 
te, «tirate» nelle varie postazioni dai to- 
satori. Le macchinette atte all'operazio- 
ne di tosatura sono simili a quelle del 
barbiere e alimentate a corrente (che in 
mezzo alle montagne è solitamente pro- 
dotta da generatori a gasolio). 

La lana appena tagliata viene rac- 
colta in grandi sacchi di juta, pestata per 
ridurne l'ingombro e trasportata alla 
cardatura e alle successive lavorazioni. 
In una giornata di lavoro il gregge, che 
fino a quel momento aveva le sembianze 



di un'unica soffice nuvoletta, assume un 
aspetto «nudo»: la pelle rosata degli ani- 
mali li rende visibilmente derubati di 
qualcosa di estremamente personale! 

La lana, oggi, è utilizzata princi- 
palmente nel settore edile: nel nostro 
Paese ci sono ditte che realizzano pan- 
nelli isolanti sfruttando la lana di peco- 
ra. Solo qualche anno fa la lana non 
valeva proprio niente e veniva ritira- 
ta come rifiuto speciale. Invece un 
tempo era considerata una delle princi- 
pali fonti di reddito per chi praticava la 
pastorizia. 

Oggi è sicuramente l'allevamento 
per la produzione di carne a garantire 
maggiori introiti. 



Foto dell'Autore 



Barbara Stefanelli 



Puntate pubblicate. 

• Storia di un pastore e del suo greg- 
ge (n. 2/2009). Il cane, fedele amico (n. 
3/2009). Il ritorno del lupo (4/2009). La 
tosatura delle pecore (5/2009). 
Prossimamente. 

• Gli alpeggi delle Valli di Lanzo, in Pie- 
monte; il gregge ed i bambini; è il mo- 
mento del ritorno a valle delle greggi. 





I-Area attrezzata per la tosatura delle pecore. 
I tosatori sono sorretti da una apposita cinghia fissata ad 
una carrucola (vedi freccia) che permette il continuo 
alternarsi dell 'allungamento e del successivo 
accorciamento della cinghia. Il tutto è sostenuto da un 
supporto conficcato nel suolo. A questo impianto è anche 
collegato l'apparecchio elettrico (alimentato da un 
generatore a gasolio) (2) che serve per tosare. 
3-La lana viene posta in grandi sacchi di juta e poi 
pestata per ridurne il volume. 
4-Pecore appena tosate. L'asportazione del vello fa 
aumentare lo stimolo della fame; per questo dopo la 
tosatura tutti gli animali sì precipitano a nutrirsi, come 
fossero a digiuno da giorni! 
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"XJaturally ... 



stainiess stee[ 



Estrattore di oli essenziali 
in corrente di vapore 



Composto da 
pentola In 
acciaio con 
finltura 
alimentare e 
buretta in vetro 
a doppia camera 
per accumulo e 
separazione olio. 
Disponibile In 
vari modelli da 
12 a 500 litri di 
volume pentola. 



Torchio per spremitura 





Ideale per 

ricavare essenza 

attraverso la 

pressione. 

Il processo può 

avvenire a freddo 

o su piante 

appena 

macerate. 

Disponibile In tre 

modelli da 3, io 

e 20 litri. 



Percolatore per estrazione 
tinture e tinture madri 



Dotato di griglia di 
fondo e peso per 
pressatura erba. 
Disponibile in vari 
modelli con capacità 
2,5 a 30 litri. 
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Maceratore 



Recipiente per 

macerazione in 

ambiente buio; 

dotato di chiusura 

ermetica per evitare 

il contatto del 

prodotto con l'aria. 

Disponibile in due 

modelli con capacità 

70 e 120 litri. 



mj-uu.lii 



S.Fl.L.. 

Via Tessare, 1 • Stallavena Verona Italy 

- Tel. +39 045 8650250 • Fax +39 045 907316 

www.albrigiluiSIcom • info@albrieiluiQl.com 




Risposte ai lettori 

IL CONIGLIO DI RAZZA «LEPRE» 

BENE SI ADATTA 
ALL'ALLEVAMENTO FAMILIARE 

Mi hanno regalato alcuni esemplari 
adulti di conigli di razza «Lepre». Vorrei 
sapere se vanno allevati in modo tradi- 
zionale e se si prestano ali 'allevamento 
familiare. 

Lettera firmata 
Roma 

©Il coniglio di razza «Lepre» - co- 
nosciuta anche come «Lepre bel- 
ga», in quanto è stata selezionata in 
Belgio - è rustico e prolifico, e bene si 
adatta all'allevamento familiare con- 
dotto come per tutte le altre razze di co- 
niglio (si rimanda in proposito alle 
istruzioni fornite nel supplemento «i 
Lavori», rubrica Allevamenti). 




Giovani conigli di razza «Lepre» 

Questa razza è caratterizzata da zam- 
pe anteriori lunghe che conferiscono 
agli animali un portamento elegante e di 
tipo selvatico, simile appunto a quello 
della lepre, da cui ha avuto origine il no- 
me della razza. Il mantello presenta un 
colore rosso volpe intenso e lucente, con 
riflessi dorati. In mezzo al pelame sono 
presenti peli con la punta nerastra la cui 
distribuzione non è uniforme. Gli adulti 
raggiungono il peso di 3-4 kg e le carni 
sono particolarmente magre e delicate, 
ideali per per tutte le età. 

Questa razza può essere allevata in 
purezza, come nel caso del lettore, ma 
anche incrociata con altre razze. Nell'in- 
crocio si consiglia di utilizzare maschi 
di razza «Lepre», dato che sono i maschi 
a conferire la qualità delle carni, con 
femmine di altre razze (particolarmente 
indicate sono la «Fulvo di Borgogna» e 
1' «Argentata»). 

Per conoscere l'indirizzo di allevato- 
ri di conigli di razza «Lepre» si può con- 



tattare l' Associazione nazionale conigli- 
coltori - Via l'Aquila, 23/m - 001 76 Ro- 
ma -Tel. 06 70307215 -Fax 06 70305845 
- E-mail: info@anci-aia.it - www.anci- 
aia.it (Maurizio Arduin) 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 7-4-2009 : 

IN UNA VOLIERA 

POSSONO ESSERE OSPITATE 

DUE COPPEE DI COLOMBI 

PER METRO QUADRATO 

DI SUPERFICIE 

Disponendo di una voliera di circa 4 
metri quadrati di superficie, vorrei sape- 
re quante coppie di colombi posso ospi- 
tarvi ai fini della riproduzione. 

Antonio Bortone 
Colle Val d'Elsa (Siena) 

La concentrazione di colombi all'in- 
terno di una voliera non deve superare le 
due coppie per metro quadrato di super- 
ficie. Nel caso della voliera del lettore, 
dunque, possono essere ospitate otto 
coppie di colombi. 

Ài fini della riproduzione la voliera va 
attrezzata con due nidi per coppia (i co- 
lombi, infatti, intraprendono una succes- 
siva covata quando i piccioncini della co- 
vata precedente sono ancora nel nido). La 
zona nido di una coppia, definita «posta», 
è costituita pertanto da due nidi e ha le di- 
mensioni e caratteristiche evidenziate nel 
disegno. (Maurizio Arduin) 




Ogni coppia di colombi deve disporre 

di due nidi in una «posta» 

(zona nido) (sopra) 

delle misure 

evidenziate 

nel disegno 

(sotto) 
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Con la tecnica del monitoraggio 
si migliora la difesa delle coltivazioni 

Saper riconoscere gli organismi dannosi e quelli utili che popolano le coltivazioni, essere in grado 

di localizzarli sulla vegetazione e di valutare la loro consistenza numerica sono capacità 

fondamentali per difendere le piante con tecniche ammesse in agricoltura biologica. L'importante è che 

il monitoraggio sia eseguito con costanza e spirito di osservazione da affinare con l'esperienza 

Il monitoraggio (dal verbo inglese to 
monitor - controllare) è una pratica che 
in agricoltura consiste nell'osservare pe- 
riodicamente le colture. Più precisamen- 
te, nell'ambito del controllo degli orga- 
nismi dannosi, si tratta di un'operazione 
fondamentale per accertare la presenza 
e la consistenza numerica dei parassi- 
ti (insetti, acari, funghi, ecc.) e, natural- 
mente, dei loro nemici naturali (predato- 
ri, parassitoidi, ecc.). 

In questo caso il controllo consen- 
te di: 

- individuare la comparsa dei parassiti 
dannosi sulla coltura; 

- stabilire il momento in cui introdurre 
gli organismi utili; 

- decidere il momento in cui effettuare 
eventuali trattamenti antiparassitari; 

- decidere il momento in cui attivare mi- 
sure correttive o soluzioni alternative al- 
la tecnica di controllo impiegata fino a 
quel momento. 

Il monitoraggio consente, tra l'al- 
tro, di verificare anche se le condizio- 
ni di temperatura e umidità dell'am- 
biente di coltivazione sono favorevoli o 
meno all'attività degli organismi dan- 
nosi e dei loro nemici naturali (questo 
aspetto verrà approfondito in una pros- 
sima puntata), orientando perciò verso 
diverse scelte. 

IL RICONOSCIMENTO 

DELLE SPECIE 

È FONDAMENTALE 

Il riconoscimento delle specie dei pa- 
rassiti e dei loro nemici naturali presen- 
ti sulle colture è il requisito base perché 
il monitoraggio sia efficace: se manca 
questo presupposto, difficilmente si riu- 
scirà a gestire bene la difesa delle colti- 
vazioni. 

Per esempio, nella coltivazione del- 
la melanzana, del cetriolo, del pepero- 
ne, dello zucchino è troppo poco sape- 
re di avere le colture infestate dall'afide 
verde: si potrebbe infatti trattare sia di 
afide verde del pesco (Myzus persicele )- 
1, che attacca volentieri molte piante da 
orto, sia di afidone della patata (Macro- 




siphum euphorbiae)-2, ma anche di afi- 
de delle cucurbitacee (Aphis gossypii)- 
3. Se, dunque, non si conoscono le ca- 
ratteristiche dei parassiti delle colture 
(e dei rispettivi nemici naturali), diffi- 
cilmente si potrà individuare una stra- 
tegia di difesa adatta a risolvere il pro- 
blema specifico (come la scelta della 
tecnica, dell'antiparassitario o dei ne- 



Non basta sapere di avere le colture 
infestate dall 'afide verde: si potrebbe 
trattare sia di afide verde del pesco-I (3 
min) sia di afidone della patata-I (4 inni), 
ma anche di afide delle cucurbitacee-3 (3 
mm). Allo stesso modo ci sono insetti utili 
che controllano solo alcuni parassiti: per 
esempio, il parassi tolde Aphidius ervi-4 (5 
mm) controlla V afidone della patata e non 
l 'afide delle cucurbitacee e quello verde 
del pesco che, invece, sono controllati dal 
parassitoide Aphidius colemani-5 (5 min) 
che però non è efficace contro l' afidone 
della patata 

mici naturali da impiegare). Infatti, ci 
sono parassiti verso i quali alcuni fito- 
farmaci impiegati in agricoltura biolo- 
gica risultano poco efficaci: per esem- 
pio, il piretro è parzialmente efficace 
sull'afide delle cucurbitacee (cioè non 
elimina il 100% degli individui presen- 
ti che così possono continuare a ripro- 
dursi), mentre controlla efficacemen- 
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Uno dei requisiti 

base per eseguire 

correttamente il 

monitoraggio è 

saper riconoscere 

sia gli organismi 

nocivi che quelli 

utili che popolano le 

colture. A tal fine è 

possibile ricorrere a 

testi ricchi di 

informazioni e 

immagini, 

confrontandole con i 

campioni prelevati 

sul campo 



te l'afidone della patata e l'afide ver- 
de del pesco. 

Allo stesso modo ci sono insetti utili 
che controllano con efficacia solo alcu- 
ni parassiti: per esempio, il parassitoide 
Aphidius en>i-4 controlla l'afidone della 
patata e non l'afide delle cucurbitacee e 
quello verde del pesco che, invece, sono 
controllati dal parassitoide Aphidius co- 
lemani-5 che però non è efficace contro 
l'afidone della patata. 

Il non saper riconoscere gli orga- 
nismi presenti sulle colture impedisce 
inoltre di avvantaggiarsi dell'attività di 
molti organismi utili spontaneamente 
presenti, cosa che, consentirebbe di ge- 
stire la difesa delle colture in modo più 
efficace ed economico. 

A tale proposito consigliamo di con- 
sultare alcuni validi manuali (si ve- 
djHn proposito il sito Internet delle 
Edizioni L'Informatore Agrario: 
http://www.informatoreagrario.it/ 
ita/libri/categoria.asp?ID=SF) e di abbi- 
nare sempre la teoria alla pratica, eser- 
citandosi nel riconoscimento anche con 
osservazioni sul campo, magari mu- 
nendosi di un'adeguata strumentazione 
(lente portatile e/o microscopio). 

LA TECNICA DI MONITORAGGIO 

VA CONDOTTA 
CON COSTANZA E ATTENZIONE 

È importante che il coltivatore non 
consideri il monitoraggio delle colture 
una pratica secondaria, cioè da eseguire 
solo se avanza tempo. Questa pratica, co- 
sì come l'abbiamo delineata in premessa, 
deve diventare un'operazione ordinaria, 
da inserire nelle pratiche abiUiali. 
A. Trascurare, infatti, la sorveglian- 
'— -* za delle colture, anche solo per due 
settimane, può comportare più di qual- 
che problema: per esempio, in que- 
sto lasso di tempo e in assenza di fatto- 
ri limitanti (come un'adeguata presen- 
za di nemici naturali), con temperatu- 
re e umidità favorevoli, le popolazio- 
ni di molte specie di insetti, acari e fun- 




ghi sono capaci di crescere a livelli ta- 
li da rendere arduo e costoso il control- 
lo con i mezzi ammessi in agricoltura 
biologica. E molto meglio agire d'anti- 
cipo; per questo consigliamo di esegui- 
re il monitoraggio almeno una volta al- 
la settimana. 

ALCUNI SUGGERIMENTI 

PER ATTUARE 

UN MONITORAGGIO ADATTO 

ALLE REALI ESIGENZE 

E possibile impostare da soli un mo- 
nitoraggio adatto alle reali esigenze, 




identificando a priori obiettivi ben de- 
finiti, come di seguito abbiamo breve- 
mente elencato. 

• Determinare le finalità del monito- 
raggio, cioè stabilire cosa si vuole co- 
noscere. Per esempio: il momento del- 
la comparsa sulla coltura di un inset- 
to o dei suoi nemici naturali; la consi- 
stenza numerica delle loro popolazio- 
ni; ulteriori notizie sulla biologia o sul 
comportamento di un particolare orga- 
nismo. 

• Stabilire quali sono gli organismi su 
cui concentrare le osservazioni: moni- 
torarne più di 5-6 per volta potrebbe di- 
ventare troppo impegnativo e dispersi- 
vo. Meglio fare poco, ma farlo bene! 

• Decidere se, oltre ai parassiti, ci sono 
altri aspetti che necessitano di essere 
monitorati. Per esempio, potrebbe es- 
sere interessante correlare la comparsa 
di un insetto o dei sintomi di una malat- 
tia fungina con una fase di sviluppo del- 
la pianta, oppure con particolari valori 
di piovosità o di temperatura o di umi- 
dità dell'aria. 

• Verificare se Infrequenza dei rileva- 
menti - che, come già detto, dovrebbe 
essere settimanale - debba, nel corso 
della stagione, essere aumentata o di- 
minuita in funzione del clima, del gra- 
do d'infestazione delle colture e di ai- 



La scelta delle parti 
di pianta da 
controllare dipende 
dal comportamento 
e dal ciclo biologico 
dell 'organismo 
oggetto 

del monitoraggio. 
Per esempio, gli 
afidi della lattuga 
(3 non) vanno 
cercati sulla pagina 
inferiore delle foglie 
e nella parte 
più interna 
della pianta (cuore) 



*&; 








Purtroppo e 'è ancora chi scambia un in- 
setto utile per nocivo soltanto perché 
non ha un aspetto bello da vedere... Po- 
vera larva di coccinella (mm 15)! 



La frequenza dei rilievi dovrebbe au- 
mentare quando vengono introdotti ne- 
mici naturali (nella foto), oppure quan- 
do quelli selvatici colonizzano le piante 
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Non è possibile controllare ogni settimana tutte le piante, tutta- 
via bisogna monitorarne un numero sufficiente a fornire infor- 
mazioni affidabili 



tre situazioni. La frequenza del moni- 
toraggio potrebbe essere ridotta nel pe- 
riodo in cui le piante sono in una fa- 
se di sviluppo poco sensibile agli or- 
ganismi dannosi (per esempio quando 
la parte attaccata dal parassita è il frut- 
to e questo non è ancora presente); do- 
vrebbe, invece, aumentare quando ven- 
gono effettuate introduzioni di nemi- 
ci naturali e nei periodi in cui le popo- 
lazioni dei parassiti dannosi sono vici- 
ne alla soglia di danno economico (cioè 
quando il loro numero è elevato e c'è il 
rischio concreto di un danno sensibile 
sulle colture). 

• Determinare quali sono le zone del 
campo coltivato da ispezionare e il nu- 
mero di piante da osservare. In sostan- 
za, bisognerebbe controllare un nume- 
ro di piante tale da permettere una sti- 
ma veloce, ma allo stesso tempo rap- 
presentativa di tutta la coltura. E ov- 
vio che maggiore è il numero di rilievi, 
più precise e affidabili saranno le infor- 
mazioni raccolte, ma questo, purtrop- 
po, deve essere conciliato con il tempo 
che si ha a disposizione e con esigenze 
di praticità. In mancanza di esperienze 
di riferimento, all'inizio si deve proce- 
dere per tentativi finché non si trova il 
giusto numero di piante da ispeziona- 
re per ottenere un campione rappresen- 
tativo (in agricoltura professionale po- 
trebbe essere un valore che spazia dal 2 
al 5% delle piante del campo, nell'or- 
to familiare il 10-15% delle piante). 
Di norma, la localizzazione dei pun- 
ti di rilevamento dovrebbe essere effet- 
tuata all'interno di un'ipotetica griglia 
(scacchiera) che permetta di mantenere 
un buon grado di omogeneità nelle os- 
servazioni. 

• Determinare le parti della pianta da 
controllare: questo non è un passag- 
gio facile in quanto dipende molto dal 
comportamento e dal ciclo biologico 
dell'organismo sottoposto al monito- 




Abituiamoci a prendere nota di quello che osserviamo. Nella 
foto: conteggio degli adulti di carpocapsa catturati da una 
trappola a feromoni 



raggio e quindi presuppone adeguate 
conoscenze in materia. Per esempio, se 
si vuole monitorare la presenza di aca- 
ri, si devono controllare soprattutto le 
foglie; nel caso dei tripidi e delle ten- 
tredini dei fruttìferi si devono monito- 
rare i fiori; nel caso degli elateridi, in- 
vece, le parti sotterranee della pianta 
(radici, tuberi, bulbi); nel caso dell'oi- 
dio si devono monitorare le foglie; nel 
caso della carpocapsa (verme delle me- 
le) si devono monitorare i frutti. Inoltre 
ci sono molti casi in cui si rivela neces- 
sario controllare più parti della pianta: 
per esempio, nel caso della cidia del 
pesco, si devono controllare (monito- 
rare) sia i giovani rami che i frutti; nel 
caso della maggior parte degli afidi si 
devono monitorare le foglie, i fiori e i 
frutti; per quanto riguarda le virosi so- 
prattutto le foglie e i frutti). 

• Individuare un sistema per la raccol- 
ta dei dati che sia efficace e allo stes- 
so tempo facile da usare sul campo: a 
seconda delle esigenze, si può passa- 
re dagli appunti su un semplice block 
notes fino alla compilazione di tabel- 
le per l'analisi statistica aiutandosi con 
uno specifico programma del compu- 
ter. Dopo aver analizzato i dati e trat- 
to le debite conclusioni, occorre archi- 
viare con ordine le informazioni rac- 
colte per poterle agevolmente consul- 
tare al bisogno. 

Luca Conte 

Puntate pubblicate. 

• Con la tecnica del monitoraggio si 
migliora la difesa delle coltivazioni (n. 
5/2009). 

Prossimamente. 

• Gli strumenti che si possono usare per 
eseguire con profitto il monitoraggio: la 
lente portatile, le trappole cromotropi- 
che e a feromoni, il termoigrografo, il 
retino entomologico e altro. 



A fine inverno-inizio primavera è bene 
ispezionare con più attenzione le aree 
più calde della serra o del campo: è lì 
che i parassiti possono moltiplicarsi più 
rapidamente, ma è lì che ci sono anche 
le condizioni migliori per l'attività dei 
loro nemici naturali 




Nella coltivazione degli ortaggi è con- 
veniente eseguire un attento monito- 
raggio prima di eseguire il trapianto 
delle piantine: in pochi minuti si posso- 
no controllare centinaia di piante e, se 
necessario, eseguire un trattamento an- 
tiparassitario con notevole risparmio 
di mezzi e tempo 
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Continuiamo il nostro viaggio 
nel singolare mondo delle galle 

Riprendiamo la nostra breve rassegna sulle galle (cecidi) che insetti, acari ed altri parassiti possono 

produrre sulle piante. Il primato, come vedremo, spetta alla quercia, specie che vanta il maggior numero 

di parassiti galligeni in grado di generare cecidi tra i più strani e curiosi 



Nel numero precedente di Vita in Cam- 
pagna (n. 4/2009), a pag. 61 siamo entra- 
ti nell'affascinante mondo della cecidio- 
logia, la scienza che studia i «cecidi», os- 
sia le galle prodotte sulle piante prevalen- 
temente da insetti e da acari. In quell'ar- 
ticolo abbiamo descritto alcune delle gal- 
le osservabili su abete rosso, acero cam- 
pestre, alloro, faggio, nocciòlo, noce, ol- 
mo, pioppo nero e pistacchio. 

Ora continuamo il nostro viaggio par- 
lando degli strani cecidi che è possibile 
osservare su quercia, rosa, salice, tiglio e 
vite. Vedremo poi che anche nematodi, 
funghi, batteri e virus possono essere re- 
sponsabili della comparsa di galle (vedi 
riquadro alla pagina successiva). 

Ricordiamo che raramente le galle 
danneggiano le piante e pertanto non ri- 
chiedono l'applicazione di mezzi di con- 
trollo; se la loro presenza dovesse risul- 
tare troppo vistosa si può procedere ad 
una potatura delle parti più fortemente 
infestate. 

Quercia 

La quercia è una delle piante che ospi- 
tano forse il maggior numero di parassi- 
ti galligeni in grado di dare origine a gal- 
le dalle forme più diverse e curiose (una 
trentina di specie in Italia). Qui descrive- 
remo solo alcuni tra i più diffusi; essi ap- 
partengono per lo più alla famiglia dei 
Cinipidi dell'ordine degli Imenotteri. 

Una delle galle più comuni e cono- 
sciute è quella prodotta da Andricus kol- 





l-Galla di Andricus 
kollari (imenottero 
cinipide, mm 4-5) su 
quercia 



'i-Galla di Andricus 
caputmedusae (ime- 
nottero cinipìde, mm 

3,5-4,5) su quercia 





2-Galla di Andricus 
quercustozae (ime- 
nottero cinipìde, mm 
4-5) su quercia 



lari. È di forma sferica (diametro massi- 
mo 2,5 cm) con pareti lisce e legnose, 
fissata lateralmente ai rametti giovani 
(1); contiene al suo interno una sola lar- 
va del parassita che dopo aver raggiunto 
lo stadio adulto, in autunno, vola via. 

Andricus quercustozae produce an- 
ch'esso grandi galle legnose sferiche (4 
cm di diametro) che si distinguono dalle 
precedenti perché mostrano sulla parte 
superiore una corona di corte appendici 
più o meno rilevate (2). 

Più vistosa e inconfondibile la galla 
prodotta da Andricus caputmedusae co- 
stituita da un grosso ammasso di fila- 
menti ramificati e intrecciati fra di loro 
(3) che ricoprono una ghianda. Inizial- 
mente è di colore verde, poi imbrunisce 
e si secca ma rimane sulla pianta anche 



dopo la caduta delle foglie. 

Sferiche sono anche le galle di Cyni- 
ps quercusfolii che si sviluppano sulle 
nervature della pagina inferiore delle fo- 
glie (4). Dapprima verdi diventano in se- 
guito rossastre; all'interno mostrano una 
consistenza spugnosa; in autunno cado- 
no a terra assieme alle foglie. 

Le galle tondeggianti rosee e spugno- 
se di Biorhiza pallida (5), chiamate co- 
munemente «mele di S. Giovanni», 
compaiono in primavera; al loro interno 
contengono numerose cellette nelle qua- 
li si sviluppano le larve. A fine giugno 
dalle cellette fuoriescono gli adulti alati 
che migrano sulle radici della quercia 
stessa dando origine anche a galle radi- 
cali. Nell'anno successivo torneranno 
nuovamente sulla chioma della pianta. 



4-Galle di Cynips 
quercusfolii (imenot- 
tero cinipide, mm 4- 
4,5) su quercia 




S-Galle di Biorhiza 
pallida (imenottero 
cinipide, mm 4,5-5) 
su quercia 
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6-Galla di Diplolepis 
rosae (imenottero ci- 
nipide, mm 4,5-5) su 
rosa 




I-Galla di Diplolepis 
rosarum (imenottero 
cinipide, mm 4,5-5) 
su rosa 
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Le galle prodotte da nematodi, funghi, batteri e virus 

Nematodi. Sulle radici di numerose piante - cereali, barbabietola, tabacco, 
pesco, orticole, ornamentali - possono svilupparsi galle prodotte da nemato- 
di del genere Meloidogyne, responsabili 
di danni anche molto gravi alle colture, 
soprattutto alle orticole. Le femmine di 
questo nematode penetrano nelle radici 
sulle quali, mediante l'azione delle loro 
punture e delle secrezioni salivari, pro- 
ducono la formazione dì numerose galle 
di dimensioni variabili dal grano di mi- 
glio al pisello (A). Le piante colpite pre- 
sentano appassimento, ingiallimento, 
crescita stentata e calo di produzione. 



Funghi. Chi in estate frequenta la monta- 
gna avrà notato, nel corso delle sue passeg- 
giate, la presenza sulle foglie del rododen- 
dro di galle carnose tondeggianti (diametro 
fino a 2 cm); sono prodotte dal fungo Exo- 
basidium rhododendri. Inizialmente rosse, 
assumono in seguito un colore biancastro 
(B); a fine stagione imbruniscono e cadono 
a terra assieme alle foglie. 



Batteri. Sui rametti dell olivo si osservano, con gran- 
de frequenza, escrescenze irregolari dapprima verde 
chiaro poi brune e legnose, con superficie rugosa che 
possono raggiungere anche le dimensioni di una noce 
(C). Queste alterazioni, note con il nome di «rogna 
dell'olivo», sono prodotte dal batterio Pseudomonas 
savastanoi che, penetrato nei tessuti della pianta attra- 
verso ferite, provoca per mezzo della produzione di 
enzimi e ormoni vegetali la formazione delle escre- 
scenze descritte. 



Virus. Sui salici si possono spesso ossei-vare 
vistosi grovigli di foglioline e fiori pendenti tra 
la vegetazione normale (D); dentro essi si pos- 
sono trovare acari eriofidì che però sono solo 
degli inquilini occasionali; in realtà il vero re- 
sponsabile della produzione di questa partico- 
lare galla sembra essere un virus, il Rhabdovi- 
rus, la cui attività provoca una produzione so- 
prannumeraria di germogli. 






Rosa 

Una vistosa galla frequente sulle ro- 
se selvatiche è quella formata dall' ime- 
nottero cinipide Diplolepis rosae. Essa 
si presenta come un ammasso tondeg- 
giante di filamenti sottili, ramificati e in- 
trecciati fra di loro (6) dapprima di colo- 
re verde poi rosato e rosso vivo. 

La galla prende origine su una gem- 
ma in seguito alla puntura della femmi- 
na, nel momento della deposizione delle 
uova. La parte basale della galla è for- 
mata da numerose cellette dentro le qua- 
li si sviluppano le larve. Gli adulti com- 
pariranno nella primavera successiva. 

Altrettanto curiosa e singolare appare 
la galla prodotta da un altro cinipide, Di- 
plolepis rosarum. Di colore verde, forma 
sferica e dimensioni di un pisello, porta 
delle lunghe spine, da una a sei (7). Si 
può formare sia sulla pagina superiore 
che inferiore della foglia. Al suo interno si 
sviluppa una sola larva del cinipide che 
sverna poi nel terreno; gli adulti compari- 
ranno nella primavera successiva. 

Sulla pagina superiore delle foglie 
delle rose selvatiche si sviluppano le 
galle prodotte da Diplolepis eglanteriae. 
Minuscole (diametro di circa 5 mm), 
perfettamente sferiche e lisce, dapprima 
di colore verde diventano più tardi rosse 
(8); ciascuna di esse contiene all'interno 
una sola larva che, come la specie prece- 
dente, passa l'inverno nel terreno. 

Salice 

Sulla pagina inferiore delle foglie del 
salice si sviluppano galle sferiche for- 
matesi dapprima per effetto della depo- 
sizione delle uova dell 'imenottero ten- 
tredinide Pontania viminalis ed in segui- 
to grazie all'attività delle sue larve. Le 
galle hanno un diametro di circa 1 cm; 
sono dapprima di colore verde pallido 
poi rosso vivo (9); ciascuna di esse con- 
tiene una sola larva del tentredinide che 
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9-Galìa di Pontania 
viminalis (imenottero 
tentredinide, mm 5) 
su salice 



sverna nel terreno per dare origine, nel- 
la primavera successiva, agli adulti. 

Tiglio 

. Un acaro eriofide, Phytoptus tiliae, 
pungendo in primavera i teneri tessuti del- 
le foglie in accrescimento produce curio- 
se galle rosse appuntite a forma di cornet- 
to, alte 6-8 mm (10). Internamente sono 
tappezzate di folta peluria dentro la qua- 
le si nutrono e si sviluppano gli acari. 

Vite 

Un tradizionale storico nemico della 
vite, in passato risultato molto dannoso 
per la viticoltura europea, è l'afide Vi- 
teus vitifoliae comunemente conosciuto 
col nome di «fillossera della vite». 

Esso è caratterizzato da un ciclo bio- 
logico molto complesso a seconda che si 
compia sulla vite americana o quella eu- 
ropea. Sulla vite americana la puntura 
degli afidi produce dapprima galle ispi- 
de verdastre sporgenti sulla pagina infe- 
riore delle foglie (11) e successivamen- 
te tubercoli nodosi sulle radici. Sulla vi- 
te europea invece le galle si formano 
soltanto sulle radici che danneggiano fi- 
no a provocare la morte della pianta. 

Il problema, risultato molto grave in 
passato per la viticoltura, fu superato in- 




10-Galle di Phytoptus 
tiliae (acaro eriofide, 
mm 0,2-0,3) su foglia di 
tiglio 




12-Galle di Janetiella 
oenophila (dittero ce- 
cidomide, mm 1,5-2) 
su vite 



nestando la vite europea su piede di vite 
americana resistente alla fillossera. At- 
tualmente è stata osservata sporadica- 
mente in alcuni vigneti italiani la ricom- 
parsa di galle fogliari, ma il fenomeno, 
non avendo provocato alcun danno, non 
è risultato preoccupante. 

Nel corso degli ultimi anni nei nostri 
vigneti sono comparse galle prodotte da 
un dittero cecidomide, Janetiella oe- 
nophila. Di forma circolare, dure e spes- 
se (12) si sviluppano sporgenti su en- 
trambe le pagine della foglia, meno fre- 
quentemente anche sul grappolo. Benché 




13 e 14-Galle dì Colomerus vitis (acaro eriofide, mm 0,2-0,3) su vite 



U-Galle di Viteus 
vitifoliae (afide, 
mm 4-5) su foglia 
di vite 



molto numerose, non provocano danno. 

Comunissime sulle foglie della vite 
si possono osservare malformazioni pro- 
vocate da un acaro eriofide, Colomerus 
vitis, note anche con il nome di «erinosi 
della vite». Sono galle bollose di colore 
verde sporgenti sulla pagina superiore 
della foglia (13); in corrispondenza di 
queste sulla pagina inferiore (14) è visi- 
bile un feltro bianco formato dall'intrec- 
cio di minuscoli peli, in mezzo ai quali 
vivono e si riproducono gli eriofidi. 

L'infestazione non rappresenta un dan- 
no per la vite per cui di norma non si ef- 
fettuano trattamenti appositi. Comunque, 
se si vuole fermare l'attacco è sufficien- 
te un'applicazione di zolfo in polvere-80 
(bio, non classificato) - prodotto che con- 
temporaneamente controlla anche l'oidio 
- alla dose di 30-40 grammi per vite adul- 
ta, da distribuire, con un soffietto, in pre- 
fioritura (metà maggio circa) e da ripete- 
re eventualmente a fine giugno. 

Laura Dalla Monta 

Per chi vuole avere maggiori informa- 
zioni sull'argomento trattato, consiglia- 
mo la consultazione del bellissimo volu- 
me «Guida al riconoscimento delle più 
comuni galle della flora italiana» (Pa- 
tron Editore, euro 30,00) scritto dalla 
professoressa Giuseppina Pellizzari, che 
ringraziamo per aver gentilmente con- 
cesso l'uso di numerose sue foto. 

Puntate pubblicate. 

• Le strane e curiose galle che insetti, 
acari ed altri parassiti producono sulle 
piante (abete rosso, acero campestre, al- 
loro, faggio, nocciòlo, noce, olmo, piop- 
po nero, pistacchio) (n. 4/2009). 

• Continuiamo il nostro viaggio nel sin- 
golare mondo delle galle (quercia, rosa, 
salice, tiglio, vite) (n. 5/2009). 
Prossimamente. 

• Ecco come realizzare una collezione di 
galle. 
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Una nota pianta spontanea di stagione: 
il pungitopo, dal sapore amaro 

Il pungitopo è una specie perenne sempreverde a portamento cespuglioso. Della pianta si consumano, 

dopo lessatura, i giovani getti primaverili, di sapore amaro. Ha un aspetto molto attraente 

soprattutto in autunno-inverno, quando sfoggia i suoi frutti rossi simili a perle; per questo ne sono state 

selezionate varietà ornamentali. Ecco quando e come raccoglierlo e come utilizzarlo in cucina 

Il pungitopo (Ruscus aculeatus, del- 
la famiglia delle Ruscacee) è una pian- 
ta spontanea perenne sempreverde che 
cresce nel sottobosco, in posizioni om- 
breggiate o semisoleggiate. È diffuso in 
tutta Italia (meno nelle zone di pianu- 
ra del nord Italia), dal mare alla bassa 
montagna, sino ai 600-800 metri di quo- 
ta. Tollera egregiamente la siccità estiva 
e cresce su qualsiasi tipo di terreno, an- 
che molto povero, purché privo di rista- 
gni d'acqua. 

Presenta fusti eretti e semilegnosi, di 
colore verde intenso, ramificati dalla 
parte mediana sino alla cima. Dal rizo- 
ma (fusto sotterraneo) in primavera si 
origina la nuova vegetazione che, se 
raccolta nelle prime fasi di svilup- 
po, può essere impiegata per uso 
alimentare. 

Nel tardo autunno la pianta sfog- 
gia numerosi frutti, costituiti da 
bacche rosse (del diametro di circa 
un centimetro) dall'aspetto molto 
attraente. 

LE PARTI CHE SI RACCOLGONO 

L'uso alimentare del pungitopo 
è limitato ai giovani getti primave- 
rili che emergono dal suolo vicino 





Alcuni cenni di storia e folklore 



Il pungitopo era conosciuto per i suoi usi medicinali già nell'antichità. Dioscori- 
de, medico greco, nel I secolo d.C. lo prescrive come lassativo e diuretico, confer- 
mandone gli usi già raccomandati da Plinio il Vecchio (23-79 d.C). 
Nel Medioevo il pungitopo veniva impiegato per preparare uno sciroppo alle 
cinque radici (insieme a sedano, finocchio, prezzemolo ed asparago), tuttora 
usato contro le affezioni delle vie urinarie. 

Le proprietà medicinali del pungitopo furono dimenticate nel corso del XX se- 
colo, fino agli anni '50, quando alcuni studi scientifici dimostrarono che gli 
estratti ottenuti dai rizomi di pungitopo avevano proprietà vasocostrittrici (cioè 
restringono i vasi sanguigni). Da questi studi nacque un rinnovato interesse per 
gli usi fitoterapie! dì questa pianta, al punto che la raccolta dei suoi rizomi fu 
vietata in numerosi Paesi, onde evitare l 'estinzione della specie. 
(f\ L'uso più comune del pungitopo in passato era quello di farne scope ahrasi- 
^-*^ ve, utilizzate in particola/- modo dai macellai per pulire i loro taglieri. Que- 
sto uso gli valse, già nel XII secolo, il nome inglese di «butcher's broom», cioè 
scopa del macellaio. Ai macellai, come anche al resto della gente, il pungitopo 
se n'iva per proteggere la carne e gli altri alimenti dai topi: bastava infatti porre 
dei mazzetti di pungitopo attorno a carne, formaggi, ecc., per tener lontani i rodi- 
tori. E da questo uso che deriva il nome italiano della specie, pungitopo. 



Il pungitopo è una specie spontanea 
perenne sempreverde, alta dai 30 ai 
90 centimetri (A). La pianta è costi- 
tuita da fusti ramificati che si dipar- 
tono singolarmente a livello del suo- 
lo. Le foglie sono quasi assenti: al lo- 
ro posto vi sono fusti appiattiti ed ap- 
puntiti, detti cladodi, che assomiglia- 
no a foglie (B); nel pungitopo, quindi, 
quelle che sembrano 
foglie sono in realtà 
rami trasformati. Dal 
centro di queste false 
foglie si formano, in 



primavera e su pian- 
te separate, insigni- 
ficanti fiori maschili 

femminili; da que- 
sti ultimi si originano bacche, dappri- 
ma verdi e poi rosse a maturità, di circa 

1 centimetro di diametro (C), che con- 
tengono solitamente 1-2 grossi semi di 
colore bianco-giallastro. Nel periodo 
autunno-invernale, le piante di pungi- 
topo si mostrano perciò assai interes- 
santi grazie alle loro numerose ed ap- 
pariscenti bacche (D). / getti primave- 
rili spuntano vicino ai vecchi fusti, dai 
quali si differenziano perché presentano 
un fusticino di colore verde o violaceo, 
leggermente ramificato in cima, aspet- 
to che li fa assomigliare ad una sorta di 
pennello (E) 
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alla vecchia vegetazione. Questi getti si 
raccolgono, tagliandoli raso terra, quan- 
do raggiungono un'altezza di circa 10 
centimetri; se più alti, si deve scartare la 
parte basale, non perché fibrosa, ma per- 
ché troppo amara, e limitarsi a consuma- 
re la parie terminale del getto e le picco- 
le ramificazioni laterali, sempre che le 
false foglie (vedi foto B e descrizione 
nella pagina precedente) non siano an- 
cora dischiuse. 

I getti che crescono nei luoghi più 
ombrosi e quelli più precoci sono meno 
amari rispetto a quelli che si sviluppa- 
no in posizioni semisoleggiate e a quel- 
li più tardivi. 

I getti si cuociono al fine di eliminar- 
ne in parte il sapore amaro, ma le loro 
punte si possono consumare anche cru- 
de, durante una passeggiata: se si tolle- 
ra la prima sensazione amarognola, se- 
guirà un retrogusto dolciastro che ricor- 
da quello della liquirizia. 

L'IMPIEGO IN CUCINA 

I giovani getti si lasciano cuocere per 
4-5 minuti in abbondante acqua bollen- 
te, poi scolati e risciacquati sotto acqua 
fredda corrente, dopodiché si ripassa- 
no in padella con olio. Chi non gradi- 
sce il tipico sapore amaro può impiega- 
re, al posto dell'olio, il burro, che con- 
ferisce alla verdura un certo sapore dol- 
ciastro. Anche la cipolla, soffritta in pa- 
della, può migliorare il sapore dei getti 
di pungitopo, rendendoli più dolci. 

Una volta ripassata in padella la ver- 
dura si può consumare da sola, o utiliz- 
zarla come ripieno, tipicamente nella 
frittata (vedi ricetta), oppure ancora per 
aggiungere un gusto amarognolo a su- 
ghi e salse. 

La parte terminale dei getti (ali 'incir- 
ca gli ultimi due centimetri), tenerissi- 
ma, può anche essere consumata, in mo- 
do molto moderato, in insalate miste. 

PROPRIETÀ NUTRITIVE 
E MEDICINALI 

Le proprietà nutritive del pungito- 
po sono poco conosciute, ma è probabi- 
le che, come tutte le piante spontanee e 
come tutti i germogli primaverili teneri, 
sia ricco di proteine, vitamine e sostan- 
ze antiossidanti; contiene molto potas- 
sio e calcio. 

Numerose sono le proprietà medici- 
nali, tra le quali si annoverano quelle an- 
tinfiammatorie, diuretiche e, soprattut- 
to, vasocostrittrici. Preparati medicina- 
li di pungitopo si usano infatti per cura- 
re vene varicose, flebiti, gambe pesanti, 
emorroidi, sindrome del tunnel carpale, 
borse sotto gli occhi e vari problemi le- 
gati a cattiva circolazione. Queste pro- 



Alcune curiosità sul pungitopo 



Esistono alcune varietà ornamentali di pungitopo - come 
ad esempio John Redmond [ 1 ], vedi foto a lato, dalle bac- 
che rosso-arancio - ideali per essere coltivate nei luoghi 
ombrosi o semisoleggiati dei giardini di campagna. 
Con le bacche tostate del pungitopo si faceva, in tempi di 
carestia, un surrogato del caffè, dal gusto discutibile. 
Nel pungitopo le foglie sono aitasi assenti e la fotosinte- 
si viene effettuata dai fusti trasformati, detti cladodi. 

[1] Esemplari di pungitopo di varietà John Redmond so- 
no reperibili presso Priola Azienda Agricola Vivaio Pier 
Luigi (Via Acquette, 4 - 31100 Treviso - Tel. 0422 304096 
- Fax 0422 301859) che vende per corrispondenza. Scon- 
to «Carta Verde» 15% valido fino al 31/12/2009. 





Frittata al pungitopo. I-Getti ancora non schiusi di pungitopo (a), uova (b), cipol- 
la (e), sale (d) ed olio extravergine d'oliva (o burro) sono gli ingredienti di cresta 
pietanza. 2-Ecco la frittata pronta per essere gustata 



prietà sembrano connesse alla presenza 
di particolari sostanze, quali la ruscoge- 
nina e la neoruscogenina. 
/\ L'uso medicinale del pungitopo va 
^— ^ evitato dagli ipertesi (persone con 
pressione alta). In ogni caso, per l'utiliz- 
zo interno di prodotti a base di pungito- 



Attenzione, in alcune zone 

la raccolta del pungitopo 

è soggetta a limiti 

In alcune zone del nostro Paese la 
raccolta del pungitopo è regola- 
mentata da alcune disposizioni lo- 
cali. Questo per evitare l'estinzione 
della pianta, data la raccolta mas- 
siccia che si fa del rizoma, per uso 
medicinale. La raccolta di qualche 
germoglio per uso alimentare non 
crea problemi alla pianta; verifica- 
te comunque presso la stazione del 
Corpo Forestale dello Stato più vi- 
cina a casa la presenza di eventua- 
li disposizioni da rispettare. 
A. Non ingerite e non fate inge- 
£■ — ^ tire, soprattutto ai bambini, le 
bacche rosse: sono molto lassative! 



pò, occorre sempre rivolgersi ad un me- 
dico specialista. 

LA RICETTA 

Frittata al pungitopo. Ingredienti per 
due persone: 1 getti ancora non schiusi 
di pungitopo, 2 uova, una cipolla, sale ed 
olio extravergine d'oliva (o burro). Pone- 
te i getti in abbondante acqua bollente 
per 4-5 minuti e fateli cuocere, toglien- 
doli dal fuoco quando sono ancora «al 
dente»; quindi scolateli e sciacquateli 
sotto acqua fredda corrente. Spezzettate 
i getti e ripassateli per 4-5 minuti in pa- 
della, dove avrete precedentemente fatto 
imbiondire la cipolla tagliata finemente e 
aggiustate di sale. Mettete il tutto in un 
piatto dove avrete sbattuto grossolana- 
mente le uova. Fate cuocere la frittata in 
una padella fino a cottura più o meno 
completa, a seconda delle preferenze. 

Volendo potete preparare la frittata 
senza cipolla, aggiungendo un poco 
d'aglio, qualche cappero ed altri tipi di 
verdura meno amara. 

Adolfo Rosati 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 24-3-2009 



VITA IN CAMPAGNA 5/2009 



AGRICOLTURA BIOLOGICA -AMBIENTE 



71 



Risposte ai lettori 



COME RISOLVERE 

IL PROBLEMA DI UN OLMO 

CHE HA INVASO UN ORTO 

CON I SUOI POLLONI RADICALI 

Come posso risolvere i problemi de- 
terminati da un grosso olmo che, cre- 
sciuto nelle vicinanze dell 'orto, sta co- 
lonizzando con i suoi ricacci tutto il ter- 
reno circostante ? 

Mario Capanna 
Livorno 

Se l'obiettivo del lettore è elimina- 
re totalmente il problema, consiglia- 
mo senz'altro l'abbattimento dell'olmo 
con successiva eliminazione della cep- 
pala, in modo da evitare anche il formar- 
si degli inevitabili ricacci. In tale manie- 




Esempio di «fresaceppi» utilizzata 

per rimuovere l'ingombro 

di una ceppala in orti e giardini 



ra, oltre a risolvere in modo definitivo il 
problema, si libera il terreno dell'orto 
dalle invasive radici dell'albero e si evita 
il probabile ombreggiamento dello stes- 
so sulle colture dell'orto. 

Date le dimensioni dell'albero, le 
operazioni di abbattimento e di sradica- 
mento della ceppaia vanno condotte da 
un operatore esperto (un vivaista spe- 
cializzato in grossi lavori di giardinag- 
gio o un contoterzista) che disponga di 
una speciale macchina denominata «ca- 
vaceppi» o «zollatrice» (in genere da at- 
taccare agli escavatori cingolati al posto 
del braccio o al trattore); oppure di una 
«fresaceppi» (vedi foto), che permetta di 
eliminare la ceppaia senza muovere ter- 
ra e radici. 

Se invece il lettore vuole mantene- 
re l'olmo, deve intervenire solo sui pol- 
loni che spuntano dalle radici. Essendo- 
ci l'orto - e sconsigliando quindi qual- 
siasi tipo di prodotto chimico disseccan- 
te per l'apparato radicale - l'unico in- 
tervento fattibile consiste nella pazien- 
te rimozione manuale, con taglio raso- 
terra, dei getti appena spuntati. (Nicco- 
lò Mapelli) 

SI TRATTA DI UNA BAUHINIA, 

GENERE DI PIANTE NOTE 
COME «ALBERI ORCHIDEA» 

Nella zona di Castiglione della Pe- 
scaia (Grosseto) ho visto un particola- 
re albero di circa 4-5 metri di altezza. Vi 
invio alcune foto di rami, foglie e fiori 
per il riconoscimento della specie. 

Carlo Italiano 
Grosseto 



La pianta mostrata nelle foto è mol- 
to probabilmente una bauhinia, forse 
la Bauhinia purpurea (ne esistono ol- 
tre 200 specie). Le bauhinie, conosciu- 
te anche come «alberi orchidea», appar- 
tengono alla famiglia delle Leguminose 
e sono di origine cinese e asiatica. Sono 
in genere piccoli alberi (raggiungono i 
5-6 metri di altezza) con foglie divise in 
due lobi rotondeggianti. Crescono spon- 
taneamente nel sud-est della Cina, in In- 
dia e nel Vietnam. 




Rami, foglie e 
fiori di una 
bauhinia 



Le bahuinie sono state introdot- 
te in molte zone tropicali, comprese le 
Hawaii, la costa californiana, il Texas e 
la Florida, per il loro effetto ornamenta- 
le e per i loro fiori profumati. 

Essendo di origine tropicale, in gene- 
re non tollerano il gelo e quindi da noi 
sono coltivate in vaso o in luoghi ripara- 
ti. Il lettore, infatti, ha visto la pianta a 
Castiglione della Pescaia, cioè molto vi- 
cino al mare, in un sito dove probabil- 
mente le temperature invernali sono più 
miti. (Adolfo Rosati) 



Zenit 




Le osservazioni del cielo in maggio 

(il 1° maggio alle ore 24, il 15 maggio alle ore 23 
e il 30 maggio alle ore 22) 

Guardando la volta celeste verso ovest, partendo dal- 
l'orizzonte vediamo la costellazione del CANCRO. 
Rispettivamente verso nord e verso sud troviamo le 
costellazioni dei GEMELLI e del LEONE, la cui 
stella più luminosa è Regolo , dal latino regulus 
(piccolo re), chiamata così da Tolomeo (astrono- 
mo e geografo greco, 1 00- J 75 circa d. C). Que- 
sta stella ha sempre avuto ovunque un carattere 
regale: in Mesopotamia era il «Re» e per gli 
Ebrei era la «stella di David». Vicino a Regolo 
troviamo la Luna al primo quarto nei gior- 
ni del 1° e del 30 maggio, con accanto il piane- 
ta Saturno %. Sotto si estende la poco lumino- 
sa costellazione dell 'IDRA la cui stella più im- 
portante è Alphard . Sopra la costellazione dei 
GEMELLI, che si distingue per le due stelle Ca- 
store e Polluce , troviamo la costellazione del- 
la LINCE e, ancora più in alto, verso lo Zenit (la sommità del cielo sopra il capo di chi guarda), quella dell 'ORSA MAGGIO- 
RE. Infine a nord-ovest, poco sopra l'orizzonte, vediamo la costellazione di AURIGA con la stella Captila . (Simone Bartolini) 
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SE NON VOLETE 

LE LUCERTOLE OMBREGGIATE 

LE FIORIERE 

Vorrei riuscire ad allontanare le lu- 
certole che frequentano le mie fiorie- 
re sul terrazzo facendone fuoriuscire la 
terra. Mi potete suggerire un metodo in- 
cruento? 

Silvia Ortolano 
Pozzecco (Udine) 

Mi preme precisare che le lucertole 
sono rettili assolutamente innocui e uti- 
li in qualsiasi ambiente si trovino, an- 
che quello domestico, come può esse- 
re un giardino di casa o un balcone. Se 
per caso una lucertola dovesse entra- 
re in una stanza, si può stare tranquil- 
li che non vi soggiornerà a lungo e cer- 
cherà nel più breve tempo possibile di 
guadagnare l'uscita in quanto non ama 
i posti chiusi. 




Una lucertola ha predato in un 
giardino una larva di maggiolino, 
dannosa alle radici delle piantine 

©Le lucertole, poi, si cibano di inset- 
ti e delle loro larve, anche quelle di 
zanzara che spesso prosperano nei rista- 
gni d'acqua dei sottovasi. Questo, tra 
l'altro, è un momento in cui si assiste a 
una grande invasione di zanzare, soprat- 
tutto della «zanzara tigre» (Aedes albo- 
pictus) e sarebbe bene non tralasciare 
nessun mezzo per combattere questo fa- 
stidioso insetto. Affermare che in questo 
campo le lucertole ci sono alleate potrà 
far sorridere qualcuno, ma è la realtà. 

A ogni modo, se la lettrice proprio 
non ci tiene ad avere lucertole sul terraz- 
zo, il solo rimedio naturale ed efficace (a 
parte la loro cattura e il trasferimento in 
un luogo adeguato) è quello di ombreg- 
giare le fioriere: senza sole, infatti, è dif- 
ficile che i rettili continuino a frequen- 
tarle. (Maurizio Bonora) 
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lavohna. 

na fiamma 
per amica. 



Nessuno sa scalciarti la vita come Diavolina. Per accendere la magia ogni 
volta che vuoi, Diavolina ti mette a disposizione tutti gli strumenti per fare 
fuoco e fiamme in modo veloce e sicuro, 
senza fumo né cattivi odori. 




www.facco.eu - www.diavolina.eu 
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Andiamo in Val di Cecina, 
terra di miniere e paesaggi danteschi 

La Toscana è un luogo magico, dove la natura, l'arte, l'agricoltura e la storia hanno plasmato il paesaggio 

e la vita dell'uomo. Ma questa regione serba altre sorprese. Questa è terra di fabbri, fucine, 

miniere, acque sulfuree e vapori bollenti, dove è nata l'industria geotermica ed elettrica italiana e dove 

si producono prodotti tipici di eccellenza, come olio, vino, salumi e dolci. Vi invitiamo a visitarla 



Coloro che percorrono le strade del- 
l'entroterra pisano si imbattono in uno 
spettacolo un po' inquietante, costituito 
da un intreccio di lucidi tubi di acciaio 
che brillano in mezzo alla vegetazione, 
da nuvole di fumo bianco che si alzano 
nel cielo, sbuffate da grandi torri di ce- 
mento. Niente paura, non siamo di fron- 
te ad alcun impianto inquinante, si tratta 
anzi di strutture che producono energia 
pulita: sono i vapordotti di Larderello, 
località famosa per i suoi «soffioni bora- 
ciferi». Quelle nuvole di fumo altro non 
sono che getti di vapore caldo, un feno- 
meno geotermico tipico di questa zona. 

Siamo in Val di Cecina, nel cuore 
delle Colline Metallifere, tra le province 
di Pisa, Grosseto, Livorno e Siena, culla 
della civiltà etnisca e della sua raffinata 
arte metallurgica. 

LARDERELLO, CUORE 

DELL'INDUSTRIA GEOTERMICA 

ED ELETTRICA 

A molti di noi il nome di Larderello è 
noto fin dai tempi della scuola, per il ri- 
chiamo ai suoi «soffioni boraciferi», uno 
dei peculiari fenomeni geotermici che 
hanno valso a questa terra il nome di Val- 
le del Diavolo. E, proprio come in un 



Come raggiunge- 
re la zona. 

Da nord auto- 
strada Al dire- 
zione Firenze, 
uscita Colle Val 
d'Elsa Sud; im- 
boccare la SS68 
per Volterra/Lar- 
derello. 

Da Roma auto- 
strada Al 2 uscita 
Civitavecchia; 
imboccare la SS1, 
direzione Grosse- 
to, ed uscire a Fol- 
lonica Est; im- 
mettersi poi sulla 
SS439 per Larde- 
rello/Pomarance 





paesaggio infernale, il terreno attorno a 
Larderello fuma e ribolle, eruttando fan- 
ghi bollenti, acque e vapori sulfurei dal ti- 
pico odore di uova marce. I fenomeni 
geotermici di quest'area- soffioni, fuma- 
role, lagoni, ecc. - erano noti fin dai tem- 
pi più antichi; già gli Etruschi (popola- 
zione che sviluppò in questa zona una 
fiorente civiltà tra l'VIII e il III secolo 
a.C.) usavano i sali borici che incrostava- 
no il terreno per usi farmaceutici e nella 
produzione di smalti per la ceramica. 

Nel Medioevo i lagoni (laghetti poco 
profondi creati da emissioni di acque 
calde) fornivano ai mercanti volterrani 



Riserva Naturale della foresta 
Monterufoli-Caselli e Montenero 
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Riserva Naturale i 
di Berignone-Tatti ' 
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La Val di Cecina, 
nel cuore delle 
Colline Metallifere, 
tra le province 
di Pisa, Grosseto, 
Livorno e Siena, 
è terra di miniere, 
acque sulfuree e 
vapori bollenti. Qui 
è nata l 'industria 
geotermica ed 
elettrica italiana. 
Nella foto impianto 
geotermico presso 
Larderello 

una riserva di preziosi minerali - zolfo, 
vetriolo, allume - che venivano venduti 
a caro prezzo. 

Larderello è un tipico esempio di vil- 
laggio-fabbrica, sorto nel pieno svilup- 
po dell'età industriale. Qui infatti è nata 
l'industria geotermica ed elettrica in Ita- 
lia. Il nome, acquisito nel 1 846 con de- 
creto del granduca Leopoldo II di Tosca- 
na (1797-1870), è un riconoscimento a 
Francois de Larderei ( 1 790- 1858), intra- 
prendente uomo d'affari francese che 
comprese il valore commerciale delle ri- 
sorse geotermiche presenti nel territorio 
di Pomarance, il comune di cui Larde- 
rello è una frazione. Uno dei principali e 
più preziosi prodotti delle attività geo- 
termiche è l'acido borico, noto ed utiliz- 
zato fin dall'antichità dalle popolazioni 
residenti. Si può ripercorrere tutta la sto- 
ria di Larderello, le vicende dell'indu- 
stria geotermica, dell'acido borico e dei 
primi passi dell'industria elettrica visi- 
tando il Museo della Geotermia, gestito 
dall'Enel (per maggiori informazioni 
contattate il numero telefonico 0588 
67724o 0588 0421 11). 

UNA TERRA RICCA 
DI RISERVE NATURALI... 

Gli antichi siti minerari della Val di 
Cecina, costituiti da giacimenti minerari 
e fenomeni geotermici, hanno condizio- 
nato per secoli le attività umane, favoren- 
do lo sviluppo economico del territorio. 
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Le manifestazioni naturali della geo- 
termia sono visibili nella zona dei Lago- 
ni del Sasso, nei pressi di Sasso Pisano e 
a Monte verdi Marittimo, dove le fuma- 
role, i lagoni, i piccoli geyser borbottano 
e fumano indisturbati, creando un pae- 
saggio degno dell'Inferno descritto da 
Dante Alighieri (1265-1321) nella Divi- 
na Commedia. 11 terreno è molto caldo, 
venato dal giallo vivace delle incrosta- 
zioni di zolfo, dal rosso dei residui di ra- 
me e ferro, dal bianco del boro e dal gri- 
gio dei fanghi termali. 

Nella zona del fiume Merse (dal lati- 
no Mons Aeris, cioè monte di rame) si 
possono ammirare le «roste», formazio- 
ni appuntite e frastagliate, simili a calan- 
chi argillosi; sono i residui delle estra- 
zioni del rame (fine XIX, inizi XX seco- 
lo), di colore purpureo, dato dai minera- 
li di rame e ferro. 

In Val di Cecina sono presenti tredici 
parchi e riserve naturali che coprono 
un'area di circa 7100 ettari. Le zone 
protette più importanti sono: la Riserva 
Naturale della Foresta di Monterufoli- 
Caselli e Montenero (nelle Colline Me- 
tallifere), in provincia di Pisa, la più 
estesa (4.828 ettari) riserva naturale del- 
la Toscana, e la Riserva Naturale di Be- 
rignone-Tatti (estesa su 2.166 ettari, fra 
i comuni di Pomarance e Volterra). 

Lo sfruttamento millenario delle ri- 
sorse minerarie ha lasciato segni eviden- 
ti, come le carbonaie ed i siti di estrazio- 
ne di rame e lignite. Nella Foresta di 
Monterufoli-Caselli e Montenero sono 
presenti particolari rocce, dal tipico colo- 
re verde, usate per scopi ornamentali. 
Nella zona vi erano anche cave di calce- 
donio, pietra dura semipreziosa che nel 
XVI secolo veniva lavorata nell'Opificio 
delle pietre dure di Firenze, nato origina- 
riamente come manifattura per la lavora- 
zione di arredi in pietre dure (ora scuola 
di restauro). 

... E DI PRODOTTI TIPICI 
DI ECCELLENZA 

Oltre all'olio ed al vino, protagoni- 
sti indiscussi del patrimonio enogastro- 
nomico toscano e vanto della produzio- 
ne agricola locale, la Val di Cecina offre 
al buongustaio altri prodotti tipici di ec- 
cellenza, come il «buristo», salume pre- 
parato con sangue di maiale, spezie, co- 
tenne ed altre parti meno nobili del sui- 
no; i ricciarelli pomarancini, dolcetti di 
pasta di mandorle tipici del periodo na- 
talizio; il pane di Pomarance e di Mon- 
tegemoli, ideale per zuppe e salumi, e 
tanti altri. 

Non scordiamoci che nel territorio 
della Comunità Montana della Val di 
Cecina si alleva la pecora Pomarancì- 
na, antica e rustica razza ovina da carne 



(vedi l'articolo pubblicato sul n. 12/2007 
a pag. 5 1 ), ed una razza bovina unica nel 
suo genere: la Chianina, dal tipico man- 
tello color bianco porcellana. 

Nella porzione di Toscana che va dal- 
le Colline Metallifere alla costa tirreni- 
ca, includendo anche l'isola d'Elba, si 
snoda la «Strada del Vino Costa degli 
Etruschi», realizzata in omaggio ai pri- 
mi antichi viticoltori locali. In questa 
zona sorge il grazioso borgo medievale 
di Montescudaio, dove già nel X secolo 
d.C. era presente una fiorente attività vi- 
tivinicola. 

MOLTE ALTRE COSE DA VEDERE 
IN QUESTA TERRA 

I centri della Val di Cecina meritevo- 
li di visita sono numerosi. A parte Lar- 
derello con il suo Museo della Geoter- 
mia, merita una sosta il suo comune di 
riferimento, Pomarance, che ospita uno 
dei più antichi castelli del territorio vol- 
terrano, risalente all'XI secolo. Conqui- 
stato dai fiorentini nel XV secolo, il ca- 
stello conobbe un notevole sviluppo 
commerciale nel XVI secolo, grazie alla 
produzione artigianale di maioliche. A 
Pomarance si svolge la seconda domeni- 
ca di settembre (quest'anno il giorno 13) 
il «Palio storico delle contrade», singo- 
lare sfida tra i rioni della cittadina che 
avviene tramite originali spettacoli tea- 
trali (per maggiori informazioni contat- 
tate il numero telefonico 0588 62306). 

A proposito di Etruschi non si può 
scordare Volterra. Adagiata su una col- 
lina e protetta dalla sua possente cinta di 
mura, Volterra è un mosaico urbanistico 
unico, che offre tutte le testimonianze 
architettoniche delle sue tormentate vi- 
cende storiche ed umane, dall'età etni- 
sca a quella romana, dal Medioevo al 
Rinascimento. Da non mancare una vi- 
sita al Museo archeologico Guarnacci, 
che conserva un ricchissimo patrimonio 
di inestimabili reperti etruschi (per mag- 
giori informazioni contattate il numero 




Alcuni agriturismi 
dove è possibile soggiornare 



Presentando la «Carta 
Verde» avrete diritto fino 
al 31-12-2009 allo scon- 
to segnalato per voi e i 
vostri familiari sul listi- 
no prezzi dell'azienda. 
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• Antica Fattoria Sorbaiano - Loc.tà 
Sorbaiano, 39 - 56040 Montecatini Val 
di Cecina (Pisa) - Tel. 0588 30243 - Fax 
0588 31842. Sconto del 10% 

• Fattoria di Montegemoli - Loc. Mon- 
tegemoli - 56045 Pomarance (Pisa) - Tel. 
e fax 0588 61064. 

• Fattoria Palagetto - Podere S. Ales- 
sandro - 56045 Pomarance (Pisa) - Tel. e 
fax 0588 63092 - Celi. 348 8500934. 

• J7 Cerreto - Loc. Cerreto - 56045 Po- 
marance (Pisa) - Tel. e fax 0588 6421 3. 

• Podere S. Guglielma - Strada Provin- 
ciale per Micciano - 56045 Pomarance 
(Pisa) - Tel. e fax 0588 64754 - Celi. 339 
1354460. 

• Tenuta S. Agnese - Via della Badia, 
17 - 56040 Monteverdi Marittimo (Pisa) 
- Celi. 333 4875065. 



Tra i prodotti tipici della Val di Cecina 
ricordiamo l'olio, i ricciarelli pomaran- 
cini (a base di pasta di mandorle) ed il 
pane di Pomarance e di Montegemoli 



telefonico 0588 86347). Interessante è 
anche l'Ecomuseo dell'alabastro, dedi- 
cato ad una delle più preziose risorse 
minerarie dell'area volterrana (per mag- 
giori informazioni contattate il numero 
telefonico 345 6026270). 

Il paesaggio attorno a Volterra è fatto 
di rilievi in tutte le sfumature dell'ocra, 
le cosiddette «biancane» (collinette ar- 
gillose prive di vegetazione), macchiate 
qua e là dal verde dei cipressi e di pic- 
coli boschi. Altri tratti distintivi di que- 
sto panorama toscano sono le spettaco- 
lari forme di erosione a cui è soggetto il 
terreno argilloso di questi luoghi: i «ca- 
lanchi». 

Fra i borghi della Val di Cecina meri- 
tevoli di una sosta, anche per degustare i 
piatti tipici della cucina locale, non scor- 
datevi Montescudaio, Monteverdi Ma- 
rittimo, Montegemoli, Montecerboli, 
Castelnuovo Val di Cecina e Monteca- 
tini Val di Cecina, dove non si deve 
mancare una visita al Museo delle Mi- 
niere (per maggiori informazioni contat- 
tate i numeri telefonici 347 87 1 8870 o 
349 8863567) e dove, il 23 ed il 24 mag- 
gio prossimi, si svolgerà la manifestazio- 
ne «I sapori della Valle», rassegna eno- 
gastronomica che offre l'opportunità di 
degustare i prodotti tipici del luogo e di 
conoscere il borgo e l'artigianato locale 
(per maggiori informazioni contattate il 
numero telefonico 0588 31603). 

Franca Spazzoli 

: CONTROLLO INDIRIZZI AL 9-4-2009 : 
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I VERI ESPERTI 

CONSIGLIANO 

'vivi naturale, 
in una casa in vero 
legno massiccio" 







FBE WOODLÌVING progetta, costruisce ed installa la tua 
futura casa in VERO LEGNO MASSICCIO secondo le 
tue esigenze, per vivere nel rispetto dell'ambiente, in un 
habitat confortevole ed avvolgente. 



FBE woodliving 

Via dell'Industria, 1 - 36070 Castelgomberto VI 

Tel. 0445 940066 r.a. - Fax 0445 440306 

info@fbe.it - www.fbe.it 



www.fbewoodlivmg.it 



Per ricevere materiale illustrato spedisci il coupon all'indirizzo sopraindicato 





COUPON RICHIESTA INFORMAZIONI 


Nominativo; . 
Affluiti 






Tel.: 


CAP: 


nittà: 


Pro»- 





FBE WOODUWJG dichiara Che i dati Che Lei tornirà verranno mitizzati per rinvio di materiale pub- 
Unitario. Il titolare dei dati è Fongaro Giovanna, i Suoi dati verranno comunicati ai nastri incaricali 
che li tratteranno, in (orma manuale o informatizzala. I suddetti non saranno comunicati o diffusi 
ad altri soggetti senza Suo consenso. In qualsiasi momento sarà Suo diritto, ai sensi dell'ari 7 del 
ì.llstj.. n J 196/03. consultare, modificare, aggiornare, cancellare I dati od opporsi al loro utilizzo. 



Risposte ai lettori 

LA TRASFORMAZIONE 

DI PRODOTTI AGRICOLI 

PER LA VENDITA AL PUBBLICO 

NON È SOGGETTA 
ALLE NORME DELL'AGRITURISMO 

Ho un 'azienda agrituristica ed è mia 
intenzione produrre e vendere agli ospi- 
ti e lungo la strada conserve di pomodo- 
ro, melanzane e pomodori. A quali nor- 
me igienico-sanitarie mi devo attenere? 

Lettera firmata 
Lecce 

Occorre innanzitutto premettere che la 
trasformazione di prodotti agricoli otte- 
nuti dal proprio fondo a scopo di vendi- 
ta al pubblico - anche eventualmente 
ospite per effetto dello svolgimento, da 
parte dell'imprenditore agricolo, di attivi- 
tà agrituristiche - non è soggetta alle nor- 
me igienico-sanitarie, amministrative e 
fiscali previste per l'agriturismo, ma a 
quelle previste per qualsiasi azienda 
agricola, a prescindere dall'esercizio del- 
l'attività agrituristica (è da considerare 
rientrante nell'esercizio dell'agriturismo 
solo il trattamento di prodotti alimentali fi- 
nalizzato alla soniministrazione sul posto 
di pasti e di bevande). 

Trattandosi, nel caso proposto, di una 
trasformazione di prodotti vegetali 
per preparare conserve alimentari, la 
norma igienico-sanitaria da applicare è 
il Regolamento (Ce) n. 852 del 29 apri- 
le 2004 (pubblicato sulla Gazzetta Uffi- 
ciale dell'Unione europea del 25 giugno 
2004) che detta disposizioni sui requisi- 
ti dei locali di produzione e di vendita e 
sulle modalità per prevenire, nel corso 
del processo di lavorazione, rischi per la 
salute dei consumatori. 

L'igiene del processo produttivo de- 
ve essere garantita attraverso l'applica- 
zione di regole di autocontrollo basate sul 
sistema HACCP («valutazione dei rischi 
e controllo dei punti critici»), che consi- 
ste nella redazione di un manuale azien- 
dale di corretta prassi igienica nel quale 
siano indicati i rischi igienici connessi 
con la specifica produzione alimentare 
che si intende realizzare e le soluzioni 
operative adottate per prevenire tali ri- 
schi, in modo che il prodotto sia esente da 
contaminazioni chimiche, fisiche e mi- 
crobiologiche dannose per la salute. La 
redazione del manuale aziendale HACCP 
è una operazione piuttosto complessa per 
la quale, se non si hanno approfondite co- 
noscenze di tecnologia alimentare, è op- 
portuno avvalersi della collaborazione di 
un esperto di tecnologie alimentari. 

Indipendentemente dal rispetto dei re- 



quisiti generali previsti per la idoneità dei 
locali, comunque, il produttore è sempre 
responsabile di eventuali danni procu- 
rati alla salute del consumatore per effet- 
to di una lavorazione non appropriata. Ol- 
tre alle norme dettate dal citato Regola- 
mento dell'Unione europea, restano vigen- 
ti le norme nazionali di igiene alimentare 
(la Legge n. 283 del 30 aprile 1962, pubbli- 
cata sulla Gazzetta Ufficiale della Repub- 
blica Italiana n. 139 del 4 giugno 1962, e il 
suo regolamento di esecuzione emanato 
con Dpr n. 327 del 26 marzo 1980, pubbli- 
cato sulla Gazzetta Ufficiale della Repub- 
blica Italiana n. 193 del 16 luglio 1980) che 
tuttavia confermano nella sostanza quanto 
previsto dal Regolamento medesimo. Per 
attestare l'idoneità dei locali dove sono 
trattati, conservati, immagazzinati o ven- 
duti i prodotti alimentari, occorre ottenere 
l'autorizzazione sanitaria da parte dell' Asl 
(Azienda sanitaria locale). 

Nello specifico caso delle conserve ali- 
mentari a base di prodotti agricoli di origi- 
ne vegetale, è essenziale che la «materia 
prima» raccolta in campo sia esente da 
sostanze chimiche estranee alla natura del 
prodotto (antiparassitari, nitrati, metalli 
pesanti, ecc.), da residui di terra, polveri o 
altre particelle (contaminazione fisica), e 
da microrganismi insediatisi nel prodotto 
a causa di un cattivo stato di conservazio- 
ne. Occorre poi che il trattamento termi- 
co del prodotto, dopo il confezionamento 
nei vasi di vetro, ne garantisca la comple- 
ta sterilizzazione in modo da assicurare la 
perfetta conservazione nel tempo. 

Ogni confezione deve avere un'eti- 
chetta (vedi n. 9/2008, pag. 75) ai sensi 
del Decreto legislativo n. 109 del 27 
gennaio 1992 (pubblicato sulla Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana n. 39 
del 17 febbraio 1992, supplemento ordi- 
nario n. 31) e successive modificazioni, 
indicante le generalità del produttore, la 
natura del prodotto, il peso netto, gli in- 
gredienti (specificando la percentuale in 
peso dei principali ingredienti), i codici 
identificativi del lotto di produzione, la 
data di scadenza (nel caso delle conser- 
ve, «da consumarsi preferibilmente en- 
tro il...»), eventuali accorgimenti nel- 
l'uso (nel caso delle conserve ad esem- 
pio, la scritta «Dopo l'apertura della 
confezione, conservare in frigorifero»). 

Il personale che effettua la lavorazione 
deve essere munito di libretto sanitario. 
Nelle Regioni, come la Puglia (Legge re- 
gionale n. 22 del 24 luglio 2007, pubblica- 
ta sul Bollettino Ufficiale della Regione 
Puglia n. 105 supplemento, del 24 luglio 
2007), in cui è stato abolito il libretto sani- 
tario, il personale deve però frequentare 
corsi di formazione conformi alle dispo- 
sizioni di legge, che ne attestino la compe- 
tenza nel trattamento di alimenti destinati 
al consumo. (Giorgio Lo Surdo) 
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Ecco le eccellenti proprietà nutrizionali 
di albicocche, fichi e susine essiccati 

Questi gustosi frutti tipicamente estivi, ottimi se consumati freschi, si prestano anche ad essere essiccati, 

mantenendo integre le loro proprietà nutrizionali. Così conservati rappresentano un eccellente 

alimento energetico, sono ricchi di calcio, ferro e di altri elementi preziosi per il benessere del nostro 

organismo. Grazie alle loro fibre aiutano anche l'intestino pigro. Ecco perché consumarli 



La frutta essiccata era ben nota ai no- 
stri nonni, per i quali costituiva non solo 
una, seppur rara, occasione per deliziar- 
si con un alimento dolce, ma anche una 
gradita integrazione della scarsa razione 
calorica giornaliera. È ben conosciuta 
anche dalle persone di mezza età, che 
però tendono a consumarla solo occa- 
sionalmente e per le quali, comunque, 
non costituisce un alimento usuale, ma 
un modo per solennizzare anche a tavo- 
la giorni e periodi di festa. E, in linea di 
massima, sconosciuta ai più giovani, i 
quali spesso arrivano a 15-20 anni di età 
senza aver mai preso in mano e assapo- 
rato un fico o un'albicocca secchi. 

L'ALBICOCCA SECCA 

È UN ECCELLENTE ALIMENTO 

ENERGETICO 

L'albicocca secca conserva totalmente 
i sali minerali presenti allo stato fresco. E 
inoltre ricca di caroteni (precursori della 
vitamina A), contiene zuccheri e perfino 
un insospettabile 5-6% di proteine: una 
composizione che ne fa un alimento ener- 
getico, che nutre senza appesantire; un et- 
to di albicocche secche contiene infatti 
274 chilocalorie, solo 28 quelle fresche. 
La presenza in discrete quantità di minera- 
li neh" albicocca secca (soprattutto magne- 
sio, fosforo, ferro, calcio e potassio) la 
rende un alimento assai utile per chi è 
anemico, stanco e depresso. Mentre l'al- 
bicocca fresca è lievemente astringente, il 
frutto secco aiuta l'intestino pigro. 
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Albicocche, fichi e susine essiccati sono 
eccellenti per il benessere dell'organismo 

IL FICO SECCO È RICCO 
DI CALCIO E DI FERRO 

Il fico secco, rispetto al frutto fresco, 
è quasi un altro alimento. Il contenuto di 
fibra aumenta di cinque volte, il che ren- 
de il fico secco un alimento eccellente 
per aiutare l'intestino pigro. Inoltre, un 
etto di fichi secchi contiene 256 chiloca- 
lorie (solo 47 quelli freschi), copre il 
20% del fabbisogno giornaliero di calcio 
e apporta all'organismo il 30% del ferro 
necessario ogni giorno. L'integrazione 
della dieta con fichi secchi è necessaria 
quando serve una fonte di energia di 
semplice assimilazione e di resa imme- 
diata. I fichi secchi sono anche indispen- 
sabili in tutti i casi di magrezza accentua- 
ta e di stanchezza eccessiva, sia fisica 
che psichica. Inoltre è ampiamente spe- 



Caratteristiche nutrizionali di albicocche, fichi e susine essiccati 
(per 100 grammi di prodotto) 


Componenti 


Albicocche secche 


Fichi secchi 


Susine secche 


Chilocalorie 


274 


256 


220 


Acqua 


25 grammi 


19,4 grammi 


29,3 grammi 


Zuccheri 


66,5 grammi 


58 grammi 


55 grammi 


Calcio 


67 milligrammi 


186 milligrammi 


59 milligrammi 


Fosforo 


108 milligrammi 


1 ! 1 milligrammi 


85 milligrammi 


Ferro 


5 milligrammi 


3 milligrammi 


3,9 milligrammi 


Fibre 


24 grammi 


13 grammi 


8,4 grammi 


Vitamina A 


1410 microgrammi 


8 microgrammi 


19 microgrammi 



rimentata l'utilità della tradizionale ri- 
cetta del decotto di fichi secchi (mettete 
50 grammi di fichi spezzettati a bollire 
per 10 minuti in un litro d'acqua; bevete 
a bicchieri durante la giornata) nelle in- 
fiammazioni delle vie respiratorie e uri- 
narie, nelle gastriti e nelle coliti. Lo stes- 
so decotto può essere impiegato per fare 
gargarismi in caso di irritazioni delle 
gengive e nel mal di gola. 

LA SUSINA SECCA È IDEALE 
PER AIUTARE L'INTESTINO PIGRO 

La susina secca è tradizionalmente 
apprezzata soprattutto per il suo potere 
lassativo. Forse sono meno note le sue 
qualità energetiche (un etto di susine 
secche contiene infatti 220 chilocalorie, 
solo 42 quelle fresche) e nutrizionali. 
Qualche anno fa l'Istituto nazionale bri- 
tannico di medicina sportiva coordinò 
una ricerca che coinvolse 120 atleti di di- 
verse discipline sportive. È risultato che 
il 92% di questi atleti consumavano, ne- 
gli intervalli tra i pasti principali, vari 
spuntini. Quelli preferiti erano soprattut- 
to a base di frutta disidratata e in partico- 
lare di susine secche. Le susine sono 
privilegiate dagli atleti per una serie di 
buone ragioni. Sono ricche di zuccheri 
facilmente assimilabili e di minerali, ma 
povere di grassi. Cento grammi di susi- 
ne secche apportano circa 4 milligrammi 
di ferro (il fabbisogno giornaliero per un 
adulto è di 10 milligrammi) e quasi un 
grammo di potassio, importante per re- 
golare la contrazione cardiaca, per sti- 
molare la buona funzionalità intestinale, 
per mantenere equilibrata la presenza di 
acqua nelle cellule e nei tessuti, per neu- 
tralizzare un'eccessiva introduzione di 
sodio e quindi per evitare l'ipertensione 
arteriosa. La susina secca è anche ricca 
di fibre idrosolubili che non interferisco- 
no con l'assorbimento del ferro e, nello 
stesso tempo, controllano l'assimilazio- 
ne degli zuccheri, garantendo alla mu- 
scolatura e al cervello una disponibilità 
costante di energia per tempi lunghi. 

Paolo Pigozzi 
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Come preparare squisite gelatine 
di fragole, di susine e di arance e limoni 

Maggio è il mese delle fragole, coltivate in numerosi orti familiari. Tra poche settimane, dalla seconda 

decade di giugno, si potranno raccogliere le varietà precoci di susine. Arance e limoni si possono 

reperire quasi tutto l'anno. Ecco come preparare con questi frutti delle squisite gelatine 



La gelatina si può preparare con qual- 
siasi tipo di frutta. Dopo la cottura della 
stessa si ottiene un succo - al quale va 
aggiunta una certa quantità di zucchero 
- che va concentrato tramite bollitura. In 
questo primo articolo vi indichiamo co- 
me preparare la gelatina di fragole, di 
susine e di arance e limoni; nel prossimo 
numero vi illustreremo come realizzare 
quella di more e lamponi, quella di me- 
le e quella d'uva. 

Ecco come trasformare e conservare 
in sicurezza a livello casalingo questa 
frutta[l]. 

GELATINA DI FRAGOLE 

Ingredienti: 1 kg di fragole, zucche- 
ro (75 grammi ogni 1 00 grammi di suc- 
co di fragole). 

Lavate delicatamente le fragole sotto 
acqua corrente fresca, mondatele (1) e 
tagliatele in due o quattro parti (2), a se- 
conda della grandezza del frutto, met- 
tendole direttamente in una pentola di 
acciaio più larga che alta, aggiungete 
200 millilitri d'acqua fredda e fate cuo- 
cere, mescolando di tanto in tanto (3), 
sino a quando iniziano a disfarsi lascian- 
do fuoriuscire il succo contenuto. 



A questo punto togliete la pentola dal 
fuoco e passate il composto attraverso 
un canovaccio di cotone. Al succo così 
ottenuto, che avrete pesato e posto nella 
stessa pentola di acciaio utilizzata in 
precedenza, aggiungete lo zucchero e 
fate cuocere il tutto, mescolando di tan- 
to in tanto, sino al raggiungimento del 
punto di gelifìcazione, cioè 12-15 minu- 
ti dopo l'inizio del bollore (4). 

Versate la gelatina ancora calda in 
vasetti di vetro (5), precedentemente la- 
vati e sterilizzati, riempiendoli sino ad 
un centimetro dal bordo; chiudeteli er- 
meticamente (6) e conservateli in un 
luogo fresco e buio. 

GELATINA DI SUSINE 

Ingredienti: 2 kg di susine ben matu- 
re ma sode, 2 limoni, zucchero (75 gram- 
mi ogni 100 grammi di succo di susine). 

Lavate le susine sotto acqua corrente 
fresca (7) ed asciugatele. Eliminate dai 
frutti il nocciolo (8), tagliateli a pezzettoni 
(9), ponete il tutto in una pentola d'acciaio 
più larga che alta ed aggiungetevi 300 mil- 
lilitri d'acqua. Fate cuocere a fuoco basso 
fino a quando la frutta inizia a disfarsi la- 
sciando fuoriuscire il succo contenuto 

Gelatina di fragole 




(10). Togliete la pentola dal fuoco e passa- 
te il composto attraverso un canovaccio di 
cotone (11). Al succo così ottenuto, che 
avrete pesato e posto nella stessa pentola 
di acciaio utilizzata in precedenza, aggiun- 
gete lo zucchero (12), il succo di limone e 
fate cuocere il tutto, mescolando di tanto 
in tanto, sino al raggiungimento del punto 
di gelifìcazione, cioè 12-15 minuti dopo 
l'inizio del bollore. 

Versate la gelatina ancora calda in 
vasetti di vetro, precedentemente lava- 
ti e sterilizzati, riempiendoli sino ad un 
centimetro dal bordo; chiudeteli ermeti- 
camente e conservateli in un luogo fre- 
sco e buio. 

GELATINA DI ARANCE E LIMONI 

Ingredienti: 1 arance succose, 3 li- 
moni, zucchero. 

Spremete le arance (13) ed i limoni e 
filtrate il succo attraverso un canovaccio 
di cotone (14). Pesate il succo e ponetelo 
in una pentola d'acciaio più larga che alta 
(15) con una quantità di zucchero variabi- 
le dal 60% al 100%, a seconda dei gusti. 
Fate cuocere il tutto, mescolando di tanto 
in tanto (16) ed avendo cura di eliminare 
dalla superficie del composto la schiuma 
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Gelatina di susine 




u 

Gelatina di arance e limoni 




che andrà man mano formandosi (17), 
(vedi freccia), sino al raggiungimento del 
punto di gelificazione, cioè 12-15 minuti 
dopo l'inizio del bollore. 

Versate la gelatina ancora calda in 
vasetti di vetro, precedentemente lava- 
ti e sterilizzati, riempiendoli sino ad un 
centimetro dal bordo; chiudeteli ermeti- 
camente (18) e conservateli in un luogo 
fresco e buio. 



Foto dell'autore 



Rita Bocchello 



[1J Per maggiori informazioni sugli ac- 
corgimenti da adottare per trasformare e 



conservare in sicurezza frutta e ortaggi a 
livello casalingo si rimanda all'articolo 
pubblicato sul n. 3/2009, pag. 73. 

Ricette pubblicate. 

• Broccoli e cavolfiori (n. 1/2007), ci- 
polline e finocchi (n. 2/2007), carciofi 
(n. 3/2007), asparagi e cetriolini (n. 
4/2007), fragole (n. 5/2007), albicocche 
e ciliegie (n. 6/2007), pomodori (n. 7- 
8/2007), fichi (n. 9/2007), pere (n. 
10/2007), kaki (n. 11/2007), mandarini 
(n. 12/2007), fave (n. 3/2008), zucchini 
(n. 4/2008), giardiniera (n. 5/2008), me- 
lanzane, pomodori e fagiolini (n. 



6/2008), pesche e susine (7-8/2008), uva 
(9/2008), mostarde (10/2008), crauti 
(10/2008), castagne (11/2008), sidro 
(12/2008), cotogne e carote (1/2009), 
barbabietole, cardi, bietola e peperoni 
(2/2009), taccole, fagiolini e carote, ne- 
spole del Giappone (4/2009), fragole, 
susine, arance e limoni (5/2009). 

Si declina ogni responsabilità per gli eventuali danni 
derivanti dal consumo di prodotti alimentari prepara- 
ti, trasformati e/o conservati con metodi casalinghi. 
Si fa presente che i procedimenti illustrati sono vali- 
di e sicuri ai fini del consumo solo quando vengono 
rispettate quelle norme sanitarie che non sempre le 
condizioni dell'ambiente familiare sono in grado di 
garantire. 
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Risposte ai lettori 



BERE QUANDO SI HA SETE 

VA BENE, MA CI SONO 

NUMEROSE ECCEZIONI 

Mi hanno sempre insegnato che per 
stare bene bisogna bere molto (anche 2 
litri e più di acqua al giorno). Ci ho 
provato per un pò ', ma mi sono accor- 
to che non stavo affatto meglio di pri- 
ma, senza contare il fastidio di dover 
urinare almeno una decina di volte al 
giorno contro le 3-4 volte solite. Vorrei 
sapere dal vostro esperto se la verità 
anche questa volta sta nel mezzo oppu- 
re no. Mi pare ragionevole pensare che 
l'ideale è bere quando si ha sete. 

Lettera firmata 
Roma 

Bere quando si ha sete (come anche 
mangiare quando si ha fame, dormire 
quando si ha sonno, ecc.) può sembrare 
una ovvietà banale e scontata, eppure si 
tratta della corretta risposta a una fonda- 
ta richiesta dell'organismo. Quindi di- 
ciamo innanzitutto, così come sospetta- 
to dal lettore, che le necessità di acqua 
dell'organismo sono evidenziate dalla 
sete e quindi dallo stimolo a bere. 
A Sono tuttavia opportune alcune 
^— ^ precisazioni: 

- nelle persone anziane lo stimolo fi- 
siologico della sete si attenua parecchio; 
per questo motivo, in questi soggetti la 
sete non può più essere presa come un 
indicatore affidabile della necessità di 
acqua. Gli anziani dovrebbero consuma- 
re preferibilmente alimenti ricchi di ac- 
qua (frutta e verdure, minestre, yogurt, 
ecc.) e bere regolarmente liquidi (me- 
glio l'acqua, ma vanno bene anche tisa- 
ne, caffè di cereali, spremute di agrumi, 
ecc.), se necessario «forzando» legger- 
mente il senso di sete; 

- anche i bambini piccoli, da questo 
punto di vista, sono dei soggetti con un 
equilibrio delicato: per la loro vivacità 
spesso sudano molto e, non avendo 
grandi riserve di liquidi (e, talvolta, 
non avendo ancora imparato a rispon- 
dere in modo appropriato alle richieste 
dell'organismo), hanno bisogno, anche 
in questo, della discreta assistenza de- 
gli adulti; 

- un'altra condizione speciale, nella 
quale la sensazione di sete può manife- 
starsi tardivamente rispetto alle esigen- 
ze dell'organismo, è costituita dal lavo- 
ro pesante o dalle attività sportive ef- 
fettuati in ambienti sfavorevoli (con 
temperature assai elevate, con clima 
ventoso, con esposizione prolungata al- 
la luce del sole, ecc.). Si pensi che, in 



casi estremi, il sudore e l'aumento del 
ritmo della respirazione possono com- 
portare una perdita di acqua che arriva 
anche a 1-2 litri all'ora. Poiché' il nostro 
intestino riesce ad assimilare al massi- 
mo 250 millilitri di acqua (un quarto di 
litro) ogni 20 minuti (cioè circa 750 
millilitri all'ora), è evidente che per ri- 
spondere adeguatamente a richieste co- 
sì importanti occorre bere con una cer- 
ta frequenza, anticipando quanto ri- 
chiesto dal senso di sete; 
- chi, infine, deve eliminare piccoli cal- 
coli o sabbia depositati nelle vie urina- 
rie è bene che beva decisamente oltre 
quanto suggerito dal naturale stimolo 
della sete. 




L'organismo può aver bisogno di 2-3 

litri di liquidi al giorno da introdurre 

con alimenti, acqua o tisane 



Per quanto riguarda la quantità d'ac- 
qua necessaria ogni giorno per un adul- 
to, occorre dire che non esiste attual- 
mente uno studio scientifico che abbia 
accertato quanti litri d'acqua sia oppor- 
tuno bere giornalmente. Il buon senso e 
la pratica suggeriscono che l'organismo 
può aver bisogno di circa 2-3 litri di li- 
quidi al giorno. Di questi, una parte è 
preferibile sia introdotta mediante il 
consumo di alimenti che contengono an- 
che acqua (latte, yogurt, minestre, tisa- 
ne, tè, frutta, verdure, risotti, ecc.). Fac- 
ciamo un esempio concreto sulla quan- 
tità di acqua presente in un pasto «tipo» 
composto come segue: 100 grammi di 
spaghetti (a crudo) una volta cotti con- 
tengono 140 grammi di acqua, 50 gram- 
mi di pane 18 grammi di acqua, 250 
grammi di insalata mista cruda 240 
grammi di acqua, 100 grammi di frutta 
cruda 95 grammi di acqua, 1 bicchiere 
di bevanda (vino, acqua, tisana) 150 
grammi di acqua, per un totale di circa 
640-650 grammi di acqua. La parte ri- 
manente (variabile in funzione delle abi- 
tudini alimentari, dell'ambiente di vita e 
lavoro, delle condizioni atmosferiche, 
ecc.) può essere soddisfatta bevendo ac- 
qua o tisane. (Paolo Pigozzi) 
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I fabbricati rurali non pagano Pici 

Il Decreto legge n. 207/08 prevede che i fabbricati rurali, sia accatastati che non accatastati, 

non paghino l'Ici e che tale disposizione abbia validità retroattiva. Per quanto riguarda 

le abitazioni dei piccoli agricoltori la ruralità (che dà diritto a non pagare l'Ici) è riconosciuta 

solamente all'abitazione degli imprenditori agricoli, se iscritti alla Camera di commercio 



Finalmente è definitivo: i fabbricati 
rurali non devono pagare Pici (Imposta 
comunale sugli immobili). La questione 
è stata chiarita una volta per tutte - e il 
verdetto è favorevole agli agricoltori - 
con l'approvazione delle modifiche del 
Decreto legge a. 207/08, definito «mille- 
proroghe», convertito nella Legge n. 41 
del 27 febbraio 2009 (pubblicata nel Sup- 
plemento ordinario n. 28 della Gazzetta 
Ufficiale n. 49 del 28 febbraio 2009). La 
situazione era diventata molto preoccu- 
pante dopo che le sentenze della Corte di 
Cassazione (n. 15321 del 15 maggio 
2008 e n. 23596 del 15 settembre 2008) 
avevano negato l'esenzione dal paga- 
mento dell'Ici ai fabbricati rurali. 

I Comuni, sollecitati dall'Anci (As- 
sociazione nazionale comuni italiani) 
con apposita circolare, avvalendosi del- 
le sopra citate sentenze, avevano inizia- 
to ad emanare avvisi di accertamento ri- 
chiedendo agli agricoltori l'Ici arretrata, 
mentre le organizzazioni agricole si op- 
ponevano, annunciando una battaglia le- 
gale. Infatti, le sentenze che sostenevano 
l'applicazione dell'Ici per i fabbricati 
rurali erano sicuramente contestabili per 
diversi motivi: in particolare perché in 
contrasto con quanto chiarito anche nel- 
la Circolare ministeriale 20 marzo 2000 
n. 50, la quale evidenziava che il reddito 
dominicale, attribuito dal catasto ai ter- 
reni, comprende anche il valore degli 
immobili sovrastanti e che la rendita at- 
tribuita alle costruzioni rurali a seguito 
dell'eventuale accatastamento è fiscal- 
mente neutra (non ha valore ai fini fisca- 
li, cioè non viene conteggiata nel calco- 
lo dell'imposta). Pagando l'Ici sui fab- 
bricati rurali, vi sarebbe stata quindi una 
doppia imposizione, perché l'Ici viene 
già versata sui terreni agricoli ai quali 
sono asserviti gli immobili. 

Serviva insomma un chiaro interven- 
to legislativo, che finalmente è arrivato 
con il Decreto legge del 24 febbraio, nel 
quale si dice che, ai fini dell'applica- 
zione dell'Ici (imposta alla quale sono 
soggetti tutti i fabbricati situati nel terri- 
torio italiano, esclusi quelli rurali e le 
prime case) non si considerano fabbri- 
cati gli immobili in possesso dei requi- 
siti di ruralità anche se iscritti o iscri- 
vibili nel catasto fabbricati (con attri- 




1 fabbricati rurali devono essere tutti 
presenti nel catasto terreni, mentre van- 
no accatastati nel catasto fabbricati nel 
caso di ristrutturazione, trasferimento, 
oppure di nuova costruzione 

buzione di rendita), come ad esempio 
un ricovero per attrezzi agricoli di nuo- 
va costruzione. Ciò significa che i fab- 
bricati rurali, sia accatastati che non 
accatastati, non pagano l'Ici e che la 
disposizione ha validità retroattiva, e 
dunque valida anche con riferimento 
agli anni precedenti (i Comuni non pos- 
sono quindi pretendere l'imposta né per 
l'arretrato, né per il futuro). Chi negli 
anni scorsi avesse già pagato l'Ici sui 
fabbricati rurali deve presentare una 
istanza di rimborso al Comune. 

Se a questa nuova legge aggiungiamo 
le ultime disposizioni in tema di ruralità 
[1] possiamo dire che l'esclusione dal 
pagamento dell'Ici è ora veramente allar- 
gata a quasi tutti i fabbricati degli agri- 
coltori. In particolare per quanto ri- 
guarda i fabbricati strumentali (stalle, 
ricoveri per gli attrezzi, ecc.) è stato in- 
fatti chiarito che la ruralità spetta an- 
che agli immobili destinati all'esercizio 
dell'attività agricola come descritta 
dal codice civile e non più dalle norme 
fiscali e anche al maso chiuso; all'atti- 
vità di alpeggio in montagna, alle atti- 
vità di manipolazione, trasformazione, 
conservazione, valorizzazione, o com- 
mercializzazione dei prodotti agricoli 
(ad esempio un minicaseifìcio con spac- 
cio aziendale). 

Sono considerati rurali anche i fab- 



bricati utilizzati per gli allevamenti ec- 
cedenti la potenzialità dei terreni (cioè 
gli allevamenti che eccedono i limiti di 
capi allevabili stabiliti dalle norme fisca- 
li in base ai redditi dei terreni che si con- 
ducono) [2]. 

Il riconoscimento della ruralità (che dà 
diritto a non pagare l'Ita) è stato inoltre 
esteso ai fabbricati utilizzati come abita- 
zione da parte dei soci o amministratori 
delle società agricole aventi la qualifica di 
imprenditore agricolo professionale. 

Per quanto riguarda le abitazioni 
dei piccoli agricoltori, ricordiamo che la 
Legge n. 286 del 24 novembre 2006 (pub- 
blicata nel Supplemento ordinario n. 223 
alla Gazzetta ufficiale n. 277 del 28 no- 
vembre 2006) ha disposto che la rurali- 
tà è riconosciuta solamente all'abita- 
zione dei soggetti che hanno la qualifi- 
ca di imprenditore agricolo, se sono 
iscritti alla Camera di commercio. Fac- 
ciamo un esempio: se Tizio ha la partita 
Iva come agricoltore ma non è iscritto al- 
la camera di commercio (perché agricol- 
tore in regime Iva di esonero), non può 
considerare rurale la propria abitazione. 

Nel caso, però, in cui le abitazioni 
siano di proprietà di agricoltori pen- 
sionati, di familiari conviventi e di 
coadiuvanti (cioè familiari che lavora- 
no in azienda e sono iscritti all'Inps) 
questi, pur non essendo iscritti alla Ca- 
mera di commercio, sono ugualmente 
esclusi dal pagamento dell'Ici. 

Per gli agricoltori in regime di eso- 
nero dell'Iva (previsto per chi ha un vo- 
lume d'affari annuo fino a 7.000 euro), 
l'iscrizione alla Camera di commercio 
non sarebbe obbligatoria, ma in as- 
senza di essa, la ruralità non viene più 
riconosciuta, e va fatto anche l'acca- 
tastamento. 

Daniele Hoffer 

[ 1 ] Introdotte con la Legge di conversio- 
ne del Decreto legge n. 159 del 1 ° otto- 
bre 2007 (pubblicato sulla Gazzetta uffi- 
ciale n. 229 del 2 ottobre 2007). 

[2] Oltre a quelli utilizzati per le attività 
a reddito d'impresa (ad esempio quelli 
di società che operano in agricoltura) ed 
i fabbricati delle cooperative agricole. 
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Risposte ai lettori 

PRECISAZIONI 
CIRCA IL PAGAMENTO 
DELLTCI SUI TERRENI 

È corretto che il mio Comune consi- 
deri «aree fabbricabili» i terreni rica- 
denti all'interno del Piano regolatore 
adottato dal Consiglio comunale, ma 
non ancora approvato dalla Regione e 
richieda per gli stessi il pagamento del- 
l' lei? Inoltre è corretto pagare Vici an- 
che sui terreni destinati a verde pubbli- 
co dal Piano regolatore stesso? 

Lettera firmata 

11 comportamento tenuto dal Comu- 
ne, cioè considerare «aree fabbricabi- 
li» tutti i terreni considerati tali dal Pia- 




Le aree destinate dal Piano regolatore 

a verde pubblico sono escluse 

dal pagamento dell' lei 

no regolatore comunale è corretto. Dopo 
le modifiche di legge del 2006, infatti, 
per gli effetti fiscali si considerano edifi- 



cabili tutti i terreni che si trovano in que- 
sta situazione (anche se ancora non lo 
sono di fatto) e quindi è corretto anche 
che venga richiesto per essi il pagamen- 
to dell'Ici. 

Per quanto riguarda le aree destinate 
a verde pubblico, non utilizzate per atti- 
vità agricole, sono escluse dal pagamen- 
to dell'Ici in quanto non rientrano nelle 
tipologie di terreni soggetti all'imposta. 
(Daniele Hoffer) 

CHIARIMENTI SUL CONTRATTO 

DI AFFITTO AGRARIO 

E AGEVOLAZIONI FISCALI 

SUI CARBURANTI 

Vorrei prendere in affitto da un mio 
amico un terreno. Nel precisare che 
mia moglie è iscritta alla Camera di 
commercio come imprenditrice agrico- 
la, come devo stilare il contratto di af- 



Finanziamenti e opportunità dalle Regioni 



4 LOMBARDIA 

Misura: bando per la misura 214 
(Pagamenti agroambientali 2009) 
del Programma di sviluppo rurale 2007- 
2013. Il bando è stato approvato con il De- 
creto n. 2712 del 19-3-2009, pubblicato nel 
Bollettino Ufficiale n. 14 del 31-3-2009 (2° 
Supplemento straordinario); il bando è con- 
tenuto nell'allegato 4. 

Scadenza: occorre presentare le domande 
in formato elettronico entro il 15-5-2009 (le 
domande saranno accolte fino al 9-6-2009, 
ma con l'applicazione di una penale pari 
all' 1 % dell'aiuto per ogni giorno lavorativo 
di ritardo). 

A chi presentare la domanda: Provincia 
competente per territorio. 
Beneficiari: possono presentare la doman- 
da le imprese individuali (agricoltori titola- 
ri di partita Iva e iscritti al Registro delle 
imprese della Camera di commercio), le so- 
cietà agricole e le cooperative. I beneficiari 
possono presentare: a) domande di aiuto 
(primo anno di impegno); b) domande di 
pagamento (per i soggetti che hanno già 
presentato la domanda di aiuto nel 2007 o 
nel 2008). 

Spese che sono ammesse al finanziamento: 
la misura 214 comprende una serie di azioni 
legate alla gestione sostenibile delle attività 
agricole. Le azioni attivate sono: Azione A - 
Fertilizzazione bilanciata e avvicendamento; 
Azione B - Produzioni agricole integrate; 
Azione C - Produzioni vegetali estensive; 
Azione E - Produzioni agricole biologiche; 
Azione F - Mantenimento di strutture vege- 
tali lineari e fasce tampone boscate; Azione 
H - Salvaguardia delle risorse genetiche. Per 
ciascuna azione il bando spiega nel dettaglio 
tutte le condizioni da rispettare. 



Tipo ed entità dell'agevolazione: per cia- 
scuna delle azioni sono previsti premi di en- 
tità diversa. 

Per informazioni: il decreto e il bando re- 
lativo alla misura 214 si possono trovare al- 
la pagina Internet: http://www.agricoltura. 
regione.lombardia.it/sito/tmpl_action.asp? 
DocumentoId=4 1 8 l&Sezioneld=25000000 
00&action=Documento 

SARDEGNA 

* Misura: contributi per l'impianto di 
pannelli fotovoltaici. La Regione 
Sardegna, con uno specifico avviso, ha ria- 
perto i termini del bando 2008 pubblicato 
sul Bollettino Ufficiale della Regione n. 31 
del 4-10-2008. 

Scadenza: non è prevista una scadenza. 
A chi presentare la domanda: la domanda 
va presentata utilizzando il modulo elettro- 
nico disponibile nel sito Internet della Re- 
gione Sardegna (vedi più avanti). Entro 30 
giorni dalla presentazione della domanda 
on-line, va presentata la domanda stampata 
e completa di tutta la documentazione ri- 
chiesta tramite raccomandata A.R. (con ri- 
cevuta di ritorno), a: Assessorato dell'Indu- 
stria - Servizio Energia - Viale Trento, 69 - 
09123 Cagliari. 

Beneficiari: possono presentare domanda 
le persone fisiche (quindi i privati cittadini) 
e i condomini, ma non le imprese. 
Spese che sono ammesse al finanziamen- 
to: le agevolazioni sono concesse per im- 
pianti fotovoltaici (di potenza compresa tra 
1 e 20 kW) localizzati in Sardegna. Le spe- 
se ammissibili sono elencate dettagliata- 
mente all'articolo 5 del bando e compren- 
dono: fornitura dei materiali; installazione e 
posa in opera dell'impianto; eventuali ope- 



re edili connesse all'installazione dell'im- 
pianto; spese per l'allaccio alla rete elettri- 
ca. Il costo massimo ammissibile dell'inve- 
stimento è pari a 7.500 euro per kW instal- 
lato per gli impianti da 1 a 3 kW; per gli im- 
pianti di potenza superiore, il calcolo del 
costo massimo ammissibile per k W instal- 
lato viene fatto utilizzando un'apposita for- 
mula contenuta nell'art. 5 del bando. 
Tipo ed entità dell'agevolazione: contri- 
buto in conto capitale (cioè a fondo perdu- 
to) pari al 20% delle spese ammissibili so- 
stenute per la realizzazione dell'impianto 
fotovoltaico. 

Per informazioni: Regione Sardegna - Ser- 
vizio Energia - Viale Trento, 69 - 09 1 23 Ca- 
gliari - Tel. 070 6062264-2413-2403 - Fax 
070 6062338 - E-mail: bandofotovoltaico@ 
regione.sardegna.il. Nel sito della Regione 
Sardegna si trova l'avviso di riapertura dei 
termini del bando, con il collegamento al 
modulo della domanda on-line e tutto il ma- 
teriale utile, compreso il bando e la doman- 
da: http://www.regione.sardegna.ii/j/v/ 
28?s= 1 &v=9&c=46&c 1 =46&id= 1 3569 

BREVI 

Sportello Energia per la provincia di Pia- 
cenza. Lo Sportello provinciale dell'Ener- 
gia fornisce informazioni sulle energie rin- 
novabili (solare fotovoltaico e termico, ecc.) 
e sulle possibilità di risparmio energetico. 
Lo Sportello è aperto presso gli uffici del 
Servizio pianificazione territoriale e am- 
bientale della Provincia - Corso Garibaldi, 
50-29121 Piacenza, con il seguente orario: 
tutte le mattine 9-13; lunedì e giovedì po- 
meriggio 14,30-16,30 - Tel. 0523 795218 - 
E-mail: sportello.energia@provincia.pc.il 

A cura di Pier Francesco Lisi 
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fitto per quanto riguarda le giornate la- 
vorative da coprire ai fini contributivi e 
per quanto riguarda le agevolazioni fi- 
scali sui carburanti? 

Lettera firmata 
Piacenza 

L'articolo 45 della Legge n. 203 del 
3 maggio 1982 (pubblicata sulla Gaz- 
zetta Ufficiale n. 121 del 5 maggio 
1982) dispone che sono validi, in dero- 
ga alle norme vigenti in materia di con- 
tratti agrari, gli accordi stipulati tra le 
parti con l'assistenza delle rispettive 
organizzazioni professionali agricole 
(Coldiretti, Cia, Confagricoltura, Co- 
pagri, ecc.) tramite le loro dislocazioni 
provinciali. 

Questi accordi consentono maggior 
libertà in tema di durata, non vincolata 
a termini tassativi, e di canone libera- 
mente concordato sui prezzi di merca- 
to. Presupposti indispensabili per que- 
sto tipo di contratto sono l'iscrizione 
obbligatoria alla Camera di commer- 
cio, l'apertura di partita Iva e la predi- 
sposizione del piano colturale. 

Per quanto riguarda le giornate lavo- 
rative da coprire ai fini contributivi, la 
Legge sull'imprenditoria agricola pro- 
fessionale (Decreto legislativo n. 99 del 
29-3-2004, pubblicato sulla Gazzetta 
Ufficiale n. 94 del 22-4-2004) non le 
quantifica numericamente, ma pone sol- 
tanto un impegno temporale da dedicare 
all'attività agricola, che non deve essere 
inferiore al 50% del tempo complessivo 
di lavoro dell'imprenditore (25% per le 
zone s vantaggiate). 

Circa il carburante agevolato per 
l'agricoltura, anche questa concessione 
presuppone l'iscrizione alla Camera di 
commercio e il possesso della partita 
Iva, oltre naturalmente al possesso di 
un' adeguata attrezzatura meccanica (al- 
meno un trattore). Per completezza di 
informazione rimandiamo alla nota pub- 
blicata sul n. 4/2009 a pag. 91. (Marcel- 
lo De Luigi) 

Fornire pareri legali agli abbonati su quesiti posti 
tramite lettera - ovviamente senza la completa 
documentazione di supporto e in uno spazio limi- 
tato - non è facile. Inoltre, il diritto non è una di- 
sciplina scientifica e non è riassumibile in formu- 
le matematiche: ci sono una miriade di leggi che 
si accavallano, interpretazioni controverse, fiumi 
di sentenze di ogni ordine e grado che possono fra 
loro contraddirsi. La stessa questione può essere 
affrontata da varie angolazioni e può essere risol- 
ta in modi diversi e alternativi tra loro. Il senso di 
questa rubrica è quello di orientare il lettore verso 
una strada da percorrere o una soluzione da adot- 
tare, oppure quello di fornire qualche utile sugge- 
rimento. Le risposte ai quesiti legali non hanno, 
quindi, né possono avere, la pretesa (e la presun- 
zione) di fornire in maniera esaustiva e completa 
pareri definitivi sulle problematiche sottoposte. 
Per tali motivi il lettore deve sempre farsi aiutare 
da un commercialista o da un legale. 
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insegniamo a osservare da 
vicino come lavora un lombrico 



In questo articolo ti voglio par- 
lare di un animaletto, il lombri- 
co, che ai più non piace, anzi pro- 
voca un po' di ribrezzo, ma che 
svolge un ruolo fondamentale 
in agricoltura. Devi pensare che 
quando scava gallerie nel terreno 
crea una porosità che permette 
la circolazione del- 
l'aria e dell'acqua 
con conseguente 
migliore penetra- 
zione delle radici. 
Ora però vorrei 
proporti di crea- 
re uno spazio dove 
allevare i lombri- 
chi. Ti va la cosa? Lo spazio dedi- 
cato a questi esseri viventi si chia- 
ma lombricaio e in esso è possibi- 
le osservare il comportamento del 
lombrico, un animaletto dal corpo 
allungato di colore marrone-ros- 
so, composto da tanti anelli, dota- 
ti ognuno di quattro paia di setole. 
Con i movimenti di allungamento 




e contrazione del corpo que- 
ste setole si piantano nel ter- 
reno permettendo al lombri- 
co di «fare presa» e quindi di 
muoversi sotto terra. 

Come fare a costruirsi un 
lombricaio. Vai nel giardi- 
no di casa e cerca nella terra 
- smuovendola, 
con un badile, ad 
una profondità di 15- 
20 cm - dei lombrichi 
(1). Ne bastano 4 o 5. 
Prendi anche delle fo- 
glie umide e marce: ti 
serviranno. Procura- 
ti un 
contenitore con 
pareti di plasti- 
ca trasparente: 
va bene una bot- 
tiglia da due li- 
tri (2) ma ancor 
meglio un con- 
tenitore da tre 
litri (ad esem- 





pio il contenitore 
dell'acqua distillata 
o quello dell'olio 
da cucina). Taglia 
il collo della botti- 
glia (3) e introdu- 
ci, alternandoli a 
I strati, vari materia- 
li, senza mescolarli 
o comprimerli troppo: un po' 
di ghiaia (A), 
della sabbia 
(B), terric- 
cio morbido 
(C), farina 
gialla (D). 
L'or- 
dine con 
cui inse- 
rire i vari materiali nella bot- 
tiglia sono (dal basso all'alto): 
terriccio, farina gialla, ghiaia, 
sabbia, ghiaia, farina gialla, ter- 
riccio, sabbia. Dopo aver in- 
trodotto l'ultimo strato (4), ap- 
poggia sopra la sua superficie 




Rosso come il papavero 



Cari ragazzi, un tempo nelle campagne coltiva- 
te a grano i papaveri formavano, in primavera, 
delle grandi distese colorate di rosso; oggi tutto ciò 
è meno frequente in quanto questi fiori sono per le 
piante coltivate erbe infestanti che tolgono a que- 
st'ultime nutrimento e acqua. Ed è per questo che 
gli agricoltori li eliminano utilizzando degli attrezzi, 
gli erpici, o dei prodotti chimici, 
i diserbanti. 

Non si può negare che i 
papaveri causano danni ai 
raccolti; in compenso essi, 
con i loro allegri colori, rap- 
presentano un ornamento 
dei campi: basti pensare al 
famoso quadro di Claude 
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Monet (nato nel 1840 e morto nel 1926), intitolato ap- 
punto «I papaveri», che li ritrae in tutta la loro bellezza. 
Due sono i papaveri più frequenti nelle nostre col- 
ture. Il papavero comune (Papaver rhoeas), detto 
anche rosolaccio, di colore rosso acceso, e il raro 
papavero argemone (Papaver argemone) dai petali 
di colore più rosato e con gli stami celesti. 

Oltre alla bellezza, i papaveri sono an- 
che molto utili perché offrono alle api 
una grande quantità di polline. Sap- 
JÉk piate anche che, prima che spuntino i 

$S£i ), boccioli, sono molto buone da man- 

giare crude in insalata con altre er- 
bette selvatiche. Ditelo alla mamma! 

f Papavero 



Papavero 
£V<Jf ti 01lie 



Fulco Pratesi 
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i lombrichi che hai 
raccolto, insieme al- 
le foglie umide di cui 
questi animaletti sono 
ghiotti e a qualche da- 
dino di verdura. Riem- 
pi con l'acqua tre quarti 
di un bicchiere e versa- 
la delicatamen- 
te sugli stra- 
ti per inumi- 
dirli lasciando la bot- 
tiglia scoperta. 

Se ti fermi qualche 
minuto ad osserva- 
re noterai presto che 
i lombrichi non im- 
piegano molto tempo a 
tuffarsi sotto terra. 
Poi oscura le pareti della botti- 
glia con del cartone scuro e ripo- 
nila in un posto tranquillo, umi- 
do e riparato per 40-50 giorni. 

Ricorda che ogni settimana de- 
vi versare un pochino di acqua su- 
gli strati di terreno per mantener- 
lo umido. Devi avere molta pa- 
zienza. Non sperare di riuscire ad 
osservare qualcosa di nuovo nel 
giro di una settimana-dieci gior- 
ni: è troppo poco. Aspetta... For- 
se dopo due settimane noterai che 
gli strati sono stati un po' smossi: 
significa che i tuoi lombrichi han- 
no scavato delle gallerie. 

Sulla superficie del lombricaio 
vedrai dei mucchietti di terra. 
Sai cosa sono? Gli escrementi dei 
lombrichi. Sono molto importan- 
ti perché servono per fertilizza- 
re il terreno. Dopo circa 40 gior- 
ni ti accorgerai che gli strati sono 
quasi completamente scomparsi 
e sono più o meno mescolati: si- 
gnifica che i lombrichi hanno la- 
vorato e scavato moltissimo. 

Il 50° giorno prendi il tuo conte- 
nitore e rovescia tutto ciò che con- 
tiene in giardino, meglio se ai pie- 
di di un albero o in un luogo om- 



l L'intervista «impossibile» a una farfalla 



Di 
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opo aver intervistato un'ape e una cavalla, 
in questo numero, cari amici, mi sono di- 
vertita a fare delle domande ad una farfalla. 
Ciao. Quali sono le dimensioni delle farfalle e 
quanti anni possono vivere? 
Le dimensioni delle farfalle vanno da 2 millime- 
tri fino a 30 centimetri di apertura alare; mentre 
la durata della vita varia moltissimo a seconda delle specie: al- 
cune, allo stato di bruco, vivono da pochi mesi fino ad oltre due 
anni; come adulti, da qualche giorno fino ad un anno. 
Quante uova può deporre una farfalla? 

Può deporre da un centinaio fino ad un migliaio di uova per volta. 
E da queste nascono tutte farfalle? 
No. Deponiamo tantissime uova, ma solo una mi- 
nima parte di queste si schiuderà per far nascere 
i bruchi. Sai, le intemperie, gli uccelli, le lucerto- 
le possono distruggere molte uova. Noi cerchia- 
mo di nasconderle bene, ma non sempre le cose 
vanno a buon fine. 
Quando voli a che velocità vai? 
Posso volare ad una velocità massima di 55 km/ora. 
Che cosa mangi? 

Aspiro il nettare dei fiori o qualche altro alimento liquido utilizzando 
una specie di proboscide che tengo arrotolata e che allungo solo per suc- 
chiare il cibo. I bruchi invece sono voraci masticatori di varie sostanze, 
soprattutto le membrane delle foglie che rosicchiano fino a lasciare solo 
la nervatura centrale, molto dura e poco digeribile. 
Perché non voli d'inverno? 

Noi farfalle, come ti ho detto prima, ci nutriamo soprattutto del net- 
tare dei fiori, che in inverno non ci sono. E poi per volare abbiamo 
bisogno di temperature piuttosto elevate. Questo però non esclude 
che qualche specie accenni timidi voli nelle giornate più soleggiate 
dei mesi invernali. 

Da cosa dipende il colore delle tue ali? 

Il colore è prodotto da una grandissima quantità di squamette che ri- 
vestono le superfici delle mie ali, come le tegole di un tetto. 
Quali sono i tuoi nemici? 

Vespe, formiche, mantidi, lucertole, ragni, rospi e rane, pipistrelli, uc- 
celli e soprattutto l'uomo a causa dell'inquinamento che produce. 

Marta 



breggiato. Sai qual è la prima co- 
sa che ti colpirà? Sarà la forte puz- 
za emanata dalla terra. Poi sten- 
di bene il materiale e cerca tutti i 
lombrichi: ne troverai sicuramen- 
te molti di più di quelli che hai in- 



trodotto tanti giorni prima. Inoltre 
vedrai che alcuni sono molto pic- 
coli e sottili (i figli) rispetto ad altri 
più lunghi e grossi (genitori). 

Laura Brisotto 
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FIERE E MANIFESTAZIONI 

Gli abbonati che trovano motivi di insoddisfa- 
zione nei servizi «Carta Verde» sono pregati 
di darne comunicazione scritta a: 
Edizioni L'Informatore Agrario - Servizio 
Carta Verde - C.P. 443 - 37100 Verona. 



I DATI QUI RIPORTATI DI OGNI SINGOLA MANI- 
FESTAZIONE SONO AGGIORNATI AL 10-4-2009 



Piemonte 



□ CONIOLO (ALESSANDRIA) - Conio- 
Io fiori 

Sabato 16 e domenica 17 maggio si svolge a 
Coniolo (Alessandria) la 9 a edizione di «Co- 
niolo fiori», rassegna di florovivaismo con mo- 
stra mercato, rivolta al mondo della rosa. 
Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge nella piazza e nelle vie del paese. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 20. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A26 con 
uscite a Casale Nord o Sud, entrambe a cir- 
ca 6 km dalla manifestazione; per altre vie di 
percorrenza consultare il sito internet www. 
viamichelin.it 

Parcheggio: in occasione della manifesta- 
zione sono stati realizzati dei parcheggi, gra- 
tuiti, indicati nella segnaletica. 
Per informazioni: Comune di Coniolo - Tel. 
0142 408423 - Fax 0142 408383. 
Internet: www.coniolofiori.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.alexala.it 

□ MONCALIERI (TORINO) - Reviglia- 
sco fiori in festa 

Sabato 16 e domenica 17 maggio si svolge a 
Revigliasco Torinese (piccolo antico paese sul- 
la collina di Moncalieri), presso piazza Sagna e 
nell'attiguo parco Fiorio, la 7 a edizione di «Re- 
vigliasco fiori in festa», Mostra mercato di fio- 
ri. I visitatori possono trovare una ricca esposi- 
zione di rpse, orchidee, ortensie, azalee, ecc. 
Superficie espositiva: 7.000 m-. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
sabato 16 dalle ore 10 alle 20, domenica 17 
dalle ore 9 alle 20. 

Ingresso: euro 5,00 (di cui euro 2,00 costitui- 
scono un buono acquisto utilizzabile presso 
qualsiasi espositore); gratuito per gli abbo- 
nati che presentano la «Carta Verde» (in 
questo caso non è previsto il buono acquisto). 
Come arrivare in auto: autostrada A6 o A21 
con uscita a Moncalieri, a circa 6 km dalla 
manifestazione; per altre vie di percorrenza 
consultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: in occasione della manifesta- 
zione sono disponibili ampi parcheggi, gra- 
tuiti, situati nelle vicinanze della mostra. 
Per informazioni: Pro Loco Revigliasco To- 
rinese -Tel. 011 8131241- Fax 011 8133768. 
Internet: www.prolocorevigliasco.it/fiori-fe 
sta.htm 

Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.turisinotorino.org 

□ TORTONA (ALESSANDRIA) - Assag- 
giaTortona 

Dal 29 al 31 maggio si svolge a Tortona 



(Alessandria) «AssaggiaTortona» - Conosci i 
sapori delle Terre Tortonesi, Mostra mercato 
enogastronomica. Il territorio tortonese pre- 
senta una produzione ricca, varia e di qualità, 
nel settore agroalimentare ed enogastronomi- 
co, di salumi, formaggi, ortofrutta, dolci e vi- 
ni. Un'occasione da non perdere per ritrova- 
re, o scoprire, il sapore più autentico della 
«Fragola Profumata di Tortona», coltivata fin 
dal 1500; simile al lampone per il colore ros- 
so scuro e le dimensioni. la Fragola di Torto- 
na emana un dolce profumo di moscato. 
Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge nel centro storico (via Emilia e piazza 
Duomo, piazza Malaspina, piazza Arzano). 
Orario di apertura al pubblico: venerdì 
dalle ore 18 alle 22, sabato dalle ore 16 alle 
23, domenica dalle ore 10 alle 22, orario 
continuato. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A7 e A21 
con uscita a Tortona, a circa 2 km dalla ma- 
nifestazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: è possibile sostare, gratuita- 
mente, presso il parcheggio coperto «Passa- 
lacqua» (600 posti auto), con ingresso da via 
Marsala e via Legnano. 
Per informazioni: Comune di Tortona - Tel. 
0131 864297. 

Alloggio, luoghi da visitare, prodotti tipici 
locali e internet: www.vivitortona.it 

Liguria 



□ SAN BIAGIO DELLA CIMA (IMPE- 
RIA) - Rose in esposizione 

Sabato 16 e domenica 17 maggio si svolge, 
presso il Centro culturale polivalente situato 
nel centro storico di San Biagio della Cima 
(Imperia), la 10 a edizione di «Rose in esposi- 
zione», mostra dei produttori e degli ibridatoli 
della regina di tutti i fiori: la rosa. TI pubblico 
ha la possibilità di ammirare le più belle rose 
coltivate in zona da produttori locali e di cono- 
scere le novità presenti sul mercato nazionale 
ed internazionale. Oltre alle rose esposte gli 
amanti del buon vino non possono perdere 
l'appuntamento con «Rose e Rossese», esposi- 
zione e degustazione di vini del ponente ligure. 
Superficie espositiva: oltre 1 .500 m 2 . 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 10 alle 22. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada AIO con 
uscita a Bordighera, a circa 5 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: è possibile sostare, gratuitamen- 
te, lungo le strade adiacenti al centro storico. 
Per informazioni: Comune di San Biagio 
della Cima - Tel. 0184 289044 - Fax 0184 
289600. 

Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.visitrivieradeifiori.it 

Lombardia 

□ MANERBIO (BRESCIA) - Se son rose 
fioriranno 

Domenica 10 maggio si svolge a Manerbio 
(Brescia), nel settecentesco Palazzo Municipa- 




Dal 29 al 31 maggio sì svolge a Tortona 

(Alessandria) «AssaggiaTortona», Mostra 

mercato enogastronomica 

le, la 7 a edizione di «Se son rose fioriranno», 
manifestazione in cui la rosa è protagonista in 
un percorso che si snoda tra conferenze, aite e 
una mostra mercato di rose in vaso e recise. 
Superficie espositiva: 2.500 m 2 . 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 19. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A2 1 con 
uscita a Manerbio, a circa 3 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.il 
Parcheggio: ampio parcheggio, gratuito, 
nella piazza antistante il Municipio (circa 
2.000 m 2 ). In alternativa vi è, a 700 metri 
dalla manifestazione, un ampio parcheggio, 
gratuito, di circa 3.000 m 2 . 
Per informazioni: Comitato Promotore, arch. 
Giuliana Gentili - Tel. e fax 030 9408653. 
Internet: www.comune.manerbio.bs.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.provincia.brescia.it/turismo 

□ PAVIA - Festa del Roseto 

L'Associazione «Amici dell'Orto Botanico» 
dell'Università di Pavia organizza per dome- 
nica 10 maggio, presso l'Orto Botanico (in 
Piazza S. Epifanio, 14), la consueta «Festa 
del Roseto». È possibile visitare lo storico ro- 
seto dell'Orto e ammirare centinaia di specie 
e varietà di rose antiche e moderne. 
Superficie espositiva: 500 m 2 . 
Orario di apertura al pubblico: dalle ore 1 
alle 12,30 e dalle ore 15 alle 18; alle ore 16 si 
tiene una visita guidata all'Orto Botanico. 
Ingresso: sia l'ingresso all'Orto Botanico 
che la partecipazione alla visita guidata sono 
gratuiti. 

Come arrivare in auto: autostrada A7 con 
uscita a Bereguardo-Pavia Nord, a circa 15 
km dall'Orto Botanico; oppure autostrada 
A21 con uscita a Stradella-Broni, a circa 14 
km dall'Orto Botanico; per altre vie di per- 
correnza consultare il sito internet www. via 
michelin.it 

Parcheggio: per 50 posti auto, gratuito, si 
trova vicino all'Orto Botanico (via Gorizia- 
Mura Spagnole). 

Per informazioni: Associazione «Amici del- 
l'Orto Botanico» dell'Università di Pavia - 
Tel. e fax 0382 22534 (la segreteria è aperta 
il martedì e il giovedì dalle ore 10 alle 12 e il 
mercoledì dalle ore 15 alle 17). 
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Internet: www.amiciortobotanicopavia.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.turismo.provincia.pv.it 

□ CAZZAGO SAN MARTINO (BRE- 
SCIA) - Franciacorta in fiore 

Dal 15 al 17 maggio si svolge, nelle nuo- 
ve sedi di Palazzo Bettoni-Cazzago e Pa- 
lazzo Guarneri, a Cazzago S. Martino (Bre- 
scia), l'IP edizione di «Franciacorta in fio- 
re», Rassegna nazionale di rose ed erbacee 
perenni, storie, fragranze e sapori di Francia- 
corta. Alla manifestazione i visitatori posso- 
no trovare numerose varietà di rose, ortensie, 
clematidi e orchidee, antiche varietà di albe- 
ri da frutto, erbacee perenni ed annuali, pian- 
te aromatiche e succulente, gerani classici e 
da collezione, arbusti profumati ed agrumi. 
Non mancano dimostrazioni pratiche di pota- 
tura, decorazione floreale e giardinaggio, ar- 
redi per esterno e complementi di arredo, de- 
gustazioni e assaggi di prodotti agroalimen- 
tari del territorio. Alla manifestazione sono 
presenti esperti del verde per proporre solu- 
zioni e versioni alternative per la progettazio- 
ne di giardini e per il ripristino di aree verdi. 
Anche quest'anno a Franciacorta in fiore si 
svolgono: il Palio della Rosa di Franciacorta, 
concorsi e numerosi eventi collaterali. 
Superficie espositiva: 40.000 ni 2 . 
Orario di apertura al pubblico: venerdì 1 5 
dalle ore 15 alle 19; sabato 16 e domenica 17 
dalle ore 10 alle 19, orario continuato. 
Ingresso: euro 5,00: euro 2,50 per gii abbo- 
nati che presentano il coupon inserito nel- 
la guida «Servizi e vantaggi - Carta Verde 
2009» allegata al n. 2/2009. 
Come arrivare in auto: autostrada A4 con 
uscita a Rovato, a circa 2 km dalla manife- 
stazione; per altre vie di percorrenza consul- 
tare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: sono stati realizzati dei par- 
cheggi, in occasione della manifestazione, 
per 3.000 posti auto, a pagamento (euro 
1,00), indicati nella segnaletica. 
Per informazioni: Pro Loco Cazzago San Mar- 
tino (Brescia) - Tel. 030 7750750 int. 8 e fax 
030 725008 (attivi dal lunedì al venerdì, dalle 
ore 9 alle 12,30) - Celi. 339 3598519 (attivo so- 
lo durante i giorni della manifestazione). 
Internet: www.franciacortainfiore.il 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.provincia.brescia.it/turismo 

□ CISANO BERGAMASCO (BERGA- 
MO) - Erbe e dintorni 

Sabato 16 e domenica 17 maggio si svolge a 
Osano Bergamasco (Bergamo) la 6 a edizione 
di «Erbe e dintorni», fiera delle erbe officina- 
li, aromatiche, funghi e spezie. Si tratta di una 
piccola mostra-fiera dedicata alle erbe offici- 
nali spontanee e coltivate e dei prodotti tipici 
derivati, con degustazione di tisane, torte, ge- 
lati, distillati, marmellate, ecc. 
Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge nella struttura polifunzionale in via 
Dorando Petit 

Orario di apertura al pubblico: sabato dalle 
ore 15 alle 22 e domenica dalle ore 10 alle 
22, orario continuato. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A4 con 
uscita a Bergamo, a circa 20 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 



Altri appuntamenti 




Per corti e cascine - Assaggi e paesaggi delle campagne 
lombarde. Domenica 17 maggio si svolge la 12" edizione di «Per 
corti e cascine», manifestazione promossa da Turismo Verde e dal- 
la Confederazione italiana agricoltori (Cia) della Lombardia, che 
anche nel 2009 dà vita a una stagione di animazione delle campa- 
gne lombarde con un programma ricco di iniziative organizzate nel- 
le aziende agrìcole e agrituristiche della Regione. Le 100 aziende 
agricole aderenti all'iniziativa (suddivise in 16 itinerari) aprono le 
porte ai visitatori e li guidano nel «cuore» delle loro attività, così da 
far loro conoscere le tecniche di produzione, di allevamento e di ge- 
stione di queste realtà complesse e fondamentali nel ciclo produtti- 
vo nazionale. I visitatori hanno, inoltre, la possibilità di degustare e 
acquistare direttamente i prodotti freschi o trasformati - sia biolo- 
gici che tradizionali - e partecipare alle numerose iniziative di ani- 
mazione dedicate ad adulti e bambini. Aderiscono all'iniziativa anche molte azien- 
de che svolgono attività agrituristiche, così chi lo desidera può fermarsi a pranzo o a ce- 
na o trascorrere la notte nelle aziende agrìcole attrezzate per l'ospitalità (in questo caso 
occorre prenotare). La descrizione delle aziende aderenti, gli itinerari e gli appuntamen- 
ti futuri in continuo aggiornamento sono consultabili nel sito internet www. turi smover 
delombardia.it In alternativa si può telefonare, citando Vita in Campagna, alla Segreteria 
organizzativa «Per Corti e Cascine» - Tel. 02 67078281 - 02 66982593. 

Fattorie aperte in Emilia Romagna: alla riscoperta della natura e dei pro- 
dotti tipici enogastronomici. Ritorna domenica 17 e domenica 24 maggio / 'ap- 
puntamento con «Fattorie aperte» la manifestazione, promossa e organizzata doli 'As- 
sessorato Agricoltura della Regione Emilia-Romagna con lo scopo di favorire l'incontro 
tra produttori e cittadini. Due domeniche ih campagna per scoprire le bellezze naturali- 
stiche del territorio emiliano-romagnolo, degustare i prodotti tipici, osservare da vicino ì 
modi di coltivare e di produrre, fare escursioni, passeggiate a cavallo o percorsi in bici- 
cletta, che costituiscono proprio la novità di quest'anno. 

Per conoscere le aziende agricole aderenti all'iniziativa consultare il sito internet www. 
fattorieaperte-er.it oppure telefonare, citando Vita in Campagna, al numero verde 800- 
662200. 

Cantine Aperte in tutta Italia. Sono oltre un migliaio le cantine che domenica 31 
maggio accolgono gli enoturìsti tra vigneti e barrique in occasione della 17" edizione 
dì «Cantine Aperte», manifestazione creata e organizzata dal Movimento turismo del 
vino. All'insegna di un 'ospitalità sempre più accurata, qualificata e personalizzata, «Can- 
tine Aperte» si evolve e diventa laboratorio dei nuovi metodi di accoglienza in cantina, in 
una fase in cui l 'enoturismo è ormai una realtà consolidata e imponente. Proprio per ga- 
rantire un'accoglienza coi fiocchi, Movimento turismo vino ha deciso, da quest'anno, di 
certificare la qualità del sei-vizio offerto ali 'enoturista. Tutte le cantine socie del Movimen- 
to sono facilmente riconoscibili grazie ad un 'apposita formella in terracotta, sìmbolo del 
Movimento stesso, che le contraddistingue. In occasione dì «Cantine Aperte» le cantine 
propongono inoltre itinerari enoturistici, individuali o di gruppo, attraverso cantine so- 
cie, con visite e degustazioni guidate. Per informazioni potete rivolgervi, citando Vita in 
Campagna, alla Segreteria nazionale Movimento turismo del vino - Tel. e fax 075 
9889529 - Internet: www.movimentoturismovino.it 



sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 500 posti auto, gratuito, 
adiacente alla struttura polifunzionale. 
Per informazioni: Pro Loco di Cisano Berga- 
masco - Tel. e fax 035 4381980 (attivo solo il 
lunedì e il giovedì dalle ore 20,30 alle 22,30). 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tìpici 
locali: //turismo. provincia. bergamo.it 

□ OLGIATE COMASCO (COMO) - Na- 
tura in fiera 

Domenica 17 maggio si svolge, ad Olgiate 
Comasco (Como), 1' 1 1" edizione di «Natura in 
fiera», Mostra agrozootecnica a misura di 
bambino: animali, piante/fiori, prodotti tipici, 
laboratori didattici. L'edizione di quest'anno è 
dedicata alla «Capra» di cui si possono vede- 
re varie razze, dalla capra di Livo alla Vallesa- 
na, dalla Girgentana alla Camosciata fino alla 
Tibetana. Ci sono comunque anche altri ani- 
mali più o meno comuni, dai bovini di diverse 



razze alle bufale fino agli avicoli con la nutri- 
ta presenza di polli ornamentali, tacchini, pa- 
voni e faraone. Oltre al mercatino agricolo- 
zootecnico-hobbistico ci sono gli espositori 
del Consorzio «Sapori di terra, Sapori di lago» 
che vendono i prodotti tradizionali della pro- 
vincia di Como. Per t più piccoli sono previsti 
divertenti laboratori di educazione alimentare, 
giochi gonfiabili oltre che giri a cavallo orga- 
nizzati dagli Amici del Cavallo di Olgiate. 
Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge presso il centro sportivo «Pineta». 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 18,30. 

Ingresso: euro 3,00; gratuito per gli abbo- 
nati che presentano la «Carta Verde». 
Come arrivare in auto: autostrada A9 con 
uscita a Lomazzo, a circa 15 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 100 posti auto, gratuito, 
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adiacente al centro sportivo «Pineta». 

Per informazioni: Pro Loco Olgiatese - Tel. 

e fax 031 990308, attivi il lunedì dalle ore 

21 alle 23,30. 

Internet: wvvvv.prolocolgiate.it/naturainfie 

ra.html 

Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 

locali: http://turi.smo.provincia.como. il/turi 

smo/index_ricerca.asp 

Veneto 



□ COSTOZZA DI LONGARE (VICEN- 
ZA) - Villa da Schio in fiore 

Sabato 16 e domenica 17 maggio si svolge 
a Costozza di Longare (Vicenza) la 14 :l edi- 
zione della manifestazione «Villa da Schio 
in fiore», Mostra mercato di piante rare ed 
insolite, rose moderne, antiche e botaniche. 
Superfìcie espositiva: la manifestazione si svol- 
ge nel parco e in alcune sale di Villa da Schio. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 al tramonto. 
Ingresso: 6,00. 

Come arrivare in auto: autostrada A4 con 
uscita a Vicenza Est, a circa 8 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: in occasione della manifesta- 
zione sono stati realizzati dei parcheggi, per 
500 posti auto, a pagamento (offerta libera), 
indicati nella segnaletica. 
Per informazioni: Verderame - Tel. e fax 
049 662043; Pro Loco - Tel. 0444 953399. 
Internet: www.verdeiame-giardini.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: http://iurismo.provincia.vicenza.it 

□ BASSANO DEL GRAPPA (VICENZA) 
- Rose in Villa Giusti 

Ritorna sabato 23 e domenica 24 maggio a 

Bassano del Grappa (Vicenza) la 7 a edizione 
della manifestazione «Rose in Villa Giusti». 
La manifestazione comprende una mostra 
mercato di rose e di altre piante (orchidee, 
peonie, aromatiche, alberi da frutto, ecc.). 
Superficie espositiva: la manifestazione si svol- 
ge nelle sale di Villa Giusti e nel grande parco 
ottocentesco. 

Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9,30 alle 19. 
Ingresso: 3,00. 

Come arrivare in auto: autostrada A3 1 con 
uscita a Dueville, a circa 25 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: uno spazio per 300 posti auto 
si trova in Via Travettore, di fronte al Centro 
Studi; un altro, per 2.000 posti auto è presso 
il parking Gerosa in Viale De Gasperi. 
Per informazioni: Fondazione Domenico 
Tolio Onlus - sig.ra Barbara Braeaanolo - 
Tel. 0424 886514. 
Internet: www.villagiusti.net 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.vicenzae.org 

□ VANZO DI SAN PIETRO VIMINA- 
RIO (PADOVA) - Vanzo Floreale 
Sabato 23 e domenica 24 maggio si svolge, 
nella Villa Giustiniani a Vanzo di San Pietro 
Viminario (Padova), la 2" edizione della Mo- 
stra mercato «Vanzo Floreale» di primavera 




Domenica 17 maggio si svolge, ad Olgiate 

Comasco (Como), VII" edizione di «Natura 

in fiera», Mostra agrozootecnica 

dedicata alla rosa. Alla mostra vengono espo- 
ste ricche collezioni di rose antiche, botaniche 
e moderne, piante aromatiche, succulente, 
tropicali, carnivore, piante da frutto antiche e 
rare, graminacee, orchidee botaniche, agrumi, 
peonie, ortensie, e poi sementi e bulbi, picco- 
li utensili, attrezzi per il giardinaggio e arredi 
per l'esterno, piante e fiori primaverili, ecc. 
Superficie espositiva: la manifestazione si svol- 
ge nei 30.000 m 2 del parco di Villa Giustiniani. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 20. 

Ingresso: 6,00; euro 4,00 per gli abbonati 
che presentano la «Carta Verde». 
Come arrivare in auto: autostrada A 1 3 con 
uscita a Monselice, a circa 5 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per circa 1.000 posti auto, gratuito, 
dista circa 100 meni dall'entrata della mostra. 
Per informazioni: Segreteria organizzativa 
Villa Giustiniani - Tel 0429 719202 - Fax 
0429 719164. 

Internet: www. vi I lavanzo.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.turismopadova.it 

□ ISTRANA (TREVISO) - Rose in villa 
Domenica 31 maggio si svolge, presso Vil- 
la Lattes, la 3" edizione di «Rose in villa». 
La manifestazione viene realizzata all'inter- 
no del parco di Villa Lattes dove si vogliono 
creare dei brevi scorci di paesaggi verdi, in 
cui il pubblico passeggiando può scoprire 
nuove piante, abbinamenti e spunti innovati- 
vi, parlare e confrontarsi con personale pre- 
parato e competente. 

Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge presso Villa Lattes. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 8,30 alle 19,30. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A4 con 
uscita a Vicenza Nord, poi S.S. 53 per Treviso, 
a circa 25 km si trova la manifestazione; auto- 
strada A27 con uscita a Treviso Sud, poi S.S. 53 
per Castelfranco V.to, a circa 1 8 km si trova la 
manifestazione; per altre vie di percorrenza 
consultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 500 posti auto, gratuito, 
adiacente a Villa Lattes. 
Per informazioni: Comune Istrana Ass. Lu- 



ciano Fighera - Celi. 349 2616109. 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: http://turismo.provincia.treviso.it 

Emilia-Romagna 



□ BOLOGNA - Zoomark International 
Dal 7 al 10 maggio si svolge, presso il quar- 
tiere fieristico di Bologna, «Zoomark Inter- 
national», 13° Salone internazionale dei pro- 
dotti e delle attrezzature per gli animali da 
compagnia. Dall'alimentazione agli acces- 
sori, dalle attrezzature agli acquari, dall'igie- 
ne ai servizi, Zoomark International è 
un'enorme vetrina in grado di offrire quanto 
di meglio sia disponibile sul mercato dei 
prodotti per gli animali da compagnia. 
Superficie espositiva: oltre 45.000 m 2 , sud- 
divisi nei padiglioni 16, 19, 21 e 22. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
da giovedì 7 a sabato 9 dalle ore 9 alle 18; 
domenica 10 dalle ore 9 alle 17. 
Ingresso: si può accedere al salone dall'in- 
gresso «Ovest» di Piazza Costituzione o da 
quello «Nord». L'ingresso, gratuito, è riser- 
vato esclusivamente agli operatori commer- 
ciali e ai veterinari muniti di apposito invito 
o di un documento attestante la loro attività 
nel settore; per evitare code alle biglietterie 
si consiglia di effettuare la preregistrazione 
on-line, tramite il sistema attivo sul sito in- 
ternet sotto riportato. 

Come arrivare in auto: autostrada A 14 con 
uscita al nuovo casello «Bologna Fiera», che 
dista circa 300 metri dalla manifestazione; 
dall'autostrada A 13 imboccare la tangenzia- 
le e successivamente l'uscita 8, che dista cir- 
ca 400 metri dall'ingresso «Nord», o l'usci- 
ta 7, che dista circa 1 km dall'ingresso «Co- 
stituzione»; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: Michelino per 2.000 posti auto, 
a pagamento, adiacente al quartiere fieristico. 
Per informazioni: Piesse - Tel. 03 1 30 1 059 - 
02 4391 1502 - Fax 031 301418 - 02 436763. 
Internet: www.zoomark.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: uip.comune.bologna.it/lAT/IAT.nsf 

□ REGGIO EMILIA - Salone del Caval- 
lo Americano 

Dal 13 al 17 maggio si svolge, presso il cen- 
tro Fiere di Reggio Emilia, il «Salone del 
Cavallo Americano», giunto alla sua 22 a edi- 

Continua a pag. 90 



UN OMAGGIO PER LEI 
A SOLAREXPO 



Per avere un simpatico omaggio 
presenti questo tagliando, 
unitamente alla sua «Carta 
Verde», allo stand di Vita in 
Campagna, in occasione di 
«Solarexpo». 



Offerta valida, fino ad esaurimento delle scorte, dal 7 al 9 
maggio 2009. Omaggio non condizionato all'acquisto ed esente 
dalla disciplina delle vendite a premio. 
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Verona, 7-9 maggio 2009 



A Solarexpo i nostri esperti a vostra disposizione 



Dal 7 al 9 maggio si svolge, presso il quartiere fieristico di Ve- 
rona, Solarexpo, Mostra e convegno internazionale su energie 
rinnovabili. Cosa propone la fiera: solare e fotovoltaico in pri- 
mo piano. Solarexpo è diventata, in Italia e in Europa, una del- 
le più importanti manifestazioni dedicate alle fonti rinnovabili. 

Tra i vari settori espositivi presenti vi segnaliamo: 

- «Il sistema solare» in cui potete vedere moduli fotovoltaici, in- 
verter, componentistica per impianti fotovoltaici, sistemi di mon- 
taggio rapido, tetti fotovoltaici integrati, impianti solari e fotovol- 
taici, sistemi integrati gas-solare, biomasse-solare e molto altro; 

- «Il pianeta verde» con caldaie a gassificazione a pellet, cippato, le- 
gna da ardere, stufe e termocamini a combustione controllata, ecc.; 

- «Acqua, vento e fuoco» dove sono in mostra turbine, componen- 
ti e impianti mini-idroelettrici completi, impianti mini-eolici con- 
nessi in rete, impianti di riscaldamento e raffrescamento geoter- 
mici, peiforazioni per pozzi geotermici, sonde geotermiche, ecc. 
Il salone di Greenbuilding. / temi che sono trattati in questo settore 
sono incentrati sull 'efficienza energetica nella casa e negli impianti 
tecnologici, architettura sostenibile, sostenibilità nel ciclo dell'acqua 
in edilizia. Ma non mancano aree espositive dedicate cdla progetta- 
zione, diagnostica, alla riqualificazione e certificazione energetica. 

Vita in Campagna è presente al padiglione 6 con un proprio 
spazio espositivo. Ali 'interno del padiglione 6, dedicato a Green- 
building, Vita in Campagna allestisce una casa in legno all'inter- 
no della quale 4 nostri collaboratori tengono degli incontri e ri- 
spondono ai vostri quesiti. Gli abbonati che consegnano il ta- 
gliando, pubblicato in basso a pag. 88, ricevono un omaggio. 




AUTOSTRADA BS-PD 



a 




I NOSTRI COLLABORATORI PRESENTI 

Solare e fotovoltaico. L'esperto del settore è Vale- 
rio Fabbretti che è presente tutti i giorni della ma- 
nifestazione. 

Il collaboratore tratta per il fotovoltaico i seguenti 
temi: la radiazione solare; tipologie di moduli foto- 
voltaici (mono, policrìstallino, amorfo, CIS, ecc.); 
schema di funzionamento di un impianto collegato 
alla rete; la produzione di energia degli impianti fotovoltaici; co- 
me dimensionare l'impianto fotovoltaico partendo dalla propria 
bolletta; tipologie di impianti: non integrati, parzialmente inte- 
grati, integrati architettonicamente; lo scambio sul posto. Per il 
solare i seguenti temi: la radiazione solare; tipologie di pannelli 
(piano, sottovuoto); tipologie di accumuli (una o due serpentine, 
tank in tank, ecc.); tipologìe di impianti (a circolazione forzata, a 
circolazione naturale); esempi di schemi (solo acqua calda sani- 
taria e/o integrazione per il riscaldamento); come dimensionare 
l'impianto di casa. 



Informazioni utili 



Superficie espositiva: 80.000 m : . 

Orario continuato di apertura al pubblico: dalle ore 9 alle 18. 
Ingresso: euro 12,00. Gli abbonati possono accedere alla 
manifestazione a euro 3,00 anziché euro 12,00 presentando 
alle biglietterie il coupon qui sotto riportato. 
Accesso al quartiere fieristico: la Fiera dista circa 3 chilome- 
tri dal centro città e si trova a pochi minuti dal casello «Vero- 
na Sud» dell'Autostrada Venezia-Milano e a 3 km dalla stazio- 
ne ferroviaria. Dalla stazione è disponibile un servizio navetta 
gratuito da e per la Fiera, a partire dalle ore 8 ogni 20 minuti. 
Parcheggio: è possibile parcheggiare, a pagamento, nel par- 
cheggio Multipiano e in un 'area scoperta, entrambi in Viale 
dell' Industria (15.000 posti auto totali). 
Per informazioni: Expoenergìe - Tel. 0439 849855- Fax 0439 
849854 - Internet: www.solarexpo.com 




Conto energia e incentivi per il solare. L'esperto 
del settore è Alberto Zandomeneghi che è presente il 
7 el'8 tutto il giorno; il 9 dalle ore 12,30. 
Il collaboratore tratta ì seguenti temi: l 'incentiva- 
zione in «Conto energia» prevista per l'installazio- 
ne di impianti fotovoltaici, associata sia alla nuova 
disciplina dello scambio sul posto (estesa dal 2009 
agli impianti di potenza fino a 200 kW) sia, alternativamente, a 






quella della vendita dell 'energia elettrica prodotta e immessa in 
rete; le opportunità offerte dalle agevolazioni fiscali per la riqua- 
lificazione energetica degli edifici («detrazioni del 55%»). 

Geotermia. L' espello del settore è Marco Calliari 

che è presente tutti i giorni della manifestazione. 
Il collaboratore tratta ì seguenti temi: i concetti re- 
lativi al meccanismo di scambio termico nel sotto- 
suolo e le tecniche di sfruttamento del calore super- 
ficiale del suolo centrando nel dettaglio le tipologie 
impiantistiche da adottare in relazione alle differen- 
ti condizioni geologiche e climatiche dei siti e alle differenti tipo- 
logie degli edifici; costi e benefici con i tempi dì ammortamento 
dell 'invenstimento; i costi energetici e di gestione annuì mostran- 
do alcuni esempi di realizzazione. 



Biopiscine. L'esperto del settore è Carlo Cametti 

che è presente tutti i giorni della manifestazione. 
Il collaboratore tratta i seguenti temi: costruzione 
della vasca e relativi materiali; captazione e tratta- 
mento dell'acqua piovana; apparecchiature per il 
ricircolo dell'acqua (tramite l'utilizzo di pompe 
elettriche e solari). 




--- -x- 




greenbuilding* 

O DELIVEfilNG A 5USTAINABLE FUTURE 



lettori di Vita in Campagna, presentando questo coupon o la Carta Verde alle casse 

potranno accedere all'evento con soli 3 euro 



Segue da pag. 88 

zione. Anche quest'anno la manifestazione è 
in grado di offrire gare di valore agonistico 
europeo. Oltre ai consueti intrattenimenti, il 
pubblico alla manifestazione può anche tro- 
vare un'esposizione di attrezzature, accesso- 
ri, abbigliamento, ecc. 
Superficie espositiva: 40.000 m : . 
Orario di apertura al pubblico: mercoledì 
13 dalle ore 19 alle 24; giovedì 14, venerdì 
15 e sabato 16 dalle ore 9 alle 24, orario con- 
tinuato; domenica 17 dalle ore 9 alle 19, ora- 
rio continuato. Ristoranti, musica live, ani- 
mazione e spettacoli sono attivi fino a notte 
inoltrata (domenica fino alle ore 19). 
Ingresso: euro 15,00; euro 10,00 per gli ab- 
bonati che presentano il coupon inserito 
nella guida «Servizi e vantaggi - Carta 
Verde 2009» allegata al n. 2/2009. 
Come arrivare in auto: autostrada Al con 
uscita a Reggio Emilia, a circa 1 km dalla ma- 
nifestazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 2.500 posti auto, a paga- 
mento (euro 4,00), adiacente agli ingressi 
della fiera. 

Per informazioni: Siper - Fiere di Reggio 
Emilia - Tel. 0522 50351 1 - Fax 0522 503555. 
Internet: www.salonedelcavallo.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.comune.re.it 

□ CESENA (FORLÌ - CESENA) - Mostra 
mercato di piante grasse 
Sabato 23 e domenica 24 maggio si svolge, 
presso l'Istituto Tecnico Agrario (via Savio, 
2400), la «Mostra mercato di piante grasse». 
In concomitanza con la mostra ha luogo un 
mercatino di piante grasse tenuto da coltiva- 
tori specializzati. 
Superficie espositiva: 500 m 2 . 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 19. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada A 14 con 
uscita a Cesena Nord, poi superstrada E45 
con uscita a Borgo Paglia (direzione Cese- 
na), a circa 400-500 metri dalla manifesta- 
zione; per altre vie di percorrenza consulta- 
re il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: ampio parcheggio, gratuito, si- 
tuato all'interno dell'Istituto; è possibile sosta- 
re anche nelle vie attigue all'Istituto stesso. 
Per informazioni: Capacci Emilio - Tel. 
0543 756770 - Celi. 328 1822528. 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.comune.cesena.fc.it 

Toscana 



□ FIRENZE - 53° Concorso Internazio- 
nale dell'Iris 

Dal 4 al 9 maggio si svolge a Firenze, pres- 
so il Giardino dell'Iris, il «53° Concorso In- 
ternazionale dell'Iris» al quale partecipano 
ibridatori italiani e stranieri. Lo scopo del 
concorso è quello di estendere e migliorare 
le nuove varietà di iris da giardino grazie alla 
creatività degli ibridatori. La manifestazione 
ha il suo momento culminante sabato 9 mag- 
gio, quando, alle ore 10, a Palazzo Vecchio, 
nel Salone de' Dugento (Firenze), si tengono 



Giornata europea dei parchi 

// prossimo 24 maggio si festeggia, in tutti i Paesi europei, la «Giornata europea dei 
parchi» per ricordare il giorno in cui, nel 1909, venne istituito in Svezia il primo parco 
europeo. La Giornata europea dei parchi è un'iniziativa promossa da Europarc (Fede- 
razione europea della natura e dei parchi naturali) e coordinata, per quanto riguarda 
l'Italia, dalla Federparchi (Federazione italiana dei parchi e delle riserve naturali). 
L'evento, nel tempo, ha acquistato un alto valore simbolico ed è diventato un momento 
importante per i parchi e le riserve italiane che intorno a questa data promuovono un 
ricco programma di incontri, escursioni, mostre e attività ambientali. 
Per conoscere le attività proposte dai singoli parchi si consiglia di consultare il sito in- 
ternet www.parks.it 



la proclamazione e la premiazione del vinci- 
tore, al quale viene assegnata la riproduzio- 
ne dell'ambito «Fiorino d'oro». La cerimo- 
nia di premiazione è aperta al pubblico. 
Superficie espositiva: 18.000 m 2 . 
Orario di apertura al pubblico: dal 25 aprile 
al 20 maggio il Giardino dell'Iris resta aperto 
dalle ore 10 alle 12,30 e dalle ore 15 alle 19. 
Ingresso: gratuito. 

Come arrivare in auto: autostrada Al con 
uscita a Firenze Sud per chi proviene da Ro- 
ma e a Firenze Nord per chi proviene da Mi- 
lano, a circa 6 km dalla manifestazione; per 
altre vie di percorrenza consultare il sito in- 
ternet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 200 posti auto, gratuito, si 
trova in zona Rie Michelangelo. 
Per informazioni: segreteria della Società 
Italiana dell'Iris - Tel. e fax 055 4831 12. 
Internet: www.irisfirenze.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.firenzeturismo.it 

Umbria 

□ PERUGIA - Perugia Flower Show 
Dal 29 al 31 maggio si svolge, all'interno 
dei Giardini del Frontone, «Perugia Flower 
Show», Mostra mercato di fiori e piante rare 
giunta quest'anno alla sua 2 a edizione. 
I settori merceologici presenti alla rasse- 
gna sono: produzioni e collezioni di pian- 
te rare ed inconsuete, articoli per il giardi- 
no e la cura delle piante, arredo giardino e 
artigianato. 

Superficie espositiva: 1 .500 m ? . 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
venerdì dalle ore 1 1 ,30 alle 20; sabato e do- 
menica dalle ore 10 alle 20. 
Ingresso: euro 3,00. 

Come arrivare in auto: autostrada A 1 con 
uscita Bettolle-Val di Chiana (venendo da 
nord) e con uscita Otte (venendo da sud); se- 
guire le indicazioni per Perugia percorrendo 
la superstrada E45 ; uscire a Perugia-Madon- 
na Alta, girare a destra seguendo le indica- 
zioni per lo stadio «Renato Curi»; per altre 
vie di percorrenza consultare il sito internet 
www.viamichelin.it 

Parcheggio: per 500 posti auto, gratuito, adia- 
cente allo stadio «Renato Curi». Per raggiunge- 
re i «Giardini del Frontone» si può utilizzare il 
«Minimetrò» (costo del biglietto euro 1 ,00). 
Per informazioni: Magenta Event Services - 
Tel. 075 9662643 - Fax 075 9662644. 
Internet: www.perugiafiowershow.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.umbria2000.it 



Lazio 



□ TUSCANIA (VITERBO) - Nitriti di 
Primavera 

Dal 22 al 24 maggio si svolge nel cuore del- 
la Maremma viterbese, all'interno della Mac- 
chia-Riserva, la fiera nazionale del cavallo 
italiano «Nitriti di Primavera», giunta que- 
st'anno alla 10 a edizione. Alla manifestazio- 
ne - patrocinata dal Ministero delle politiche 
agricole alimentari e forestali - sono organiz- 
zati rassegne, spettacoli, mostre, aste e attra- 
zioni per allevatori, cavalieri, esperti del set- 
tore e più in generale per tutti gli amanti de- 
gli animali e della vita all'aria aperta. Duran- 
te la manifestazione vengono effettuate di- 
mostrazioni di macchine agricole ad alto e 
innovativo contenuto tecnologico trainate dai 
Cavalli agricoli italiani: falciatrici, ranghina- 
tori, ecc., che consentono di utilizzare al me- 
glio «l'energia» sviluppata dagli animali. 
Superficie espositiva: 24 ettari. 
Orario continuato di apertura al pubblico: 
dalle ore 9 alle 24. 

Ingresso: venerdì euro 5,00, gratuito per i 
bambini e i ragazzi fino a 14 anni compresi; sa- 
bato e domenica euro 1 0,00 (ridotto euro 5,00). 
I bambini alti meno di un metro non pagano. 
Come arrivare in auto: autostrada Al con 
uscita Orte, a circa 40 km dalla manifesta- 
zione; per altre vie di percorrenza consulta- 
re il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 1 0.000 posti auto, gratuito, 
adiacente all'ingresso fiera. 
Per informazioni: Segreteria della mostra - 
Celi. 339 7273204. 
Internet: www.nitritidiprimavera.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.comune.tuscania.vt.it 



Campania 



□ ISOLA D'ISCHIA (NAPOLI) - Ipomea 
del Negombo 

Dal 22 al 24 maggio si svolge nell'isola 
d'Ischia (Napoli) «Ipomea del Negombo», 
Mostra mercato di piante rare ed inconsuete 
della fascia temperata calda, giunta alla sua 
7 a edizione. Il suo nome, Ipomea, è un omag- 
gio a una delicata pianta perenne locale, dal 
fiore candido a gola gialla, foglie cuoriformi 
e allungate, presente solo nell'Orto Botanico 
di Napoli fino alla recente reintroduzione al 
parco del Negombo. 

Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge a Lacco Ameno d'Ischia, nel Parco 
Botanico idrotermale del Negombo. 
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Orario di apertura al pubblico: venerdì 22 
dalle ore 1 5 alle 20,30; sabato 23 e domenica 
24 dalle ore 10,30 alle 20,30, orario 
continuato. 

Ingresso: euro 3,00; gratuito per gli abbo- 
nati che presentano la «Carta Verde». 
Come arrivare in auto: autostrada Al con 
uscita a Pozzuoli dove ci si imbarca per 
Ischia; per altre vie di percorrenza consulta- 
re il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 400 posti auto, a pagamen- 
to (euro 1,50), adiacente al Parco Botanico 
idrotermale del Negombo. 
Per informazioni: Negombo - Tel. 081 
986152 -Fax 081 986342. 
Internet: www.negombo.it 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.eptnapoli.info 

□ PORTICI (NAPOLI) - MeD-Giardini e 
MeD-Sapori 

La 6 a edizione della mostra di Portici (Napo- 
li) quest'anno si articola in due week-end di 
giardinaggio e non solo. Nell'incantata cor- 
nice dell'Orto Botanico dal 22 al 24 maggio 
si svolge «MeD-Giardini» (Mediteranneo e 
Dintorni - Giardini), la tradizionale Mostra 
mercato che ospita i più qualificati produtto- 
ri di piante e articoli da giardino provenien- 
ti da tutt' Italia, cui si affianca «Olea», Mo- 
stra specializzata dedicata all'olivo e ai suoi 
prodotti. 

Nella stessa sede, dal 29 al 31 maggio si 
svolge «MeD-Sapori» (Mediteranneo e Din- 
torni - Sapori), Mostra mercato dedicata al- 
le eccellenze enogastronomiche della Cam- 
pania. Sono presenti alcuni fra i più qualifi- 
cati produttori degli alimenti che traggono il 
loro gusto e il loro profumo dal sole e dal- 
le terre del Mediterraneo: olio extravergi- 
ne, vino, pasta, mozzarella, formaggi, pro- 
dotti da forno, conserve, miele. Ai vari sapo- 
ri della tradizione meridionale si aggiungo- 
no prodotti agroalimentari di nicchia, biolo- 
gici e produzioni tipiche di eccellenza. Que- 
sto evento è affiancato da «Aqua», manife- 
stazione dedicata all'insolita degustazione di 
acque minerali. 

Superficie espositiva: la manifestazione si 
svolge nell'Orto Botanico della Facoltà di 
Agraria di Portici (Napoli). 
Orario di apertura al pubblico: venerdì dalle 
ore 1 5 alle 20, sabato dalle ore 1 alle 20 e do- 
menica dalle ore 9 alle 19, orario continuato. 
Ingresso: biglietto unico di euro 4,00 valido 
per entrambe le manifestazioni che si svol- 
gono dal 22 al 24 e dal 29 al 3 1 maggio. Bi- 
glietto di euro 2,00 per chi visita solo la ma- 
nifestazione che si svolge dal 29 al 3 1 mag- 
gio. Gratuito per gli abbonati che presen- 
tano la «Carta Verde» ad entrambe le ma- 
nifestazioni. 

Come arrivare in auto: autostrada A3 con 
uscita a Ercolano, a circa 1 ,5 km dalla mani- 
festazione; per altre vie di percorrenza con- 
sultare il sito internet www.viamichelin.it 
Parcheggio: per 200 posti auto, gratuito, 
adiacente all'ingresso della manifestazione. 
Per informazioni: dr. Riccardo Motti, dr.ssa 
Francesca Ippolito, dr.ssa Mariagrazia Quar- 
tucci, tei. 081 7755136 - Celi. 333 5214704. 
Internet: www.mediteiTaneoedintorni.com 
Alloggio, luoghi da visitare e prodotti tipici 
locali: www.eptnapoli.info 




PUBBLICAZIONI CONSIGLIATE 

Avicoltura amatoriale 

Enciclopedia dei polli di Esther Verhoef, Aad 
Rijs, edito da White Star - Via Candido Sasso- 
ne, 22/24- 13100 Vercelli -Tel. 0161 294203 
- Fax 0161 393993; 2006; formato cm 17x24; 
pagine 336 illustrate con circa 770 fotografie 
a colori e 24 disegni; euro 15,00. 

Era da molti anni 
che in Italia mancava 
un libro sull'avicol- 
tura amatoriale e 
1' «Enciclopedia dei 
polli» colma questo 
vuoto mettendo a di- 
sposizione degli al- 
levatori «sportivi» 
un buon libro ben il- 
lustrato. 

Sono prese in 
considerazione ol- 
tre cento razze di polli ornamentali e il loro 
numero aumenta se si considerano anche le 
relative colorazioni che esprimono al massi- 
mo il significato dell'avicoltura amatoriale 
evidenziando la bellezza dei piumaggi. 

L'elenco delle razze è preceduto da bre- 
vi consigli su come ospitare e allevare questi 
splendidi ospiti del giardino. {MA.) 

Funghi 

Funghi d'Italia di Fabrizio Boccardo, Mido 
Traverso, Alfredo Vizzini, Mirca Zotti, edito 
da Zanichelli Editore - Via Irnerio, 34 - 401 26 
Bologna - Tel. 05 1 293 1 1 1 - 05 1 245024 - Fax 
051 249782; 2008; formato cm 17,5x25; pa- 
gine 624 con 5000 illustrazioni, 1600 schede, 
250 tavole a colori; euro 54,90. 

Il pregio dell'ope- 
ra è quello di aver rag- 
gruppato in un unico 
volume la descrizione 
di oltre 1 .600 specie 
di funghi, permetten- 
do l'agevole confron- 
to tra le specie simili 
che sono illustrate af- 
fiancate nelle tavole. 
Per completezza, ri- 
gore scientifico, pre- 
gevolissima fattura e 
fedeltà dei disegni è un testo che mancava 
nella bibliografia italiana e che merita un posto 
di primo piano nella libreria degli appassionati 
raccoglitori e degli studiosi del settore. (P.C.) 

Ultimi arrivi in redazione 

*» Un sorriso per ... tutti - Guida senza bar- 
riere agli agriturismi padovani promossa 
da Coldiretti Padova, Camera di Commercio 
Padova, Terranostra, Provincia di Padova; 
2008. La pubblicazione consta di 1 10 pagi- 
ne illustrate con circa 162 fotografìe a colori 
e viene inviata gratuitamente a chi ne fa ri- 
chiesta a: Coldiretti Padova - Via Croce Ros- 
sa, 32 - 35 129 Padova - Tel. 049 89973 1 1 - 
Fax 049 8997345. 
In questa nuova guida, oltre alle brevi descri- 



Funghi d'Italia 
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zioni di ogni azienda agrituristica e dei sim- 
boli che concentrano graficamente caratteri- 
stiche e peculiarità, compare anche un altro 
disegno: una faccina sorridente (una o più 
per ogni struttura descritta). Queste faccine 
non si limitano a misurare la qualità intesa 
come ci hanno abituato le tradizionali guide 
turistiche, ma vogliono fornire, a colpo d'oc- 
chio, un insieme di valutazioni, a partire dal- 
la varietà e dal numero di servizi offerti al- 
le conformità previste per le strutture ricetti- 
ve, ma anche alla bellezza e dalle suggestio- 
ni dei diversi luoghi che circondano l'agri- 
turismo. Non meno importanti la disponi- 
bilità, l'accoglienza e l'accessibilità che gli 
agriturismi offrono anche alle persone diver- 
samente abili che, alla pari, possono apprez- 
zarne l'ospitalità. 

**• Stretching e massaggio del cane - Gui- 
da pratica per la salute e il benessere del 
nostro amico di Kerstin Haase e Jorn Oleby, 
edito da Gruppo Perdisa Editore - Via del- 
la Quercia, 7/B - 40064 Ozzano dell'Emi- 
lia (Bologna) - Tel. 051 790185 - Fax 051 
790186; 2009. La pubblicazione consta di 
144 pagine illustrate con 56 disegni in bian- 
co e nero; euro 15,00. 

*• Ogni stagione ha il suo frutto ... da colo- 
rare a cura di Silvia Ricci, edito da AAM Ter- 
ra Nuova - Via Ponte di Mezzo, 1 - 501 27 Fi- 
renze - Tel. 055 3215729 - Fax 055 3215793; 
2008. La pubblicazione consta di 48 pagine 
da colorare e ritagliare; euro 8,00. 
*» Quando bevi il tè, stai bevendo nuvole di 
Thich Nhat Hanh, edito da AAM Terra Nuo- 
va - Via Ponte di Mezzo, 1 - 50 1 27 Firenze - 
Tel. 055 3215729 - Fax 055 3215793; 2008. 
La pubblicazione consta di 212 pagine prive 
di illustrazioni; euro 13,00. 
*» La trìplice cinta - La geometria della 
bellezza nelle opere dei maestri di ogni tem- 
po di Roberto Mosca e Alfonso Rubino, edi- 
to da AAM Terra Nuova - Via Ponte di Mez- 
zo, 1 - 50127 Firenze - Tel. 055 3215729 - 
Fax 055 3215793; 2008. La pubblicazione 
consta di 346 pagine con circa 290 illustra- 
zioni; euro 22,00. 



CORSI 

Allevamento del pollo 

D Tcs-Servizi Formativi della Confede- 
razione italiana agricoltori (Cia) di Trento 
organizza dal 7 maggio all'll giugno sei 
incontri di formazione in tema di «selezio- 
ne e miglioramento genetico del pollo». 
Vengono fornite conoscenze sull'alleva- 
mento e sulla riproduzione del pollo, sulle 
tecniche per l'incubazione, sull'igiene e la 
profilassi sia dei riproduttori che dei pulci- 
ni selezionati. Sono previste delle visite ad 
allevamenti trentini per valutare i risultati 
di selezione, di incubazione e lo stato di sa- 
lute dei riproduttori a fine attività. Tra i re- 
latori segnaliamo la presenza di due colla- 
boratori di Vita in Campagna: il dott. Mau- 
rizio Arduin (zoonomo) e il dott. Marcello 
Volanti (medico veterinario). La quota di 
iscrizione al corso è di euro 30,00. 

Per informazioni e adesioni telefonare, 
citando Vita in Campagna, allo 046 1 42 1 2 1 4. 
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ANNUNCI ECONOMICI 

Gli abbonati possono dispor- 
re di un annuncio gratuito al- 
l'anno di circa 25 parole utiliz- 
zando il coupon riportato nel- 
lo «Speciale Servizi» allegato 
al n. 2/2009 (scrivere il testo 
a macchina o in stampatello). 
Annunci successivi sono a pa- 
gamento; si prega di utilizzare 
il modulo pubblicato a pag. 76 
del n. 2/2009. Per ulteriori in- 
formazioni telefonare allo 045 
8057511. La scelta degli an- 
nunci da pubblicare è a discre- 
zione dell'editore. 



AGRITURISMO E VACANZE 

AFFITTASI settimanalmente stu- 
pendo rustico, unito al fascino della 
campagna, ad amanti delia natura, 
rispettosi dell'ambiente: bosco, frut- 
teto, giardino, vista mare, colline Ri- 
mirasi Montefiore.Tel. 0541 646081 
- www.anedo-ufficio.it/cabittnca 

AGRITURISMO Calabria, azienda 
agricola «Agrimare», località Cola- 
maio, Pizzo Calabro (Vibo Valen- 
tia). Confinante mare. 30 ettari agru- 
meto, 4 ville, 25 posti letto. Telefo- 
no 0963 534880. 

AGRITURISMO «Il Collicello», 
zona Gualdo di Narni (Terni), vici- 
no a Roma ma lontano dal caos. Si 
mangia, si donne, ci si diverte. Per 
informazioni 335 5983274. 

AGRITURISMO in Trentino di 
nuova costruzione, ristorante, came- 
re, mini-appartamentini, immerso 
nel verde, dispone di parco giochi 
bambini, biciclette, ping-pong, sola- 
rium e altro. Per informazioni: 
www.masosperondoro.it 

AGRITURISMO nel cuore della 
Toscana con appartamenti indipen- 
denti e piscina, relax a contatto con 
la natura. Cellulare 348 2505757 - 
E-mail: info@poderecasciano.it - 
www.poderecasciano.it 

B&B «Il piccolo giardino dei melo- 
grani» a 4 km dal centro di Mantova. 



Bilocale con 3 posti letto e cucina. 
Cellulare 333 1872172 - E-mail: in 
fo@piccologiardinomelograni.it - 
www.piccologiardinomelograni.it 

B&B «L'Antico Corniolo» a Gradali 
(Viterbo), lago di Bolsena. Nel cuore 
della Tuscia per chi ama relax, storia, 
natura incontaminata. Ricca colazio- 
ne con prodotti tipici. Celi. 333 
8561758 - www.anticocorniolo.it 

CASA vacanze Vignolo (Orvieto), 
sulla collina verso il lago di Bolse- 
na, affittiamo 3 appartamenti ricava- 
ti da restauro di un casale agricolo. 
Tel. e fax 0763 217309 - Celi. 347 
6003 1 89 - E-mail: info@vignolova 
canze.eu - www.vignolovacanze.eu 

META di Sorrento. B&B posizione 
ideale per visite, dista pochi chilo- 
metri da Sorrento, Positano. Amalfi, 
Pompei, Capri. Tel. 081 8087833 - 
Celi. 338 5203823 - 338 767687. 

NEL Parco Nazionale del Cilento, 
vicino al fiume Calore e Paestum, 
offriamo pernottamente in conforte- 
vole agriturismo. Sconto 10% agli 
abbonati che presentano la «Carta 
Verde». Agriturismo «Quaglia» - 
Telefono 0828 941688 - Cellulare 
338 4004577 - www.agriturismo 
quaglia.it 

RIVIERA Adriatica Marche, ma- 
re metri 50, proponiamo vacanze 
per amanti natura. Richiedere, 
per spedizione gratuita, depliant e 
listino a: Villaggio Tibiceco - Via 
Adriatica - 63016 Pedaso (Ascoli 
Piceno) - Telefono 0734 932893 - 
Telefono e fax 0734 931342 - 
info@tibiceco.it - www.tibiceco.it 

UNA casa bioecologica nell'entro- 
terra del Parco del Conerò. Alloggio 
e ristorazione in un casale finemen- 
te ricostruito: comfort, piscina, par- 
co attrezzato per piccoli e ristorazio- 
ne biologica. Airone Country House 
- Osimo (Ancona) - Tel. e fax 071 
7107537 - Celi. 334 3395902 - 
www.aironecountryhouse.it 

VENETO, Colli Euganei. B&B 

«Molina» immerso nella bella cam- 
pagna veneta, oasi di pace e benes- 
sere. Cellulare 339 7378726 - Tele- 
fono 0429 647004 - www.molinadi- 
broggiato.it 



Diffidate 
delle Imitazioni 



TAPWTRAP 

II Tappo Trappola ffl| 



La ditta Carello Roberto è la produttrice della trappola cromotropica alimentare per la cattura 
di insetti nocivi volanti, denominata Tap Trap'' (il Tappo Trappola). 

La ditta Carello Roberto che produce la trappola in Italia dove è stata protetta da brevetto 
di utilità industriale è anche proprietaria del marchio Tap Trap' anch'esso protetto da bre- 
vetto comunica che: si è riscontrata la presenza sul mercato italiano dell'offerta di una 



copia e sattamente u guale , un vero e proprio clone prodotto in Cin a e timbrato al suo 
interno Mad e in China, il quale non ha niente a che vedere con il prodotto originale, 
marchiato sullo stesso con il marchio Tao Tran modbrev. 



Chiediamo di collaborare, nel cercare di contrastare questa ennesima violazione di un 

prodotto MADE IN ITALY, segnalandoci tempestivamente qualunque nolizia in merito a 

chi vendesse già questa copia cinese o chi dovesse eventualmente proporne la vendita 

o l'acquisto. Sicuri della massima attenzione e fedeltà per uno dei pochi prodotti ancora 

fabbricato totalmente in Italia. 

Ditta Roberto Carello 

Tel/fax. 011/988.68.40 - Celi. 338/95.81.489 www.taptrap.com - info@taptrap.com 



ANIMALI 

AZIENDA biologica vende pecore 
Suffolk, bovini Limousine allevati 
allo stato brado. Telefono 0575 
599821 (dopo le 18). 

CEDO Testudo hermanni (tartaru- 
ghe terrestri) regolarmente denun- 
ciale, alla nascita, al Corpo foresta- 
le dello stato. Celi. 338 5840332 
(Andrea, provincia di Milano). 

PECORA Brianzola, agnelli maschi 
e femmine in purezza, nati gennaio 
2009, vendo. Zona Brianza Lucche- 
se. Cellulare 340 5074091. 

QUAGLIE selvatiche, qualsiasi sel- 
vaggina, polli puri Livornesi, ecc., 
faraone, tacchini, uova e pulcini bio- 
logici. Trasporto domicilio. Coop. 
Oasi - Tel. 0831 339877 - 360 
372538 - www.oasicooperaliva.com 

VENDONSI capre Girgentane pu- 
rissime, alta genealogia, animali in 
via di estinzione. Ottime per alleva- 
mento da latte o per parchi e agritu- 
rismi. Cellulare 348 2868062. 

VENDONSI cuccioli di Border Col- 
lie nati ad aprile, bianco-nero e bian- 
co-rosso con pedigree, genitori visi- 
bili. Cellulare 329 4482830. 

CASE E TERRENI 

BERGAMO, Val Brembana, vendo 
stalla da ristrutturare raggiungibile 
da sentiero con prato, bosco, pineta; 



euro 15.000 trattabili. Cellulare 339 
5220524 (ore serali). 

LAVORO DOMANDE 

FAMIGLIA referenziata, composta 
da padre, madre e figlia, cerca lavo- 
ro con alloggio in ville importanti, 
con mansioni di pulizie e giardinag- 
gio. Chiedere di Lory (in Brianza). 
Cellulare 333 7485183. 

MACCHINE AGRICOLE 
E ATTREZZATURE 

VENDO trattore cingolato Lambor- 
ghini C340del 1971. in buone condi- 
zioni e con angolatura perfetta, più 
estirpatore da metri 1,40; euro 3.5(X), 
Fossano (Cuneo). Celi. 340 8700477. 

VENDO traltorino isodiametrico 
snodato, Carraio Super Tigre 635, 
motore Lombardini. bicilindrico, 
LDA 672, cilindrata 1346, CV 30, 
completamente revisionato. Prezzo 
da concordare. Celi. 338 9830920. 

PIANTE 

VENDO piante di limone in vaso 
innestate su Poncirus. Età piante da 
2 a 25 anni circa. Per informazioni 
telefonare allo 0381 640102. 

PRODOTTI 

VENDONSI bulbi di zafferano e 
zafferano. San Gavino (Cagliari). 
Telefono 070 9337520 - Cellulare 
333 4912720 - 340 3428902. 




1 ' ' /13CCHIl\l E Se 9 a circolare vertigo Spaccalegna vertigo 
"7ÌtaM del leano e metalli * partire da € 189,00!! a partire da € 459,00!! " 
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a partire da € 759,00!! 
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Proposte dalle Aziende per vivere la campagna 




alkùbdol 



PHYNOVA SRL 

Via A. Palladio - 36010 Zane (VI) 
Tel. 0445.361803 - Fax 0445.319139 
E-mail: info@geopond.it 

Internet: www.geopond. it 



GEOPOND: il modo semplice 
e "su misura" per crearsi un laghetto 

teli Geopond, in gomma EPDM, sono stati progettati esclusivamente per imper- 
meabilizzare laghetti ornamentali, bacini di irrigazione e raccolta di acqua piovana, 
piscine naturali e vasche per impianti di fitodepurazione. Atossici ed eco-compa- 
tibili, sono indispensabili nella realizzazione di laghetti dove sono presenti piante e 
pesci e sono particolarmente indicati per la costruzione di biopiscine. Il telo Geopond, 
si contraddistingue da altri materiali per una eccezionale durata, una facile posa e 
bassi costi di manutenzione nel tempo. Disponibile in vari spessori e fornito in pra- 
tici rotoli oppure in pezze realizzate su misura, pronte per la posa anche su grandi 
dimensioni: qualsiasi forma di lago ornamentale, bacini di irrigazione e vasche di 
raccolta acqua. Atossico per piante e pesci è resistente ai raggi UV-C e Ozono, al- 
l'ossidazione degli agenti atmosferici, estremamente elastico ha una durata di 20 
anni. Basta contattare l'azienda, fornire le misure e sarà pronto il telo su misura. 




Orinazioni 

FIABA SRL 

Via Roma S.M., 74 
36043 Camisano Vicentino (VI) 
Tel. 0444.419811 - Fax 0444.611923 
E-mail: commerciale @ fiaba, net 
Internet: www.fiaba.net 



WORX: attrezzi elettrici e a batteria; 
la nuova frontiera FIABA 

Disponibili anche in Italia, distribuiti con l'esclusiva da Fiaba Sri, gli attrezzi elet- 
trici e a batteria Worx sono prodotti ad alte prestazioni con caratteristiche uni- 
che. Il rasaerba a batteria WorxEco WG780E (batteria 48 cm raccolta, scarico 
laterale, mulching e rullo posteriore) è in grado dì tagliare fino a 1200 m 2 di prato 
con una sola carica; il rasaerba WG701 E è elettrico a cuscino d'aria. La linea trim- 
mer (WG151E con batteria al Litio) è dotata di impugnatura regolabile, asta tele- 
scopica, corpo motore orientabile 90°, testina filo automatica, guida di protezione 
e doppie ruote per conversione in bordatore. La linea tagliasiepi offre il modello 
WG251E con batteria al litio e due modelli elettrici, WG200E (450W) e WG204E 
(600W), con impugnatura posteriore telescopica a 4 posizioni. WG500E (2500W), 
aspiratore/soffiatore/trituratore elettrico, e WG541E, soffiatore a batteria (Ni-Cd), 
completano ulteriormente la gamma. Inoltre la pratica forbice a batteria 
(WG800E.2) è dotata di lama per erba, per siepi ed asta-guida ruotabile. 
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GARGINI SEMENTI S.N.C. 
DIA. GARGINI & G. GODI 

Via Cantore, 105 - 55100 Lucca 

Tel e Fax: 0583 954359 

E-mail: gargini.semenli@libero.il 



^ GARGINI SEMENTI: 

Produttore sementi da orto 



Gargini Sementi Toscana propone due varietà interessanti: la zucca, comune- 
mente usata nella nostra cucina che, oltre alla polpa, se ne mangiano i fiori, e an- 
che i semi, opportunamente salati. La zucca è un ortaggio che si presta a mille ri- 
cette: si consuma cucinata al forno, al vapore, nel risotto o nelle minestre, oppure 
fritta nella pastella. Dai semi inoltre, si ottiene un olio rossiccio usato in cosmesi e 
cucina tradizionale. Il Cardo "gobbo", la cui denominazione deriva dal tipo di col- 
tivazione cui è sottoposto questo ortaggio: viene parzialmente sotterrato, in questo 
modo la pianta, nel tentativo di cercare la luce, si curva verso l'alto assumendo la 
caratteristica forma gobba. Questo trattamento permette alla pianta di superare la 
rigidità dei mesi più freddi e, in particolare, rende il gambo bianco, più tenero e de- 
licato al palato. Queste due varietà e tante altre, sono prodotte, coltivate e distribui- 
te dall'azienda Gargini Sementi Toscana. 




donazioni 

ACTIVE S.R.L. 

Via Delmoncello, 12 
26037 San Giovanni in Croce (CR) 
Tel. 0375.91742 - Fax 0375.91684 
Internet: www.active-srl.com 



ACTIVE serie EVOLUTION 
Decespugliatori spezzati - multifunzione 

Active presenta sul mercato Evolution, la gamma di decespugliatori spezzati 

multifunzione che fanno della praticità e della versatilità il loro punto di forza. I 
decespugliatori Evolution sono stati studiati con il fine di agevolare l'utente, dal 
suo utilizzo al trasporto dell'attrezzo, ora possibile anche in un piccolo baule. La ver- 
satilità della gamma è data dalla possibilità di montare sullo stesso motore nume- 
rosi componenti: quattro potatori, due tagliasiepi, una zappetta, due prolunghe e il 
decespugliatore. La scelta tra otto motorizzazioni, a due e a quattro tempi, per- 
mette di poter calibrare l'attrezzo sull'impegno lavorativo da svolgere sia per il pro- 
fessionista che per l'hobbista. Evolution è dotato di un'impugnatura brevettata: 
Rotofix.che permette di regolare la posizione dell'attrezzo in modo da agevolare il 
polso durante il lavoro. La dotazione di serie prevede: una testina brevettata con ca- 
ricamento semplice e rapido, un cinghiaggio professionale e un disco in acciaio. 
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Blister 10 pastiglie 5,00 C 

Blister 20 pastiglie 8,10 € 

Blister 40 pastiglie 13,50 € 

Disponibile anche in formato granulare 

pronto all'uso 



Dalla ricerca COITipO nasce COMPO AXORIS® PASTIGLIE: 

insetticida sistemico di ultima generazione per piante ornamentali. 



In pastiglie pronte all'uso, agisce rapidamente in 2-7 giorni e assicura un'efficace e completa protezione delle piante per 
oltre 3 mesi. La speciale formulazione in pastiglie consente il rilascio costante e graduale del principio attivo, che si propaga in 
modo uniforme in tutti gli organi della pianta, garantendo la difesa anche contro insetti non ancora presenti in fase di trattamento 
o posti in zone riparate. 

Primo prodotto autorizzato contro la farfalla del geranio (Cacyreus Marshall!); agisce anche contro afidi, aleurodidi, 
cocciniglie e tripidi. 

Oltre al formato in pastiglie, è a disposizione anche la formulazione in granuli, 
più pratica per coloro che devono trattare vasi di grandi dimensioni. 

Pratico e veloce: basta interrare la pastiglia vicino alle radici ed innaffiare. 

Un solo rapido gesto per un'intera stagione protetta dai parassiti delle 
piante! 



Reg. NR. 13054 del 01-10-2008. PPO registrato al Ministero 
della Salute. Leggere attentamente le istruzioni riportate in etichetta. 



Distribuzione e Vendita: 

COMPO Agricoltura Spa 

Via Marconato 8 - 20031 Cesano Maderno MI 

tei. 0362 51 2.1 - fax 0362 51 2.301 

www.compoagricoltura.it 
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Orinazioni 

FOX MOTORI 

Via Romana, 7 - 42028 POVIGL/O (Re) 
Tel. 0522.969041 
E-mail: info @foxmotori. it 



FOX MOTORI: 

dal 1970 attrezzature per il diserbo, 
l'irrorazione e l'ambiente 

La Fox Motori di Poviglio in provincia di Reggio Emilia, propone una vasta gamma 
di attrezzature di piccole dimensioni per il diserbo, l'irrorazione, la disinfestazione e 
la sanificazione trovando utilità in diversi campi, sia in quello professionale che in 
quello hobbistico. La linea per l'irrorazione: la Serie Electra 12V comprende le mo- 
topompe a zaino e su ruote dotate di batteria ricaricabile e di pompa a membrana, 
trovando un ottimo utilizzo sia per prodotti liquidi (con pompa ad ingranaggi) che per 
polveri bagnabili. La Serie FM comprende la motopompa a zaino F320 dotata di 
motore a scoppio. La Fox Motori produce e distribuisce, oltre alle pompe a zaino e 
su ruote, anche carrelli irroranti azionabili sia con motore a scoppio che con moto- 
re elettrico; il motore Fox viene oggi impiegato su pompe da irrorazione, nel campo 
dell'agricoltura e In quello del giardinaggio. 




Orinazioni 

BROGI LORIANO 

Via Compiano, 24 

52020 Castelfranco di Sopra (AR) 

Tel. 339.1197056 - 339.6165339 

Fax 055.9739929 

E-mail : info@brogio.com 

Internet: www.brogio.com 



BROGIO 2 e BROGIO 4 

Le testine flessibili per decespugliatore 
che cercavi 

Dopo il successo ottenuto con la testina Brogio 2, particolarmente efficace nella pol- 
verizzazione di erbe ed arbusti, Brogi Loriano è arrivato alla realizzazione e la messa in 
commercio di una nuova testina: Brogio 4. Il nuovo prodotto nasce dalle numerosissi- 
me richieste da parte di operatori professionali e non, che fino ad ora hanno utilizzato 
lame ed accessori poco idonei soprattutto per l'eliminazione e la polverizzazione di 
rovi ed arbusti con rami superiori a cm 1 ,5 di diametro e che necessitano di una te- 
stina capace di frantumare arbusti anche di grosse dimensioni. Inoltre, unendo queste 
due testine: Brogio 2 e Brogio 4 la prestazione ed il risultato nel taglio sono ancora 
più efficaci. La testina tagliente, flessibile, universale e brevettata "Brogio" è applica- 
bile su ogni tipo di decespugliatore ed è composta da: disco di alluminio antiurto, ca- 
tene in acciaio cementato, viti per fissaggio e dispositivi per fissaggio viti. 



TAPWTRAP 

Il Tappo Trappola ( Éfo 



DITTA CARELLO ROBERTO (Produttore e di 

Via Piave, 8 - 10080 Bosconero ITO] 

TeL/Fax 01 1 988.68.40 - Celi. 338 95.81.489 - infoffltaptrap.com 

WWW.TAPTRAP.COM 



TAP-TRAP ■ vi permetterà, con l'uso di una comunissima bottiglia in plastica come contenitore dell'esca, la creazione 
di una micidiale biotrappola alimentare professionale, con la quale otterrete eccellenti risultati a costi molto ridotti. 
Inoltre TAP-TRAP' grazie alla sua robustezza lo potrete utilizzare per molte stagioni. 

Indispensabile per i coltivatori del biologico sia professionisti che dilettanti. Molto utile nel convenzionale là dove si voglia 

intraprendere una diminuzione dei trattamenti, instaurando un sistema di difesa Integrata. Assolutamente eccezionale 

i nella difesa dalle mosche comuni nelle abitazioni di campagna. ____ 



Utilizzo: Cattura massaie di varie specie di insetti nocivi volanti. ^OllH»"*** 

• MOSCHE: della frutta, dell'ulivo e mosche comuni ff "^ nul 

EPIDOTTERI: carpo capsa, sesia, falene, nottue, e molti altri V HdllWW*^ 

MENOTTERI: calabroni e vespe 
Con l'uso di esche appropriate semplici e naturali prodotte da Voi stessi 

Esempio: (acqua zucchero e aceto, scarti di pesce , ammoniaca liquida al 5%, ecc I 

NB: NESSUNA CONTROINDICAZIONE PER API, BOMBI, ECC. 



M " aP Sf^'ce ra , fMC) 



BIOTRAPPOLA 

ALIMENTARE 

CROMOTROPICA 

Già utilizzalo con successo 

per la dilesa di frutteti. 

uliveti, agrumeti, case in 

campagna, ecc.. 
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Brmaziom 

STOCKER 

3901 1 Lana (BZ) 

Internet: www.stockergarclen.com 



HOME SENSOR 

Sensore di movimento Stocker 

Ad ampio raggio luminoso, il sensore di movimento Home Sensor di Stocker, ha 

una capacità di 100.000 ore di vita. Dotato di un sensore a movimento ad infraros- 
si, si aziona con il movimento di una persona senza necessità dunque di azionarlo 
manualmente da un interruttore. Il pannello solare è dotato di cavo di 4 m. In dota- 
zione vengono fornite 3 batterie ricaricabili incluse, le quali immagazzinano l'ener- 
gia solare durante il giorno per sfruttarla durante le ore di buio. La lente stabilizza- 
ta è a raggi UV, il sistema di montaggio è facilissimo, inoltre, Home Sensor è resi- 
stente alle intemperie, può essere quindi posizionato all'esterno di un edificio, il 
set è completo di lampada e combinatore solare monocristallino. Home- Sensor e 
tutti gli altri prodotti della linea Solarjet di Stocker sono disponibili presso i rivendi- 
tori autorizzati. Per informazioni visitare il sito www.stockergarden.com. 




MUGGIOLI GIARDINAGGIO SRL 

Via On. Visentin, 11 

31050 Ponzano Veneto (TV) 

Tel. 0422.969990 - Fax 0422.967753 

E-mail: info@muggioligiardinaggio.com 

Internet: www.muggioligiardinaggio.com 



Seminatrice di precisione per ortaggi 
EARTHWAY 1001B 

Seminare su una o più file mantenendo la giusta distanza tra i semi, creando il sol- 
co, ricoprendolo e distribuendo il fertilizzante. Queste le molteplici operazioni che la 
seminatrice di precisione per ortaggi EarthWay 1001 B svolge con perfetta effi- 
cienza. Il suo utilizzo è indicato in orti, serre, campi e giardini. È composta da un te- 
laio in alluminio che la rende leggera (solo 5 kg) robusta e maneggevole, guidata da 
una ruota anteriore e una posteriore di minore diametro. Tra esse, il telaio sorregge 
il contenitore dei semi al cui interno si pone il dischetto di semina, disponibile in 1 1 
tipologie diverse, adatte ad ogni varietà grazie alle scanalature di differenti dimen- 
sioni. La cinghia collegata alla ruota anteriore trasmette il movimento di rotazione 
al dischetto. Maggio è tempo di fagioli, fagiolini, zucchine, carote: basterà sceglie- 
re il dischetto giusto. Con un solo passaggio la seminatrice EarthWay 1 001 B crea 
il solco alla profondità desiderata con una punta assolcatrice regolabile, quindi se- 
mina, ricopre, ricompatta con la ruota posteriore, segna il filare successivo con un 
apposito braccio laterale e distribuisce con precisione il fertilizzante granulare. 
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Strutture ortaggi 

per riparare... 
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produttori di serre da 30 anni 




24060 CASAZZA (BG) - Via F.lli Calvi, 1 - Tel. 035.810747 - Fax 035.812679 
www.agrimec.it - e-mail: info@agrimec.it 
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ANDREAS STIHL SPA 

Via delle Industrie, 15 
20040 Cambiago 
Internet: www.stihl.it 



,58 Nuovi tosasiepi 

a batteria "Tre in Uno" STIHL 



I nuovi tosasiepi a batteria Stihl rappresentano il punto di incontro tra comfort, 
ergonomia, potenza e design. La batteria al litio garantisce una grande riserva di 
potenza che permette di sagomare senza fatica siepi robuste. L'ampia autonomia di 
questi tosasiepi (45min.) permette di tagliare siepi lunghe senza timore di non riu- 
scire a portare a termine il lavoro. L'alta velocità di taglio è garantita dai 3000 giri 
al minuto che assicurano un taglio preciso. I nuovi tosasiepi a batteria Stihl mon- 
tano doppie lame per tagliare rami con diametro fino a 22mm. Le attrezzature ali- 
mentate a benzina assicurano mobilità ma mantengono un certo livello di rumoro- 
sità, i tosasiepi elettrici, invece, sono silenziosi ma hanno l'inconveniente del cavo 
di alimentazione. Così per un lavoro efficace anche in aree sensibili al rumore, Stihl 
lancia sul mercato i tosasiepi a batteria HSA 65 e HSA 85. I nuovi tosasiepi a 
batteria HSA 65 e HSA 85 saranno disponibili da maggio presso i Rivenditori 
Specializzati Stihl. 




rmazioni 

AGRINOVA SRL 

Via XXIV Maggio. 26 - 35010 Curtaroh 

Tel. 049.5742645 

Internet: www.agrinova-italia. it 



AGRINOVA Garden Equipment: 
MOD. ZAK ANDRA ZA350 

Il nuovo biotrituratore Agrinova è una potente macchina adatta a lavorare rami fino a 
10 cm di diametro e, grazie alla tramoggia di dimensioni notevoli (circa 55x55 cm all' 
imbocco e 35x28 cm in corrispondenza dell' entrata al sistema di taglio), è in grado di 
triturare ramaglia molto frondosa e nodosa. L'alimentazione alla camera di taglio è ot- 
tenuta tramite un rullo dentato, azionato da un impianto idraulico. La velocità dell'avan- 
zamento è registrabile manualmente tramite una manopola posta in posizione como- 
da per l'operatore. Velocità elevate ottimizzano la produttività, mentre velocità più len- 
te consentono di lavorare i grossi diametri ed ottenere cippato di piccole dimensioni. 
Lo scarico è ad un'altezza di 1 ,6 metri da terra; è registrabile in rotazione su 360° ed 
è dotato di un deflettore che corregge la gittata. Le prime versioni disponibili hanno 
motori di nuovissima concezione (Robin Subaru EX40 e Honda IGX 440). A breve sarà 
disponibile una versione da collegare al trattore tramite albero cardanico. 
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tmtl l prodotti sono realizzati con: 
/onusta struttura in tubolare zincato 
tetto In Ptf C alveolare 
tacile mobilila su mole 
porla centrale per Ispezione 
.fondo e frontale antl-predatorl 
e animassero 

predisposto multiuso per tutti gli 
avlcunlcoli, anatldl e selvaggina 
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Via Casilina km. 22,600 
Laghetto di Montecompatri (Roma) 
■ Tel. 06.9476129 - 06.9476033 (fax) 
internet: www.faza.lt 

e-mail:info6taza.il 
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LA PARMIGIANA S.R.L. 

Via La Bionda, 33 - 43036 Fidenza (PR) 
Tel. 0524.528688 - Fax 0524.524465 
E-mail: dircom @ laparmigiana. com 
Internet: www. laparmigiana. coni 




-flSBS mazioni 

GEOTHERM S.R.L. 
IVT ITALIA 

Tel. 045.6103612 
E-mail: info® geotherm.it 
Internet: www.geotherm. il 




Orinazioni 



ACQVASANA 

C.so Romita, 124 - 12022 Busca (CN) 
Tel, 0171.944684 - Fax 0171.943025 
E-mail: info@acquasana.com 
Internet: www.acquasana.com 



Impastatrice RV3: 

fare la pasta In casa è più facile 

La Parmigiana, fondata a Fidenza (PR) nel 1949, ha come obiettivo primario l'alta 
qualità della pasta prodotta con le sue macchine impastatrici. Nella vasta gamma 
dei suoi prodotti (aventi una capacità oraria che varia dai 3 ai 400 Kg), è incluso il 
modello RV3 (3-5 kg/h). Si tratta di una macchina pratica da usare, che può pro- 
durre pasta, utilizzando grano tenero, semola e farine speciali (mais, grano sarace- 
no, farina di riso), sfoglia ed impasti per pane e pizza. Date le sue ridotte dimensio- 
ni, è adatta a famiglie, agriturismi, ristoranti ed alberghi. E' una macchina sempli- 
ce da utilizzare, dotata di un sistema di premiscelazione veloce (per l'omogenizza- 
zione dell'impasto) e di un sistema di idratazione statica, che consente di ottenere 
un prodotto di qualità, oltre che un notevole risparmio energetico. Si pulisce facil- 
mente, grazie alla pala impastatrice smontabile e alla vasca e canale in acciaio inox, 
così come la vite, che presenta anche un trattamento antiaderente, è dotata inoltre 
di 4 trafile di bronzo ed è garantita per 1 anno. 

GEOTHERM: 

pompe di calore geotermiche svedesi 

I sistemi Geotherm sfruttano il calore solare immagazzinato nel sottosuolo: il giar- 
dino di una abitazione può essere considerato un'enorme pila ricaricata gratuita- 
mente dal Sole. Il sistema è elettrico, costituito da un piccolo compressore frigori- 
fero, da un circuito contenente refrigerante ecologico e da speciali scambiatori ter- 
mici interrati. Senza combustione né fiamma, esso è in grado di riscaldare in mo- 
do autonomo l'abitazione, con livelli di efficienza assai elevati. I sistemi Geotherm 
forniscono, inoltre, tutta l'acqua calda per uso sanitario necessaria e possono es- 
sere collegati a qualsiasi impianto di riscaldamento, anche a normali radiatori. La 
tecnologia Geotherm è svedese e permette risparmi energetici che raggiungono il 
70%, oltre a contribuire alla riduzione delle emissioni di gas serra; essa è applica- 
bile a qualsiasi tipologia di terreno e località. Con più di 350.000 clienti in Europa, 
IVT è considerata l'azienda leader in questa tecnologia. 

ACQUASANA: 

Risparmio idrico ed energetico inizia 
con eliminare problemi di.. 

Calcare, tartaro e sedimenti sono l'incubo per la pulizia di sanitari, rubinetti, elettrodo- 
mestici, caldaie, bollitori e scambiatori che a causa del contatto frequente con l'acqua 
sono più soggetti al deposito di calcare e consumano più energia. Acquasana propone 
Biostar®: un apparecchio pensato per potabilizzare acque di pozzo e rimuovere calca- 
re; mentre Bionitrati, oltre il calcare elimina nitrati senza necessità di alimentazione 
elettrica; è salvaspazio, ecologico e con consumi ridotti dell'80%. Grazie all'apparec- 
chio Osmos 100 Direct di Acquasana, l'affinaggio dell'acqua domestica diventa como- 
do e fa risparmiare eliminando il consumo di acqua in bottiglia e ottenendo in modo 
semplice e veloce acqua pura e leggera. Grazie agli erogatori da sottolavello, soprala- 
vello o da incasso è sempre disponibile acqua fresca, leggera, liscia o gassata. 
Richiedete gratuitamente il catalogo per la soluzione alle Vostre esigenze e presentan- 
do la Carta Verde, sarà riservato uno sconto speciale ai lettori di Vita in Campagna. 



VI 



VITA IN CAMPAGNA S/2IK» 




whil 



La passione per il prodotto ci ha portato 







Vieni su www.kollant.com 

per trovare il rivenditore più vicino e 

iscrivendoti alla nostra newsletter riceverai 

gratuitamente il KollantWatch e 

il Quaderno Tecnico dell'Hobbista una 

guida per la cura dell'orto e del giardino. 
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Kohinor Pine 
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Fidati dell'esperienza 

. __.. - _ _ ._ MAKHTESHIM 

KOLLAIMT a g a n 




ORIGINAI! 



Nei migliori garden center e rivendite agrarie. 



www.kollantcom-www.ma-italia.it 




Tre desideri in Unico. 
Per tutte le piante, per tutto l'anno, per tutte le fasi di sviluppo. 
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Unico è rivoluzionario. Un solo prodotto per tre 
risultati eccezionali. Piante più forti, più energiche 
e più resistenti agli stress. L'utilizzo abbinato del 
Concime e dell'Energetico svolge una funzione 
ricostituente, rendendo le piante rigogliose evitali. 
www.fito.info 



FITO 

GREEN 
REVOLUTION 
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